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MASZYNKA DO MIELENIA
meat mincer

Multifunkcjonalna maszynka do mielenia.

Multifunction meat mincer.

www.zelmer.com
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@ Szanowni Klienci!

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikéw produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaty one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswiecié wskazowkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania.

Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wlasciwego uzytkowania urzadzenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z tresciq cafej instrukcji obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazowki zostafy
zrozumiane.

NIEBEZPIECZENSTWO! /
OSTRZEZENIE!

Nieprzestrzeganie grozi
obrazeniami

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony
lub obudowa jest w sposob widoczny
uszkodzona.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczany
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwarcy lub w spe-
cjalistycznym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokony-
wac jedynie przeszkolony personel.
Nieprawidlowo wykonana naprawa
moze spowodowac powazne zagro-
zenia dla uzytkownika. W razie
wystapienia usterek zwré¢ sie do
specjalistycznego punktu serwiso-
wego ZELMER.

Zachowaj szczegolng ostroznosc¢
podczas pracy z maszynkg w obec-
nosci dzieci.

Przed wymiang wyposazenia lub
zblizaniem sie do cze$ci porusza-
jacych sie podczas uzytkowania,
nalezy wytaczy¢ sprzet i odtaczy¢ od
zasilania.

Zawsze odigczaj urzadzenie od
zasilania gdy jest pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.
Urzadzenie nie powinno by¢ uzy-
wane przez dzieci. Przechowu;j urza-
dzenie wraz z przewodem przyta-
czeniowym poza zasiegiem dzieci.
Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonej zdolno-
Sci fizycznej, czuciowej i psychicz-
nej, lub nie majace doSwiadczenia
lub znajomosci sprzetu, ale wytacz-
nie pod nadzorem lub po wczesniej-
szym zrozumiatym objasnieniu moz-
liwych zagrozen i poinstruowaniu
dotyczacym bezpiecznego korzysta-
nia z urzadzenia.

Nalezy zapewni¢, aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko
Z misg zasypowa.

Urzadzenie wolno uzywac tylko
w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysoko$ci nie wigk-
szej niz 2000 m n.p.m.

UWAGA!
Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewod.

Urzadzenie zawsze podiaczaj do gniazdka sieci elek-
trycznej (jedynie pradu przemiennego) o napieciu zgod-
nym z podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tem-
peratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.



© Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie
innych przedmiotéw grozi uszkodzeniem maszynki
i napedu.

© Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

WSKAZOWKA

Informacje o produkcie i wska-
z0wki dotyczace uzytkowania

© Dokladnie montuj zespdt mielacy, gdyz Zle skrecony | @ Po zakoriczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-

zespot mielacy powoduje niewtasciwg jako$¢ miele-
nia, jak réwniez moze by¢ przyczyng stepienia nozyka
i sitka. Stepiony nozyk i sitko wymier na nowe.

© Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wenty- P

lacyjnych w obudowie. Maszynki nie stawiaj na migk-

kim podtozu. P
© Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj

go pod biezaca woda. °
© Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie. °

© Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-

tow w postaci emulsji, mleczka, past itp. Mogg one P

miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne sym-
bole graficzne, takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.

taczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod
lekko wysuwajac go w otwér z ktdrego jest wprowa-
dzony, a wtyczke przewodu wiéz do schowka.

Gdy maszynka nie daje sie uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci,
Sciegien, chrzastek i zyt.

Przed mieleniem wieksze produkty potnij na kawatki.
Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.
Do mycia metalowych czesci uzywaj miekkiej szczo-
teczki.

Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.

TYPY MASZYNEK ZELMER
Wyposazenie
VIB
Zespdt mielacy Cytrusiarka Szatkownica  |Krajarka do warzyw Wyciskarka Mtynek zarnowy
ZMM5580* [ [ [ ] [ [
ZMM5548* [ ) [ ] ) [¢)
ZMM5588* ° ) ) ] ) O
ZMM5598* [ ) [ [ ) @)
* wersja kolorystyczna, ® — podstawowe wyposazenie, O — dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach, — — wyposazenie niedostepne
w danym wykonaniu

© Koo a0 s cho:
Q Komora mielenia

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowe;j | @) Slimak z zamontowanym sprzegtem

wyrobu. .

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 15 minut. g gl(:lfc)),kzivtkuzgor:ri o
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut.

Halas urzadzenia (Lwa) 77 dBIA. o Nékretka

MBP — Moc zablokowania silnika 2000w | D Miska

Opis urzadzenia Q

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych sktada si¢ z:
o Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przysto-

ﬂb o Adapter

0 Misa szatkownicy
(maszynka moze by¢ wyposazona w jeden zestaw mis

Dub D)

sowany jest do montazu kazdego zespotu mielacego, O Popychacz
cytrusiarki, wyciskarki do owocow, miynka do kawy | Oraz wyposazenia dodatkowego:

i szatkownicy produkcji ZELMER. 0 Wkiadka dystansowa
@ Przycisk wytacznika @ Nasadka masarska
D Przycisk ,Rewers’ @ sitko z otworami 8 mm
@ Przycisk blokady @ sitko z otworami 2,7 mm

8



Mechaniczne zabezpieczenie silnika 0
® Slimak
(14) Sprzegio
D Wkret M4x20
Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktore
chroni silnik przed zniszczeniem — zeby sprzegta napedo-
wego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona
(np. gdy do $rodka dostaty sie kosci).
Zniszczone sprzegto wymien na nowe:

® w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (15),
©® usun uszkodzone sprzegto (14),

©® zat6z nowe sprzegto i dokrec je wkretem (15).

Funkgcja,Rewers”

Naped maszynki posiada specjalng funkcje pozwalajaca na
chwilowa zmiang kierunku obrotu $limaka, stosowana jest
w przypadku gdy zauwazalne jest znaczne ograniczenie
mielenia lub/i nadmiar produktu w komorze mielenia (slimak
nie zabiera dozowanego produktu). W takim przypadku wci-
$nij na krotki czas przycisk ,R” — wylacznika, zostang wtedy
wycofane z wnetrza komory produkty. Nastepnie ponownie
wiacz przycisk ,I” i kontynuuj dalsza prace.

Jezeli w dalszym ciggu $limak blokuje sie nadmiarem pro-
duktu, nalezy ponownie uzy¢ przyciku ,,R”, wycofa¢ produkt
z komory i usuna¢ z produktu czesci utrudniajace mielenie
(np. $ciegna itp.). W niektorych sytuacjach nalezy rozkreci¢
komore i catkowicie usuna¢ w/w przeszkody.

Praca z zespotem mielacym G

Do komory mielenia (2) wiéz kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

@ Na trzpien Slimaka (3) nozyk (4).

® sitko (np. 5) tak, aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka.

@ Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielagcego — mocno
do oporu.

@ Zatbz zmontowany zesp6t mielacy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady. Oznacza to,
ze komora zostata wiasciwie zamontowana.

@ Nat6z miske (7a) na komore mielenia (2).

Wi6z adapter @) do misy (). Natoz mise wraz z adapte-
rem (7b) na komore mielenia (2).

Przygotowanie maszynki do pracy i jej @
uruchomienie

©® Wyciagnij ze schowka napedu odpowiednig dtugosé
przewodu przytaczeniowego i odpowiednie akcesoria.

@ Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym

stabilnym podtozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentyla-
cyjnych w obudowie.

©® Otworz schowek w tylnej czesci obudowy i wyjmij odpo-
wiednie sitko (Rys. (9).

Standardowo sitko z otworami 4 mm zmonto-
wane jest w komorze mielenia.

® Przed pierwszym uzyciem maszynki doktadnie umyj ele-
menty wyposazenia.

©® Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napedu.

@) Whoz przewdd przytaczeniowy do gniazdka sieciowego.

@ Przyciskiem ,I” wytacznika (1a) uruchom maszynke

(urzadzenie startuje po okoto 2 sekundach).

Praca z nasadka masarska O

Do komory mielenia (2) wi6z kolejno:

@ Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

@ Na trzpien $limaka (3) wktadke dystansowa (9).

® Nasadke masarska (10).

@ Dokre¢ wszystkie elementy nakretkg (6) — mocno do
oporu.

@ Zat6z zmontowany zespot mielacy, na naped (1) i obroé
do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,click” blokady.

Natéz miske (7a) na komore mielenia (2).

Wi6z adapter @) do misy (). Natoz mise wraz z adapte-
rem (7b) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz ja
w cieptej wodzie przez ok. 10 min.

©® Na nasadke masarska nat6z mokra kietbasnice.

Zwr6¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpo-
wietrzajacych w nasadce.

Masa miesna wypetniajaca jelito nie moze by¢
,»Zbyt rzadka”. Duza zawarto$¢ plynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie
do wnetrza maszynki.

Wyciskarka do owocow o

Wyciskarka jest wyposazeniem w niektorych typach
maszynek do mielenia. Pozwala wyciska¢ sok z owocow
takich, jak: maliny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodat-
kowo z winogron i pomidoréw. Owoce jagodowe takie, jak
porzeczki mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. W wyciskarce
nie mozna stosowa¢ owocdw z duzymi pestkami np. $liwy,
wisnie, itp. bez ich wczesniejszego wydrylowania (usu-
niecia).

Elementy wyciskarki:

o Komora wyciskarki

© Slimak

o Korpus

o Nakretka

0 Rynienka odprowadzajaca sok

O S$ruba regulacyjna

@ Miska



@ OAdapter
0 Misa szatkownicy
(maszynka moze by¢ wyposazona w jeden zestaw mis
7aJ L 7b)
0 Popychacz (z zespotu mielacego)
O Sitko - 2 szt.
Nr 1 - otwory mniejsze
Nr 2 - otwory wigksze
@ Pierscien uszczelniajacy duzy na korpus (3)
@ Pierscien uszczelniajacy maly na $limak (2)
@ Haczyk
® Szczotka

Do popychania owocéw uzywaj wyfacznie
popychacza (8).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY | OBSLUGA
WYCISKARKI

@ Upewnij sie, ze na korpusie (3) i $limaku (2) sq zatozone
pierScienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku
koniecznie wi6z je we glebienia tych elementéw (korpusu
i §limaka).

@ Do korpusu (3) widz i docisnij sitko (9) do oporu.

Do usuniecia sitka (9) z korpusu (3) bardzo
przydatne jest uzycie haczyka (12). Haczyk
(12) krétszym koricem wiéz w otwor sitka (9)
i pociagnij sitko (9) na zewnatrz.

® Do komory wyciskarki (1) w6z $limak (2).
@ Natéz korpus z sitem na $limak zwracajac uwage, aby

sitko bylo zwrécone ku dotowi, a rowek pozycjonujacy trafit
na wystep komory wyciskarki.

@ Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretka (4) do komory
wyciskarki (1).

(6) Wkre¢ $rube regulacyjna (6) w korpus (3).

@Nasuh na niego rynienke odprowadzajaca sok (5) do
momentu zatrza$nigcia na korpusie (3) — ,click”.
Zmontowang wyciskarke zamocuj na naped, postepujac
identycznie jak w opisie komory mielace;j.

@ Na gardziel zasypowa nat6z miske (7a) i popychacz (8) —
od zespotu mielgcego.

©b) Wioz adapter @ do misy (D). Na gardziel zasypowg
nat6z miske (7b) i popychacz (8) — od zespotu mielacego.
Pod otwor wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6)
ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wyttoczyny.
@W{qcz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem wytacznika (1a), nastep-
nie dozuj odpowiednio owoce popychajac popychaczem.
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Aby proces wyciskania owocow przebiegat pra-

Ii‘ widfowo, nie wkrecaj zbyt glteboko Sruby regu-
lacyjnej w poczatkowej fazie pracy. Dopiero po
ocenie stopnia zawartosci soku w wytltoczy-
nach, skoryguj odpowiednio stopien wkrecenia
tak, aby uzyskac¢ wystarczajacq efektywnosc
i unikna¢ zatkania wyciskarki.

® W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy
robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6), aby unik-
na¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.

Stopienn wkrecenia Sruby zalezy od rodzaju
i gatunku przetwarzanych owocéw, dla owo-
cow soczystych i bardzo dojrzalych — Srube
wkrec glebiej, a dla owocow mato soczystych
- Srube wkrec¢ nieco mniej.

Gdy regulacja Srubg nie zapewni dostatecznej
skutecznosci wyciskania, mozna wytloczyny
ponownie przepuscic przez wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w Srubie regu-
A lacyjnej (6)) wyttoczynami z owocoéw o duzej
zawartosci
maszynki.

soku grozi zalaniem napedu

® W razie zablokowania wylotu komory wyttoczynami
wytacz maszynke. Zwré¢ szczeg6lng uwage na proces
wyciskania soku np. czy nie nastapito zatkanie otwo-
row sita. Odiacz wyciskarke od napedu (identycznie jak
w przypadku komory mielacej), rozmontuj wyciskarke,
oczy$¢ (wymyj) elementy wyciskarki. Do mycia, szcze-
gdlnie sita, uzywaj dotaczonej szczoteczki.

Szatkownica z krajarka do warzyw e

o Tarka do drobnych wiérek
0 Tarka do grubych widrek
0 Tarka do plastréow

0 Tarka do przecierania

o Zatrzask

0 Komora

o Miska zasypowa

© Popychacz

W przypadku korzystania z szatkownicy zdej-
mij adapter.

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne (1)
i grube (2) widrki (sera zottego, marchwi, seleréw, gotowa-
nych burakow, itp.). Tarka (3) stuzy do krojenia warzyw na
plastry (ziemniakow, ogorkéw, cebuli, itp.). Tarka (4) stuzy do
przecierania ziemniakdw, burakéw, owocow itp.

0 Beben krajarki

@ Witadka krajarki

m Popychacz krajarki



Krajarka do warzyw stanowi dodatkowe wyposazenie szat-
kownicy. Stuzy do krojenia w kostke tylko gotowanych
warzyw: ziemniakow, burakéw éwiklowych, marchewki,
selera, pietruszki itp. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
warzywa ugotowa¢. Po ugotowaniu duze warzywa nalezy
wstepnie pokroi¢ aby miescity sie wewnatrz wktadki (10).

PRACA Z SZATKOWNICA m

@ Odchy! zatrzask (5) i wiéz jedng z tarek sprzegtem do

$rodka komory.

® Zatrzasnij zatrzask (5).

@ Potacz komore szatkownicy (6) tak, jak komore mielenia

maszynki.

©® Produkty duze pokroj wezesniej na kawatki, ktore bez
trudu wiozysz do komory.

©® Nie rozdrabniaj migkkich owocow zawierajacych twarde
pestki.

® Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Usun drewniang tyzka resztki produktéw pozostate
wewnarz tarki lub w komorze.

Ii‘ Ostrza tarek nie wymagajq regeneracji.

PRACA Z KRAJARKA DO WARZYW 0

Ostrza bebna krajarki sq bardzo ostre, nalezy
zachowac ostroznosc.

@Odchyl zatrzask (5) i wiéz beben (9) sprzegtem do
$rodka komory.

©® Zatrza$nij zatrzask.

@) Zatoz komore szatkownicy na naped maszynki i obro¢
do pozyciji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady.

@ Zamontuj misg zasypowa (7) i wioz wktadke krajarki (10).
©® Po wiozeniu warzywa nalezy dociska¢ popychaczem (11).

Popychacz nr 11 stosuj tylko z wktadka kra-
jarki. Zabronione jest uzywanie popychacza
nr 11 bez umieszczonej wkiadki krajarki (10)
w komorze (6).

Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki,
ktore bez trudu wiozysz do wktadki krajarki (10).

® Po zakonczeniu pracy wyltacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

® Usun drewniang tyzkg resztki produktéw pozostate
wewnatrz bebna krajarki lub we wktadce.

©® Rozi6z elementy krajarki.

Wkiadke krajarki (10) wyciagniesz demontujac
mise zasypowa (7).

A Zabronione jest krojenie surowych warzyw.

Przy zastosowaniu zbyt miekko ugotowanych
produktéw efekt krojenia w kostke moze by¢
mniej zadowalajacy.

ynakamowy —————F1)

o Nakretka

Q Nastawiak zaren
O Korpus z pokrettem
O Zamo wewnetrzne
O zamo zewnetrzne
O Slimak

o Komora mtynka

© Vviska

0 Rowek korpusu musi trafi¢ na wystep komory miynka

OPIS URZADZENIA

Przystawka ta moze by¢ stosowana do mielenia zbéz,
nasion oleistych oraz suchych produktéw spozywczych.
Mtynek zarowy pozwala na mielenie takich produktéw jak:
pszenica, zyto, owies, ryz, kawa ziarnista, cukier, kasza gry-
czana, pieprz czarny ziarnisty, ziele angielskie, gorczyca,
orzechy wioskie, orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
soja, siemie Iniane, tuskane ziarna stonecznika itp.

Produktow oleistych nie miel na minimalnym
nastawieniu granulacji. Urzadzenie do mielenia
moze sie zakleic lub zablokowac.

Urzadzenie nie nadaje sie do mielenia produk-
tow bardzo twardych np. suszony groszek,

kukurydza popcorn.
MONTAZ MLYNKA NA MASZYNCE m
(@) Gdy komora miynka (7) jest obrocona o kat ok. 45°
w prawo, zatéz zmontowany miynek na naped poprzez
wiozenie wystepow komory miynka (7) w wyciecia napedu,
a nastepnie obré¢ go w lewo do pozyciji, przy ktdrej usty-

szysz ,klik” blokady. Oznacza to, ze miynek zostat wiasciwie
zamontowany.

UZYTKOWANIE | REGULACJA MLYNKA

Przed pierwszym uzyciem umyj (patrz ,CZYSZCZENIE")
i wysusz roztozony na czesci mtynek, a nastepnie zmiel ok.
50 g produktu (np. zboza) przy ustawieniu urzadzenia na
mielenie ze $rednim rozdrobnieniem. Zmielony produkt nie
nadaje si¢ do dalszego wykorzystania, jest bowiem zanie-
czyszczony i nalezy go wyrzucic.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miynka
wynosi 15 minut. Warunek ten jest powigzany
z maksymalnym czasem pracy maszynki, dla
ktorej po 15 min pracy powinno nastapic ok. 45
min przerwy.
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Urzadzenie nie moze pracowac bez obcigzenia.
Zawsze przed uruchomieniem napetnij je pro-
duktem.

@ Wsyp ziarna do miski (8).

@ Ustaw pokretto korpusu (3) na grubsze mielenie.

@ Wiacz silnik maszynki.

@ Zmielony produkt zacznie wysypywac sie przez otwor.

@ W zaleznosci od zadanego stopnia zmielenia lub uzytych
ziaren, za pomoca pokretta korpusu (3), wyreguluj nastawiak
zaren (2) tak, aby uzyska¢ produkt o odpowiedniej granula-
cji. Przekrecajac go w kierunku zgodnym do ruchu wskazo-
wek zegara uzyskasz produkt drobniej zmielony, a przy kre-
ceniu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
- produkt grubiej zmielony.

Najdrobniejszy (minimalny) stopien zmielenia uzyskuje sie
przy ustawieniu pokrettem na linii 1, a najwiekszy (maksy-
malny) przy ustawieniu pokretta na linii STOP. Patrz grafika
na korpusie (3) i nastawiaku zaren (2).

Zbyt mocne skrecenie lub wykrecenie pokretta
poza linie STOP podczas pracy moze spowodo-
wac uszkodzenie urzadzenia.

Zaleca sie, aby podczas pracy mfynka nasta-
wiak zaren (ll) ustawiony byt pomiedzy linig 1,
a liniag STOP.

Przy zatozonym miynku NIE WOLNO uzywaé
w maszynce funkcji REVERSE.

Pamigtaj o dokfadnym umyciu mfynka przed
mieleniem réznych produktéw. Pozwoli to unik-
nac wzajemnego przenikania zapachow.

siemie Iniane nalezy wybrac ustawienie grubo-
ziarniste.

Iil Dla bardziej miekkich zboz takich jak owies czy

Nie zagladaj do wnetrza komory podczas miele-
nia, gdyz wyskakujace czasem ziarna mogaq Cie
zranic (np. w oko).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Mtynek nie wymaga czyszczenia po kazdym uzyciu (jesli
mielony jest jeden rodzaj produktu), poniewaz $limak (6)
zapobiega zaleganiu pozostatoéci ziaren w miynku. Zarna
stalowe (4, 5) osusz $ciereczka po umyciu, aby nie doszlo
do ich korozji. W przypadku diugotrwatego przechowywania
zaren, zakonserwuj je poprzez natluszczenie (mozesz w tym
celu uzyé np. oleju jadalnego). Zaren nie nalezy zanurza¢ we
wrzacej wodzie. Czgsci z tworzywa sztucznego (niezawiera-
jace grafiki) mozesz my¢ w zmywarce (max. 60°C).
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gtsiarka M

Cytrusiarka jest dodatkowym urzadzeniem, ktére pozwala
wycisna¢ z owocu cytrusowego sok wraz z migzszem.

Budowa cytrusiarki:
o Sprzegto

© Viska

O sitko

o Wyciskacz

PRACA Z CYTRUSIARKA 0

@ Otworz klapke schowka w tylnej czesci obudowy, ktdra
umozliwia prace w pozycji pionowej. Ustaw jg w takiej pozy-
cji ktadac na twardym, réwnym podtozu.

@ Na naped nat6z sprzegto.

@Nak’)z miske na naped i obr6¢ ja w lewo do pozyciji,
przy ktorej ustyszysz ,click” blokady. Oznacza to, ze miska
zostata wiasciwie zamontowana.

@ Na wystajacq cze$¢ z miski zamontuj sitko oraz wyciskacz.

® Przygotuj odpowiednio owoce, przekrawajac je na pot.

©® Wiacz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem ,I” (1a) nastepnie

nat6z owoc migszem na wyciskacz.

@ Docisnij odpowiednig sitg, ktora spowoduje zasprzegle-

nie sie¢ mechanizmu i rozpocznie proces wyciskania.

W razie zablokowania sitka migzszem wyci-
skanych owocow nalezy maszynke zatrzymac,
odfaczyc sitko a nastepnie oproznic je z migz-
szu, gdyz jego nadmiar moze doprowadzi¢ do
zalania komory napedu maszynki.

Cytrusiarka podczas pracy obraca sie. Podczas
dociskania owocéw do wyciskacza zachowaj
ostroznos¢ i zwré¢ szczegolng uwage na palce.

Po zakonczeniu pracy @

©® Wytacz maszynke i wyjmij wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci.

@Wyjmij popychacz i zdejmij miske (7a) z komory miele-

nia, komory wyciskarki (w przypadku cytusiarki wczesniej

zdejmij wyciskacz i sitko) lub misg szatkownicy z komory

szatkownicy.

Wyjmij popychacz i zdejmij mise szatkownicy wraz

z adapterem (7b) z komory mielenia, komory wyciskarki

(w przypadku cytusiarki wczesniej zdejmij wyciskacz i sitko)

(adapter zdemontuj w odwrotnej kolejnosci do jego montazu)

lub misg szatkownicy z komory szatkownicy.

@ Nacisénij przyciski blokady, zespét, mielacy, komore szat-

kownicy (lub miske cytrusiarki) obro¢ w prawo i zdejmij ja.

® W przypadku cytrusiarki wyjmij sprzegto z napedu.

@ Rozt6z elementy zespotu mielacego, komory z nasadka
masarska, komory wyciskarki lub szatkownice.



Umyte i wysuszone sitka z otworami wi6z do schowka,
w tym celu:
@ Otwérz schowek w tylnej czesci obudowy.

® Naciénij z dwdch stron blokade schowka i pociagnij go
do siebie (tak jak pokazano wczesniej).

@ Schowaj maksymalnie dwa sitka z otworami, nastepnie
zamknij schowek i tylng klapke.

@ Schowaj przewdd lekko wsuwajac go w otwor z ktorego
jest wyprowadzony.

® Schowaj wtyczke przewodu do schowka.

Czyszczenie i konserwacja

©® Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong ptynem do
mycia naczyn.

©® Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn lub wg oznaczeh w zmywarce.

©® Czesci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem

ptynu do mycia naczyn.

Doktadnie wysusz umyte czeci.

Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontu;

w catos¢.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywq Europejska 2012/19/UE oraz polskg

Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.

z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem prze-

kreslonego kontenera na odpady. Takie ozna-

kowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia si¢ do uniknie-
cia szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecno$ci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.
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Dear Customer!

Congratulations on your choice of our appliance, and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please read this user manual carefully. Pay special attention
to important safety instructions. Keep this user manual for
future reference.

Safety instructions and instructions

concerning the proper use of the appliance

Before starting to use the appliance, become familiar
with the whole content of this user manual.

Make sure that you understand the instructions given
below.
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DANGER! / WARNING!
Risk of injury

Do not operate the appliance when
the power cord is damaged or the
housing shows visible damage.

If the non-detachable power cord
is damaged, it should be replaced
by the manufacturer or at specialist
service centre or by a qualified
person in order to avoid any hazards.
The appliance may only be repaired
by qualified service personnel.
Improper  servicing may cause
a serious hazard to the user.
In case of defects contact ZELMER
specialist service centre.

Take special care when operating
the appliance in the presence of
children.

Turn off and unplug the appliance
before replacing accessories or
approaching its movable parts.
Always unplug the appliance from
the electrical outlet when it is left
unattended and before assembling,
disassembling and cleaning.

This product is not intended for use by
children. Keep the appliance and the
power cable out of reach of children.

Appliances can be used by persons
with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction  concerning use  of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.

The appliance must only be used
with the feeder tray.

Only use the appliance indoors at
room temperature and up to 2000 m
above sea level.

WARNING!
Risk of property damage

Do not disconnect the plug from the socket by pulling
the power cord.

Always plug the appliance to the mains (AC only) with
voltage corresponding to that indicated on the rating
plate.

Do not expose the appliance to temperatures above
60°C. The appliance can be damaged.

Use the pusher only when pushing the food. Using
objects other than the pusher may cause damage to
the mincer and the motor.

Do not overload the appliance with too much product
or by pushing too hard with the pusher.

Carefully assemble the mincer unit, as the improper
assembly results in poor mincing quality and may
cause the knife and the screen to blunt. Replace the
blunt cutter or screen with the new ones.

Do not obstruct the ventilation openings in the housing
during operation.

Do not place the appliance on a soft surface.

Do not immerse the appliance drive unit in water and
do not wash it under running water.

Do not wash accessories when mounted on the
drive unit. Do not use abrasive cleaning agents such
as emulsions, creams, pastes, etc. for cleaning the
appliance housing. They may remove graphical
symbols, such as scales, markings, warning signs, etc.



HINT

Information on the product and
hints on its use

© Unplug the appliance after you finish using it. Put away
the cord, pushing it gently through the opening and
place the plug in the compartment.

© |If the appliance cannot be switched on, bring it to
a service centre.

© Separate the meat to be minced from bones, sinews,
gristles and veins.

©® Cut large portions of the product into smaller pieces
before mincing.

© Do not grind dry poppy seed. The poppy seed must
be scalded and soaked for dozen or so hours before
mincing.

©® Use a soft brush for cleaning the metal parts.

© Do not wash the metal parts in dishwashers. Abrasive
detergents used in dishwashers may cause the metal
parts to become dark. Wash them manually using
traditional washing-up liquids.

TYPES OF ZELMER MINCERS
Accessories
Vi N L Vegetable cube ] ;
Mincing unit Citrus juicer Shredder g Bl Juicer Quern grinder
ZMM5580* [ ] o ® O o ®
ZMM5548* ) ) [ ] ] [¢)
ZMM5588* [ ) ] ] ] )
ZMM5598* [} o ® [ ©] O
*appliance colour, ® - basic accessories, O - additional equipment, which you can buy in shops, = — unavailable accessories

Technical parameters

The technical parameters are indicated on the rating label.
Permissible duration of uninterrupted operation 15 minutes.

Break before the next use 30 minutes.
Noise level (Lwa) 77 dB/A.
MBP — Motor Blocked Power 2000 W

esciption (A}

The food mincer consists of:

o Mincer motor — each motor is adapted to install each
ZELMER mincing unit, citrus juicer, juicer, coffee grinder
and shredder.

@® On/Off button
@ ,Reverse” switch
@ Lock button
The mincer unit consists of:
0 Mincer body
© Scroll with clutch
0 Double-side cutter
o Mincer screen with 4 mm openings
0 Ring nut
@ Food tray
@ o Adaptor
0 Shredder bowl

(the_mincer may be equipped with one set of bowls @
or))

0 Pusher

And additional accessories:

0 Base plate

@ Sausage filler nozzle

m Mincer screen with 8 mm openings
@ Mincer screen with 2,7 mm openings

Mechanical safety device for the motor Q
@ Scroll
@ Clutch
@ Screw Max20
The mincer is equipped with a mechanical safeguard, which
protects the motor against damage - the teeth in the clutch
break when the mincer is overloaded (e.g. when bones get
inside).
Replace the damaged clutch:

©® twist off the screw (15) from the scroll with the damaged

clutch,
® remove the damaged clutch (14),
® attach the new clutch and tighten it with the screw (15).

»Reverse” function

The motor has a special function allowing to temporarily
change the direction of the scroll. It is used if mincing is
limited and/or if there is too much product in the mincer body
(the scroll does not take the product). Press the ,R” switch
for a short period of time, the product will be removed from
the inside of the mincer body. Press the ,I” button once
again to continue operation.
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If the scroll is still blocked by the excess of product, use the
»R” switch once again, remove the product from the mincer
body and next remove product parts which make it difficult to
mince (e.g. sinews, efc.).

In some cases it is necessary to dismantle the mincer body
and remove the above-mentioned obstacles.

Working with the mincer unit G

Insert the following parts into the mincer body (2):
@ Insert the scroll (3) with the coupling facing inside.
@ Fit the knife (4) onto the pin of the scroll (3).

(® Place the screen (e.g. 5) over the knife so that the
protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the screen.

@ Tightly fit all the elements of the mincer unit.

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock. It means that the body
has been properly installed.

@ Place the tray (7a) on the mincer body (2).

Insert the adaptor @) into the bow! (). Mount the bowl
and the adaptor (7b) on the mincing chamber (2).

Preparing the appliance for operation 0
and switching on the appliance
©® Take out a sufficient length of the supply cord and the

appropriate accessories from the compartment.

@ Place the motor (1) near the socket, on a hard, stable
surface. Do not cover the ventilation openings of the housing.

® Open the compartment on the back of the housing and
take out an appropriate screen (Fig. (9).

A screen with 4 mm openings is installed in the
mincer body as a standard.

©® Wash all accessories thoroughly before the initial use.
® Assemble the appropriate accessories and install them
on the motor.

@ Plug in the appliance.

@Switeh on the appliance using the ,I” switch (1a)
(the appliance starts to operate after about 2 seconds).

Operation with the sausage filler nozzle G

Insert the following parts into the mincer body (2):

@ Insert the scroll (3) with the coupling facing inside.
@ Fit the insert (9) onto the pin of the scroll (3).

@ Fit the sausage stuffing tube (10).

® Tightly fit all the elements with the threaded ring (6).

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock.

@ Place the tray (7a) on the mincer body (2).

Insert the adaptor @) into the bowl (). Mount the bowl
and the adaptor (7b) on the mincing chamber (2).
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Soak the casing for about 10 minutes before fitting.
® Fit the wet casing on the sausage filler nozzle.

Make sure the not to block the ventilation
openings on the nozzle.

The meat cannot be ,too thin”. A large liquid
content may cause its leakage to the inside of
the mincer.

N O

The juice squeezer is an equipment included to some
types of mincers. It allows to squeeze juice from fruits such
as: raspberries, currants, strawberries, gooseberry and
additionally from grapes and tomatoes. Berry fruits such
as currants can be squeezed with stalks. Fruits with large
stones for example plums, cherries etc can be squeezed in
the appliance after removing the stones.

Appliance elements:
o Chamber
0 Worm
© Body
o Nut
9 Juice channel
O Adjusting screw
@ Food tray
@ oAdaptor
0 Shredder bowl

(the_mincer may be equipped with one set of bowls @
or@))

O Pusher (from the mincer unit)
0 Screen - 2 pieces

No. 1 - smaller openings

No. 2 - larger openings
@ Large sealing ring for the body (3)
0 Small sealing ring for the worm (2)
@ Hook
@ Brush

A Use only the pusher to push fruits (8).

PREPARING THE JUICER FOR OPERATION

AND ITS OPERATION

(D Make sure that the sealing rings (10) and (11) are fitted
onto the body (3) and the worm (2). If not, insert them into
the sealing grooves in these elements (the body and the worm).

@ Insert the screen (9) into the body (3) and press firmly
home.

In order to remove the sieve (9) out of the body
(3), it is helpful to use the hook (12). Put the
shorter end of the hook (12) into the hole of the
sieve (9), and pull the sieve (9) outside.



@ Insert the worm (2) into the chamber (1).

@ Insert the body with the screen onto the worm making
sure that the sieve faces downwards , and the positioning
slot fits into the protrusion in the chamber.

() Screw on the nut (4) to attach the body to the chamber (1).
@ Screw the adjusting screw (6) into the body (3).

@ Slide the juice channel (5) over the adjusting screw until
it snaps on the body (3) - “click”.

Attach the assembled juicer to the drive unit in the same
way as the mincer body.

@ Insert the bowl (7a) and the pusher (8) — from the mincer
unit — onto the feeding tube.

Insert the adaptor @) into the bowl (). Insert the bowl
(7b) and the pusher (8) — from the mincer unit — onto the
feeding tube.

Place the appropriate dishes for the juice and pomace
under the outlet of the juice channel (5) and the adjusting
screw (6).

@ Plug in the appliance.

@Turn the appliance on by means of the switch button
(1a), and then feed the fruit, pushing with the pusher.

In order for the juice squeezing process to run
properly do not screw the adjustment screw
too deeply in the initial operation phase. After
assessing the amount of juice in the processed
fruits, adjust the screw in order to obtain an
adequate effectiveness and to avoid clogging
the appliance.

® Observe the pomace dryness during squeezing. If it
is too dry, unscrew the adjusting screw (6), to avoid
clogging the appliance with the pomace.

The screw adjustment depends on the type of

Ii‘ processed fruits, in case of juicy and ripe fruits
adjust the screw deeper, and for fruits that
are not as juicy, the level of screw adjustment
should be lower.

If the screw adjustment does not provide an
adequate squeezing effectiveness, you can
process the pomace once again.

The clogging of the chamber outlet (in the
adjustment screw (6)) with the pomace of juicy
fruits can cause the flooding of the drive unit.

©® Unplug the appliance if the chamber outlet becomes
clogged. Pay special attention on the juice squeezing
process, make sure the screen openings are not
clogged. Disconnect the juicer from the drive unit (as in
the case of the mincer body), dismantle the juicer, clean
(wash) the juicer elements. Use the included brush to
clean the appliance, especially the screen.

Shredder with vegetable cutter 9

o Fine grating disc
Q Coarse grating disc
© Slicing disc

o Pureeing disc

o Locking tab

O Body

0 Tray

o Pusher

Ii‘ Remove the adaptor when using the shredder.

The shredder is equipped with two grating discs for
fine (1) and coarse (2) grates (cheese, carrot, celery,
cooked beetroots etc.). The slicing disc (3) is used to slice
vegetables (potatoes, cucumbers, onions, etc.). The purée
disc (4) is used to purée potatoes, beetroots, fruits, etc.

o Drum
@ Dicing insert
m Pusher

The vegetable cube cutter is the shredder’s additional
accessory. It is used for dicing cooked vegetables, such as
potatoes, beetroots, carrots, celery, parsley, etc. Cook all
vegetables before dicing. When cooked, cut large vegetables
into smaller pieces so that they fit into the dicing insert (10).

WORKING WITH THE SHREDDER m

@ Pull the locking tab (5) and place one of the discs with
the clutch facing the inside of the body.

@) Snap the tab shut (5).

@ Assemble the shredder body (6) in the same way as the
mincer body.

® Cutlarger products into pieces.
® Do not grind soft fruits with hard stones.
©® Switch off and unplug the appliance after operation.

©® Remove the remaining products from the inside of the
disc or body using a wooden spoon.

The blades of the discs do to require

renovation.

The blades of the cube cutter drum are
extremely sharp. Handle carefully.

@ Release the locking tab (5) and fit the drum (9) with the
coupling facing the inside of the body.
©® Snap the locking tab.

@ Fit the shredder body onto the mincer drive and turn until
it clicks into place.

®) Fit the feed tray (7) and the dicing insert (10).

® Cuide the vegetables through the feed tube using the
pusher (11).

VEGETABLE CUTTER OPERATION
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The pusher (11) is intended for use only with the
dicing insert. Never use the pusher (11) without
the dicing insert (10) placed on the body (6).

Cut large products into smaller pieces that can
easily fit into the dicing insert (10).

When finished, turn off and unplug the appliance.
Remove any food remaining in the drum or dicing insert
using a wooden spoon.

Disassemble the cube cutter.

To remove the dicing insert (10) first pull out
the feed tray (7).

Never use the appliance for dicing any raw
vegetables.

If the products are too soft (overcooked), they
may not be diced as well as intended.

o
ONut

0 Quern regulator
© Body with handle
o Internal quern
o External quern
0 Worm

@ Grinder chamber
0 Pan

© The groove of the body has to hit the protrusion of the
grind chamber

DEVICE DESCRIPTION

Presented device can be used to grinding such products as:
corns, oily seeds and the dry comestibles.

The quern grinder enables grinding of such products as:
wheat, oat, rice, granular coffee, all-spice, charlock, walnuts,
hazel-nuts dried mushrooms, almonds, soya. linseed,
buckwheat groats, peeled sunflower seeds etc.

Don't grind the oily products by the minimal
granulation set up. Grinding device can be
glued or blocked.

Device is not dedicated for grinding the very

hard products as f. e. dried pea, maize, popcorn.
THE INSTALLATION OF THE GRINDER m
ON THE DEVICE
@When the grinder chamber is turned right through the
angle of 45, put the assembled grinder on the drive by putting
the protrusions of grinder chamber (VII) on the recesses of
the drive, and then, turn left to the position in which you will

hear “clicking” of the blocking. It means that the grinder has
been assembled correctly.
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USAGE AND REGULATION OF THE GRINDER m

Before the first use, wash (see “CLEANING’) and dry
a disassembled grinder, and then grind around 50 grams of
product (f. e. corns) - set-up the grinding option of the device
with the medium comminute. The grinded product is not fit
to use cause it s polluted and its necessary throw it away.

Maximal time of uninterrupted work is around
15 minutes. This condition is connected with
maximal work time of machine, for which it
should be done the 45 minutes of pause after
15 minutes of operation.

The devices cannot operate without loading.
Each time before staring the device, fill it up
with product.

@) Fill the pan (8) with grain.

() Setthe body handle (3) to coarse grinding.

@ Turn on the mincer motor.

() The ground product will pour out through the opening.

@ Depending on the desired grinding level or the type of
grain, adjust the burr regulator (2) with the body handle in
order to obtain the product with the adequate granulation
level. By turning it clockwise you will obtain a finer ground
product, by turning it counter-clockwise — coarser ground
product.

The finest (minimum) grinding level is achieved by setting
the handle to line 1, and the coarsest (maximum) grinding
level by setting it to the STOP line. See the graphic on the
body (3) and burr regulator (2).

By attempting to twist or turn the handle
beyond the STOP line during the operation you
can damage the device.

It s recommended to set the quern regulator
during the grinder work time between the line
1and STOP line.

é It's FORBIDDEN to use the REVERSE function
in the machine when the grinder is installed.

Remember about the accurate washing

Ii‘ the grinder before grinding of the different
products. It will permit to avoid the mutual
penetration of odors.

For the soft corns as oat or linseed it's
necessary to select the coast-grained set up.

Do not look into the grinding chamber during
operation, as the beans which pop out
sometimes, can hurt you (i.e. your eye).



CLEANING AND MAINTENANCE

The grinder does not requires the cleaning after each
operation (if it's grinded one kind of product), cause the
worm prevents falling the seeds residues into grinder. Dry
the steel quern (4, 5) using a soft cloth after cleaning to
prevent corrosion. In case of long-term storage, conserve
the quern by greasing them (you can use edible oil). Do not
immerse the quern into boiling water. The part of plastic
(don’t containing the graphic) can be washed in the dish-
washer (max. of 60°C).

Grusjuicer W

The citrus juicer is an additional appliance, which enables to
squeeze juice from citrus fruits together with the pulp.

Construction of the appliance:

o Clutch
Q Bowl
0 Screen

0 Squeezer

USING THE APPLIANCE O
@ Open the lid of the compartment on the back of the
housing, which enables to operate the appliance in a vertical
position. Place the appliance on a hard, even surface.

@ Slide the coupling onto the drive.

@ Fix the bowl to the motor and turn left until you hear
a click. It means that the bowl has been properly installed.

@Attach the screen and the squeezer to the protruding
part of the bowl.

©® Prepare the fruits by cutting them into halves.
® Plug in the appliance.

@ Switch on the appliance using the ,I” switch (1a) and
place the fruit on the squeezer with the pulp facing the
squeezer.

@ Push to start the squeezing process.

In case the sieve is blocked with the pulp of
extracted fruit, it is necessary to switch off the
appliance, disassemble the sieve and empty it,
as the excess of the pulp can cause leakage to
the motor chamber of the appliance.

The citrus juicer spins during operation. Pay
special attention to your fingers while pushing
the fruits on the squeezer.

aroperatin 1G]

® Switch off and unplug the appliance.

@ Remove the pusher (8) and take out the tray (7a) from
the mincer body or the juicer body (in case of the citrus juicer
separately remove the squeezer and screen) or the shredder
tray off the shredder chamber.

Remove the pusher (8) and remove the shredder bowl
with an adaptor (7b) from the mincer body or the juicer body
(in case of the citrus juicer separately remove the squeezer
and screen) (disassemble the adapter in the reverse order
in which it was assembled) or the shredder tray off the
shredder chamber.

@ Press the lock button, turn the mincing unit, the shredder
body (or the citrus juicer bowl) to the right and remove it.

® |In case of the citrus juicer take out the clutch from the
motor.

@ Dismantle the elements of the mincing unit, the body with
the sausage filler nozzle, the juicer body or the shredder.

Store the clean and dry screens in the compartment. In order
to do so:

@ Open the compartment on the back of the housing.

® Press the compartment lock on both sides and pull
(as shown earlier).

@ Store up to two screens and close the compartment and
the back lid.

@ Put away the cord, pushing it gently through the opening.
® Place the plug in the compartment.

Cleaning and maintenance

® Wipe the motor with a damp cloth with dishwashing
liquid.

Wash plastic elements in warm soapy water or in the
dishwasher according to the denotations.

Wash metal elements in hot soapy water.

Dry all elements thoroughly.

Assemble dry elements of the mincer body or the
shredder.

Disposal

Dispose of packaging in an environmentally-
friendly manner. This appliance is labelled
in accordance with European Directive
2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). The guideline —_—
determines the framework for the return and recycling of
used appliances as applicable throughout the EU. Please
ask your specialist retailer about current disposal facilities.

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or inappropriate handling.

The manufacturer reserves his rights for modifying the product any
time in order to adjust it to law regulations, norms, directives, or due
to construction, trade aesthetic or other reasons, without notifying it
in advance.
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Wir gratulieren Ihnen zur Wahl unseres Produktes und hei-
Ren Sie im Kreise der Benutzer von Zelmer Produkten will-
kommen.

Um das beste Ergebnis zu erzielen, sollten Sie nur das Ori-
ginalzubehdr der Firma Zelmer verwenden. Das Zubehor
wurde speziell fir dieses Produkt entwickelt.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch. Achten Sie dabei insbesondere auf die Sicherheits-
hinweise. Bewahren Sie bitte die Bedienungsanleitung auf,
damit Sie im Laufe des spateren Gebrauchs auf sie zurlick-
greifen konnen.

Sehr geehrte Kunden!

Hinweise fiir einen sicheren und richtigen

Gebrauch des Gerits

Lesen Sie vor dem Gebrauch der Maschine die
Gebrauchsanleitung vollsténdig durch.

Es muss sichergestellt sein, dass die nachfolgenden
Hinweise verstanden wurden.

GEFAHR! /WARNUNG!

Bei Nichtbeachtung
der Hinweise besteht
Verletzungsgefahr

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen,
wenn das Netzkabel beschadigt oder
das Gehause sichtbar beschadigt sind.
Sollte das nicht abtrennbare Netzka-
bel beschadigt werden, muss es vom
Hersteller, einer spezialisierten Repa-
raturwerkstatt oder von einer qualifi-
zierten Person ausgetauscht werden,
um eine Geféhrdung zu vermeiden.
Die Reparaturen diirfen nur durch
geschultes Personal durchgefiihrt
werden.  Nicht  ordnungsgeman
durchgefiihrte  Reparaturen  kon-
nen eine ernsthafte Gefahr fir den
Benutzer darstellen. Wenden Sie
sich bei Defekten an einem autori-
sierten ZELMER Kundendienst.
Seien Sie bei der Anwesenheit von Kin-
dern bei der Arbeit besonders vorsichtig.
Vor dem Wechsel von Zubehorteilen
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oder in der Nahe von beweglichen
Elementen das Gerat ausschalten
und vom Netz trennen.

Bevor Sie das Gerat ohne Aufsicht
lassen, zusammensetzen, auseinan-
dernehmen oder reinigen, muss es
von der Stromversorgung abgetrennt
werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern
bedient werden. Bewahren Sie das
Gerat sowie das Netzkabel aufer-
halb der Reichweite von Kindern auf.
Das Gerat darf von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder psy-
chischen Einschrankungen, oder von
Personen ohne Erfahrung oder Kennt-
nis des Gerats ausschlieBlich dann
verwendet werden, wenn dies unter
Aufsicht geschieht oder wenn zuvor
die méglichen Gefahren erklart wurden
und eine Unterweisung in der sicheren
Benutzung des Gerats erfolgt ist.

Es muss sichergestellt werden, dass
Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerat darf ausschlieflich zusam-
men mit der Vorratsschale verwendet
werden.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei
Raumtemperatur und bis zu 2000 m
uber Meereshohe verwenden.

ACHTUNG!

Eine Nichtbeachtung der
Hinweise kann zu Sachschaden
fiihren

Den Netzstecker nicht am Kabel aus der Steckdose
ziehen.

Das Gerét darf nur an eine (Wechselstrom-)Steckdose
mit einer Spannung angeschlossen werden, die der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Span-
nung entspricht.

Setzen Sie das Gerat und dessen Ausriistung keinen
Temperaturen vom mehr als 60 °C aus.



© Dadurch kann die Maschine beschadigt werden.
Bei Verwendung anderer Gegenstande konnen die
Maschine oder der Antrieb beschadigt werden.

© Uberlasten Sie das Gerat nicht durch eine zu groRe
Menge an zu verarbeitendem Produkt oder durch zu
starkes Driicken mit dem Stopfer.

© Die Zerkleinerungseinheit muss richtig zusammen-
gesetzt werden, da eine falsch zusammengesetzte
Zerkleinerungseinheit zu einer schlechten Zerklei-
nerungsqualitat fiuhrt und zu einem Stumpfwerden
des Messerkopfs und der Lochscheiben fiihren kann.
Stumpfe Messerkopfe und Lochscheiben miissen
gegen neue ausgewechselt werden.

© Wahrend des Betriebs der Maschine diirfen die Beluf-
tungsoffnungen im Gehduse nicht verdeckt sein. Die
Maschine muss auf einem stabilen und festen Unter-
grund stehen.

© DerAntrieb der Maschine darf nicht in Wasser getaucht
und nicht unter flieBendem Wasser gereinigt werden.

© Die Ausriistung darf nicht gewaschen werden, wenn
diese am Antrieb befestigt ist.

© Fir die Reinigung des Gehauses diirfen keine aggres-
siven Reinigungsmittel in Form von Emulsion, Scheuer-
milch, Scheuerpaste usw. verwendet werden. Dadurch
konnen unter anderem die Hinweissymbole wie die Skala,
Beschriftungen, Wamhinweise usw. entfemnt werden.

ZELMER MASCHINENTYPEN

HINWEIS

Angaben zum Produkt und
Gebrauchshinweise

© Nach Abschluss der Arbeit den Stecker aus der Steck-
dose ziehen. Verstauen Sie das Kabel, indem Sie es
vorsichtig in die Offnung einfiihren, aus der es heraus-
gefiihrt wird. Legen Sie den Stecker in das Fach.

® Wenn sich die Maschine nicht einschalten lasst, geben
Sie sie bitte an einen Kundendienst.

© Das zu zerkleinernde Fleisch muss frei von Knochen,
Sehnen, Knorpeln usw. sein.

©® Vor dem Zerkleinern miissen groRere Stiicke in klei-
nere Stlicke geschnitten werden.

© Es darf kein trockener Mohn zerkleinert werden. Vor
dem mahlen muss der Mohn abgebrtiht und mehrere
Stunden eingeweicht werden.

© Fur die Reinigung der Metallteile eine weiche Biirste
verwenden.

© Reinigen Sie die Metallteile nicht in der Spilmaschine.
Die in diesen Geraten verwendeten aggressiven Rei-
nigungsmittel bewirken ein dunkel werden der oben
genannten Teile. Reinigen Sie diese Teile von Hand
mit herkémmlichen Geschirrspiilmittel.

Ausstattung
VB Zerkleinerungs-
einhait 9 Zitronenpresse Gemiisehobel | Gemiseschneider Saftpresse Getreidemihle
ZMM5580* ° ° ° ] ° [
ZMM5548* ° ] ° ] o )
ZMM5588* ° o ] ] ] )
ZMM5598* ° o ° ° ] [®)
* Farbausfiihrung, ® — Standardausstattung, O - Im Einzelhandel erhaltiiche Zusatzausstattung, — — In dieser Ausfiihrung nicht verfiigbare
Ausstattung

Technische Daten

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Pro-
dukts angegeben.

Zulassige Dauerbetriebszeit 15 Minuten.
Dauer der Unterbrechung vor erneutem Einschalten

30 Minuten.
Gerauschpegel des Gerats (Lwa) 77 dB/A.
MBP - Sperrleistung des Motors 2000 W

Geratebeschreibung Q

Die Maschine zur Zerkleinerung von Lebensmitteln setzt sich
wie folgt zusammen:

OAntrieb der Maschine — Jeder Antrieb der Maschine ist
auf die Montage aller Zerkleinerungseinheiten, Zitrus-
pressen, Saftpressen, Kaffeemiihlen und Gemiisehebel
aus der Produktion ZELMER ausgelegt.

@ Netzschalter

ﬂb JRickwarts" Taste

0 Entriegelungstaste

Die Zerkleinerungseinheit setzt sich wie folgt zusammen:
e Zerkleinerungskammer

O Férderschnecke mit montierter Kupplung

O Doppelseitige Messerscheibe
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o Lochscheibe mit 4 mm Offnungsdurchmesser
o Befestigungsring
@ Schale
@ oAdapter
0 Schale fiir den Gemusehobel
(die Maschine kann mit dem Schalensatz @ oder @
ausgestattet sein)
0 Stopfer
Zusatzausstattung:
0 Abstandhalter
@ Wurstaufsatz
m Lochscheibe mit 8 mm Offnungsdurchmesser
@ Lochscheibe mit 2,7mm Offnungsdurchmesser

Mechanischer Motorschutz Q

@ Forderschnecke

@ Kupplung
@ Schraube M4x20

Die Maschine verfligt iber einen mechanischen Motor-
schutz, der den Motor vor Beschédigungen schiitzen soll.
Die Zahne der Antriebskupplung brechen bei einer Uberla-
stung der Maschine (z. B. wenn beim Zerkleinern Knochen in
die Zerkleinerungskammer gelangt sind)

Die zerstérte Kupplung kann gegen eine neue ausgewech-

selt werden:

©® An der Férderschnecke mit der zerstdrten Kupplung die
Schraube (15) herausschrauben,

©® Die zerstorte Kupplung (14) entfernen,

©® Eine neue Kupplung aufsetzen und mit der Schraube
(15) befestigen.

»Riickwarts” Funktion

Der Antrieb der Maschine verfligt iiber eine spezielle Funk-
tion, die eine vorlbergehende Anderung der Drehrichtung
der Forderschnecke erméglicht. Diese Funktion kann
genutzt werden, wenn ein deutlicher Riickgang der Zer-
kleinerungsleistung festgestellt wird oder/und wenn sich
zu viel Produkt in der Zerkleinerungskammer befindet (die
Forderschnecke fordert das Produkt nicht). In solch einem
Fall kann fiir einen kurzen Moment die ,R* Taste gedriickt
werden. Das sich im Innern der Kammer befindende Produkt
wird aus der Kammer entfernt. Anschliefend erneut die ,I
Taste betatigen und die Arbeit fortsetzen.

Wenn die Férderschnecke weiterhin durch zu viel Produkt
blockiert wird, die ,,R“ Taste erneut driicken, das Produkt
aus der Kammer entfernen und aus dem Produkt den die
Zerkleinerung storenden Teil (z. B. Sehnen usw.) entfernen.
In einigen Fallen muss die Kammer vollstandig auseinander-
genommen und das Hindernis entfernt werden.

Bedienung der Zerkleinerungseinheit G

In die Zerkleinerungskammer (2) nacheinander folgendes
einsetzen:

(D) Forderschnecke (3) mit Kupplung.
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@ Auf den Vierkantstift (3) der Forderschnecke das Messer
(4) aufsetzen.

() Die Lochscheibe (z. B. 5) so einsetzen, dass der Vor-
sprung in der Kammer in die Nut am Umfang der Loch-
scheibe greift.

@Alle Elemente der Zerkleinerungseinheit ordentlich bis
ein deutlicher Widerstand zu spiiren ist festziehen.

@Die zusammengesetzte Zerkleinerungseinheit auf den
Antrieb (1) aufsetzen und soweit drehen, bis das ,Klick" der
Verriegelung zu horen ist. Dies bedeutet, dass die Zerkleine-
rungseinheit richtig befestigt ist.

Die Schale (7a) auf die Zerkleinerungskammer (2) auf-
setzen.

Den Adapter @ fiir die Schale () einsetzen. Befestigen
Sie die Schale mit dem Adapter (7b) auf der Zerkleinerungs-
kammer (2).

Vorbereitung der Maschine fiir den

Betrieb und Inbetriebnahme

® Ziehen Sie aus dem Fach im Antrieb so viel vom Netz-
kabel heraus, wie Sie bendtigen und nehmen Sie die
gewiinschten Zubehorteile heraus.

@ Stellen Sie den Antrieb (1) in der Nahe einer Steckdose

auf einem festen, stabilen Untergrund so auf, dass die Beliif-

tungs6ffnungen nicht verdeckt werden.

@ Offnen Sie das Fach auf der Riickseite des Gehauses
und nehmen Sie die gewiinschte Lochscheibe (Abb. ()
heraus.

Fiir die meisten Arbeiten wird die 4 mm Loch-
scheibe in die Zerkleinerungskammer einge-
setzt.

® Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch der Maschine
die Elemente der Ausriistung griindlich.

® Setzen Sie die gewlinschte Ausriistung zusammen und
schlieflen Sie sie an den Antrieb an.

@ Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

@ Schalten Sie die Maschine ein, indem Sie den Schalter

in die Position ,,I“ (1a) stellen (das Gerat startet nach circa

2 Sekunden).

Arbeiten mit dem Wurstaufsatz G

In die Zerkleinerungskammer (2) nacheinander folgendes
einsetzen:

@ Forderschnecke (3) mit Kupplung.

@Auf den Vierkantstift der Forderschnecke (3) den
Abstandhalter (9) aufsetzen.

® Wurstaufsatz (10).

@Alle Elemente der Zerkleinerungseinheit mit dem Befe-
stigungsring (6) ordentlich bis ein deutlicher Widerstand zu
spuren ist festziehen.

() Die zusammengesetzte Zerkleinerungseinheit auf den
Antrieb (1) aufsetzen und soweit drehen, bis das ,Klick" der
Verriegelung zu horen ist.



@ Die Schale (7a) auf die Zerkleinerungskammer (2) auf-
setzen.

Den Adapter @ fiir die Schale () einsetzen. Befestigen
Sie die Schale mit dem Adapter (7b) auf der Zerkleinerungs-
kammer (2).

Vor dem Aufziehen des Darms muss dieser circa 10 Minuten
in warmem Wasser eingeweicht werden.

® Ziehen Sie den nassen Darm auf den Wurstaufsatz.

Achten Sie darauf, die Beliiftungséffnungen im
Aufsatz nicht zu verschlieen.

Die Fleischmasse, mit der der Darm gefiillt
wird, darf nicht zu ,,diinn“ sein. Ein zu hoher
Fliissigkeitsgehalt kann dazu fiihren, dass die
Fliissigkeit ins Innere der Maschine gelangt.

EXT . O

Die Saftpresse gehért zur Ausstattung bestimmter Fleisch-
wolftypen. Mit der Saftpresse kann der Saft aus Obst wie
Himbeeren, Johannisbeeren, Erdbeere, Stachelbeeren
sowie aus Weintrauben und Tomaten ausgepresst werden.
Beerenfrlichte wie Johannisbeeren kdnnen zusammen mit
den Stilen ausgepresst werden. Vor dem Auspressen von
Obst mit groRen Kernen wie z. B. Pflaumen, Kirschen usw.
missen diese Friichte entkernt werden.

Elemente der Saftpresse:
o Saftpressenkammer
O Forderschnecke
9 Gehause
O Befestigungsring
6 Saftablaufrinne
O Einstellschraube
@ Schale
@ OAdapter
0 Schale fiir den Gemiisehobel

(die Maschine kann mit dem Schalensatz @ oder @
ausgestattet sein)

0 Stopfer (aus der Zerkleinerungseinheit)
O Siebe 2 Stck.
Nr. 1 mit kleineren Offnungen
Nr. 2 mit gréReren Offnungen
@ GroRer Dichtungsring fiir das Gehause (3)
@ Kieiner Dichtungsring fiir die Férderschnecke (2)
@ Haken
@ Biirste

Zum Hineindriicken der Friichte darf nur der
Stopfer (8) verwendet werden.

VORBEREITUNG UND BEDIENUNG DER o
SAF PRESSE

©) Vergewissern Sie sich, dass am Gehéause (3) und an der
Forderschnecke (2) die Dichtungsringe (10) und (11) einge-
legt sind. Falls dies nicht der Fall ist, miissen sie unbedingt
in die Vertiefungen dieser Elemente (Forderschneckenge-
hause) eingelegt werden.

@) In das Gehause (3) das Sieb (9) einlegen und bis zum
Anschlag festdriicken.

Zum Herausnehmen des Siebes (9) aus dem
Gehéuse (3) dient der Haken (12). Den Haken
(12) mit dem kiirzeren Ende in eine Offnung des
Siebes (9) einfiihren und das Sieb (9) heraus-
ziehen,

@ In die Saftpressenkammer (1) die Férderschnecke (2)
einsetzen.

@ Setzen Sie das Gehduse mit dem Sieb auf die Forder-
schnecke, wobei darauf zu achten ist, dass das Sieb nach
unten zeigt und die Positionierungsnut auf den Vorsprung in
der Saftpressenkammer ausgerichtet ist.

@Das derart ausgerichtete Gehduse mit dem Befesti-
gungsring (4) an der Saftpressenkammer (1) festschrauben.

() Die Einstellschraube (6) in das Gehause (3) einschrauben.

@ Die Saftablaufrinne (5) auf das Gehduse (3) schieben,
bis es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Die zusammengebaute Saftpresse genauso wie in der
Anleitung fir die Zerkleinerungskammer beschrieben am
Antrieb montieren.

©a) Die Schale (7a) an der Einfiillffnung befestigen und den
Stopfer (8) aus der Zerkleinerungseinheit einsetzen.

@b Den Adapter @ fiir die Schale (D) einsetzen. Die Schale
(7b) an der Einfiilléffnung befestigen und den Stopfer (8) aus
der Zerkleinerungseinheit einsetzen.

Stellen Sie unter die Abflusséffnung der Rinne (5) und
die Einstellschraube (6) geeignete Gefale fiir den Saft und
die Obstriickstande.

@ SchlieRen Sie das Netzkabel an die Steckdose an.

@ Schalten Sie die Maschine mit dem Schalter (1a) ein und
dosieren Sie anschlieend die Friichte mithilfe des Stopfers.

Damit das Auspressen der Friichte richtig
ablaufen kann, darf die Einstellschraube zu
Beginn nicht zu tief hineingeschraubt werden.
Beurteilen Sie zuerst den Saftgehalt in den
Obstriickstanden und korrigieren Sie die Ein-
stellung entsprechend, um eine optimale Effek-
tivitdt zu erreichen und das Verstopfen des Sie-
bes zu verhindern.

® Wahrend des Auspressens muss die Feuchtigkeit der
Obstriickstande beobachtet werden. Wenn die Riick-
stande zu trocken werden, muss die Schraube (6) her-
ausgedreht werden, um ein Verstopfen der Saftpresse
zu vermeiden.
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Wie weit die Schraube hineingedreht werden

Ii‘ muss, hdngt von der Art der verarbeiteten Friichte
ab. Bei saftigen /sehr reifen Friichten muss die
Schraube tiefer hineingeschraubt werden und fiir
weniger safthaltige Friichte die Schraube ein bis-
schen weniger tief hineinschrauben.

Wenn mithilfe der Einstellschraube kein befriedi-
gendes Ergebnis erreicht wird, kénnen die Obst-
riickstdnde noch einmal ausgepresst werden.

Wenn der Ablauf aus der Kammer (in der Ein-

A stellschraube (6) mit Riickstdnden von Friich-
ten mit hohem Saftgehalt verstopft wird, kann
es dazu kommen, dass der Saft ins Innere des
Antriebs gelangt.

©® Wenn der Ablauf aus der Kammer mit Obstriickstanden
verstopft ist, muss die Maschine ausgeschaltet werden.
Beobachten Sie den Prozess des Auspressens und ach-
ten Sie z. B. darauf, dass die Offnungen des Siebs nicht
verstopft sind. Entfernen Sie die Saftpresse genauso
vom Antrieb wie die Zerkleinerungskammer, zerlegen
Sie die Saftpresse und reinigen (waschen) Sie die Ele-
mente der Saftpresse. Verwenden Sie zum Reinigen,
insbesondere des Siebs; die mitgelieferte Biirste.

Gemiisehobel mit Gemiiseschneider 9

0 Raspeltrommel fein
Q Raspeltrommel grob
© Schneidetrommel
o Reibetrommel

o Verschluss

0 Kammer

0 Vorratsschale

O stopfer

Wenn der Gemiisehobel verwendet wird, muss
der Adapter entfernt werden.

Der Gemiisehobel verfiigt (iber zwei Raspeltrommeln fiir
feine (1) und grobe (2) Raspeln (Kase, Méhren, Sellerie,
gekochte Rote Bete usw.). Die Schneidtrommel (3) dient
zum Schneiden von Gemiise in Scheiben (Kartoffeln, Gur-
ken, Zwiebeln usw.). Die Reibetrommel (4) dient zum Reiben
von Kartoffeln, Rote Bete, Obst usw.

0 Trommel des Gemiiseschneiders

@ GemUseschneideeinsatz

@ Stopfer fiir den Gemiiseschneider

Der Gemuseschneider ist eine Zusatzausstattung fiir den
Gemiisehobel. Er kann dazu verwendet werden, ausschlie-
lich gekochtes Gemuse wie Kartoffeln, Rote Bete, Mdhren,
Sellerie, Petersilienwurzel usw. in Wiirfel zu schneiden. Vor
dem Zerschneiden muss das Gemise gekocht werden.
Nach dem Kochen muss groRes Gemdise in kleinere Stiik-
ken zerschnitten werden, damit es in den Einsatz (10) passt.
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ARBEITEN MIT DEM GEMUSEHOBEL m

@ Den Verschluss (5) 6ffnen und eine der Trommeln mit
der Kupplung zuerst in die Kammer einlegen.

@ Den Verschluss (5) schlieRen.

@ Die Kammer des GemUsehobels (6) so anschlieRen, wie

die Zerkleinerungskammer.

® CGrofe Stiicken vorher in Stlicke schneiden, sodass sie
problemlos in die Kammer eingefiihrt werden kénnen.

©® Zerkleinern Sie keine weichen Friichte mit harten Kernen.

©® Nach Beendigung der Arbeit die Maschine ausschalten
und den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

® Mit einem Holzléffel die in der Trommel oder der Kam-
mer zurtickgebliebenen Reste entfernen.

Die Schneiden der Trommeln miissen nicht
geschrft werden.

ARBEITEN MIT DEM GEMUSESCHNEIDER 0

Seien Sie vorsichtig. Die Schneiden des Gemii-
seschneiders sind sehr scharf.

() Offnen Sie den Verschluss (5) und legen Sie die Trom-
mel (9) mit der Kupplung zuerst in die Kammer.

® VerschlieRen Sie den Verschluss.

@ Setzen Sie den Gemiisehobel auf den Antrieb der
Maschine und drehen Sie ihn solange, bis das ,Klicken* der
Verriegelung zu horen ist.

@ Befestigen Sie die Vorratsschiissel (7) und legen Sie den
Gemiiseschneideeinsatz (10) ein.

® Das zu schneidende Gemiise muss mit dem Stopfer (11)
nach unten gedriickt werden.

Der Stopfer (11) darf nur zusammen mit dem
Gemiiseschneideeinsatz verwendet werden.
Es ist verboten, den Stopfer (11) zu benutzen,
wenn der Gemiiseschneideeinsatz (10) nicht in
die Kammer (6) eingelegt ist.

GroBe Stiicken vorher in kleine Stiicke schnei-
den, sodass sie problemlos in Gemiiseschne-
ideeinsatz eingefiihrt werden kénnen.

® Nach Beendigung der Arbeit die Maschine ausschalten
und den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

©® Mit einem Holzloffel die in der Gemiseschneidetrommel
oder im Einsatz zurlickgebliebenen Reste entfernen.

©® Zerlegen Sie den Gemiiseschneider in seine Einzelteile.

Der Gemiiseschneideeinsatz (10) kénnen Sie
nach dem Entfernen der Vorratsschale (7) her-
ausnehmen.

A Es darf kein rohes Gemiise geschnitten werden.

Zu weich gekochtes Gemiise eignet sich nur
bedingt, um es in Wiirfel zu schneiden.



Getreidemiihle G

© Befestigungsring

Q KorngréReneinsteller
0 Gehause mit Drehknopf
o Innerer Mahleinsatz
© AuRerer Mahleinsatz
O Forderschnecke

o Mahlkammer

0 Schale

0 Der Vorsprung der Mahlkammer muss sich in der Nut
des Geh&uses befinden

GERATEBESCHREIBUNG

Dieser Vorsatz kann zum Mahlen von Getreide, 6lhaltigen
Samen und trockenen Lebensmitteln verwendet werden.

Die Miihle kann zum Mahlen solcher Produkte wie Weizen,
Roggen, Hafer, Reis, Kaffeebohnen, Zucker, Buchweizen,
Pfefferkdrnern, Piment, Senfkorner, Walniisse, Haselnlsse,
getrocknete Pilze, Mandeln, Soja, Leinsamen Sonnenblu-
menkernen usw. verwendet werden.

Olhaltige Produkte diirfen nicht in der kleinsten
KorngréBeneinstellung gemahlen werden. Die
Miihle kann verkleben oder sich blockieren.

Die Miihle eignet sich nicht zum Mahlen von
sehr harten Produkten wie z. B. getrockneten

Erbsen, Mais oder Popcorn.
ANBAU DER MUHLE AN DER MASCHINE m
@ Die Mahlkammer (7) in einem Winkel von 45° nach
rechts gedreht festhalten und die zusammengesetzte Mihle
so auf den Antrieb setzen, dass die Vorspriinge der Mihle
(7) in die Aussparungen im Antrieb greifen und anschliefend

nach links drehen bis das ,Klicken“ der Verriegelung zu
horen ist. Dies bedeutet, dass die Mihle richtig befestigt ist.

BEDIENUNG UND EINSTELLUNG DER MUHLE

Vor der ersten Benutzung muss die Miihle gereinigt
(siehe ,REINIGUNG®) und die in ihre Einzelteile zerlegte
Miihle getrocknet werden. Mahlen Sie anschlieRend ca. 50 g
Produkt (z. B. Getreide) bei mittlerem Zerkleinerungsgrad.
Das gemahlene Produkt eignet sich durch seine Verunreini-
gung nicht fir eine weitere Verwendung und muss wegge-
worfen werden.

Der maximale Dauerbetrieb der Miihle betrégt 15
Minuten. Diese Bedingung steht mit der maxima-
len Betriebsdauer der Maschine in Verbindung,
auf die nach einem Betrieb von 15 Minuten eine
Pause von 45 Minuten folgen sollte.

Das Gerit darf nicht ohne Belastung betrieben
werden. Bevor die Miihle eingeschaltet wird,
muss sie mit Produkt gefiillt werden.

@ Schiitten Sie die Korner in die Schale (8).

@ Stellen Sie den Drehregler am Gehduse (3) auf groberes
Mahlen ein.

(@) Schalte Sie die Maschine ein.

() Das gemahlene Produkt beginnt an der Offnung auszu-
treten.

@ Je nach gewilinschtem Mahigrad oder verwendeten
Kornern kann mithilfe des Drehreglers am Gehause (3) der
KorngréReneinsteller (2) so eingestellt werden, dass ein
Produkt mit dem gewiinschten Kérnung erreicht wird. Durch
Drehen im Uhrzeigersinn erhalten Sie ein feiner gemahle-
nes, und durch Drehen im entgegengesetzten Uhrzeigersinn
ein grober gemahlenes Produkt.

Das feinste Mahlgut erhalten Sie, wenn der Drehregler auf
die Linie 1 zeigt und das grobste bei einer Einstellung des
Drehreglers auf die Linie STOP. Siehe Aufdruck auf dem
Gehduse (3) und am KorngréReneinsteller (2).

Ein zu starkes Hineindrehen oder Herausdre-
hen (iber die Linie STOP wéhrend des Betriebs
kann die Maschine beschédigen.

Es wird empfohlen, dass wéhrend des Betriebs
der Miihle der KorngréBeneinsteller (2) zwi-
schen die Linie 1 und die Linie STOP eingestellt
wird.

Bei angebauter Miihle darf UNTER KEINEN
A UMSTANDEN die REVERSE Funktion verwen-
det werden.

Vergessen Sie nicht, vor dem Mahlen verschie-

Ii‘ dener Produkte die Miihle griindlich zu reini-
gen. Dadurch wird der Ubergang von Geriichen
vermieden.

Fiir weicheres Getreide wie Hafer oder Lein-
samen muss eine grobere Einstellung gewéahlt
werden.

Wéhrend des Mahlens nicht in die Maschine

A gucken, da durch herausspringende Kérner
Verletzungen (z. B. am Auge) hervorgerufen
werden kénnen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Die Miihle muss nicht nach jedem Gebrauch gereinigt wer-
den (wenn Produkt von der gleichen Sorte gemahlen wird),
da die Forderschnecke (6) die Ablagerung von Kornriick-
standen in der Miihle verhindert. Die beiden Mahleinsétze
aus Stahl (4, 5) nach dem Waschen mit einem Tuch abtrock-
nen, um die Entstehung von Rost zu vermeiden. Wenn die
Mahleinsatze fiir langere Zeit nicht genutzt werden sollen,
kénnen sie durch einfetten konserviert werden (dafiir kann
Speisedl verwendet werden). Die Mahleinsatze diirfen nicht
in kochendes Wasser getaucht werden. Kunststoffteile
(ohne Aufdruck) konnen in der Spiilmaschine (bei max.
60 °C) gereinigt werden.
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onenprese W)

Die Zitronenpresse ist ein Zusatzgerat, mit dem der Saft aus
Zitrusfriichten zusammen mit dem Fruchtfleisch ausgepresst
werden kann.

Aufbau der Zitruspresse:
o Kupplung

0 Schale

O sieb

o Presskegel

ARBEITEN MIT DER ZITRONENPRESSE 0

(D) Offnen Sie die Klappe des Fachs im hinteren Teil des
Gehduses, die das Arbeiten in senkrechter Position ermég-
licht. Stellen Sie die Maschine senkrecht auf einem festen
und ebenen Untergrund auf.

@ Setzen Sie die Kupplung auf den Antrieb.

@ Setzen Sie die Schale auf den Antrieb und drehen Sie
sie nach links, bis ein ,Klicken" zu héren ist. Dies bedeutet,
dass die Schale richtig befestigt ist.

(@ Befestigen Sie an dem aus der Schale herausragenden
Teil das Sieb und den Presskegel.

©® Schneiden Sie die Friichte in zwei Teile.

® SchlieRen Sie das Netzkabel an die Steckdose an.

(®) Schalten Sie die Maschine mit dem Schalter I (1a) ein
und legen Sie die Frucht mit dem Fruchtfleisch auf den Pres-
skegel.

@ Driicken Sie die Frucht herunter, bis der Schaltmecha-
nismus reagiert und der Pressvorgang beginnt.

Wenn das Sieb durch das Fruchtfleisch aus
den ausgepressten Friichten verstopft ist, die
Maschinen anhalten, das Sieb herausnehmen
und das Fruchtfleisch entfernen, da ein ver-
stopftes Sieb dazu fiihren kann, dass der Saft
in den Antrieb der Maschine lauft.

Die Zitronenpresse dreht sich wéahrend des
Betriebs. Seien Sie beim Auspressen der
Fiirchte vorsichtig und achten Sie insbeson-
dere auf Ihre Finger.

Nach Beendigung der Arbeit @

® Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Stek-
ker aus der Steckdose.

@Ziehen Sie den Stopfer heraus und nehmen Sie die
Schale (7a) von der Zerkleinerungskammer bzw. der Saft-
presse (bei der Zitronenpresse missen zuvor der Pres-
skegel und das Sieb entfernt werden) oder die Schale des
Gemiisehobels von der Kammer des Gemlisehobels ab.

(1b) Nehmen Sie den Stopfer heraus und nehmen Sie
die Schale zusammen mit dem Adapter (7b) von der Zerklei-
nerungskammer bzw. der Kammer der Saftpresse (bei der
Zitronenpresse miissen zuvor der Presskegel und das Sieb
entfernt werden) (der Adapter muss in umgekehrter Einbau-
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reihenfolge ausgebaut werden) oder die Schale des Gemd-

sehobels von der Kammer des Gemiisehobels ab.

@ Driicken Sie die Verriegelungstaste, drehen Sie die Zer-

kleinerungseinheit, die Kammer des Gemiisehobels (oder

die Schale der Zitronenpresse) nach rechts und nehmen Sie

sie von der Maschine.

©® Bei der Zitronenpresse muss die Kupplung vom Antrieb
entfernt werden.

@ Zerlegen Sie die Zerkleinerungseinheit, die Kammer mit

dem Wurstaufsatz, die Kammer der Saftpresse oder des

Gemiisehobels in ihre Einzelteile.

Die sauberen und trockenen Lochscheiben in das Fach ein-

legen:

@ Offnen Sie das Fach am hinteren Teil des Gehauses.

® Dricken Sie von beiden Seiten auf den Verschluss des
Fachs und ziehen Sie ihn zu sich heran (so wie weiter
oben gezeigt).

@ Legen Sie maximal zwei Lochscheiben ein und schlie-

Ren Sie das Fach und die hintere Klappe.

@Verstauen Sie das Netzkabel, indem Sie es in die Off-

nung aus der es herausgefiihrt wird hineinschieben.

® Verstauen Sie den Netzstecker in seinem Fach.

Reinigung und Pflege

® Wichen Sie den Antrieb mit einem mit Geschirrspulmittel
befeuchtetem Tuch ab.

©® Die Kunststoffteile in warmen Wasser mit Geschirrsplil-

mittel oder gemaR Kennzeichnung im Geschirrspiiler

waschen.

Metallteile in heiRem Wasser mit Geschirrsptilmittel rei-

nigen.

Die gewaschenen Teile missen griindlich getrocknet

werden.

Die trockenen Teile der Zerkleinerungskammer oder des

Gemisehobels zusammensetzen.

Entsorgen Sie die Verpackung um weltgerecht.
Dieses Gerat ist ent sprechend der europa-
ischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektround
Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU- —
weit gliltige Riicknahme und Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege bitte beim Fachhandler
informieren.

Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Schéden, die durch einen
bestimmungswidrigen Gebrauch oder durch eine nicht sachgerechte
Bedienung des Gerétes entstanden sind.

Der Hersteller behélt sich vor, jederzeit Anderungen ohne vorhe-
rige Ankindigung zwecks Anpassung an die geltenden Rechtsvor-
schriften, Normen und Richtlinien oder aus konstruktionsbedingten,
geschéftlichen, &sthetischen oder anderen Griinden vorzunehmen.



@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va urdm bun-
venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de firma Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.
Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni. O atentie
deosebitd trebuie acordata indicatiilor privind siguranta folo-
sirii aparatului. V& sfatuim s& pastrati instructiunile de utili-
zare, pentru a le putea folosi si mai tarziu, in cursul utilizarii
ulterioare a aparatului.

Indicatii privind siguranta si utilizarea

adecvata a aparatului

Inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de deservire.

Asigurati-va cd toate indicatiile au fost foarte bine inte-
lese.

PERICOL! / ATENTIONARE!

Ne-respectarea regulilor poate
provoca rani

Nu porniti dispozitivul daca, conduc-
torul de alimentare este deteriorat
sau carcasa este deteriorata in mod
vizibil.

In cazul in care cablul de alimen-
tare ne-decuplabil, este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit la producator
sau intr-un atelier de reparatii speci-
alizat de catre o persoana calificata,
cu scopul de a evita pericolul.
Dispozitivul poate fi reparat numai de
catre persoane special scolarizate in
acest domeniu. Reparatia care este
realizata incorect poate cauza un
pericol serios pentru utilizator.

in cazul in care ati observat defecti-
uni luati legatura cu punctul de ser-
vice specializat ZELMER.

Pastrati o deosebita prudenta atunci
cand folositi dispozitivul in prezenta
copiilor.

Tnainte de a fnlocui echipamentul sau
inainte de a va apropia de piesele
care sunt in miscare in timpul utiliza-
rii, dispozitivul trebuie oprit si, de ase-
menea, trebuie decuplat de la sursa
de alimentare cu curent electric.
intotdeauna deconectati dispozitivul
de la reteaua de alimentare cu curent
electric atunci cand acesta este lasat
fara supraveghere, sau inainte de
montarea acestuia, demontare sau
curatare.

Dispozitivul nu trebuie sa fie folosit
de catre copii. Depozitati dispozitivul
impreuna cu cablul de alimentare cu
curent electric intr-un loc care nu se
gaseste la indeména copiilor.

Acest dispozitiv poate fi folosit de
persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale si mentale limitate si de catre
persoanele fara experienta care nu
cunosc dispozitivul, dar numai sub
supraveghere sau daca inainte de
folosire le-au fost explicate in mod
foarte clar pericolele si au fost instru-
ite cu privire la modul de folosire in
siguranta a dispozitivului.
Dispozitivul trebuie asigurat in asa
fel incat copii sa nu aiba posibilitatea
de a se juca cu acesta.

Dispozitivul poate fi folosit numai
impreuna cu recipientul de umplere
conductor.

Folositi aparatul numai in spatii inte-
rioare, la temperatura camerei si la
o altitudine de pana la 2000 m dea-
supra nivelului marii.
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ATENTIE!

Ne-respectarea poate provoca
pagube materiale

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Dispozitivul trebuie conectat intotdeauna la priza rete-
lei electrice (numai cea cu curent alternativ) cu tensi-
une care este in conformitate cu cea mentionata pe
placuta de fabricatie a dispozitivului.

Nu supuneti dispozitivul si echipamentul acestuia la
actiunea unei temperaturi mai mari de 60°C. Puteti
deteriora dispozitivul.

Pentru impingerea produselor folositi numai accesoriul
de impingere. Folosirea altor obiecte pentru impinge-
rea produselor poate cauza deteriorarea dispozitivului
si a sistemului de propulsie.

Nu supraincarcati dispozitivul cu o cantitate excesiva
de produse si nici prin impingerea prea puternica
a produselor (cu ajutorul accesoriului de impingere).
Montati cu exactitate ansamblul de tocare, deoarece
atunci cand acesta este montat incorect poate con-
duce la o tocare de calitate proasta, si, de asemenea,
poate fi cauza deteriorarii cutitului si a sitei. In cazul
in care cutitul de tocare si sita s-au deteriorat acestea
trebuiesc imediat inlocuite cu unele noi.

Tn cazul in care dispoxzitivul este n stare de functio-
nare nu acoperiti orificiile de aerisire de pe carcasa.
Tn timpul functionarii dispozitivul nu trebuie amplasat
pe o suprafatd moale.

Sistemul de propulsie a dispozitivului nu trebuie scu-
fundat in apa si nici spalat sub jet de apa.

Nu spalati piesele care fac parte din sistemul de pro-
pulsie.

Pentru curatarea carcasei nu folositi detergenti agre-
sivi sub forma unor emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea
pot printre altele, sa conduca la eliminarea simbolurilor
informative grafice, cum ar fi: gradatii, indicatii, semne
de avertizare, efc.

TIPURILE DE MASINI ZELMER

INDICATII

Informatii despre produs si indica-
tii referitoare la utilizarea acestuia

Dupd ce utilizarea dispozitivul aluat sfarsit scoateti
stecherul conductorului de racordare din priza retelei
cu curent electric. Ascundeti cablul prin introducerea
delicata a acestuia in orificiul special prevazut, iar ste-
cherul cablului introduceti-l in locul special pregatit.

In cazul in care dispozitivul nu porneste - transmiteti-|
catre service.

Carnea destinata pentru tocare trebuie separata de
oase tendoane, cartilaje si vene.

Tnainte de a incepe tocarea buctile mai mari de pro-
duse taiati-le in bucati mai mici.

Nu trecefi prin masina de tocat mac uscat. Tnainte de
tocare macul trebuie sa fie oparit si inmuiat — chiar i
peste douasprezece ore.

Pentru curatarea pieselor metalice folositi o periuta
moale.

Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase.
Detergentii agresivi folositi in timpul functionarii unor
astfel de dispozitive pot cauza schimbarea culorii pie-
selor sus mentionate. Spalati aceste piese manual cu
ajutorul detergentilor traditionali folositi pentru spalarea
vaselor.

Date tehnice

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe eticheta cu specificatii teh-
nice a produsului.

Timpul permis de functionare fara intrerupere 15 minute.
Durata pauzei inainte de urmatoarea utilizare 30 minute.
Zgomotul aparatului (Lya) 77 dB/A.
MBP - Protectie blocare motor 2000 W

Accesorii
Ve Anstgrgabrlg i Stogict?itco; i Taietor %Z?Srftlrtl\fe%eu%rg Storcator Ragnita poate
ZMM5580* ° ° ° ) [ [
ZMM5548* ° ) ° ] ] )
ZMM5588* ) o ] o ) @)
ZMM5598* ® o ° ° ) @)
* versiunea coloristica, ® — accesorii de bazd, O - echipament suplimentar care poate fi cumparat in magazine, — — accesoriu inaccesibil
n aceasta realizare
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Descrierea aparatului Q

Masina de tocat produse alimentare se compune din:

o Unitatea motor a masinii — fiecare unitate motor este
adaptata pentru montarea fiecarui ansamblu de tocare,
a storcatorului de citrice, a storcatorului, a ragnitei de
cafea si a taietorului de fabricatie ZELMER.

@ Buton de pornire/ oprire

ﬂb Buton ,Revers”

@ Butonul blocadei

Ansamblul de tocare este compus din:

Q Compartiment de tocare

0 Spirala cu cremaliera montata

(4] Cutit cu doua taiguri

© sita cu ochiuri de 4 mm

O Capac de infiletare

@ Vasul

@ o Adaptor
0 Vasul dispozitivului pentru taiat felii
(masina poate fi dotata cu un set de vase @D sau @)

0 Dispozitiv de presare

Si accesorii suplimentare:

© Arnitura de distantare

@ Accesoriu pentru umplerea carnatilor

@ sita cu ochiuri de 8 mm

@ sita cu ochiuri de 2,7 mm

Sistem mecanic de siguranta al motorului 0
@ Spirala
@ Cremaliera
@ Surub M4x20

Masina este prevazutd cu dispozitiv mecanic de siguranta,

care protejeaza motorul de avariere — daca cremaliera spira-

lei montate la blocul motor se strica, cand masina este supra-

ncarcata (de ex. atunci cand ajung oase in interiorul ei).

Cremaliera deteriorata trebuie sa fie schimbata cu una noud:

©® desurubati surubul (15) de la spirala cu cremaliera dete-
riorata,

© inlaturati cremaliera (14) deteriorata,

©® montati cremaliera noua si ingurubati surubul (15).

Functia,Revers”

Motorul maginii poseda o functie speciala care permite
schimbarea temporara a directiei de migcare a spiralei, utili-
zata in cazul in care se sesizeaza o tocare destul de redusa
sau/ si ca s-a acumulat produs in exces in compartimentul de
tocare (spirala nu preia produsul dozat). Intr-un astfel de caz,
apasati pentru putin timp butonul ,R” — al potentiometrului,
atunci produsele vor fi deplasate in interiorul compartimen-
tului de tocare. Apasati mai departe butonul ,,I” si continuati
utilizarea masini.

Daca in continuare spirala se blocheaza de cantitatea in
exces a prosusului, trebuie sa utilizati din nou butonul ,,R”,
sa scoateti produsul din compartimentul de tocare si sa
scoateti din el partile care ingreuneaza tocarea (de ex. ten-
doanele s.a.).

Tn unele situatii, trebuie s& desfaceti compartimentul pentru
tocare si sa indepartati complet elementele care blocheaza
tocarea.

Folosirea ansamblului de tocat G

Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:
@ Melcul (3) cu ambreiajul spre interior.
@ Pe axul melcului (3) cutitul (4).

() Sita (de ex. 5) astfel incat proeminenta camerei sa intre
in santul care se afla pe circumferinta sitei.

@Tnsurubati toate elementele ansamblului de tocat - tare
si pana la capat.

@ Introduceti ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie
(1) si rotiti-l pana in pozitia in care veti auzi ,click™ul blo-
cadei.Acest lucru inseamna ca a fost corespunzator montat
compartimentul.

Montati vasul (7a) pe camera de tocat (2).

Introduceti adaptorul @) in vasul (). Asezati vasul cu
adaptor (7b) pe compartimentul de tocare (2).

Pregatirea ma
punerea

entru utilizare si

functiune

® Scoateti din compartimentul masinii cablul de alimentare
(lungimea necesara) si accesoriile adecvate.

@A§ezat,i unitatea motor (1) in apropierea prizei retelei
electrice, pe o suprafata tare, stabild, astfel incat sa nu fie
acoperite orificiile de ventilare din carcasa.

©® Deschideti compartimentul din partea din spate a carca-
sei gi luati sita adecvata (Desen G).

Sita standard cu ochiuri de 4 mm este montata
in compartimentul pentru tocat.

® Inainte de prima utilizare a maginii, spalati cu grija ele-
mentele accesoriilor.

® Montati in mod corespunzator accesoriile $i brangati
masina la reteaua de energie electrica.

@ Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza elec-
trica.

@Apésénd butonul ,,I” (1a), puneti in miscare masina de
tocat (aparatul se pune in functiune dupa circa 2 secunde).

Utilizarea cu accesoriu pentru 0
umplerea carnatilor

Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:

@ Melcul (3) cu ambreiajul spre interior.

@ Pe axul melcului (3) element de distantare (9).
(®) Accesoriu umplere carnati (10).
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@ Tnsurubati toate elementele cu ajutorul piulitei (6) — tare
si pana la maxim.

@ Montati ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie (1)
si rofiti-l pana in pozitia in care veti auzi ,click"-ul blocadei.
@ Montati vasul (7a) pe camera de tocat (2).

Introduceti adaptorul @) in vasul (). Asezati vasul cu
adaptor (7b) pe compartimentul de tocare (2).

Tnainte de a fixa matul pentru camati, tineti-l in apa calda
cca. 10 minute.

©® Fixati pe accesoriul pentru umplerea cérnatilor matul
care a stat in apa.
Aveti grija sa nu acoperiti orificiile de aerisire
din accesoriu.

Tocatura care umple matul nu trebuie sa fie
sprea subtire”. Daca este prea mult lichid,
acesta se poate scurge si poate sa ajunga in
interiorul masinii de tocat.

stoctordetnuzs—————J 1)

Storcatorul pentru fructe este un accesoriu pentru unele
tipuri de masini de macinat. Permite stoarcerea sucului din
fructe precum: fragii, afinele, capsunile, agrisele si, in plus,
din struguri si rosii. Fructele precum afinele pot fi stoarse
impreuna cu coditele lor. Nu pot fi stoarse in acest storcator
fructele cu s&mburi mari, cum ar fi prunele, visinele s.a., fara
ca, in prealabil, sa fi scos sdmburii.

Elementele storcatoruluide fructe:
o Compartimentul storcatorului de fructe
0 Taietorul spiralat
9 Corpul storcatorului
o Capacul pentru insurubare
o Jgheabul pentru scurgerea sucului
o Surubul de reglare
@ Vasul
@ 0 Adaptor
0 Vasul dispozitivului pentru taiat felii
(masina poate fi dotata cu un set de vase @ sau @)
© Dispozitivul pe presare (cu ansamblul de mécinare)
0 Sitele — 2 buc.
Nr 1 - orificii mai mici
Nr 2 - orificii mai mari
@ Inelul mare care fixeaza ermetic la corpul storcatorului (3)
@ inelul mic care fixeaza ermetic la taietorul spiralat (2)
@ carligul
@ Peria

Pentru presarea fructelor folositi numai dispo-
zitivul de presare (8).
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PREGATIREA PENTRU UTILIZARE $I INTRETI-
NEREA STORCATORULUI PENTRU FRUCTE

@ Asigurati-va c& pe corp (3) si pe melc (2) sunt amplasate
inelele de etansare (10) si (11). In cazul in care acestea lip-
sesc, trebuie neaparat s& le introduceti in santurile acestor
elemente (corpul si melcul).

@ Tn corp (3) introduceti si apasati sita (9) pana la maxim.

Pentru a scoate sita (9) din carcasa (3) este
foarte util sa folositi carligul (12). Introduceti
carligul (12) cu capatul mai scurt in orificiul din
sitd (9) si trageti sita (9) spre exterior.

@ Tn camera storcatorului (1) introduceti melcul (2).

@ Puneti corpul cu sita pe melc asigurandu-va cé sita este
indreptata in jos, iar santul de pozitionare a intrat pe proemi-
nenta camerei storcatorului.

@ Corpul astfel amplasat prindeti- cu ajutorul piulitei (4) de
camera storcatorului (1).

@ Tnsurubati surubul de reglare (6) in corp (3).
@Amplasati jgheabul de scurgere a sucului (5) pe corp i
asteptati pana ce pe veti auzi (3) — ,click”.

Storcatorul gata montat trebuie amplasat pe sistemul de
propulsie, idem cu descrierea camerei de tocat.

Pe géatul de umplere puneti vasul (7a) si accesoriul de
impingere (8) — de la ansamblul de tocat.

Introduceti adaptorul @ n vasul (). Pe gatul de
umplere puneti vasul (7b) si accesoriul de impingere (8) — de
la ansamblul de tocat.

Sub orificiul de iesire a jgheabului (5) si a surubului de
reglare (6) amplasati vasele corespunzatoare pentru suc i
pulpa.

@ Introduceti cablul de racordare a dispozitivului in priza
retelei de alimentare cu curent electric.

@ Porniti dispozitivul cu ajutorul butonului intrerup&torului
(1a), si apoi introduceti pe rand fructele folosind accesoriul
pentru impingere.

Pentru ca procesul de stoarcere a fructelor sa

Ii' se desfagoare in mod corespunzator, nu stran-
geti prea tare surubul de reglare in faza de ince-
put. Abia dupa ce ati evaluat cantitatea de suc
din pasta rezultata in urma stoarcerii fructelor,
ajustati in mod corespunzator gradul de stran-
gere, pentru a obtine o eficientd multumitoare si
a evita infundarea storcatorului de fructe.

@ Tn timpul stoarcerii sucului, observati cat lichid contine
pasta de legume/fructe. Daca observati cé aceasta
e prea uscatd, rasuciti surubul (6), pentru a evita infun-
darea storcatorului de fructe/ legume cu resturi.

Gradul de strangere a surubului de reglare

Ii‘ depinde de tipul, de soiul de fructe de prelu-
crat; pentru fructele foarte coapte si zemoase
- strangeti mai tare surubul de reglare; pentru
fructele putin zemoase - strangeti surubul de
reglare ceva mai putin.



Atunci cand strangerea surubului de reglare nu

Ii‘ asigura eficienta stoarcerii sucului, puteti trece
inca o data pasta rezultata prin storcatorul de
fructe.

Blocarea orificiului de scurgere (in surubul de
reglare (6)) cu pasta de fructe cu un continut
mare de suc poate conduce la scurgerea sucu-
lui in unitatea-motor a maginii.

® Daca orificiul de scurgere a compartimentului se blo-
cheaza cu pasta de fructe, trebuie sé opriti masina. Fiti
deosebit de atent(d) in timpul procesului de stoarcere
a sucului din fructe, verificati daca nu s-au infundat ori-
ficiile sitei. Storcétorul de fructe se scoate de la magina
(se procedeaza ca in cazul compartimentului de méaci-
nare), se demonteaza; se curata (spala) elementele sale.

Dispozitiv pentru taiat felii cu accesoriu
pentru maruntit lequme

© Cilindrul pentru bucati fine

© Cilindrul pentru bucéti mai mari
© Cilindru pentru feliere

o Cilindru pentru rézuire

o Element de inchidere

0 Compartiment

o Vas de umplere

0 Dispozitiv de presare

In cazul in care folositi tocétorul dati jos adap-
torul.

Tocatorul are doua cilindre de maruntire — in bucati fine (1) si
mai mari (2) (pentru branza galbena, morcovi, telina, sfecla
fiarta etc.). Cilindrul (3) serveste la taierea legumelor in felii
(pentru cartofi, castraveti, ceapa etc.). Cilindrul (4) serveste
la razuirea cartofilor, sfeclei, fructelor etc.

0 Tamburul dispozitivului pentru maruntit

@ Accesoriul dispozitivului pentru maruntit

m Accesoriul de impingere al dispozitivului pentru maruntit
Dispozitivul pentru maruntit legume este un accesoriu supli-
mentar al dispozitivului pentru taiat felii. Este destinat pentru
taierea sub forma de cuburi a legumelor fierte: cartofi, sfecld
rogie, morcov, telina, patrunjel etc. Inainte de a incepe folosi-
rea legumele trebuiesc fierte. Dupa ce au fost fierte legumele
mari trebuiesc taiate in prealabil pentru ca acestea sa poata
fi introduse in accesoriul pentru maruntit (10).

INTREBUINTAREA RAZATOAREI

@ Tnclinati elementrul de fixare (5) si introduceti unul dintre
cilindrele cu cremaliera in interiorul compartimentului.

@ Tnchideti elementul de inchidere (5).

@ Montati compartimentul (6) tocatorului la fel cum se mon-
teaza compartimentul pentru tocarea carnii.

© Taiati in prealabil produsele mai mari in bucati pe care
sa le puteti introduce fara efort in compartiment.

©® Nu maruntiti fructe moi care au samburi tari.
©® Dupé incheierea utilizérii, opriti magina si scoateti steca-
rul cablului de alimentare din priza retelei electrice.

) Tndepértati cu o lingura de lemn resturile de produse
ramase in interiorul cilindrelor sau in compartiment.

Partile ascutite ale cilindrelor nu necesita ascu-

tire ulterioara.

Lamele tamburul dispozitivului pentru marun-
tit sunt foarte ascutite de aceea trebuie sa fiti
foarte atenti.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL PENTRU
MARUNTIT LEGUME

@Deschidet,i clema (5) si introduceti tamburul (9) cu
ambreiajul directionat catre centrul camerei.

® Inchideti clema.

@ Montati camera dispozitivului pentru taiat pe transmisia
masinii de tocat si rotiti-o pana in pozitia in care veti auzi
sunetul ,click” al blocadei.

® Montati recipientul de umplere (7) si fixati accesoriul dis-
pozitivului pentru maruntit legume (10).

® Dupéa ace ati introdus legumele acestea trebuiesc
impinse cu ajutorul accesoriului pentru impingere (11).

Accesoriul pentru impingere nr. 11 poate fi folo-

A sit numai cu accesoriul pentru maruntit al dis-
pozitivului pentru maruntit lequme. Se interzice
folosirea accesoriului pentru impingere nr 11 in
cazul in care n u ati montat accesoriul pentru
maruntit legume (10).

Ii‘ Produsele care sunt mari trebuiesc tdiatd in bucéti
mai mici pentru ca acestea sa poata fi introduse
in accesoriul pentru maruntit legume (10).

@ In cazul in care nu veti mai folosi dispozitivul opriti
masina de tocat si scoateti cablul de alimentare din priza
retelei de alimentare cu curent electric.

® Cu ajutorul unei linguri de lemn scoateti resturile de pro-
dus care au rdmas in interiorul dispozitivului de maruntit
legume sau in accesoriul pentru maruntit legume.

® Demontati toate elementele dispozitivului de maruntit
legume.

Accesoriul pentru maruntit legume al dispoziti-
vului (10) poate fi scos dupa ce a fost demontat
recipientul de umplere (7).

Se interzice maruntirea legumelor crude.

AN

in cazul in care veti dori sé folositi produse
care sunt prea moi efectul maruntirii sub forma
ce cuburi poate sa nu fie satisfacator.
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o
o Bratara

0 Regulatorul ragnitei

o Manerul cu rotitor

O Rssnita interioara

O Résnita exterioara

O Velcul

@ Dispozitivul ragnitei

0 Vasul

0 Marginea zimtatd a ménerului trebuie sa se compuna cu
maginea zimtata a dispozitivului pentru tocare

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Acest accesoriu poate fi intrebuintat pentru a mécina cere-
ale, seminte uleioase si produse alimentare uscate.

Rasnita poate fi intrebuintata pentru a toca produse cum ar
fi: grau, secara, ovaz, orez, boabe de cafea, zahar, arpacas,
hrisca, boabe de piper negru, cuisoare englezesti, mustar,
nuci, alune, ciuperci uscate, migdale, soia, in, seminte de
floarea soarelui etc.

Nu macinati produsele uleioase folosind gradul
minim de granulare. Résnita se poate in acest
fel infunda sau bloca.

Nu intrebuintati dispozitivul pentru a macina
produse foarte tari cum ar fi mazare uscata,
porumb popcorn.

MONTAREA RASNITEI PE MASINA DE ToCAT ()

@ Cénd dispozitivul ragnitei (7) este rotit cu 45 de grade
la dreapta, fixati ragnita deja montata in sistemul de propul-
sie introducénd marginea zimtata a dispozitivului ragnitei (7)
in marginea zimtatd a sistemului de propulsie, iar apoi rotiti
spre stanga pana veti auzi sunetul de blocare ,clic”. In acest
fel veti fi siguri ca ragnita a fost montaté corect.

INTREBUINTAREA $| REGLAREA RASNITEI m

inainte de prima intrebuintare spélati (vezi ,CURATE-
REA") si lasati la uscat toate elementele réagnitei, iar apoi
tocati aprox. 50 g produs (de ex. grau) fixand dispozitivul de
tocare la gradul mediu de granulaj. Produsul tocat nu poate fi
intrebuintat deoarece este contaminat si trebuie aruncat.

Timpul maxim de intrebuintare a réasnitei fara

A pauze este de 15 minute. Aceasta conditie are
legatura cu timpul maxim de intrebuintare al
rasnitei, pentru care dupa 15 minute de intre-
buintare trebuie facuta o pauza de aprox. 45 de
minute.

Résnita nu poate functiona farad incarcatura.
Intotdeuna inainte de intrebuintare introduceti
produsul in rasnita.

® Introduceti boabele n vas (8).
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@Setati butonul corpului (3) la pozitia unei macinari mai
groase.

®@ Porniti motorul dispozitivului.

@ Produsul macinat va incepe sa iasa prin orificiu.

@ in functie de gradul de macinare dorit sau produsul maci-
nat, cu ajutorul manerului cu rotitor (3), fixati regulatorul ras-
nitei (2) astfel incat s& obtineti granulajul dorit. Rotindu-I in
directia acelor de ceasornic veti obtine un produsul macinat
mai fin, iar daca rotiti in sens invers acelor de ceasornic veti
obtine un produsul macinat mai gros.

Cel mai fin grad de méacinare (minimal) il veti obtine fixand
manerul cu rotitor pe linia 1, iar cel ma gros (maximal) il veti
obtine fixdnd méanerul cu rotitor pe linia STOP. Vedeti sem-
nele de pe méanerul cu rotitor (3) si regulatorul rasnitei (2).

Daca in timpul intrebuintarii veti roti manerul
cu rotitor prea tare peste linia STOP dispoziti-
vul se poate defecta.

Este indicat ca in timpul intrebuintarii dispozi-
tivului regulatorul ragnitei (ll) sa fie fixat intre
linia 1 si linia STOP.

inta functia REVERSE a dispozitivului.

Tineti minte sa spalati exact ragnita inainte sd
macinati produse diferite. In acest fel veti evita
ca produsele macinate sa isi impregneze miro-
sul.

Pentru cereale mai moi cum ar fi ovazul sau
inul trebuie sa alegeti configuratia pentru gra-
nulaj gros.

é Cénd résnita este folosita NU PUTETI intrebu-

Nu priviti in interiorul camerei in timpul maci-
narii. Boabele care sar din cand in cand pot sa
va raneasca (de ex. in ochi).

CURATARE $I PASTRARE

Régnita nu necesita sa fie curdtata dupa fiecare intrebuin-
tare (dacé macinati acelas fe | de produs), deoarece melcul
(6) impiedica ca resturile produselor sa ramana in ragnita.
Dupé spalare, uscati ragnitele din otel (4, 5) cu o cérpa, ca
sa nu corodeze. Daca nu veti folosi ragnitele mai mult timp,
conservati-le prin ungere (de exemplu cu ulei). Nu scufundati
ragnitele in apa clocotita. Partile din material din plastic (care
nu poseda semne indicatoare) le puteti spla in masina de
spalat vase (max 60°C).



Storcatorul de citrice @

Storcatorul de citrice este un dispozitiv suplimentar care
permite stoarcerea sucului din citrice, impreuna cu pulpa
fructelor.

Constructia accesoriului pentru stors citrice:
o Cremaliera

0 Vasul
9 Sita

o Elementul pentru stoarcere

MODUL DE FOLOSIRE A ACCESORIULUI 0
PENTRU STORS CITRICE

@ Deschideti clapa compartimentului din partea din spate
a carcasei, care face posibila utilizarea masinii in pozitie ver-
ticala. Asezati-o in aceasta pozitie, punand-o pe o suprafaté
tare, plana.

@ Pe transmisie puneti ambreiajul.

@ Fixati vasul la unitatea motor si rotiti-| spre stanga, pana
in pozitia in care auziti un ,clic” de blocare. Acest lucru
nseamna ca vasul a fost montat in mod corespunzator.

@ Pe componeta verticala cu vas, montati sita si storcatorul.

©® Pregatiti fructele adecvate, taiati-le in jumatate.

® |Introduceti stecarul cablului de alimentare in priza retelei
electrice.

@ Puneti in functiune magina apasand butonul ,,I” (1a) si,
pe urma, asezati citricele cu miezul pe storcator.

@Apésat,i cu forta care este necesara pentru a produce
rotirea mecanismului $i inceperea procesului de stoarcere.

In cazul blocirii sitei cu pulpa din fructe
stoarse, opriti aparatul, scoateti sita, curatati-o,
fiindca excesul pulpei poate duce la inundarea
camerei de propulsie a aparatului.

Storcatorul de citrice se roteste in timpul func-
tionarii; aveti o deosebita grija la degete in tim-
pul presarii fructelor pe storcator.

©® Opriti magina si scoateti stecarul cablului de alimentare
din priza retelei electrice.

@ Scoateti impingdtorul si dati la o parte castronul (7a) din
compartimentul de tocare, compartimentul storcatorului (in
cazul accesoriului pentru stors citrice scoateti preliminar dispo-
zitivul de stoarcere si sita) sau recipientul dispozitivului pentru
maruntit din compartimentul dispozitivului pentru maruntit.

Scoateti impingatorul si dati la o parte castronul impre-
una cu adaptorul (7b) din compartimentul de tocare (adapto-
rul trebuie demontat in ordine inversa montajului), comparti-
mentul storcatorului (in cazul accesoriului pentru stors citrice
scoateti preliminar dispozitivul de stoarcere si sita) sau
recipientul dispozitivului pentru maruntit din compartimentul
dispozitivului pentru maruntit.

Dupa incheierea utilizarii

@Apésa‘gi butonul sistemului de blocare, iar ansamblul
pentru tocare, compartimentul tocatorului (sau vasul storca-
torului de citrice) se rotesc spre dreapta si se detaseaza.

® Tn cazul storcatorului de citrice, scoateti cremaliera din
unitatea motor.

(3 Demontati elementele ansamblului de tocare, ale com-

partimentului cu accesoriul pentru umplerea cérnatilor, com-

partimentul storcatorului sau al tocatorului.

Puneti sitele spalate si uscate in compartimentul de pastrare.
Pentru aceasta:

@ Deschideti compartimentul din partea din spate a carcasei.

©® Apésati pe ambele parti sistemul de blocare al comparti-
mentului gi trageti-l spre dumneavoastra (dupa cum s-a
aratat mai devreme).

@ Introduceti in compartiment cel mult doua site, pe urma
inchideti compartimentul si clapa din partea din spate.

@ Introduceti cablul de alimentare in compartiment, impin-
gandu- usor prin orificiul prin care iese.

® |Introduceti si stecarul cablului de alimentare in compar-
timent.

Curatare si pastrare

® Stergeti unitatea motor cu o carpa umezitd si detergent
lichid pentru vase.

©® Spalati componentele din materiale plastice cu apa calda
si detergent lichid pentru vase sau, in functie de semnele
indicatoare, in masina de spalat.

©® Componentele de metal spalati-le in apa calda, cu deter-
gent lichid pentru vase.

©® Lasati sa se usuce bine componentele spalate.

©® Montati componentele uscate ale compartimentului pen-
tru tocat sau taietorul in ansamblu.

Reciclare

Reciclarea trebuie realizata intr-un mod ecolo-
gic. Acest dispozitiv este marcat in conformi-
tate cu Directiva Europeana 2012/19/EU cu
privire la echipamentul electric si electronic
uzat (waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE - echipament electric i electro- o
nic uzat). Indicatiile cuprinse in Directiva cuprind reguli cu
privire la returndri si reciclarea echipamentului uzat in con-
formitate cu legislatia in vigoare in UE. Trebuie luata lega-
tura cu magazinul de specialitate de vanzare cu amanuntul,
care va oferi informatii despre locurile unde acest echipa-
ment poate fi reciclat.

Producétorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de nerespectarea regulilor
de intrebuintare.

Producétorul are dreptul s& modifice produsul in orice moment, fara
un anunt prealabil, in scopul adaptarii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.
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(B,

Mo3apaBsiBame Bu 3a n3bopa u fobpe fowinu cpep notpe-
6uTenute Ha npoaykTu Zelmer.

3a nocTuraHe Ha Han-fobpw pesynTati Bu npenopbysame
[a u3non3eaTte camo OpUrvHaMHW akcecoapu oT hupmata
Zelmer. Te ca NpoeKTMPaHM cneLyanHo 3a Te3un NpoayKTy.
Mons npodyeTeTe BHUMATENHO Ta3W MHCTPyKUMs 3@ ymo-
Tpeba. OcobeHo BHUMaHMe OBbPHETE Ha MPenopbk1Te 3a
6esonacHocT. Mons 3anaseTe MHCTPyKUmMsTa 3a ynotpeba,
3a fla MOXeTe [ja A nonseate v No Bpeme Ha no-HaTaTbl-
HOTO W3non3BaHe Ha ypeaa.

MpenopbKu 3a 6e3onacHoCT M NPaBUAHO
M3non3BaHe Ha ypeAa

Mpedu da 3anoyHeme Oa u3nonzeame ypeda, npo-
yememe cbObLPXKaHUEMO Ha Ma3u UHCMPYKUUs 3a
obcnyxeaHe.

YBamaemu Knuentu!

Yeepeme ce danu dobpe cme pazbpanu creemume
onucaHu no-dony.

ONACHOCTY
NPEAYNPEXAEHUE!

OnacHoCT oT TeNecHNn nospeau
BCneAcCTBUE Ha Hecna3BaHETo

He u3nonssante TOBa YCTPOWCTBO,
ako 3axpaHBalus kaben e nospe-
[EH WIN Ha Kopmyca MMa HsiKakeu
BMOMMU NOBPEMN.

Ako 3axpaHBawma kaben ce
noepeaw, To TpsibBa Aa bbae 3ame-
HEH OT NMPOW3BOAUTENS WK B Cre-
LUuanuanpaH Cepau3, UK PEMOHTH-
paH OT KBanuuUmMpaHo nuue, 3a aa
ce n3berHe onacHoCT.

PemoHTUTE Ha ypega morat ga ce
nposexgaTr camo OT 00y4yeH nep-
COHan. HenpasunHo M3BbPLLEHN
PEMOHTM MoraT fda AoBefaT [ao
Cepuo3Ha onacHocT 3a notpebu-
Tens. B cnyyai Ha HeusnpasHOCT,
obbpHeTe Cce KbM CheunanuaupaH
cepsu3 Ha Zelmer.

Bboete 0cobeHO BHUMATEMHM Npu
paboTta C MallMHKaTa B MPUCHCTBU-
eT0 Ha Jeua.
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MMpeam oa cmeHsTe obopyasaHe unm
[a ce NpubnnxMTe KbM ABUXELL Ce
YacTu Ha ypega, M3KknueTe ypena
1 M3BafETE Lencena oT KOHTakKTa.
BuHaru uskntoysaiTe ypeaa ot enek-
TpO3axpaHBaHeTo, Korato e OCTaBEeH
0e3 Hagsop W npean MOHTUpaHe,
[AEMOHTMPAHE UMK NOYNCTBAHE.
YcTponcTBOTO He TpsibBa fa ce
nsnonsea ot feua. CbxpaHsBanTe
ypega W 3axpaHBawms kaben Ha
MSICTO HEAOCTBIHO 3a AeLa.
YCTpOWCTBOTO MOXe Ja Ce 13nonssa
OT MUa C HamamneHu uanyecky,
CETUBHU WK NCUXNYECKN CrMOCOBHO-
CTW, UNK C NNCa Ha ONWUT 1 3HaHMA 3a
ypeza, Ho camo nog Haa3op, Uin cneq
KaTo No-paHo ca pa3bpanu 06sICHEHN-
iTa 3@ Bb3MOXHUTE PUCKOBE W YKa3a-
HUSTa U MHCTPYKUMKTE 3a 6e3onacHo
u3non3eaHe Ha ypeaa.

YBeperTe ce, Ye aelarta He cu urpast
c ypena.

YpeobT TpsbBa ga ce u3nonsea
CaMo C KynaTa 3a 3apexzaaHe.
YpeObT Moxe Aa ce u3rnonssa camo
BbTPE B MOMELLEHNSITA MPK CTanHa
TemnepaTtypa M Ha BUCOYMHA He
HagBuwasawa 2000 metpa Hag
MOPCKOTO paBHMLLE.

BHUMAHME!

OnacHoct ot UmMyLLecTBEHU Bpean
BdeACTBME Ha HECMAa3BAHETO

He n3BaxpaiiTe Liencena oT KOHTaKTa Ype3 U3abpn-
BaHe 3a 3axpaHsaLyus kaben.

BuHaru BKntoyBaliTe ypena KbM KOHTAKT Ha enekTpu-
yeckata Mpexa (Camo NPOMEHNMB TOK) C HanpexeHue
CbITIACHO C JaHHNTE HamupalLy Ce BbpXy Tabenkata
Ha ypea.

He wanaraitte ypega v obopy/BaHeTo Ha Temnepa-
Typa Hag 60°C. Mo To3n HaunMH MOXeTe Aa yBpeauTe
ypena.



3a HaTuckaHe u3non3gaiite camo byranoto. Asnons-
BaHETO Ha [Jpyr MpeaMeT Moxe Aa MpeansBuka
noBpepa Ha ypeaa unn motopa.

He npeToBapsgaiite ypeaa ¢ 061MHO KONMYECTBO NPO-
OyKTU 33 MeneHe, He HaTuCKaliTe TBbpAE CUIHO ByTa-
noTo (Tnackaya).

BHuMaTenHo MoHTMpalTe KOMMiekTa 3a MeneHe,
3aTOBa 3aloTO MOWO MOHTMpaHO obopyaBaHe 3a
MeneHe MOXe fa AoBede [0 MNOWO KayecTBo Ha
MerneHe Ui ChLyo MoXe Aa NPeau3ByKa NpUTbNsBaHe
Ha OCTPUETO 1 CUTOTO. THAUTE HOXYE 1 CUTO CMEHETE
C HOBM.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha MaluMHKaTa 3a MeneHe He
6rokvpaiiTe BEHTUNALMOHHMTE OTBOPU B KOpMmyca.
He nocrassiiTe MalLMHKaTa Ha MEKV MOBBPXHOCTH.

He cnaraitte MoTopa Ha ypeaa BbB BOAa W Apyrn Tey-
HOCTM 1 He ro MuiTe Nog, Tevalla Boaa.

He muitTe 0bopyaBaHeTo, MOHTVPaAHO Ha MOTOpa.

3a nouncteaHe Ha Kopnyca He uaronssaiTe arpe-
CVBHM npenapati nog copmata Ha emyncuu, nocu-
OHW, KpeMoBe U T.H. Te moraT Aa npemaxHaT Mapku-
paHuTe WHAOPMALMOHHM CUMBOMM U rpadvku, KaTo
Aenexns, yka3aHnsi, 3HaLm 3a npeaynpexaeHie 1 T.H.

YKA3AHUE
WHdopmauua 3a npoayKTa u yka-
3aHUA OTHOCHO NON3BaHETO My

Korato npukniounte fa pabotute, wu3BageTe Luen-
cena Ha 3axpaHBaLuus kaben ot koHTakTa. MocTaBeTe
kabena B ypesa kaTo ro niibarate no-Masnko B 0TBOPa,
OT KOMTO Ce W3BeX[a, a Lencena noctaseTe B npea-
BWAEHOTO 3a TOBa MACTO.

KoraTto malumHkaTa He Moxe Aa 6bae 3ageicTaHa -
AaiTe 5 32 PEMOHT B CEpBU3.

MecoTo npeHa3Ha4YeHo 3a MeneHe, OTAENETe OT KOC-
TUTE, CyXOXUNUSITA W XPYLLSTUTE.

lpeon cmunaHe Ha ronsiMo KONMMYECTBO MPOAYKTH,
HapexeTe 1 Ha napyeta.

He wmenete cyx mak. lpean cmunaHe Ha MakoBw
CEMeHa, 3aneiiTe 1 ¢ Bpsna BoAa W OCTaBeETE BbB
BoZaTa MoBeYe OT AECET Yaca.

3a mouucTBaHE Ha MeTanHWTE YacTW, W3non3sanTe
MeKa yeTka.

He muiiTe MeTanHuTe Yact B CbAOMUANHA MalUMHA.
ArpecuBHUTE MOYNCTBALM MpenapaTil, W3nonasaHu
B Te3u YCTPOWCTBA MPeAN3BUKBAT MOTbMHSBAHE Ha
Te3n Yyactu. ViamuiaTe rm pbYHO, M3NON3BalkK Tpaau-
LIMOHHI MUELLIM TEYHOCTH.

TUNOBE MALLWHKW ZELMER
MpuHaanexHocTi
VIB
MeneLy MalumHka 3a Ypep 3a psisaHe MenHunyka
MeXaH!3bM Wsiize iz ps3aHe Ha 3eneH4yLm CoxowscTckeatika ¢ xpomen
ZMM5580* [ [ [ ] [ [
ZMM5548* ) ] [ ] ) [¢)
ZMM5588* ) ] ) ] ) [¢)
ZMM5598* ° o ° ° ) @)
* 1yBeToBa Bepcysi, @ — OCHOBHM NMPUHAANEXHOCTA, O — AOMBAHUTENHN MPUHAANEXHOCTM, KOUTO MOraT Aa Ce KynAT OTAENHO B MarasuHute
— — NPUHAANEXHOCTI, KOUTO He Ca NMPeaBUAEHN 3a AafieHns Moaen

TexHuueckute napameTpu Ca AafeHn Ha I/IH(bOpMaU'VIOHHaTa

Tabenka Ha ypeaa.

[Jlonyctmo Bpeme Ha HenpexbcHaTa paboTa
lMoumBKa Npean NOBTOPHO 13Momn3BaHe

HwBo Ha wym (Lwa)

MBP - MowwHocT brokvpalya gsuratenst

TOW OT:

oﬂsmraTen Ha MallvHKaTa — BCeKu ABuraten Ha MallunH-

15 MuHyTY.
30 MUHYTW.
77 dB/A.
2000W

omcamenaypens ————— JA)

MawwHkaTa 3a MeneHe Ha XpaHUTeNHW NpoayKTK ce CbC-

kaTa e MPUroAeH 3a MOHTaX Ha BCEkW MeneLy MexaHu-
3bM, LUMTPYC Mpeca, COKOW3CTUCKBaYKa, kademenayka
1 MalLVHKa 3a psizaHe, nponseefenun ot ZELMER.

@ ByroH Ha npeknioyBaTens

ﬂ} ByToH ,Reverse”

@ ByToH 3a 6rokaga

MeneLy MexaHW3bM, KOWTO Ce CbCTOM OT:
G Kamepa 3a meneHe

© LLkek ¢ MOHTMpaH CheguHHTEN

(4] [IByCTpaHHO HoXue

O Pewletka ¢ otBopu 4 MM

o ["aiika

@ Tapenka

@ o Apantep

@ Taga 3a pengeto
(MawmHkaTa Moxe fa Obae cHabaeHa B euH OT KoM-
nnektuTe c Tan € unm @)
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0 Byrano

VI ombnHUTENHW NPUHAANEXHOCTY:
© Pasgensia Broxka

@ Npucraska 3a konbacy

@ Peweria c otsopn 8 mm

@ PeweTka ¢ otBOpK 2,7 MM

0
@ LLIHek

@ CbeauHuten
@ BuHT M4x20

MalumHKkaTa Ma MexaHuyHa 3aLuuTa, KosiTo npeanassa Au-

raTens oT noepeaa — 3bOLUTE Ha 3afBIKBALLMA CbeaNHU-

Ten Ha LWUHeKa ce YynsT, koraTo MalliHKaTa e npeToBapeHa

(Hanp. ako B Hes ca nonaaHanu KocTu).

CMeHeTe NoBpefjeHNs CbeNHUTEN C HOB:

©® passbpTeTe BUHTa (15) B LUHEKa C NOBpeaeH CbeanHu-
Ten,

©® OoTCTpaHeTe noBpeaeHus cbeauHuten (14),

©® rocTaBeTe HOB CbeaNHUTEN W 0 3aTerHeTe ¢ BUHT (15).

Oynkuusa Reverse”

3aABMXKBALLMAT MEXaHM3bM Ha MalLMHKaTa UMa crielyanta
(hyHKLMS, KOSITO aBa Bb3MOXHOCT 3@ BPEMEHHa NPOMSsiHa
Ha nocokaTa Ha 3aBbpTaHe Ha LUHeka, KoSTO Ce M3nonasa
B Crnyyan, ye 3abenexute 3HAUMTENHO OrpaHMyaBaHe Ha
MENeHeTo Unn/M M3NULIHO KONMYeCcTBO MPOAYKTU B Kame-
paTa 3a MeneHe (LUHEKbT He moema A03WpaHust NPOAYKT).
B TakbB cnyyait HaTucHeTe 3a manko bytowa ,R” — mpe-
BKIIOYBATENS, NPOAYKTUTE Lie Ce BbPHAT OT BbTPELUHOCTTA
Ha kamepata. Cnep ToBa OTHOBO BkmiodeTe GyToHa ,,l”
1 npogbmkeTe paboTa.

AKO LUHEKBT MpOABMKM fa ce briokupa OT USMNLLHO Komu-
4eCTBO MPOAYKTW, HATUCHETE OTHOBO ByToHa ,,R”, BbpHETE
NPOAYKTUTE OT Kamepata M OTCTpaHeTe OT TAX YacTuTe,
KOWTO 3aTpyAHABAT MENEHETO (Hanp. CyXoXuUNnsTa v ap.).

B Hskou cuTyauun e Heobxoanmo Aa pasrnobute kamepara
11 M3LSANO f1a OTCTPAHUTE BCUYKM MPEYK.

Pacoractommnexraza menene [

B kamepara 3a MeneHe (2) BbBefjeTe NOCNeAOBaTENHO:

@ Yepssik (3) CbC CbeAMHUTEN HaBBTpE.

@ Ha wHeka yepsska (3) Hox (4).

@ Cwto (Hanpumep 5), Taka Ye enemeHTa Ha kamepata Aa
Brese B xneba Ha obukonkata Ha cUToTo.

@ 3aTerHeTe BCUYKM €NEMEHTM Ha KOMMMEKTa 3a MeneHe —
CUIHO, 10 TONSIMO CHNPOTUBIEHNE.

@ MocTaBeTe CcrnobeHnss KOMMNEKT 3a MeneHe Ha aucka
(1) n 3aBbpTETE Ha NO3MLMATA, Ha KOSTO Lie YyeTe “KNnK
Ha 6rnokagata. ToBa 03HayaBa, Ye kamepata € MpaBuUITHO
MOHTMpaHa.

@ MocTaseTte kynata (7a) npu kameparta 3a MeneHe (2).
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Cnoxete apantepa () & otBopa Ha Tasata (J). Cnoxete
TaBara 3aefiHo ¢ agantepa (7b) Ha kamepata 3a MeneHe (2).

MoaroToBKa Ha MalIMHKaTa 3a pa6oTa

©® W3BapeTe oT kopnyca 3axpaHBalyus kaben Ha mopxo-
AsLa JbMKWHA M CbOTBETHUTE NPUHAANEKHOCTY.

@ Mocrasete gguratens (1) 6nm3o Aa enekTPUYECKN KOH-

TaKT BbpXy TBbpAA, CTabunHa NOBbLPXHOCT Taka, Ye Aa He

NoKpYBaTE BEHTUMALIMOHHITE OTBOPU B KOpryca.

©® OrtBopeTe kanayeTo B 3afHaTa YacT Ha Koprnyca 1 13Ba-
peTe noaxopswa pewetka (Puc. (@).

CmaHdapmHo e Kamepama 3a MefieHe € MOH-
mupaxa pewemkama ¢ omeopu 4 M.

©® [pean MbpBOTO M3NON3BaHe Ha MaluMHKaTa BHUMa-
TESHO U3MWUIATE NPUHAANEXHOCTUTE.

©® CrnobeTe CbOTBETHUTE MPUHAAMEXHOCTU U T MOHTY-
paiiTe KbM ABUraTens.

@ BkntoyeTe 3axpaHBalns kaben B enekTpUYeckns KOoH-

TaKT.

@ C nomolwTa Ha byToHa ,,I” Ha npeskntoyBatens (1a) nyc-
HeTe MaluMHKaTa (ypeabT Le 3anodyHe paboTa cnes okono
2 CekyHam).

Pa6ora c npucTaBkata 3a Konb6acu O

KbMm kamepaTa 3a MeneHe (2) noctaseTe no pes:

(D Yepesik (3) CbC ChEAMHUTEN KbM BBTPEILHOCTTA.

@ Ha wHeka (3) BMbkHeTe narepa (9).

@ Mpucraska 3a konbacu (10).

(@) 3atertete BCWuKY ENIEMEHTH C raiikaTa (6) — po cunHo
CbNPOTMBNEHME.

(®) CroxeTe Taka MOHTUPaHUA KOMINEKT 33 MeneHe Ha
3a[BukBaLLaTa ocHoBa (1) 1 3aBbpTETE HA NO3MLMATA Ha
KoATO Lie uyeTe “knnk’(,click”) Grokapa.

MocraseTe kynaTta (7a) Npu kamepata 3a MeneHe (2).

Croxete apantepa () B oTBopa Ha Tasara (). Crioxete
TaBara 3aefiHo ¢ agantepa (7b) Ha kamepata 3a meneHe (2).

Mpeaw fa noctaBuTe YEPBOTO, HAKUCHETE TO B TOMNa Bofa
3a 0korno 10 MuH.

® Croxete MOKPOTO 4epBO Ha NpucTaBkata 3a konbacu.

O6bpHeme eHumaHue da He ca 3anyweHu
omeopume 3a u3nu3aHe Ha 8b3dyxa 8 npuc-
maekama.

MecHama Maca 3a nb/jiHeHe € 4Yepeomo He
6uea da 6b0e npekaneHo psidka. [pekaneHo
2019MOMO ChObpKaHUE Ha MEYHOCM MOXKe
da dosede do usmu4yaHe U NPOHUK8aHE 8b6
ebmpewHocmma Ha MawuHKkama.



Coromacrnrsavi 3 nopons R 1)

CoKon3cTICKBaYKaTa e MpyCTaBka KbM HSIKOM TUMOBE MECo-
Menayku. [laBa Bb3MOXHOCT 3a M3CTUCKBAHE Ha COK OT
MMoJoBe KaTo: ManvHu, Kacuc, Srofy, Lapurpafcko rposae
1 OCBEH TOBA OT rpo3ge U Aomatn. CemyecTuTe NNopose
kaTo Hampumep Kacuc MoraT [a Ce M3CTUCKBAT 3aefHo
C ApbxkuTe. B cokonacTiCkBaukaTa He GMBa aa ce M3nons-
BaT MOJOBE C roNIeMW KOCTUIKM, Hanmp. CIMBM, BULLHW W Jp.
Ge3 npeaABapuTENHOTO UM U3BaXIaHe (OTCTPaHsBaHE).
EnemeHTM Ha COKOM3CTUCKBAYKaTA:

© Kamepa Ha cokonscTickeaukata

0 LHex
o Kopnyc
o [aika
O Yneit 3a U3T4aHe Ha coka
(6 PerynauuoHeH 6ont
@ Tapenka
@ O Asanrep
0 TaBa 3a peHgeTo
(MawmHkaTa Moxe Aa Obge cHabaeHa B euH OT KoM-
nnekTTe ¢ Tasu € unn @)
0 ByTano (ot MeneLms mexaHu3bm)
0 Llenka - 2 6p.
Ne 1 — no-marku oTBOpU
Ne 2 — no-ronemu oTBOpPY
@ [onsm ynnbTHsABALY NPBCTEH Ha kopnyca (3)
m Manbk ynnbTHsBALLY NPBCTEH Ha LHeka (2)

@ Kyknyka
@ YeTka

3a HambnkeaHe Ha nnodoeeme u3snon3eaiime
camo 6ymanomo (8).

NOArOTOBKA 3A PABOTA U YNIOTPEBA
HA COKOM3CTUCKBAYKATA

(DYBepeTe ce, Ye Ha kopnyca (3) u yepssika (2) ca cro-
KeHn ynnbTHsBalwmTe npbetenmn (10) u (11). B cnyun Ha
TAXHOTO OTCHCTBUE 33ABIKUTENHO M CNIOKETE BbB BAMTHO-
HaTUHUTE Ha Te3| enemeHTH (Kopnyca 1 Yepeska).

@Ha kopnyca (3) cnoxeTe W HaTucHeTe Legkata (9),
[0KaTo He MOYYBCTBATE CbNPOTUBNEHME.

3a npemaxeaHe Ha cumomo (9) om Kopnyca
(3) MHO20 ydo6Ha e ynompeba Ha Kyku4kama
(12). Cnoxeme kykuykama (12) ¢ no-kbc Kpai
8 omeop Ha cumomo (9) u ApbNHeme cumomo
(9) HagBH.

@B kamepata Ha cokouacTuckaukata (1) mocrasete
LWHekKa (2).

(® Mocrasete kopryca C LEAKATa Ha LWHeKa, 0BbpHETE
BHMMaHWe LieakaTa 4a e HacoueH Hagony a npukpeneatlara
Gpasga 4a e Ha CbOTBETHOTO MSICTO Ha KOpMyca Ha COKOM3-
CTUCKBaYKaTa.

@ [Mpn Taka nocTaBeHWst KOpNyc, 3aTerHeTe BUHTA (4) KbM
kamepaTa Ha cokouacTucksaukara (1).

@ 3aterHete perynupaluus 6ont (6) B kopryca (3).
@ [MocTaBeTe Ha Hero ynes 3a u3TnyaHe Ha cok (5), okato
He LLpakHe Ha kopnyca (3) — “knuk’.

CrnoﬁeHaTa COKOM3CTMCKBAYKA MOCTaBETE Ha YCTPOiA-
CTBOTO, MO CBLUMAT HAUWH, KaKTO MPW CrnaraHeTo Ha kame-
paTa 3a CMUNaHe.

@ [Mpn oTBOpa 3a NogaBaHe nocTaBeTe kynata (7a) v 6yTa-
noto (8) — oT komnreKTa 3a CMUNaHe.

@) Croxete agantepa @) B otsopa Ha Tasata ()). Mpu
0TBOpa 3a NofiaBaHe nocraseTe kynata (7b) v bytanoTo (8)
— OT KOMNIIEKTa 3a CMUMaHe.

Ha 13Xofa Ha ynes 3a uaThdaHe Ha cok (5) u perynu-
pawus 6onT (6) noctaBeTe MOAXoAsiLMTE CbOBE 3a COK
¥ OTNagbLy.

@1 Brnioyere  3axpaHBalys kaBer KbM KOHTaKTa Ha
3axpaHBallara Mpexa.

@ Bkntoyete ypena c nomotyTta Ha 6yToHa 3a BKIouBaHe
(1a), cneq koeTo Jo3upaliTe CbOTBETHUTE MNOAOBE, HATUC-
kaliku ¢ 6yTanoro.

3a da Moxe npoyecbm Ha U3CMUCK8aHe Ha
nnodogeme da npomuya npasusiHo, He Hagu-
galime npexaneHo ObJ60KO pezynayuoHHUS
6onm e HayanHusi eman Ha paboma. Edea
cned kamo npeyeHume cbObPXKaHUEMO Ha COK
e omnadbyume, Kopuzupalime CbOmMEemHo
cmeneHma Ha HagugaHe maka, Ye da nocmue-
Heme OdocmambyHo dobpa eghekmueHocm
u 0a usbezHeme 3anyweaHemo Ha COKOU3C-
muckeaykama.

© [lo Bpeme Ha U3CTUCKBaHE Ha coka Habniopasaiite cTe-
neHTa Ha BMAXHOCT Ha oTnagbuuTe. AKO CTaHaT npe-
kaneHo cyxu, pasxnabete 6onta (6), 3a aa usberHete
3anyLUBaHETO Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa C OTNagbLy.

Cmenedma Ha 3amsieaHe Ha 6onma 3asucu
om euda u ka4ecmeomo Ha npepabomeaHume
nnodoee, ako nmodoseme ca COYHU u dobpe
y3penu, 3amezHeme 6o/1ma no-0b160Ko, a ako
nnodogeme umam MaaKo COK, 3amezHeme
6011ma no-marko.

Ako pezynupaHemo ¢ nomowma Ha 6onma He

Ii' ocuzypu docmambyHO eqheKMUBHO U3CMUCK-
eaHe, MOXeme omHO80 0a npekapame omna-
dbyume npe3 cokouzcMucKeaykama.

briokupaHemo Ha u3xo0su4usi omeop Ha Kame-

A pama (8 peeynayuorHus 6onm (6)) ¢ omna-
dbyu om nnodoee ¢ 20/19M0 CbAbpXKaHUe Ha
COK UMa 0NnacHoOCm Om NPOHUKeaHe Ha mey-
Hocm 8 dguzamensi Ha MawuHKama.
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©® B cnyyai Ha 6nokupaHe Ha U3xofa Ha kameparta ¢ oTna-
ObUN MallMHkaTa TpsiGBa fa ce w3kmioun. OBbpHeTe
0CcobEHO BHMMaHWEe Ha npoueca Ha W3CTUCKBaHE Ha
COK, Hanp. Aanv He ca 3anyLUeHn OTBOPUTE Ha LieaKaTa.
V3kntoyeTe cokomacTuckBaykaTa OT ABUraTens (kakto
npu kamepata 3a MeneHe), pasrnobeTe COKOM3CTUCK-
BauKkaTa, M34McTeTe (M3MUNTE) ENEMEHTUTE Ha COKOM3C-
TUCKBaYKaTa. 3a MMeHe, 0cobeHO Ha Lieakata, 13nons-
BaiiTe YeTKaTa B KOMMeKTa.

Pong cpesaunaz soncwn—— | B)

@ Penipe 3a cuth cTBproTUHM
0 PeHpe 3a eapu CTbproTuHm
o PeHpe 3a peseHu

O Petpe 3a nacvpare

© Mpukpenealy MexaHM3bM

O Kavepa
o Kyna 3a nogasaHe

0 Bytano

B cnyyaume Ha usnonsgaHe Ha peHdemo cea-
nieme adanmepa.

MalumHaTta 3a psisaHe UMa [iBe peHaeTa 3a CUTHO HacTbp-
rBaHe (1) n eapo HacTbpreaHe (2) (3a Kallkasarn, MOPKOBMU,
LienvHa, BapeHo YepBeHo LiBekmo 1 Ap.). Penpeto (3) cnyxum
3a Hapa3BaHe Ha 3eMneHyyLy Ha peseru (kapTodu, kpacta-
BULM, NyK 1 ap.). PenpeTo (4) cnyxw 3a nacupaHe Ha kap-
TO(bW, YEPBEHO LIBEKMO, NOA0BE U Ap.

© Bapabar Ha pesaukata

@ Cua 3a senenuyun

m Bytano

YpensT 3a pssaHe Ha 3eneHuyLM pesadka e [OMbAHUTENeH
akcecoap kbM penpeTo. Toit ce W3non3ga 3a psisaHe Ha
kybyeTa camo Ha BapeHM 3eneHuyun: kapTodw, LBeKo,
MOPKOBU, LiennHa, mMaraaHos v ap. Mpean aa sanoyHeTe Aa
pexeTe 3eneHyyLuTe, Hail-Hanpea v ceapete. Creq csaps-
BaHe, ronemmuTe 3eneHuyLy NpefBapuUTenHo HapexeTe, 3a
na ce nobepart B cbAa Ha pesaykara (10).

PABOTA C PE3AYKA

(D) HaknoHeTe npykpenBaLLusi MexaHuabM (5) 1 nocTaseTe
©[HO OT peHfeTaTa CbC CbEAMHUTENS My HaBbTpe KbM
Kamepara.

@ 3aTtBOpeTe NpUKPenBaLLys MexaHU3bM (5).

(® CreguHete Kkamepara Ha MalwwHara 3a psizae (6) o
CbLUNS HAYMH KaTo kamepaTa Ha MefneHe Ha MaluuHkaTa.

© HapexeTte ronemute NpOAYKTM MpefBapuUTenHoO Ha

napyeTa Taka, Ye [a MOXETE FMEeCHO fa M Croxute
B MalLWHKaTa.

©® He nacupaitte Meku nnogose, ChAbpXaLW TBbPAN KOC-
TUMKA.

©® Crieq npukrioysaHe Ha pabotata M3KkMiYeTe MalliH-
kaTa 1 W3KMKYeTe 3axpaHBalns kaben OT enexTpuye-
CKUSI KOHTAKT.

©® OrtcTpaHeTe ¢ [bpBeHa TbXuLa 0cTaTbLuTe OT NPoAy-
KTUTE OT peHaeTaTa 1 kamepata.

38

Ocmpuemama Ha peHdemama He ce pe2eHepu-

pam.
(K

Ocmpuemama Ha 6apabaHa Ha pe3aykama ca
MHO020 0cmpu, 3anaseme 0co6eHO eHUMaHUe.

PABOTA C PE3AYKA 3A 3EJNIEHYYLIU

@ BaurHete ckobata (5) n noctasete 6apabana (9), cbe
CbeaVHUTENS KbM LieHTbpa Ha kamepara.

©® 3atBopere ckobarta.

@ CroxeTe kamepaTa Ha peHAeTo Ha 3aaBvkBalLms 6ok
Ha MaLLMHKaTa, 3aBbpTeTe AokaTo He YyeTe 3Byka “Click” Ha
Briokapara.

@ﬂpw(peneTe kynata (7) n noctaBeTe cbAa Ha pesay-
kata (10).

©® Crep KaTo CroXuTe 3eMeHYyLuTe, HaTUCKalTe M camo
¢ 6yranoro (11).

Bymanomo Ne 11 uanonzeaiime camo do cb0a
A Ha pe3aykama. 3abpaHsiea ce uznon3gaHemo

Ha 6ymanomo Ne 11 6e3 da cme croxunu esno-

Jume Ha pe3aykama (10) e kamepama (6).

Ii' lonemume npodykmu Hapexeme no-paHo Ha
no-Masnku napyema, koumo 6e3 npobnem we
ce cbbepam e cbda Ha pe3aykama (10).

® Crep kaTo 3aBbplunTe paboTa M3KNIYETE MallMHKaTa
Y 3BafeTe LLENCena OT 3aXpaHBaLLs KOHTAKT.

©® [IpemaxHeTe C AbpBeHaTa MbXuua ocTaTbluTe OT Npo-
AyKTUTE OT BbTPELUHOCTTa Ha GapabaHa Ha pe3aykaTa.

©® Paz3rnobete enemMeHTUTe Ha pesadkata.

Cnda 3a 3enenyyyu (10) ce useaxda cned
demMoHMaxX Ha Kynama Ha Mawurkama (7).

He ce noseonsiea psizaHemo Ha Cypoeu 3e1eH-
yyyu.

Ako npodykmume ca npekaneHo 0bJ120 8apeHU
U ca MHO20 MeKU, ejhekma Ha psi3aHemo HsiMa
da e 3adosoniumerneH.

MenHnyka cxpomen G

o [aika

(2] Perynatop 3a xpomenu
o Kopnyc ¢ BbpTOK

O BupetweH xpoven

o BbHLeH xpomen

0 Yepask

(7] Kamepa Ha menHuykata
0 Tapenka

o Ynen Ha Kopnyca crneasa Aa nonafgHe B U3daTnHaTa Ha
Kamepa Ha MenHu4KaTa



OMUCAHME HA YCTPOUCTBOTO

Tasan npucTaBka MOXe Aa Ce M3rosi3Ba 3a MeNeHe Ha 3bp-
HEHU XpaHW, CeMEeHa Ha MaciieHn PacTeHUst U Ha Cyxu Xpa-
HUTENHI NPOLYKTH.

MenHuyKa ¢ XpoMen no3eonsBa MeneHe Ha Takuea npogy-
KTU KaTo: WTO, PbX, OBEC, OPU3, kade Ha 3bpHa, 3axap,
ceMeHa Ha enfa, Yep nunep Ha 3bpHa, kapamdun, rop-
ynLa, OpexH, NIELUHULM, CyLIeHN Moy, 6anemm, cosl, eHeHu
cemeHa, BeneHm CITbHYONeNoBM CemeHa 1 ap.

He meneme macneHume npodykmu npu MuHu-

A MajiHo nocmaseHa 3bpHUcmocm. Ycmpodl-
cmeomo 3a mejieHe Moxe da ce crenu unu
610Kupa.

Yempotiicmeomo He e npu200Ho 3a MesieHe Ha
MHO20 mebpAu NPodyKmu, Hanp: CyweH 2pax,
yapeeuuya, nyKaHKu.

MOHTAX HA MEJTHUYKA B MALLMHATA

@ KoraTo kamepa Ha MenHuukata (7) e o6bpHaTta ¢ brbn
OK. 45° HaAsCHO, CroXeTe MOHTUpaHaTa MenHUYKa BbpXy
3aBIXBALLMS Bb3EN, kaTo CHIOXWUTE U3[AaTUHUTE Ha Kamepa
Ha MenHuukata (7) B npope3u Ha 3afBWXBalns Bb3en,
a crneq ToBa 51 06bPHETE HANsBO [0 NOMNOXeEHMeE, NPK KOeTO
Lie YyeTe eAHO «KMMK» Ha BrokvposkaTa. ToBa 03HayaBa,
ye MenH14KaTa e MOHTMpaHa NpaBuIHo.

YNOTPEBA U PEFYNALUA HA MEJ'IHVI‘-IKATAm

Mpeau nbpBa ynotpeda namuiite (Bux «NMOYUNCTBAHEY)
1 nacyLueTe pasrnobeHata MenHUKa, a crep, ToBa cMeneTe
ok. 50 r npoayKT (Hanp. 3bPHO) NpU NOCTaBSIHE Ha YCTPOIt-
CTBOTO 3a MeneHe Ha CpeAHo pasapobssaHe. MnsHUAT npo-
AYKT He € MpuroaeH 3a no-HatatbluHa ynotpeba, Tbit kaTo
TOM & 3aMbpPCeH 1 CreaBa Aa Ce U3XBBLPIN.

MakcumanHomo epeMe Ha HenpekbcHamama
paboma Ha MenHu4kama cbemaesi 15 MuHymu.
Tosa ycrosue e C8bP3aHO C MaKCUMaTHOMO
8peme Ha paboma Ha MawuHama, 3a Kossmo cied
15 MuH. paboma ce Hanazam ok. 45 MUH. nay3a.

Ycmpolicmeomo He Moxe da pabomu 6e3
HamoeapeaHe. [Tpedu 3adsuxeaHe 8uHazu 20
HanwsHeme ¢ npodykm.

@ CuneTe 3bpHaTa Ha Tapenkata (8).

® Hacrpoiire ByToHa Ha kopnyca (3) Ha rpybo MeneHe.
@ BkntoueTe MoTOpa Ha MalLMHKaTa.

(5) CMneHsIT MPOZYKT LLE 3aM04He @ U3N3a NPe3 OTBOpA.

() B 3aBICHMOCT OT KenaTenHaTa CTEMeH Ha CMUna e nnu
oT ynoTpeberuTe 3bpHa perynupaitte ¢ NomMoLLTa Ha BbpTOK
Ha kopnyca (3) perynatop 3a xpomeny (2) Taka, Ye Aa nomy-
4uTe MPOAYKT CbC CbOTBETHA 3bPHUCTOCT. Kato ro 3aBbp-
TWUTE MO MOCOKAa Ha YaCOBHUKOBATA CTPENka, e nomyyute
no-ApebHO MMSH NPOAYKT, a NPy BbPTEHe Mo NOcoka CpeLLy
4acoBHKOBATa CTPeNka — N0-eApO MASH NPOAYKT.

Hait-gpebHaTa (MMHMManHa) cTeneH Ha cMunaqe ce nonmy-
YaBa Nnpu NOCTaBsIHE Ha BbPTOKA A0 NUHMS 1, @ Hal-egpata
(makcuMmanHa) npu noctaBsHe Ha BbpTOKa A0 NiHing STOP.
Bux rpachuka Bbpxy kopnyca (3) u perymatopa 3a xpo-
men (2).

MHo2o cunHo 3aebpmaHe unu omeuHmeaHe

A Ha ebpmoka u3ebH suHusg STOP no epeme
Ha paboma moxe da npedu3euka nospeda Ha
ycmpotlicmeomo.

penopbyea ce no epeme Ha paboma Ha men-
Huykama pezynamop Ha xpomenume (Il) da
e nocmaeeH mexdy nuHus 1 u nuHusi STOP.

lpu cnoxeHama menHuyka HE MOXE da ce
u3nonsea ¢pyHkyusi REVERSE e MawuHama.

MomHeme wamenHo 0a uaMueme MelHUYKama
npedu 0a meneme pa3nuyHu npodykmu. Toea
we noseonu da usbezHeme 83aUMHO NPOHUK-
8aHe ¢ MUpPU3MU.

3a no-MeKu 3bpHa, Kamo osec unu NeH, cnedea
da usbepeme peaynayus 3a no-edpo cMunaHe.

He noznexdailime ebe ebmpewHocmma no
8peme Ha MeJieHe, mMbl kamo 3bpHama Kaghe
Mo2am noHsiko2a 0a uscko4yam u da npeduseu-
Kam HapaHsigaHe (Hanp. Ha oyume).

A==

NOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

MenHuykata He W3ucKkBa MOMMUCTBaHe cref Bcska ymno-
Tpeba (ako Ce Mene eauH W Cbluy BUA NPOAYKT), Thil KaTo
yepBsikbT (6) MpegoTBpaTsBa 3ansraHe Ha ocTaTbuW OT
3bpHa B MenHuukata. Mopcyllete CTOMaHEHUTE MeneLuy
enemeHTn (4, 5) ¢ kbpna cnef U3MMBaHeTO UM, 3a Ja He
kopoaupat. B cnyyait Ye MenewmTe enemeHTn e Gbaat
ObAr0 CbXpaHsiBaHW, HaMaxeTe 1 C MasHuHa (MOXeTe Aa
13non3aeare 3a Taav Lien Hanp. onvo). Menewyute enemeHT
He 61Ba Jja ce noTansT BB Bpsilla Bofa. YacTute ot nnact-
maca (Hecbabpkalyy rpaduka) MOXeTe a MUETe.

[CrrE— O

Lintpyc npecata e gombnHuTeneH ypes, KOTo AaBa Bb3MOX-
HOCT 3a M3CTUCKBAHE Ha COK C Mymnna oT LUTPYCOBY NMOAOBE.

EnemeHTV Ha LuTpyC Npecara:
o CoepuHuten

O Kyna
o Lleaka
o MMpeca

MOHTWUPAHE HA LIUTPYC MPECATA 0

(D) OtBopeTe KanadeTo B 3aHaTa YacT Ha KOpMyca, KOeTo
[1aBa BB3MOKHOCT 3a paboTa Npy BEPTUKAIHO MOMOKEHMe.
MoctaBeTe ypesa B Takoa MONIOKEHMe BbPXY TBLPAA,
paBHa NOBbPXHOCT.
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@) MocraseTe CheAUHUTENHIS AUCK.

(® Mocrasete kynata BbPXy ABMTATENs W i 3aBLPTETE
HansBo A0 MOMOKEHMETO, MPU KOETO Lie YyeTe LpakBaHe
Ha BrokupoBkata. ToBa 03Ha4aBa, Ye kynaTta e npaBuIHO
MOHTMpaHa.

(@ Ha vapanewara vacT Ha kynata MOHTMpaiiTe LefkaTa
W npecara.

® TpuroTeeTe NNOKOBETE MO MOAXOASLY HAYMH, KAaTO M
paspekeTe HarnonoBuHa.

©® BknioyeTe 3axpaHBawms kaben Ha MaluMHKaTa KbM
€NEKTPUYECKMUS KOHTAKT.

() Briodete MalvHKaTa ¢ nomowyTa Ha ByToHa ,,I” (1a),
a Crieq ToBa CrOXeTe Nnoja ¢ oTpsisaHata My YacT BbpXy
npecara.

(6 Hatvcrete ¢ noaxopsa cuna, KoeTo e AoBefe A0
3a/BVKBAHE HA MeXaH13Ma U Lye ce 3anoyHe NpoLEechT Ha
13CTICKBaHE.

Kozamo ce 6nokupa yedkama c Mececma Yyacm
Ha usmuckeaHume niodoee csiedea da ce cnpe
MawuHkama, 0a ce omdenu yedkama u da ce
u34yucmu om ma3u Mececma Yacm, mbii Kamo
HelHUsIM u3nuwWbK MoXe da doeede 0o 3anu-
gaHe Ha Kamepama 3a 3a0eUXeaHe Ha MaWuH-
Kama.

paboma, naseme npbcmume cu npu Hamuc-
KaHe Ha niiodogeme ebpXy npecama.

Cnep npuKniouBaHe Ha pa6ota @

©® WsknioyeTe MalmHkaTa W M3BageTe liencena Ha
3axpaHsallina kaben oT en. KoHTakTa.

@ /3BageTe Tnackaya v cBaneTe TaBata (7a) OT kamepata
3a MeneHe, OT kamepaTa Ha COKOWU3CTUCKBauKaTa (B cryyait
Ha COKOM3CTMCKBAYKa 3a LIMTPYCK MbPBO CBAneTe U3CTUCK-
Baya 1 CUTOTO) UM TaBaTa 3a PEHAETO OT kamepara Ha peH-
Aerto.

/3Bagete Triackaya 1 cBareTe TaBaTa 3a PeHOETO
3aedHo ¢ aganTepa (7b) oT kKamepara 3a MeneHe (agantepa
TpsabBa fia ce JEMOHTMPa Mo oBpaTeH HauMH Ha Herosus
MOHTaX), OT kKameparTa Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa (B Cryyail Ha
COKOM3CTUCKBAYKA 3a LIUTPYCH MbPBO CBANeTe M3CTUCKBAYA
11 CTOTO) UMM TaBaTa 3a PEHAETO OT kamepaTa Ha PeHAETO.

(@) Hatuchete GytoHuTe Ha GroKMpoBKaTa, 3aBbpTeTe
HaJACHO MeneLLs MexaHn3bM, kamMepaTta Ha MalliHkaTa 3a
psisaHe (MW KynaTa Ha LuTpycC npecara) v 51 ceanere.

2 Ljumpyc npecama ce ebpmu no epeMe Ha

©® [lpn unTpyC NpecaTa U3BaaeTe CbeANHUTENS OT [BUra-
Tens.

@ Pa3rnobete enemeHTUTE Ha Menewms MexaHU3bM,
kamepaTa ¢ npucTaBkaTa 3a konbacu, kamepata Ha COKoM3c-
TUCKBaYKaTa UMW MalUMHKaTa 3a psi3aHe.

/amuTiTe W M3CylLeHN pelueTku ¢ oTBOpU npubepeTe Ha
MSICTOTO UM B KOpryca, 3a Taau Len:
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(@ OrBopeTe KanayeTo B 3afHaTa YacT Ha Kopnyca.

® HatucHete oT ABeTe CTpaHu BrokvpoBKaTa Ha kanayeTo
1 51 ApbriHeTe kbM cebe i (KaKTo e NokasaHo No-rope).

@ lMpnbepete makcumym fABe peLieTKu C OTBOPW, Cref

TOBA 3aTBOPETE 3a/AHOTO Kanaye.

(6 Mpubepere kabena, Kato Neko 10 HamTbXaTe B OTBOPA,
OT KOWTO M3nuaa.

® MMpuBepere Luencena Ha kabena Ha MSCTOTO My.

MouncrBane n noAAPDKKaA

® [lpeTpuitte fBuraTens ¢ BNaxHa Kbpna ¢ npenapar 3a
MWEHe Ha CbaoBe.

©® [nacTtmacoBuTe YacTu MUIATe C TONna Bofa C npenapar

32 MWEHe Ha Cb[OBE WM CbriacHo 0603HaueHusITa —

B CbOMMSNIHA MaLLMHa.

MeTanHuTe enemMeHT MuiTe ¢ ropelya Boda C npena-

par 3a MieHe Ha Cb/oBe.

BHuMaTenHo uacyluete U3MUTUTE YacTu.

Crnobete cyxute YacT Ha kamepata 3a MeneHe wunm

MalLVHKaTa 3a ps3aHe.

YTunu3upyite ynakoBky C MCMOMNb30BaHUEM
akonornyecki 6esonacHbix MeToaoB. [laHHbIi

npubop 1MeeT OTMETKY O COOTBETCTBIM €BPO-

neiickum  Hopmam 2012/19/EU  ytunusauum
3NEKTPUYECKUX W SMEKTPOHHBIX NpubopoB

(waste electrical and electronic equipment —

WEEE). [laHHble HOpMbl OMpedensioT AencTByloLmMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npaBuna Bospata W yTUnu3aLmmn
cTapbix npnbopos. VHdopmaLmio 06 akTyanbHbIX BO3MOX-
HOCTAX yTMnM3auun Bbl MoxeTe nonyuuTb B MarasHe,
B koTopoM Bbl npro6pen npnbop.

[Mpoussodumensim He HOCU OM2080PHOCM 3a kakeumo U da e noepedu,
Koumo ca peysimam om HegolHa Unu HenpasusiHa ynompeba.
Mpoussodumensm cu 3ana3ea npasomo 0a eudousmeHsi Npody-
Kma no ecsiko 8peme, 3a 0a OM2080pU Ha 3aKOHOBUME pe2ynauuu,
HopMu, Oupekmugu unu nopadu KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU,
ecmemudecku unu Opyeu ocHogaHusi, 6e3 0a cbobwasa 3a mosa
npedeapumertHo.



@ YBamaembie Knuentbi!

[MNosgpaensiem Bac ¢ BbIGOPOM HaLLero 13agenus v npueeT-
CTByEM Cpeau nonb3oBaTenein npogykTos Zelmer.

YtoBbl AOCTMYL HaMMyYLWNX PEe3ynbTaToB, PEKOMeHZyem
CMONb30BaTh TOMBKO OpUrMHaNbHbIE aKCeccyapbl komna-
HuM Zelmer. OHu paspaboTaHbl crieumanbHo Ans 3Toro npo-
aykTa.

[MpocM BHUMaTEMbHO NPOYMTaTh HACTOSILLEE PYKOBOLCTBO
no akcnnyatauun. Ocoboe BHUMaHWe Heobxogumo obpa-
TUTb Ha MpaBuna TexHukn GesonmacHocTu. MMpocum coxpa-
HUTb PykoBOACTBO, 4TOGbI Bbl MOrMM Momb3oBaTbCs UM
B XOfle JarnbHelLIeil KcrnyaTaLmm TeXHUKU.

YKa3aHuA no TeXHMKe 6e30MacHOCTH
" npasunbuoﬁ JKcnnyaTauum Mﬂ(opyﬁKM

Meped mem Kak npucmynumsb K 3Kcniyamayuu 060-
pydoeaHusi, 03HaKOMbMEChL ¢ COOepKaHUeM Hacmosi-
we20 pykogodcmea.

Cnedyem y6edumscsi, Y¥mo Bbl noHsinu Huxecnedyro-
wue yKasaHus.

ONACHOCTb! / BHUMAHME!

HecobniogeHue npasun rpo3ut
TpaBMamu

He 3anyckainte obopyaoBaHue, ecnm
kabenb nNUTaHWs NOBPeXAeH Wnu
BMAHbI MOBPEXAEHNS Kopnyca.

Ecnm kabenb nuTanms  Gygert
NOBPEXOEH, ero Heobxoanmo 3ame-
HWTb Y NPOU3BOAWTENS UMK B Che-
UManbHOM  CEPBUCHOM  LIEHTpe
nmbo KBanMULMPOBAHHBIM TULIOM,
4TOObI M36EeXaTh ONAaCHOCTM.
PeMoHT 060pyaoBaHMs MOXET OCy-
LWEeCTBNATb TONMbKO KBANMMGULMPO-
BaHHbIA NepcoHan. HenpasusbHbIN
PEMOHT MOXET BbI3BaTb CEPLE3HYHO
yrposy ans nons3osatens. B cnyyae
BO3HMKHOBEHMS Henonagok obpatu-
TECb B CMELMAnM3nMpoBaHHbIN Cep-
BUCHbIN LUeHTp ZELMER.
Cobntoparite 0cobyro 0OCTOPOXHOCTb
BO Bpemsi paboTbl B MpUCYTCTBUM
JEeTen.

Mepen 3ameHon obBopyaoBaHus
UK NPUBNKEHNEM K ABUKYLLMMCS
[EeTansm BO BPeMs MCMONb30BaHNS
HeobxoaMmMo  BbIKMOYMTL  Npubop
W OTKIOYNTb OT NUTaHKS.

Bcerga otkniovaiTe yYCTpONCTBO OT
3reKTPOCETH, KOraa OHO ocTaeTcs bes
npucMoTpa, a Takke neper MOHTa-
KOM, IEMOHTaXEM WA €0 YHUCTKON.
YCTPONCTBO He [OSDKHO MCMOSb30-
BaTbCA AeTbMW. XpaHWuTe YCTpPOi-
CTBO C kabenem B MecTe HegoCTyn-
HOM Ans JAeTen.

YCTPOACTBOM MOryT MOMb30BaTHCA
nMua € orpaHuYeHHbIMK - puranye-
CKMM, CEHCOPHBIMM 1 MCUXNYECKUMM
BO3MOXHOCTAIMU, @ TaKke He WUMelo-
LWwue onbita paboTbl C YCTPONCTBOM,
npu ycrosuu, YTO OHW BydyT 3To
[enatb UCKIYUTENBHO NMog, MpUCMo-
TpoM 6o nocne npesBapuUTENbHOTO
MOHATHOrO OBBACHEHNSI BO3MOXHbIX
Yrpo3 U WHCTpyKTaxa no Gesonac-
HOMY MOfb30BaHUI0 YCTPOCTBOM.
Heobxooumo npocneautb, 4TOObI
[ETW HEe MUrpanu ¢ yCTPONCTBOM.
ObopygoBaHne MOXHO MCMOMb30-
BaTb TOMbKO C MUCKOW (4aLLen) ans
3arpy3ku.

Wcnonbayite npubop TOMbKO BHY-
TP NOMELLEHMAN NPU  KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbICOTE He BbliLLe
2000 m Hag ypoBHEM MOpS.

BHUMAHUE!

Heco6niogexne rposut
noBpeXaeHuemM MMyLLecTBa

Henb3s TaHYTb 33 kabenb, YTOObI OTCOEANHUTL BUKY
NUTaHNs OT SNEKTPOCETY.

[Mpnbop Bcerga nogkmioyanTe K po3eTke ANEKTPOCETH
(Tonbko MepemeHHOro ToKa) C HampsKeHWeM, CoOT-
BETCTBYIOLUMM HAMPSHKEHMIO, YKA3aHHOMY Ha LUUTKE
npubopa.
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Henb3s noasepratb Mscopybky 1 obopyaosaHue aei-
CcTBMI0 TemnepaTypbl cabile 60°C. VHaye Bbl MoxeTe
noBpeauTb MACOPYOKY.

[Ins npoTankvBaHWs UCNOMb3yiTe TOMbKO TOMKaTenb.
[lpumeHeHne Apyrux NPeAMETOB MOXET MPUBECTH
K MOBPEXAEHMI0 MACcOpyOKM 1 kabens.

He neperpyxaiite npubop Ype3MepHbIM KONMYECTBOM
npoAyKTa WM CIWLIKOM CUNbHBIM €ro mpoTankiBa-
HWewm (Tonkatenem).

TwatenbHO CMOHTUpYWTe arperat pybku, WHadye 310
NpUBEAET K HECOOTBETCTBYHLLEMY KayecTBy nepema-
NblBaHWS, @ Takke MOXET CTaTb MPUYNHON NpUTYMIIe-
HUS HoXa 1 cuTa. TYNol HOX W CUTO HY)XHO 3aMEHUTb
Ha HoBblE.

Bo Bpemsi paboTbl Msicopybkv Hemb3s MpUKpbIBaTh
BEHTUNALMOHHbIE OTBEpCTUS B kopmyce. Msicopybky
Henb3s yCTaHaBNMBaTh Ha MSrKO OCHOBE.

He norpyxaiite npusog Mscopybkv B BoAy, He MoliTe
€r0 Mof NPOTOYHON BOAOM.

He wmoiite obopynoBaHue, YCTaHOBNEHHOE Ha mpu-
Bofe.

[ns MbITb KOpryca He MCMoMb3yiTe arpeccuBHble
MOIOLLMe CPEACTBA TUNA SMYyMbCUM, MOMOYKA, MacTbl
1 Aap. OHM MOryT yganuTb HaHeCeHHble MHGopMaLy-
OHHble rpadhmyeckvie CUMBONbI, KaK HanpuMep, Aene-
HUsi, 0603HaYEHWS, 3HaKU NPEaYNPEXAEHNS 1 ap.

TUMbl MACOPYBOK ZELMER

COBETDI
UHdopmauua o npoaykTe
1 COBETbI N0 IKCNAYaTaLum

lMocne okoHYaHust paboTbl BbIHBTE LTENCEND Kabens
nuTaHus 13 anekTpoceTn. CnpsybTe kabenb, cnerka
BCOBbIBAs €10 B OTBEPCTIE, 13 KOTOPOTO OH BbIXOAWT,
a wrencenb kabens BNOXNTE B OTCEX.

Ecnn HeBO3MOXHO 3anycTiTb Mscopybky — caaliTe ee
B CEPBUC.

Msico, npeHasHa4eHHoe Ans nepemanblBanms, Heob-
XOQUMO OTAENUTb OT KOCTEW, CyXOXMIWA, XpsiLien
VKA.

lepen nepemanbiBaH1eM KpynHble MPOAYKTbI HE0BXo-
AVMO Nope3aTb Ha KyCku.

Henb3s nepemanbiBatb cyxoil Mak. [lepen Tem, kak
nepemanbiaTb Mak, €ro HyXHO 3apaHee nponapuTb
11 Pa3MOYMTb — 3@ HECKOMBKO YaCOB.

[N MbITbA METANMNYECKUX YacTeil enonb3yinTe MAr-
KYHO LLIETOYKY.

He moiite meTannuyeckue 4acti B MOCYLOMOEYHbIX
MaluMHax. ArpeccvBHble CpefcTBa Ans YMCTKM 0Bo-
PyZOBaHMS, NPUBOAAT K MOTEMHEHNIO BbILLE NEpPEeYmc-
NeHHbIX YacTen. MonTte ux Bpy4Hyt, 1CMOMb3ys Ans
3TOT0 TPAAULIMOHHBIE XMAKOCTY ANS NOCYAbI.

[MpuHagnexHocTn
| poumyen | Sommnane | uypuosia |pes s onouen| Sosssman | Nemane
ZMM5580* [ ] [ ] [ ] ¢} [ [
ZMM5548* [ ] o [ ] O ] (€]
ZMM5588* [ ] o (€] O ] (€]
ZMM5598* ° o [ ) ) o o

= — NPUHALANEXHOCTH, KOTOPbIE HEAOCTYNHbI ANA AaHHOro Tuna

* BApUaHT LipeTa, @ — OCHOBHOE OCHaLLeHue, O — JOMOMNHUTENbHOE OCHALLEHHE, KOTOPOE MOXHO NpHoBpecTi B MaraauHe

TexHuyeckas XxapakTepucTuka @ Keonia suikiovarens

TexHuyeckve napameTpbl yka3aHbl Ha 3aBOLCKOM LUMTKE
npubopa.

ﬂb KHonka «PeBepcy»
@ KHorka 6rokupoBky
PexyLLero yana, B cocTaB KOTOPOro BXOANT:

[lonycTmoe Bpems HenpepbIBHOM paboThl 15 MUHyT.

VIHTepBan Mexay o4epeaHbIM BKIOYEHNEM 30 MUHyT. © Patouas ronoska
YpoBeHb wyma (Lwa) 77 dBJA. o LLIHek ¢ peLykTOpOM
MBP — BriokupytoLLast MOLHOCTb ABUraTenst 2000 Bt 0 ABYCTOPOHHNI HOXIK

o PelueTka ¢ oTBEPCTUAMM 4 MM

Onucanne macopy6ku Q O KpenexHoe konbio

Msicopy6ka ansi nuLLEBbIX MPOAYKTOB COCTOMT U3: @ Mucku
© Mpusona - k npUBoAY KaX[OI MACOPYBKM MOXHO Moa- @ O Agarrep

COEANHNTL MI0OON PeXyLLA y3en, COKOBBIXIMMAnNKy ANs
LiUTPYCOBbIX, YHMCEPCAmnbHYID COKOBbIKMMANKY, Kode-
MOTKY W LIMHKOBKY npon3soacTea ZELMER.

42

0 Yalua WrHKoBKM
(MsicopyBka MoXeT BbITb OCHaLLEeHa OAHUM KOMMEKTOM

yau @ unm @)



o Tonkatenb

/I pononHuTenbHbIX NPUCOcobneHnii:
0 [MCTaHUMOHHOM NpoKnagkn

@ Hacanku ans Habueku konbac
m Pelwetku ¢ otBepcTusiMM 8 MM
@ Pelwetku ¢ otBepcTusiMmM 2,7 MM

(]
@ LLHek

@ PepykTop

@ Bonr M4x20

Mscopybka nmeeT 3aluTy ABUraTeENs OT MeXaHW4eckux
MOBPEXOEHNA — MNacTUKOBblE LUECTEPHM peayKTopa Ha
LHeKe, KOTOpble [OMKHbI CroMaThCs NEPBbIMIA NPU KecT-
koM GnokvpoBaHMW LuHeka (Hamp., eCnu BMecTe C MSICOM
B MsicopyOKy nonagaet KocTb).

VAcnopyerHYIo NnacTMaccoByIo LUECTEPHIO 3aMEHUTE HOBOW:

©® oteuHTUTE 60nT (15) Ha LUHEKe C MCMIOPYEHHOI LecTep-
Hewn peaykTopa,

© CHMMMTE NOBPEXAEHHYIO LecTepHio (14),
©® BCTaBbTE HOBYH U NpuBUHTUTE BonTom (15).

OyHnKuusa «PeBepo

PeBepc — cuctema, No3BonsitOLLAs NPOBOpPAYNBATH LLUHEK
Msicopy6k B 0bGpaTHOM HampaBneHWu B cryyae, ecrnu
3aMETHO CHWXaeTcs a((EKTUBHOCTL M3MENbYEHUS MPO-
AYKTa UNnn ecny NpOAYKT ckanmnuBaeTcs B FOPNoBUHE (LUHEK
He 3abupaeT npogaykT). B Takom cryyae JOCTAaTOYHO HaxaTb
Ha KHOMKY «R» 1 Ha HEKOTOpOe BPeMsi BKIHOYUTL CUCTEMY
obpaTHoit nmpokpyTku. MpuunHa 3acopeHust cama BbIieT
113 3arpy304HO rOProBUHbI. 3aTEM HaXMWUTE Ha KHOMKY «I»
1 npogomkaiTe paborTy.

Ecnn wHek cHoBa GrokvpyeTcs, HyXHO elle pa3 HaxaTb
Ha KHOMKYy «R» ¥ OYMCTUTbL LUHEK OT WM, 3aTpyaHSIOLNX
paboty MsicopybKu.

B HekoTopbIx cnyyasx Heobxogumo pasobpaTtb Mscopybky
11 BPYYHYt0 0CBOOOANT LLHEK OT XU

Patorscauramoinepemamsawn— I E)

B kamepy nepemanbiBaHus (2) BCTaBbTe N0 OYepean:
@ Ukek (3) peaykTopom BOBHYTPb.
@ Ha cTepxeHb WHeka (3) HOXMK (4).

@ Cwro (Hanp., 5) Takum 06pa3om, YToBbI BbICTYN KaMepbl
rnonan B BbIPe3 Ha OKPY)KHOCTM CUTa.

(® [okpyumBaeTe BCE AMEMEHTbI CUCTEMbI MEpEMAribiBa-
HUS! — KPEnKo JO MOMEHTa COMPOTUBIEHMS.

(® Ycrarosute CMOHTMPOBAHHYI0 CUCTEMY Mepemanbisa-
HUs Ha npuBof (1) 1 oBpaTuTe B NO3MLMIO, KOTAA YCrbILLNTE
«KIUK» BrIOKUPOBKW. DTO 3HAYWT, YTO rONOBKa yCTaHOBMEHa
NpaBumbHO.

@ Ycrarosute pabouyto valy (7a) Ha kamepy nepemarbi-
BaHus (2).

Bcrasbte apantep @ 8 vawy (). 3akpenute yaily Bve-
cTe ¢ agantepoM (7b) Ha kamepe u3MenbyeHus (2).

MoproroBKka macopy6ku K pabore

U nepBoe BK/YeHne

© W3BnekuTe W3 0TCEKA HA NPUBOAE NUTAIOLLMIA NPOBO Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO ANWHY W BblbepuTe Heobxoanmble
npucnocobneHns.

@ YcraHosuTe npubop (1) Ha poBHYIO CyXyt0 MOBEPXHOCTb.

Y6eautech B TOM, YTO BEHTUNSLMOHHbBIE OTBEPCTUS Ha KOp-

nyce He 3aKpbITbl.

©® OrtkpoiiTe OTCEK B 3aAHei! YaCTI KOPNYCa W BbIHbTE HyX-
Hylo Bam pewerky (Puc. ().

CmaHdapmHo, pewemka ¢ omeepcmusiMu
4 MM habpuyHO ycmaHoeneHa 8 20s108Ke
Msicopy6Ku.

©® [lepen nepBbiM BKIKOYEHMEM MSICOPYOKM TLLATENBHO
MPOMOIATE BCE CbEMHbIE JeTaru.

©® T[opcoeanHuTte HyxHoe Bam npucriocobrerue k npusogy.
(@) Brioxutte BUNKy 9neKTPONPOBOAa B PO3ETKY.

@Hamme Ha kHonky «I» (1a), 4TOBbI BKNKOUNTL MsiCO-
pyOKy (YCTPOMCTBO BKIHOYAETCS YEPE3 OK. 2 CEKYHbI).

Pa6oTa c HacagKoii gna

HabuBKM Konbac

B kamepy nepemanbiBaHus (2) BCTaBbTe N0 O4epeam:

@ LLIHek (3) pemyKTOpOM BOBHYTPb.

() Ha cTpexeb wwHeka (3) AMcTaHUMOHHbIA BKnagbiww (9).
@ Hacapky ans npurotosnenus konbac (10).

@,Eloxpywne BCe oremeHTbl rankon (6) — kpenko Ao
MOMEHTa CONpOTUBIEHMS.

() YcraHoBATE CMOHTUPOBAHHYIO CUCTEMY MEpeManbiBa-
HWs Ha npuBog (1) M NOBEpHUTE [0 MOMEHTa «KMukay» Bno-
KMPOBKY.

@ YcTaHoBuTe pabouyio Yally (7a) Ha kamepy nepemarbl-
BaHus (2).

Bcrasbte agantep @) B vawy ([). 3akpenure valy Bve-
cTe ¢ agantepoM (7b) Ha kamepe u3MenbyeHus (2).

Ecnn pewwute ncnonb3oBaTb HaTypanbHyto 060mouKy Ans
konbac, fjaiiTe eit OTMOKHYTb B Tenmnoi Boae ok. 10 MuHyT.

©® HartsHute Mokpyto konGacHyto oBorouyky Ha Hacamky
NS HabwBkm konbac.

Cnedume 3a meM, Ymobbl 6EeHMUNAYUOHHbIE
omeepcmusi 8 Hacaoke He BbuTu 3aKPbIMb.

MscHoli gpapw 0nsi HanonHeHUst HamypanbHbIX
Ii' KonbacHbIx 060/104eK He MOXem 6bimb crul-

KoM XudKkuMm. B npomueHom cry4yae moxem

eblmeKamb U nonacme 8Hympb MsICOPYOKU.
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Corommmmama——————J 1)

CokoBbbkvMarka npunaraeTcst B kayeCTBe AONONHUTENBHOIO
npcunocobneHns K HekoTopbIM TUMaM Msicopybok. Moaso-
NSET OTXUMATb COK M3 TaKuX Arof W OBOLLEN kak: ManuHa,
CMOPOANHA, KNyBHWKE, KDBbDKOBHUK, @ Takke W3 BUHO-
rpaga v nomuaopos. Cok 13 Arof, MOXHO OTXUMaTb BMeCTe
C uYepeHkamu. B COKOBbIKMMArKE Hemb3s OTXWAMATb COK
13 (PPYKTOB C KPYMHBIMM KOCTOYKAMW, Hampumep, 13 CruB,
BULUHM 1 T.M1. KOCTOUKY HYXXHO NpeaBapuTenbHo YAanuTb.

OnemeHTbI COKOBbIKMMANKH:
© ronosxa cokobikMMankn
0 LLIHek

0 Kopnyc

O KpenexHoe KombLO

© norouex Ans cnvea coka
© PerynnposoHbiit Gont

@ Mwucku
@ O Asanrep
0 Yawa LWKHKOBKM
(Msicopy6ka MOXET BbITb OCHaLLEHa OAHAM KOMMNEKTOM
yau @ unm @)
O Torkarens (oT MsicopyGKu)
Q Cuta -2 wr.
Ne 1 — menkve oTBepcTUs
Ne 2 — kpynHble oTBEpCTUS
@ YnnoTHuTenbHas npoknagka bonbLuas ans kopnyca (3)
m YnnoTHUTENbHas NpoKnajKka ManeHbkas Ans WHeka (2)
@ Kptoyok
@ LLleTouka

Ana npomankueaHusi  ¢hpykmos
ucnonb3ylime monkamens (8).

eceada

MNOAroTOBKA COKOBbDXUMAIKK o
K PABOTE W EE OBCITYXXUBAHUE

Q@ Y6eguTech, 4T Ha kopryce (3) v B LwHeke (2) yCTaHoB-
neHbl ynnoTHsowwe npoknagku (10) n (11). B cnyyae wx
oTCyTCTBUS 0653aTenbHO BCTaBbTe WX B Yrmybnewus ans
9TUX ANIEMEHTOB (KOpnyca W LUHEKa).

@ B kopnyc (3) BcTaBbTe cuto 1 npwkmuTe (9) 4O MOMEHTa
COMPOTUBIEHNS.

@ B kamepy cokoBbixumankm (1) BCTaBbTe LHEK (2).

Ana ydanenus cuma (9) u3 kopnyca (3)
o4eHb ydob6HO ucnonb3oeamb KPHYOK (12).
Bcmasbme kopomkuli KoHey Kptoyka (12)
8 omeepcmue cuma (9) u nomsiHume cumo (9)
Hapyxy.

@ YcTaHoBUTE KOPMYC C CUTOM, CMeas 3a TeM, 4Tobbl CUTO
6bino 0bpalLieHo BHW3, @ BbIpe3 nonan B BbICTYN kamepsl
COKOBBIXMMATKN.
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@ Kopnyc, ycTaHOBNEHHbIN Takum 06pa3om, JoKpyunBamTe
C MOMOLLbIO KPENEeXHOro Konblia (4) K kamepe COKOBbIKM-
manku (1).

(6) BrpyTuTe perymupoBouHbI GonT (6) B Kopnyc (3).

(@ MomecTuTe Ha Hero foTouek Ansi CTMBA COKA (5) mo
MOMEHTa 3BYKa KIvka Ha kopryce (3) — «Knmk».

CMOHTVIpOBaHHle COKOBbIXMUMaAnky YyCTaHOBUTE Ha
npuBO4 aHanorm4HbIm cnocobom, kak B onucaHum Kamepsbl
nepemanbiBaHuA.

Ha oTBepcTue 3arpyaku ycTaHoOBUTE NOTOK ANS 3arpy3kil
npoaykTa (7a) v Tonkatens (8) — oT cucTeMbl nepemanbiBa-
HUS.

©) Berasste apantep @) B uawy (). Ha oteepcrve
3arpysk1 ycTaHoBUTE MOTOK ANs 3arpyski npopykTa (7b)
1 Tonkatenb (8) — OT cuCTeMbI nepemarbIBaHms.

Mop oTBepcTve NoTka Ans cnvBa coka (5) 1 perynmpo-
BOYHoro 6onTa (6) ycTaHOBUTE COOTBETCTBYHOLME EMKOCTU
ANS coka 1 MAKOTH.

(D) BerabTe Kabens nUTaHMs MSICOPYGKU B PO3ETKY k-
TpOCETH.

® 3anyctute Mscopybky C MOMOLYbIO KHOMKK BbIKNIOYa-
Tens (1a), a 3aTeM COOTBETCTBEHHO J03MPYMTE KONMYECTBO
(PYKTOB C NOMOLL|bH0 TOMKATENS.

[Ans npasunbHo20 npoxoxdeHusi npoyecca
8bDKUMaHUSI (OPYKMOB HeNb3si 3aKpyqueamb
pea2ynupogoyHblli 6onm cnuwkoM 2sy60ko
Ha HayanbHOM amane pabomsl. Tonbko nocne
OUeHKU cmeneHu codepxaHusi MSKOMu e Coke
MOXHO Ompe2ynuposams CMeneHb eKPy4Uu-
8aHuUsi makum 06pa3om, 4mobbl noayyumb
docmamoyHyto aghghekmueHocmb U u3be-
JKamb 3aKynopueaHusi COKO8bHKUMAIKU.

©® Bo BpeMms BbIXIMaHWs CreauTe 3a KOHCUCTEHLIMEN MAKOTH.
Ecrm oHa crvwwkom cyxas, oTkpytute 6ont (6), 4TObbI
13bexaTb 3aKynopuBaHNS COKOBBPKMMAIKI MAKOTbHO.

CmeneHb ekpy4yueaHus 6onma 3asucum om
euda u muna nepepabambigaeMbIx ¢hpykmos:
07151 COYHbIX U 3penbiX ¢hpykmoe 601m Heob-
X00uMo ekpyyueame no2ny6xe, dns Manocoy-
HbIX GhpyKmMos — 6071m 8Kpy4USamb MeHbUe.

Ecnu ¢ noMowblo pezynuposoyHo2o 6onma
Ii‘ He 6ydem docmueHyma Heobxodumas aghghek-
MmueHOCMb  8bDKUMaHUsi, Msikomb ciedyem
euje pa3 nponycmume 4epe3 COKOB8bLKUMAIKY.

3akynopueaHue omeepcmusi kamep (8 pe2ynu-
posoyHom 6onme (6)) Makombio ¢ 6onbWUM

codepxaHuem coka Moxem npugodums K momy,
4mo cok nonadem e npueod MACOpPy6KuU.

® B cnyyae ckonneHusi MSIKOTM B rONIoBKe COKOBbIXMMAIKyA
HeobX0aNMO BbIKNKUNTL MsicopybKy. B npoLiecce Bbbxu-
MaHus coka obpaliaiite ocoboe BHUMaHWE Ha To, YTobbI
He [OMyCTUTb 3aCOPEHWs MSKOTBIO OTBEPCTUA cuUTa.



Ecnn 310 npou3oizeT, OTKIIOUNTE COKOBbIKMMANKY OT
CETW (MWAEHTIUYHO, Kak B criyyae Msicopybku), pasbepute
COKOBbDKMMArKy ¥ NPOMOiATe (0uncTuTE) ee Yactu. [ins
MbITbSI, OCOBEHHO CUTEYKa, PEKOMEHZYETCS WUCMOMb30-
BaTb MPUNOKEHHYHO B KOMMIIEKT LLETOYKY.

s cosouspesoi | B)

o Menkas Tepka

Q KpynHas Tepka

o Tepka anst NOMTUKOB

o Tepka Anst NpoTupaHns

© [epratens

o [onoska

@ norok ans 3arpysku NpoayKToB
0 Tonkatenb

B cnyyae ucnonb3oeaHusi WUHKOBKU, CHU-
Mume adanmep.

LLnHkoBKa UMeeT fBe Tepku: MENKyto Tepky (1) u kpynHyto
TepKy (2) (ans cbipa, MOPKOBH, Cenbaepes, BapeHoil kpac-
Hoit ceeknbl 1 T.N.) Tepka (3) npegHasHayeHa Ans Hapeski
OBOLLEN NoMTMKamMK (kapTodens, orypuos, nyka u T.n.).
Tepka (4) npepHasHayeHa Ans NpoTMpaHWs kaptodens,
KpacHoM CBekbl, PPYKTOB 1 T.M.

© Bapaban peskn

@ Bknagpliww pesku

@ Tonarens peskm

Peska ans oBoLLed SBNAETCA AONOMHUTENbHBIM 0B0pPYAO-
BaHWeM Ans oBoLepesku. CryxuT Ans Hapeskn Kybukamu
TOMbKO BapeHbIX OBOLLEN: kapTodens, CBeKMbl, MOPKOBH,
cenbpepes, NeTpyLki 1 T.n. [epea Ha4anom akcnnyatalum
creayeT oBoWy oTBapuTb. Mocne Bapku Gombluve OBOLLM
criefyeT paspesathb, YTODbI OHW MOMELLANUCh BHYTPU BKIa-

abiwa (10).

PABOTA C LIMHKOBKON

@ Packpoitte gepxatensb (5) u BCTaBbTe 0AHY U3 TEPOK

Takum o6pa3om, 4Tobbl KOHeL, pedykTopa Bolen B na3

B KOpryce Msicopy6ku.

@ 3aenkHuTe fepxartens (5).

@ Cobepute pabouyto ronoBky LKMHKOBKW (6) Takoke, Kak

pabouyto ronoBky MSCopyoKu.

© KpynHble NpopyKTbl MOPEXbTE Ha KYCOYKM, YyTb MEHb-
LuWe Mo pasmepy, YeM OTBEPCTHE B NOTKE.

©® He n3menbuaiite MArkve NNoabl C KOCTOUKaMU.

©® OkoHuuB paboTy, BbIKMOUMTE MSCOPYOKY W BbIHbTE
BUITKY MUTAIOLLETO SMEKTPONPOBOAA U3 PO3ETKY.

©® Tlpu nomowy [epeBsHHON nonaTki CreayeT O4YNCTUTL
TEpKy 1 pabouyto rofoBKy OT OCTaTKOB NPOAYKTa.

Pexywue kpomku mepok He mpebyom peze-
Hepayuu.

KAK PABOTATb C OBOLLEEPE3KOW (K]

Jlesguss  6apabaHa u3sMenbyumensi O4YeHb
ocmpble, Heobxodumo cobs1rdamb 0CMOPOXK-
HOCMb.

@ Ortkpoitte 3awenky (5) u Bnoxute 6apabaH (9) BUHTOM
K CpeamHe kamepi.

© 3admkcupyiTe 3aLenxy.

) BrioxuTe Kamepy OBOLIEPE3KM HA MPUBOL MSCOYGKU
1 0BepHuUTE A0 NO3NULMM, MPU KOTOPOM YCTIbILIKTE «KIMK»
BroKVpoBKY.

@Bno»(vwe 3acbinHylo Mucky (7) U BnoXwTe BKMafbill

pesku (10).

©® [locrie BROXeHWs OBOLWEN CriedyeT AoXaTb Torkare-
nem (11).

Tonkamens N¢ 11 ucnonb3yime mosnbKo
¢ eknadbiwem pe3ku. 3anpewaemcsi Uucnosb-
308amb monkamenb Ne 11 6e3 paameujeHHO20
eknadbiwa usmens4umens (10) 8 kamepe (6).

Bonbwue npodykmbl paspexbme 3apaHee Ha
KycKu, komopble 6e3 mpyda MOXHO 8/10KUMb
80 eknadbiw pe3ku (10).

® T[locrie oOkoH4YaHWsi paboTbl  BbIKMIOUMTE  MSCOPYOKY
1 BbHbTE Kabemnb NUTaHIUs 13 rHeaaa CeTu.

© Ypanute oepeBsiHHOI NOXKON OCTATKM NPOAYKTOB, KOTO-
pble ocTanuch BHyTpu GapabaHa pesku unW Bo BKMa-
Abllue.

® Pasnoxute anemeHTbl peski.

Bknaobiw pesku (10) ebiHbme, deMoHMupys
3acbInHyo Mucky (7).

A He donyckaemcsi Hapeska ChIpbIX 080w ell.

Msiekux npodykmoe 3¢hghekm Hapesku Kyb6u-
Kamu Moxem O6bimb MeHee ydoesemeopu-
MesbHbIM.

o
o ["aiika

© 3aparuunk xepHosoB

O Kopnyc ¢ perynupoBo4Hom pyykoi

0 BHyTpeHHuI1 xepHOB

o BHeLLHWi xepHoB

O LLHek

© Kavepa menbHKY

0 Paboyas valia

o KaHaBka Kopnyca [omkHa nonacTb Ha BbICTYN Kamepbl
MeNbHUYKN

Ii‘ lpu ucnonb308aHUU CIUWKOM NPOBaPEHHbIX
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OMUCAHME YCTPOUCTBA

OTa Hacafika MoxeT ObiTb MCMONb30BaHa ANS nepemanb-
BaHWS 3epHa, CEMSIH MACNSHUCTbIX KymbTyp, @ TakkKe CyXux
NPOAYKTOB NUTaHNS.

MenbHu4Ka C xepHOBaMW NO3BONSIET MOMOTb Takue Mpo-
DYKTbI, KaK: NeHLa, poxb, OBEC, pUC, 3€pHa kode, caxap,
rpeyHeBas kpyna, YEpHbIi NepeLl, AYLUMCTbIN (FBO3ANYHBIN)
nepeL|, ropynLa, rpeLikue Opexi, NECHbIE OPEXH, CYLUEHbIE
rpubbl, MUHAAMb, COSl, CEMeHa NbHA, YLEHble Cemeyku
MOACOMHEYHWKa 1 Jp.

MacnaHucmele npodykmbl He Menume Ha
A MUHUMaJILHOLU yCMaHOoeKe 2paHynupoeaHusl.

Yempoiicmeo 0ns nepeMasnbieaHusi Moxem

3aKneumscs unu 3a610KUPO8aMLCS.

Ycempoticmeo He npu2odHo 0 nepemanbiea-
Husl o4YeHb MeEpObIX NPodyKMoe, Hanpumep,
CYWEHHO20 20POWKA, KYKYPY3bi-NONKOPH.

YCTAHOBKA MENbHUYKU HA MACOPYBKE m

@Korﬂa kamepa MenbHUYKM (7) NOBEPHYTa Mof Yrriom
oK. 45° BnNpaBo, HafeHbTe CMOHTUPOBAHHYID MENbHUYKY
Ha MpuUBOL, BCTaBMB BbICTYMbl kamepbl MenbHU4kW (7)
B BbIpe3bl NPUBOLA, @ 3aTeM NOBEPHUTE e€ BNEBO [0 N03u-
LW, NpU KOTOPOW YCTbILMTE «KFIMK» BrokupoBku. IT0
3HaunT, 4T0 MenbHMYKa ycTaHoBNEHa NPaBUMbHO.

AKCNNYATALNA U PETYNUPOBAHUE
MENbHUYKKU

Mepen nepBbIM MCMONb30BaHUEM MOMOWTE (CMOTpUTE
«YVCTKA») 1 BbicywmTe pa3obpaHHyl0 Ha 4acTi Menb-
HW4Ky, a 3aTem cmenute ok. 50 r npogykta (Hanpumep,
3epHa) Mpu YCTaHOBKe YCTPONCTBA Ha nepemanbiBaHne co
CpefiHUM pa3menbyeHnemM. CMonoTbIil MPOAYKT He NpUrofeH

K AanbHeMLeMy UCnonb3oBaHNI, MOCKOMbKY OH 3arpsisHEH
11 crieflyet ero BbIGpoCuT.

MakcumanbsHoe spems 6ecnpepbieHoll
pabombi MenbHUYKU cocmasnsiem 15 MuHym.
3mo ycnosue ces3aHO ¢ MaKCUManbHbIM epe-
MeHem pabombi Mmsicopybku, Ons komopol
noce 15 MuHym pabombl OomkeH Hacmy-
nums oK. 45 — MUHymHbIU nepepbIs.

Ycmpolicmeo He moxem pabomamb 6e3
Ha2py3ku. Bcezda neped ekntoyeHueM Hanosn-
Hume €20 npodyKmom.

@ BebinbTe 3epHa B vaLy (8).
@ YcraHoBuTe pblyar kopnyca (3) Ha KpynHblid Tomon.

(@ 3anycrute geuratens MACOpYGKY.

(5 MepemonoThlit MPOAYKT CTAHET BhICHINATHCS Yepes
oTBEpCTME.

@B 3aBMCMMOCTM OT Tpebyemoit CTeneHu nomona umu
ncnonb3yemblx 3epeH, ¢ MOMOLLbI0 PErynMpoBOYHON PyYKN
kopnyca (3) otperynupyiiTe perynstop cteneHu nomona (2)
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TaK, 4tobbl NOMY4MTb MPOAYKT C COOTBETCTBYIOLEN rpaHy-
nauuei. TokpyTUB PerynupoBOYHYI0 Pyyky MO Hanpasne-
HWIO YacoBo CTpenku, Bbl nomyynTte (2) npogykT mMenkoro
noMona, a MOKpyTUB NO HanpaBneHuio MpOTUB YacoBOA
CTPEnKM, - NpoAyKT rpyboro nomona.

Hanbonee menkas (MUHMManbHas) cTeneHb nomona nony-
YaeTCs MpU YCTaHOBKE PErynMpoBOYHOM PydqKki Ha NUHWK
1, a Hanbonee KpynHas (MakcumanbHasl) — npu yCTaHoBKe
perynpoBOYHOI pyyk Ha niuHum STOP. Cmotpute rpadm-
yeckmne 0bo3HaueHs Ha kopnyce (3) u Ha perynsTope cre-
nexn nomona (2).

CUWKOM CunbHoe 3aKpy4ueaHue unu omkpy-
yueaHue pe2ynuUPO8OYHOL PyyKU 3a JUHUH
STOP eo epems pabombi Moxem npueecmu
K noepexdeHuro ycmpolicmea.

PekxomeHdyemcsi, 4mobbi 80 epemsi pabombi
MenbHUYKU 3adamyuk xepHosos (Il) 6bu1
ycmaHoeneH mexdy nuHuel 1 u nuHueli STOP,

Mpu Hademoui menbHuyke HE/b351 ucnonb-
308amb 8 Msicopybke ¢pyHkyuro PEBEPC
(REVERSE).

MomMHuUmMe o0 mwamensHolU MOUKe MelbHUYKU
neped nepemasnbi8aHUeM pasHbIX NPodyKkmos.
3mo nozeonum usbexamp 83aumMHO20 nNpo-
HUKHOBEHUs 3anaxos.

[ins 6onee Msi2KUX 3€PHOBBIX KYMbMYp, MaKux
KaK 08éc unu ceMeHa sibHa, cedyem ebi6pamb
ycmaHoeKy 2py603epHUCMO20 nomona.

= =t

3anpewaemcs 3a2nsidbieampb 8 Kamepy Koge-

A MoJIKu 8 npoyecce nomosna Koge, NOCKOsIbKY
ebICKaKugarowue uHoz0a 3epHa Mo2ym Bac
nopaHums (Hanp., 2n1as).

OYUCTKA U KOHCEPBALIUA

MenbHuuka He TpebyeT YMCTKM nocne Kaxaoro NCnonb3osa-
HMS (€CNM MeneTcs OAVH BUA NPOAYKTa), MOCKOMbKY LUHEK
(6) mpepoTBpaLLaeT 3aneraHve OCTATKOB 3EPEH B Mefb-
Hudke. Mocne NPOMbIBKK CTanbHble XepHoBa (4, 5) HyxHO
OCYLUNTb TPAMOYKOM, 4TODbI HE AOMYCTUTL [0 UX KOPPO3NU.
B cnyyae AnMTENbHOMO XpaHeHus koelHbIX 3epeH 3aKoH-
CEpBUpYITE WX MyTeM MNpoMacnvMBaHus (Ans aToi Lemu
MOXHO MCNOMb30BaTh, HaNpUMep, pacTUTEmNbHOE Macno).
He pekomeHpyeTcs morpyxartb XepHOBa B KUMSALLYK BOAY.
YacT n3 nnactmacchl (Ha KOTOPbIX HeT rpacdmyeckux
0003HayeHni) MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHON MalLMHE
(makc. 60°C).

Corommoonmanta o wrpyconon— IV

CokoBbhkvmanka ans LMTPYCOBbIX ABNAETCA AOMNONHUTENb-
HbIM npmcnoco6neHmeM, KOTOpOEe NO3BONAET OTXKMMaThb COK
U3 LUTPYCOBbIX BMECTE C MAKOTHHO.



YCTPOICTBO COKOBBIKMMATKN /151 LIUTPYCOBbIX:
0 lMepexogHuk

© Yauwa
o Cuteyko
(4] KoHycoobpasHas Hacaaka

PABOTA C COKOBbDKMMAMKOW ANs 0
LINTPYCOBbIX

(D) OrkpoifTe OTKMAHYHO KPbILLKY B 3a8HEN CTEHKE Kopnyca
11 NOCTaBbTe MACOPYBKY BEPTUKANbHO Ha CTabUMbHYI0, POB-
HYI0 1 NNOCKYI0 MOBEPXHOCTb.

(@ HanoxwTe Ha npUBog ClenneHme.

@ YcTaHoBUTE Ha npueo4 Yally M nosepHUTe BNEBO A0
NONoXeHus, B KOTOPOM YCIIbILLUTE LLieNHOK 6J'|0K|/1pOBK|/1. 310
3HA4UT, YTO Yalla yCTaHOBIEHa NPaBUITbHO.

(@ 3akpenuTe yally 1 KOHYCOOGPA3HYIO HACaKY Ha BbICTY-
MaoLLMIA 13 Yall KOHEL NepexoaHHKa.

® TlogroTosbTe (pyKTLI, paspesas ux nononam.
® TopcoeaunHuTe MacopyBky k ceTu.

@Ha)KMVITe Ha kHomky «I» (1a), 4TOBbI BKMIOYNTL MSCO-
pyOKy 1 «HapeHbTe» MOMoBIMHKY (PYKTa Ha KoHycoobpas-
HYI0 HacaaKy COKOBBIKIMAITKM.

@ CwunbHo npuaaeuTe PYKT pyKoid, 4ToBbI Ha4aTh BpalLie-
HU1e COKOBBIXMMAIKI W OTKWM COKa.

He Odonyckaiime do 3acopeHusi MsKOMbHO
omeepcmuili cumeyka. Ecnu amo npousou-
dem, omknoyume msicopy6ky om cemu, CHU-
Mume cumeyko u oyucmume (npomolime)
om MsIKomu, NOCKO/IbKY MSIKOmb 3acopsiem
omeepcmusi U CoK MOXem nonacmb 6 npusod
Msicopy6Ku.

pabomsi. Bo usbexaHue mpaeMupogaHusi npu
8bl0aesiueaHuU coka obpauwalime oco6oe 8HuU-
MaHue Ha nanbybl.

oomamepasor G

©® Bbikniounte MACOpyBKky W BbiHbTE BUMKY MUTAMOLLENO
3MEKTPONPOBOAA M3 PO3ETKNA.

@ BbIHYTb TOMNKaTENb 1 CHATL NOTOK (7a) ¢ kKamepbl pyoku,
kamepbl BbiXUMaHWs (B Cryyae LuMTpyc-npecca npensapu-
TENbHO CHATb BbKMMATENb U CETYATbIA (PUNBTP) UMK TOTOK
LUMHKOBKY C Kamepbl LINHKOBKY.

BbIHYTb TONKaTenNb M CHATL NOTOK LUMHKOBKK (7b) BMe-
CcTe C afjanTepoM kamepbl pybku (agantep AeMOHTUPOBATL
B nopsiake, 06paTHOM €ro MOHTaxy), kamepbl BbDKMMaHUS
(B cnyyae UMTpyC-Npecca NpeaBapuTeNbHO CHATL BbIKMMA-
Tenb W ceTyaThlil PUNLTP) UMW MOTOK LUMHKOBKW C Kamepbl
LLIMHKOBKM.

Q CokosbiKumasnka epawjaemcss 60 epems

(@ Haxmure Ha KHOMKy GrIOKUPOBKM, NOBEPHUTE BPaBO
W CHAMUTE PEXYLLMIA y3eN, FONoBKY LUIMHKOBKA (MmW yally
COKOBBIKMMAKM 51 LUTPYCOBBIX).

® B cryyae COKOBbIXMMarKW ANs LUTPYCOBLIX M3BMEKUTE
LUHeK 13 kopnyca npueoaa.

@ Pa3bepute pexywmin y3en, Hacagky Ans HanONMHEHMs

konbac, ronoBKy COKOBBIKAMAIKM UM LIMHKOBKY.

BbimoliTe pelueTkn u gaitte um oBcoxHyTh. 3aTem ybepute
VX B NPpeaHa3HaYeHHbIi Ans H1X oTcek. [ing atoro:

(@ OrpoiTe oTcek B 3aaHeit YacTu kopryca.

® Haxmute C [ByX CTOPOH Ha OMOKMPOBKY U OTKpOWTE
OTKUAHY!O KPbILLKY (kak OblNo Noka3aHo BbILLE).

@YGepMTe MaKCMManbHO [ABe peLleTKM, 3aTem 3aKkpovTe

KpbILLIKY.

(6) CripsubTe 9MeKTPOMPOBOA B MpeHA3HaueHHoE AmA

Hero oTAenexve.

©® YGepuTe BUTKY B OTCEK.

® Kopnyc nprBoga Mscopybku pekomeHayeTcst NpoTupaTh
BMaXHOI TpsNOYKoN C A0BaBEeHMEeM XWAKOCTW Anst
MbITbS! IOCYAbI.

©® [nacTukoBble AeTanM MOXHO MbiTb BPYYHYH TEnnon
BOOW C A0DaBneHVeM MOKLWMX CPEACTB WM B NOCY-
[OMOEYHOI MalLMHE, Ho criedyeT ybeanTbest B 3TOM Mo
MapKVpOBKe.

® MeTtannuyeckne aneMeHTbl MOWTE B ropsiyen Boge
C B0BaBNEHNEM XIUOKOCTU ANS MbITbsi NOCYAbI.

©® Yuctble getanu cnepmyeT TWATENbHO MPOCYLWNTb MM
BbITEPETH HACYXO.

® CobepuTe NpocoxLuMe 3neMeHTbl paboyelt ronoBKM unu
LUMHKOBKM.

YTunusupyiite ynakoBky C MCMOMb30BaHUEM
3konoruyeckn besonacHbix MeToaoB. [aHHbI

npubop 1MeeT OTMETKY O COOTBETCTBIM €BPO-

neckum Hopmam 2012/19/EU  ytunmusauum
3NEKTPUYECKUX W SMEKTPOHHBIX NpubopoB

(waste electrical and electronic equipment —

WEEE). [laHHble HOpMbI OMpedensioT AedcTBylolMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3spata W yTURM3aLmM
cTapbix npubopos. VHdopmaumio 06 akTyanbHbIX BO3MOX-
HOCTSIX yTUnM3auum Bbl MoxeTe momyuutb B MarasuHe,
B koTOopoM Bbl nprobpenu npubop.

MN3zomosumenb He Hecem OmMEEMCMBEHHOCMU 3@ B03MOXHbIli
ywep6, npuduHeHHbIl 8 pesynbmame Ucnonb308aHus ycmpolicmea
He N0 Ha3HaYeHUIo UMU HenpasuslbHo20 06PaLLEHUS C HUM.
MN3zomosumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modugukayuro
ycmpoticmea e noboli MomeHm 6e3 npedsapumesnbHoeo ygedome-
HUSI, C Uenblo COBITI0OEHUS NPagosbIX HOPM, HOPMamUBHbIX akmos,
Aupekmug unu 88e0eHUs1 KOHCMPYKUUOHHbIX USMEHEHUL, a makxe
N0 KOMMEPYECKUM, 3CMEemUYecKuM U Opy2um npuyuHam.
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Bitaemo Bac i3 BMGOpOM HalLoro NpucTpoto Ta nackaso npo-
CMMO [0 CMiNbHOTK KOpUCTyBauiB ToBapiB Zelmer.

3 MeTOK OTpUMaHHS Hankpalux pesynbTaTiB pekOMeHAy-
€MO BMKOPWCTOBYBATW NNLLE OpWriHambHI akcecyapu Kom-
naHii Zelmer. BoHu CnpoekToBaHi cnewianbHo Anst Lboro
npOayKTY.

[pocuMo yBaXHO MpOYMTATW L0 IHCTPYKLitO 3 BUKOpUC-
TaHHs. OcobnuBy yBary crig 3BEpHyTW Ha BkasiBku 3 Ges-
neku. [HCTpyKLito npocumo 36eperTu, Wwob npu HeobxigHoCT
CKOpUCTaTUCS HEto Y MalibyTHEOMY.

BxasiBKku 3 6e3neku i BignoBigHoro
KOPUCTYBaHHA 06/1agHAHHAM

eped no4yamkom eukopucmanHs npunady 03Haliom-
mecb i3 3Micmom yciei iHcmpyKuyii 3 eukopucmaHHs1.

WWanoBHi KnieHTH!

Cnid nepeceidyumucs, wo yci nodaHi HUX4e 8Ka3ieKu
3po3ymirni.

HEBE3MNEKA! /
MONEPEAXEHHA!

HepoTpumanHa 3arpoxye
TpaBmMamu

He BmukaiTe npunag, sKWo kabenb
XUBMEHHS MOLUKOMKEHNA abo Kop-
nyc BUAMMO NOLLUKOKEHWA.

Akwo kabenb xuBneHHs  Bype
MOLIKOKEHUA, BiH MOBUHEH ByTu
3amiHeHuit y BupobHuka abo B cne-
Liani3oBaHOMY CEpBICHOMY LIEHTPI
4M  KBanigikoBaHUM MpaLliBHUKOM
3 METOK YHUKHEHHS 3arpo3iu.
PeMoHT npunagy Moxe 6yTu BUKO-
HaHWA BMKMIOYHO  KBasniikoBaHWUM
nepcoHanom. HenpasuibHO BUKO-
HaHUA PEMOHT MOXE CMPUYUHWTM
CEpi03Hy 3arpo3y Ans KopucTysava.
Y Bunagky nosiBu HecnpaBHOCTEMN
3BEPHITLCA [0  CcrewjaniaoBaHoro
cepsicHoro uentpy ZELMER.
[oTpumyiTeck ocobnmsoi yBaru mig
yac pobotu 3 m’'sicopybkor y npu-
CYTHOCTI AiTen.
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Mepen 3amiHO 0bnagHaHHA abo
HabIXXEHHAM [0 PYXOMUX YaCTVH nig
Yac BUMKOPWUCTAHHS Criig BUKITHOYUTM
npunag Ta BiAKMKOUMTY Bif XKUBMEHHS.
3aBxan BigKYaNTe NPUCTPIN Bid
ernekTpoMepexi, Konu BiH 3anuia-
eTbCa 6€3 Harnsay, a Takox nepeq
MOHTaXeM, AeMoHTaxeM abo Woro
YNLLLEHHAM.

[MpuUCTpiit HEe NOBUHEH BUKOPUCTOBY-
BaTuCA AiTbMu. 30epirante NpuUCTpil
3 kabenem y Micui HeOOCTymHOMY
AN aiTen.

MpucTpoeM MOXyTb 0cobn 3 obme-
KEHUMW  (DI3NYHUMM,  CEHCOPHUMM
M MCUXIYHAMKU  MOXNMBOCTSMM,
a TaKoX Ti, XTO Mae JocBigy poboTu
i3 MPUCTPOEM, 32 YMOBM, LIO BOHU
OyoyTb pobuTM Ue BUKMOYHO Nif
Harnsgom abo nicns nonepeaHLoro
3p03yMIroro MOSICHEHHS MOXNUBMX
3arpo3 Ta iHCTpyKTaxy 3 Be3neyHoro
BMKOPUCTaHHSI MPUCTPOLO.
HeobxigHo npocnigkysaTu, Wwob aitu
He 6aBMnNCS 3 NPUCTPOEM.

Mpunag NOBMHEH BUKOPWUCTOBYBA-
TUCb JULLIE i3 3aCUMHOKD YaLLOK.
BukopucToByiTe npunag nue Bce-
peauHi MpUMILLEHb NpW  KIMHATHIi
Temnepatypi Ha BUMCOTi He BHLlE
2000 M Hap piBHEM MOpSI.

YBATA!

HepotpumaHnHA 3arpoxye
NOLWKOAKEHHAM MaiiHa

He ButaraiiTe BUNKK 3 THi3Aa enekTpomMepexi, cMuka-
toum 3a kabenb.

3aBxau nigkniodanTe Npunag Ao rHisna enekTpoMepei
(BUKNIOYHO 3MIHHOTO CTPYMY) i3 Hampyroto, LUO BiAnoBi-
Aac BKasaHiil Ha iHhopmaLliHoMy LLUTKY npunagy.

He nipnaBaiite m'sicopybky i obnagHaHHs BMNMBOBI
Temnepatypu noHag 60°C. Lle moxe nowkogutm
M’SICOpYyOKy.



© [Ing npoWTOBXYBaHHSA BUKOPWUCTOBYMTE MLUE LUTOB-
Xay. BuKopuCTaHHs HWWX MPeaMeTiB  3arpoxye
MOLUKO/PKEHHAM M'ACOPYOKM | ABUrYHA.

© He nepesaHTaxyiTe npwunag HagMIpHOK KifbKiCTO
npoaykTy abo 3aHaATO CUMBHUM 100 MPOLUTOBXYBaH-
HSIM (LUTOBXa4eMm).

© CrapaHHO MOHTYITE YacTUHY, MPU3HaYeHy Ans nepe-
MenioBaHHs, OCKiNbku, noraHo 3ibpaHa, BoHa crpuyu-
Hsie HEBIAMOBIAHY SKICTb NEpeMentoBaHHs i Moxe ByTu
MPUYMHOK 3aTYMNEHHst HoXa i cuTa. 3aTynneHi Hix
i CUTO 3aMiHITb Ha HOBI.

© Tlig yac poboTn MalMHY He 3aTynsiTe BEHTUNAL|it-
HWX OTBOPIB Yy Kopnyci. He cTaBTe MalwnHy Ha M'sKi
MOBEPXHI.

© He 3aHyptoiTe NpUBOA MaLUMHW Y BOAY i HE MUiATE i
MPOTOYHOI0 BOACHO.

© He muiiTe obnagHaHHs, 3MOHTOBAHOrO Ha MPUBOAI.

BKA3IBKA
IHdpopmauia npo npoaykT Ta
BKa3iBKM LLO/0 BUKOPUCTAHHA

© [licns 3akiH4eHHs poBOTH BUAMITL BUIKY kabenio xuB-
NeHHs 3 po3eTki enekTpomepexi. CxoBaiTe kabenb,
NErKo BTUCKAKUM 1Oro B OTBIP, 3 SIKOrO BiH OyB BUTSI-
HYTWR, @ BUIKY THi3a NOKNaAiTh 4O CXOBULLA.

© fFKWo MalmMHy He BOAETbCS BKMKOYMTY — BigaanTe go
CEPBICHOrO LIEHTPY.

© Maco, npusHayeHe AN nepeMentoBaHHs, BiAgiNiTh
Bif} KICTOK, CyXOXWITb, XPSLLB Ta XWI.

© [lepen nepementoBaHHsM binbLui NPOAYKTY NOAPIBHITH
Ha YaCTUHU.

© He nepementoitte cyxuit Mak. Meped nepemesntoBaHHAM
BiH MOBIHEH DyTV 3aBYaCHO MPONapeHuit i PO3MOYEHNIA.

© [ina MuTTS KOpnycy He BMKOPUCTOBYIATE arpecuBHNX © [Ins MuTTS MeTaneBux YacTUH BUKOPWCTOBYTE M'SiKi
MUIOYMX 3acobiB Y BUMMAAI eMynbCiit, Monoyka, nact LLITOYKN.
TOWO. BOHN MOXYTb, MiX IHLIMM, YCYHYTU HaHEeceHi © He mniiTe MeTaneBi YacTUHN y NOCYAOMMIAHIA MaLLMHI.
iHhopMmaLitHi - rpachiuKi cMBOMM, TaKi ki MoAinkM, ArpecvBHi 3ac06M, 1110 BUKOPUCTOBYIOTHCS B LIVIX MpU-
NO3HA4YEHHA, 3HaKW 3aCTEPEXEHHS | T.4. nafax, CNpUYMHAIOTL MOTEMHIHHS BULLe3rafaHux Yac-
TUH. MuiiTe iX BpyYHY, i3 BUKOPUCTaHHAM TpaguLinHuX
3acobiB Ans MUTTS MOCyAY.
TUNU M’ACOPYBOK ZELMER
OcHalleHHs
Ve etz Lintpycnpec LUnHKoBKY Piska ans oBouis | CokoBimkumanka MnmHok
nepemMentoBaHHA
ZMM5580* [J [J [J O [J [J
ZMM5548* ° e) ° e ¢) ¢
ZMM5588* ° o ¢ e ¢) ¢
ZMM5598* [J O [J [J O O
* BapiaHT KOMbOpy, ® — OCHOBHE OCHALLEHHS;, O — AOAATKOBE OCHALLEHHS, MOXHA KYMUTI B MarasuHax enexTponobyToBoi TexHiku
— — OCHALLEHHs! HEAOCTYMHE Y LibOMY BIKOHAHHI

Texuiuni pani

TexHiuHi napameTpy BKasaHi Ha LWMTKY NPOAYKTY.
[onycTtumuit yac 6e3nepepBHoi npaui 15 XBUNWH.
TpvBanicTb Nnepepsu Nepes NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM

30 XBUAKH.
Lym obragHaHHs (Lya) 77 dB/A.
MBP — Briokytoua noTy)XHICTb ABUryHa 2000 Bt

XapakTepucruka o6nagHaHHA 0

M'acopy6ka Ans noapibHeHHs xap4oBIX NPOAYKTIB CKnaaa-

€TbCS 3:

© Mpusia MsicopyBKu — koxeH mpusi MsCOPYBKY MPUCTO-
COBaHWin o MoHTaxy Byab-sikoro Broky: kamepu nepe-
MEIoBaHHS, LMTPYCMpecy, COKOBIKMMAKW, MIMHKa Ta
LunHKoBOK cpipmn ZELMER.

@ Kronka Bummkava

@ KHorka «Rewersy
@ Kronka BrokyBaHHs
Bnok ans po3apibHeHHs, 10 cknagy SKoro BXOAUTD:
O Kamepa nepementoBaHHs
0 [Nofarounit LWHeK 3i BCTaHOBIEHOK MY(TOH
0 [IBOCTOPOHHiIi HiX
© Cvro 3 otBOpPaMM 4 MM
0 ["aika
@ Yawa
@ O Aanrep
0 Yawwa watkiBHuLj
(M'sicopybka Moxe ByTi ocHaLLEeHa OAHUM KOMMMEKTOM

yauu @ abo @)

o lMpoLuToBxyBaYy
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Ta [10AaTKOBOrO OCHALLEHHS:

o [nctaHuinHa Bknaaka

@ Hacapka ans HanoBHeHHs koBbac
@ cvro 3 otBOpamu 8 um

@ CuTo 3 oTBOpPaMK 2,7 MM

MexaHiyHuii 3axucT ABUryHa Q
@ LLHek
(1] Mydpra
@ BUHT M4x20
[Mpunag mae MexaiyHe 3abe3neyerHs, Lo 3axuLLae ABUTYH
Bifl NOLLKO/KEHHS — 3yBLi NpuBIaHOI MydhTH LHEKa BUMamy-
10TbCS, SKLLO NPUNaf NepeBaHTaXeHMIA (Hanp. AKLWO YCepea-
WHY NOTpanumn KocTi).
[NowwkomkeHy MydTy 3aMiHiTb HOBOIO:

© Y LUHEKY 3 NOLUKOKEHOK MydTOLO BIArBUHTITE rBUHT (15),
© BWAaniTb NOWKOMAKEHY MydTy (14),

©® YCTaHOBITb HOBY MydOTY i 3aTArHITh ii rBUHTOM (15).

OyuKuis «Rewers»

MpuBig npunagy mae cneujanbHy (yHKUiO, WO Hagae
MOXTMBICTb HaKOPOTKO 3MIHUTU HanpsiMok 060pOTY LUHeEKY,
3aCTOCOBYETHCS Y BUMAAKY, SKWO MOMIYAETbCH 3HAYHE
obmexeHHs [pobnenHs aboli HagMip NMPoaykTy y kamepi
ApobrieHHst  (WWHek He 3abupae [030BaHUA  MPOLYKT).
Y Takomy BUNaKy HaTUCHITb HAKOPOTKO KHOMKY «R» — BuMu-
kava, Togi npoaykTv GyayTb NOBEPHEHi Ha3af i3 cepemnHu
kamepu. [lani 3HOB BKMIOYITb KHOMKY «I» Ansi NpofOBXKeHHs
poboTu.

FKLWO Y noAanbLIoMy LWHeK BoKyeTCS HaAMipOM NPOAYKTY,
MOTPI6HO HATUCHYTM KHOMKY «R», NOBEPHYTU NPOAYKT Ha3ad
i3 KaMepu | BU[ANUTK 3 NPOAYKTY YaCTWHW, L0 NepeLLKofpKa-
10Tb PO3APIGHEHHIO (HaNP. CYXOXMMNS Ta iH.).

Y pesknx cuTyaljisx noTpibHO MPOBECTV AEMOHTaX Kamepu
i MOBHICTIO YCYHYTM BULLiEBKa3aHi NepeLLKoau.

Po6ota 3 kamepolo ANA NepemMenioBaHHA G

[lo kamepy nepementoBaHHs (2) BKNaAiTb NOYEProBo:
@ UHek (3) mychToto gocepeamHy.
@ Ha cTepxeHb LWHeka (3) HOXMK (4).

@ Cuto (Hanmp. 5) Tak, wob BMUCTYyN Kamepu YBIiMLIOB
y 3arnubreHHs Ha nepumeTpi cuTa.

@ [lokpyTiTb BCi eneMeHTV kamepu Ans NepeMentoBaHHs —
MiLlHO A0 ynopy.

@ Bknagite 33MOHTOBaHy Kkamepy Ans nepementoBaHHs
Ha npwsig (1) i noBEpHITb A0 MO3WLii, Npu SKill NoYyeTe Kna-
LjaHHsi 6riokyBaHHsi. Lle nosHavae, wo kamepa Gyna BcTa-
HOBMEHa HaneXHUM YMHOM.

@ Brnagits yaly (7a) B kamepy nst nepementoBaHHs (2).

Bcraete apantep @ B vawy (). 3axpinits yally pasom
3 agantepom (7b) Ha kamepi nogpibHeHHS (2).
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MigroTryBanna m’acopy6ku ao npaui ta

1oro 3anyck

© BuTArHiTe 3i cxoBuwa NpuBOAY BIANOBIAHY AOBXMHY
npueaHyBanbHoro kabenio Ta BiANOBIAHI akcecyapy.

@ Mpwsia (1) BCTaHOBITL NOBNM3Y PO3ETKM Ha TBEPAl CTa-

GinbHIA OCHOBI, LO6 He 3aKpUBATM BEHTUNALIHUX OTBOPIB

y Kopnyci.

© BigkpuitTe cxoBuLLE Y 3aHil YacTHI kopnycy i BUAMITL
BignosigHe cuto (Man. (9).

epesaxHo cumo 3 omeopamu 4 MM 8CMaHo8-
JIoEMbCS y kamepi Po30pi6HI08aHHS.

©® [lepen nepLunM KOPUCTYBaHHAM KyXOHHWUM KOMOaiHoM
CTapaHHO BUMMIATE eNEMEHTI OCHALLEHHS.

©® YCTaHOBITb BiANOBIAHE OCHALLIEHHS | AOAaNTe A0 NPUBOAY.

@ BcrasTe BUNKy NpueaHyBanbHoro kabento Ao po3eTky.

®) Kromkoto «l»  BUMUKaua (1a) sanycrits M'sicopy6ky
(obnapHaHHs 3anyckaeTbes yepes 6. 2 cekyram).

Po6oTa 3 HacagKolo ANA HaNOBHEHHA

KoB6ac

[lo kamepw Ans NnepementoBaHHs (2) BKNaAiTL NOYEProBo:

Q@ LHek (3) mychToto gocepeamHm.

) Ha crepxeHb wwHeka (3) aucTaHuiiHy npoknagky (9).

® Hacapky ans HanosHeHHs kosbac (10).

@ [lokpyTiTb yci enemMeHTH rBUHTOM (6) — MiLHO O ynopy.

® Brnagits 33MOHTOBAHL, kamepy Ansi nepementoBaHHs

Ha npueig (1) i NOBEPHITL A0 NO3WLii, MK AKil NoYyeTe kna-

LiaHHs BroKyBaHHS.

@ Bknapite yaly (7a) B kamepy Ans nepemenioBaHHs (2).

BcraeTe apantep @ B yawy (). 3akpinits yally pasom

3 afantepom (7b) Ha kamepi nogpiOHEHHS (2).

Mepen HaknagaHHAM HaTypamnbHoi koBOGAcHOI 0BOMOHKN

HaMmouiTb i y Tennin Boai npotarom npubnmaHo 10 xs.

©® Ha koBbacHy Hacazky Haknagitb MOKpy koBbacHy 06o-
TIOHKY.

3sepHimb yeazy, w06 He 3akpumu omeopie
0ns gudaneHHs1 nogimps y Hacadui.

M’sicHa maca, wj0 HanoeHKE Kuuikogy 060-
JIOHKY He Moxe 6ymu «Hadmo pidkoro». Benu-
Kull emicm piduH Moxe npueecmu Ao iXHb020
eumikaHHs i nonadaHHs ycepeduHy kombaliHy.

onommumana—————— L1

CokoBIKMMarKa € OCHALLEHHSIM AEsKUX TUMIB M’'ICOPYBOK.
[lo3Bonsie BUTMCKaTH Cik 3 COPYKTIB, HaMp.: ManuHu1, CMopo-
OVHW, NONYHWLY, arpycy Ta JOAATKOBO 3 BUHOrpagy i nomi-
popis. ArigHi dpykTh, TO6TO CMOpoMAMHA MOXHa BUTUCKATM
pasoMm 3 KBITKOHDKKaMW. Y COKOBIXWMANL| He MOXHa 3acTo-
COBYBATY (PPYKTI 3 BENMUKWM KICTOYKaMM, HANp. CIIMBY, BULLIHi
Ta iH. 6e3 iXHbOro NoNepPeHLOTO OYNLLEHHS! (YCYBaHHS).



YacTuHm cokoBuTUCKaYa:
© Kamepa coxosxumanku
Q LLHek
0 Kopnyc
0 [BUHT
o YKenob ans BinBeaeHHs Coky
o Peryntotounin 6ont
@ Yawa
@ O Asarep
@ Yawa warkisrmy
(m'sicopybka Moxe 6yTu OCHALLEHa OAHUM KOMMEKTOM
yau @ abo ﬂ})
© Luosxau ( 3 6110ky po3gpiGHioBaHHs)
0 Cuto -2 Wwr.
Ne 1 — oTBOPYM MeEHLUI
Ne 2 — otBOpY GinbLi
@ YuwinsHtotoue KinbLe Benuke Ha kopnyc (3)
@ VuinoHiowode KinbLie Mane Ha wHek (2)
@ [ayok
@ LWiTouka

[Ana npowmosxysaHHsi ¢hpykmie Kopucmyu-
mecb minbKu wmosxayem (8).

MIAroToBKA O POBOTH TA OBCINYIOBY-
BAHHA COKOBMXUMATIKA

(@ NepexoHaitrecs, wo Ha kopnyci (3) i wHekoBi (2) Bkna-
AeHi ywinbHiotoui kinbug (10) i (11). Y Bunaaky ix BiacyTHoCTi
060B'A3k0BO BKMagiTh iX Yy 3arnubneHHs Lnx yacTuH (kop-
nycy Ta LUHeKy).

@y kopnyc (3) BctaBTe Ta AOTUCHITL cuTo (9) A0 ynopy.

[Ans ycyHerHs cuma (9) 3 kopnycy (3) doyinbHO
ckopucmamucsi 2aykom (12). lavox (12)
Kopomuwum KiHyem ecmasme e omeip cuma (9)
i eumsA2HiMbL cumo Ha308Hi.

@ [lo kamepw cokoBvxMManky (1) BKNagiTh LUHeEK (2).

(@ HaxnagiTb KOpyC i3 CUTOM Ha LUHEK, 3BepTaioyy yeary,
Wwo6 cuto Byno po3BepHyTe AOHM3Y, a piBELb MO3MLIOHY-
BaHHS! NOTpanuB Ha BIUCTYN KaMepy COKOBIXMMATTKM.

(B Takum uMHOM BUCTABTIEHMI Kopnyc 3aKpyTiTb FBUHTOM
(4) po kamepu cokoBvxManku (1).

@ BkpyriTb perynsuiiHui 6onT (6) B kopnyc (3).

@ HaknapiTb Ha HbOro xenob ans BiaBeaeHHs coky (5) Ao
MOMeHTY chikcajii Ha kopnyci (3) — «knalaHHs».
3MOHTOBaHY COKOBIDKMMAIKY 3aKpiniTb Ha NPYUBIA, Liloyn
TaKk camo, sk B ONNCi KaMepu Ans NepeMestoBaHHS.

@ Ha oTBip Ans 3acunanHs BknagiTb yawy (7a) i wWroBxay
(8) - Big kamepy Ans nepementoBaHHs.

@ Bcraete apantep @) 8 vawy (). Ha otsip ana 3acu-

naHHs BKNaAiTh vawy (7b) i wrosxau (8) — Big arperaty ans
pyo6KU.

Mig BuxigHwit oTBip xenoba (5) i perynauiiHoro bonTa
(6) nocraBTe BifMOBIgHI EMHOCTI ANS COKY, @ TAaKOX M SKOTi.

@ Bknapitb kabernb KvBMEHHS 10 PO3ETKM ENEKTPOMEPEX.

@ BkriouiTh  COKOBVXMMAMKy KHOMKOK Bumukava (1a),
MoTiM [O3yMTe BiANOBIAHO (PYKTY NPOLUTOBXYHOYM iX LUTOB-
xayem.

Lljo6 npoyec eumuckaHHsl ¢hpykmie npoxodue
npasunbHo, Hadmo 2nu6oke 3a2eUHYyeaHHs
pezyniorodo2o 6onmy He donyckaembcs
y noyamkoeili ¢pasi pobomu. LlolHo nicns
OUYiHKU cmyneHsi emicmy COKy y M’siKomi,
cKopekmytlime 8i0nogidHo cmyniHb 3a28UH-
yyeaHHsl, W06 ompumamu 0OCMamHI eqeK-
mueHicmb i YHUKHYMU 3aKynopeHHs! COKogu-
JKUManku.

©® [lig yac BUTUCKaHHS crocTepiraiTe 3a CyXiCTIO M'SIKOTI.
Fkwo BoHa HaaMIpHO Ccyxa, BUrBMHTITL GonT (6) ans
nonepeXeHHs 3aKyrnopeHHst COKOBUXMMAIKI M IKOTHO.

CmyniHb 3a2euHyyeaHHsi 6onma 3anexumb
8id eudy i copmy ¢ppykmie, ujo nepepobns-
tombcsi, Ansi cokogumux i dyxe 3pinux — 3akpy-
mimb 6on1m 6inbw 2nu6oko, a 0N Manoco-
kosumux ¢hpykmie — 3akpymimb 601m dewo
MeHuwe.

yumb docmamHboi eghekmueHocmi eumuc-
KaHHS1, M’AKOmb MOXXHa N08MopHO niddamu Oii
eumuckavya.

Ii‘ SAkujo peayntosaHHsi 6onmom He 3abesne-

3akynopka euxody kamepu (y pe2ymntoo4omy

A 6onmi (6)) m’skomio i3 hpykmie 3 eenukum
8MiCmoM COKy Hece pu3uk 3anumms npueody
COKOBUXUMAJIKU.

® Y pasi 3aKynopku BUXOAY Kamepu M'SKOTH MOTPiGHO
BUKMIOYNTI COKOBIKMUMANKY. 3BEPHITb 0cobnmBy yeary
Ha MpoLieC BUTUCKaHHS COKY, Hamp., Yn He Biabynacb
3aKynopka OTBOpIB cuTa. BiakmiouiTh COKOBMXMMANKY
Bil npuBOAY (iAEHTMYHO, SK y BUMaAKy 3MilLyBambHOI
kamepu), BUKOHaWTe [EMOHTaX COKOBUKUMAIKM, 04MC-
TiTb (BUMWATE) YaCTWUHW COKOBWXMManku. [ns muTTs,
ocobnuBo cuTa, HeobXifHO 3acTOCOBYBATH LLITKY, LLO
BOMAETHCA.

Wanioninosovepizon [ B

© [1pi6Ha Tepra

e 3BnyaiHa Tepka

o LLlaTkiBHWLS

O Tepka ans HaTMpaHHS
o 3awyinka

0 Kamepa

o 3acunHa yawa

0 LLIToBxay
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Y pasi eukopucmaHHsi wamkieHuyi, 3HiMimb
adanmep.

LLnHkoBKa OCHalLeHa ABYMS TepTKaMu Ans po3apibHIoBaHHS
Ha Api6Hi (1) i 3BUYalHi (2) CTPYXKM (KOBTWUI CUP, MOPKBA,
cenepa, 3sapeHi Oypsku Ta iH.). WatkiBHnug (3) cnyxutb
Ans pi3aHHs OBOYIB Ha LWMaTKK (kapTonns, oripku, Lnbyns
Ta iH.). YeTBepTa TepTka (4) CnyxuTb ANS NPOTUPaHHS Kap-
Tonni, 6ypsikis, PPYKTIB Ta iH.

0 BapabaH pisku

@ Bknaguww pisku

m LLiToBXay piskm

Piska ans oBodiB HanexwTb 40 A0AATKOBOTO 0BnaaHaHHs
0BOYepi3ku. CnyxuTb ANS Hapiskv Kybukammu nuLue BapeHux
0BOMIB: kapTonni, Bypsika, MOPKBY, CEnepu, NETpyLUKA i T.N.
lMepen noyatkom excnnyatadji cnig osoui BiaBapuTy. Micns
BapKW Benuki 0BoYi Cig poapisaTy, Wob BOHN NOMICTUIMCH
BCepeaAnHi Bknagmiwa (10).

POBOTA 3 LUIMHKOBKOIO

@ BigxuniTb 3aTuck (5) i ycTaHOBITb OAHY 3 TEPTOK My(PTOID

ycepeauHy kamep.

(@ 3augemirs 3aujinky (5).

@ MigkmioyiTe  kamepy LnHKOBKM (6) Tak, sk kamepy

m’sicopy6km.

© binblwi 3a po3mipoM MPOAYKTW MOPIXTE paHile Ha
LUMaTKW, SKi Erko NoKnafaTbCs Y kamepy.

©® He po3gpibHioiiTe M'siki hpyKTH, WO MICTSTb TBEPAI Kic-
TOYKM.

©® [icns 3akiH4eHHst pobOTH, BUKMIOYITL NpUNag i BUAMITL
npuenHyBanbHNi kabenb 3 poeTku.

©® Buganitb [epeB’sHOI0 NOXKOIO PELITKM NPOAYKTIB, L0
3anuwnMnues ycepeauHi Tepkn abo B kamepi.

Ii‘ Jle3a mepok He euMazaromb 8iOHOBIIEHHSI.

SIK MPALIOBATH 3 OBOYEPI3KOIO (K]

Jle3a 6apabaHa nodpibHioeaya dyxe 2ocmpi,
Heob6xi0HO 36epizamu o6epexHicme.

@ Bipkpwitte chikcatop (5) i Bknagit 6apabat (9) mycToto
Y CepeamHy kamepu.
©® 3adikcyiite hikcaTop.

@Bknauin kamepy OBOYEpI3kM Ha MpwBig Mcopybku
i 0DepHiTb 40 No3uLii, Npy AKi NovyeTe «KMiky GNOKyBaHHS.

@BKnanin 3acunHy mucky (7) i BKnagiTb BKnaguw

pisku (10).

©® [icns BKkNagaHHs OBOYIB Cig [LOTUCHYTW LUTOBXa-
yem (11).

Limoexay Ne 11 eukopucmosyiime nuwe i3
eknaduwem pisku. 3a60pOHSEMBCS 8UKOPUC-
moeyeamu wmoexay Ne 11 6e3 poamiujeHoi
eknadku nodpibHtosaya (10) y kamepi (6).
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Benuki npodykmu po3pixme 3a3daneziob Ha
wMamku, siki 6e3 mpyoHoujie MoXHa exnacmu
y eknaduuw pisku (10).

©® [icns 3aBeplueHHs pobOT  BUMKHITL  M'SCOPYOKY
i Bin'eaHaiTe kabenb XMBNEHHS Bif PO3ETKM.

© Bwupanitb AepeB’sHOK NOXKOK0 3anMULLKW NPOAYKTIB, sKi
3anuwmnnce BeepeamHi G6apabaHy pisku abo y Bkna-
AL,

® Posknagitb eneMeHTH pisku.

Bknaduw pisku (10) euliMimb, deMoOHmMyHYU
3acunHy mucky (7).

A Henpunycmuma Hapi3ka cupux ogovie.

M’aKux npodyKkmie eghekm Hapizku Mmoxe 6ymu
MeHW 3a008iIbHUM.

T O
o ["aiika

Q 3apaTunk xopeH

© Kopnyc 3 perynioBansHoIO pyuKoK

0 BHyTpiLuHE XO0pHO

o 30BHILLHE XOpHO

O LLHek

0 Kamepa mnuHka
0 Po6oya yalua

© Pisuak koprycy MOBUMHEH NOTPAMUTY Ha BACTYN KaMepy
MrnHKa

onnc NPUCTPOIO

Lls Hacagka moxe ByTu BUKOpUCTaHa Anst NepeMentoBaHHs
3epHa, HaCiHHS MacTsHUX KymnbTyp, @ TakoX CyXUX NpoayKTiB
XapyyBaHHS.

MnuHOK [03BONSiE MOMOTW Taki MPOAYKTW, SIK: MLIEHML,
KUTO, OBEC, PUC, 3epHa KaBu, LiyKOp, rpeyaHa Kkpyna, YopHuii
nepeLb, AYXMSHUA (TBO3AUYHMIA) Nepelb, Mpumuus, rpeLbki
Topixw, MiCOBI ropixu, CyLueHi rpnbu, Murganb, Cosi, HaciHHs
TNbOHY, MyLLEHE HACIHHS COHSILLHMKA Ta iH.

Iil lpu eukopucmaHHi 3aHadmo npoeapeHux

MacnsHucmi npodykmu He nepementolime Ha
MiHiManbHil ycmaHoeyi epaHyntoeaHHs. [lpu-
cmpill Ons nepeMesto8aHHs MOXe 3akieimucs
abo 3abokyeamucsi.

lpucmpiti He npudamHulli Ons nepemeto-
8aHHs dyxe meepdux npodykmie, Hanpuknao,
CcyweHull 20pOWOK, KyKypyd3a — non KOpH.



MOHTAX MIIMHKA HA M’ACOPYBLI m

@ Konm kamepa mnukka (7) noBepHyTa nig kytom 6ins
45° BnpaBo, HafiHbTe 3MOHTOBAHMA MAMHOK Ha MPMBIA,
BCTaBMBLUW BUCTYNN kamepn MnuHKa (7) y BUpian NpuBoay,
a MoTiM MOBEpHITb Or0 BMIBO 40 MOMOXEHHS, NpK SIKOMY
noyyeTe «knik» 6rokaau. Lie o3Hayae, Lo MAMHOK yCTaHOB-

NEHNUN NPaBUNbHO.

EKCNNYATALIA TA PEFYNIOBAHHA m
MITUHKA

Mepen nepwum BUKOPUCTAHHAM NOMMITE (AMBITLCA
«YVLLEHHA») Ta BUCYwWIiTH po3ibpaHuit HA YacTUHU MAK-
HOK, a noTiM nepemonitb 6inst 50 r npoaykTy (Hanpuknag,
3epHa) Mpu YCTaHOBLi NPUCTPOID Ha NepementoBaHHs
3 cepeaHiM po3apiGHeHHsIM. 3MOMNOTUiA NPOAYKT He npuaaT-
HWIA B0 NOZAMbLLOTO BXMBaHHS, OCKIMbKA BiH 3abpynHeHWi
i 1010 Cnig BUKUHYTY.

MakcumanbHuli 4ac 6e3nepepeHoi pobomu

A MnuHKka cmaHosumb 15 xeunuH. Ls ymosea
nos‘a3aHa 3 MakcuMmanbHUM YacoMm po6omu
m‘scopybku, Onsi kompoi nicnsg 15 xeunuH
pobomu noguHHa Hacmynumu G6ins 45-xeu-
JIUHHa nepepea.

JKeHHs1. 3aexdu neped 8MUKaHHSIM HanOBHIMb
1020 npodykmom.

é Mpucmpiti He moxe npayroeamu 6e3 HagaHMa-

@) Hacvnre 3epHa go vawm (8).

® Mocrasre perynioBarnbHy pyyky kopnycy (3) Ha 6inbLu
rpybe nepementoBaHHs.

@ BkntouiTh ABUIYH MaLLMHW.
@ NepemeneHuin NPOAYKT NOYHe BUCMNATUCS Yepes OTBIp.

@y 3anexHOCTi Big noTpibHOro cTyneHs nomony a6o
BMKOPVCTAHOrO 3epHa 3a [0MOMOrot0 PerymnioBasbHOI py4ki
kopnycy (3), Bigperynioiite 3agaTyuk XopeH (2) Tak, wob
OTPUMaTM NPOAYKT 3 BIAMOBIAHOW rpaHynauieto. [Mokpy-
TUBLLM PerymnioBanbHOK Py4kolo Y HampsiMKy 3a pyxom
rOANHHMKOBOI CTPiNKM, Bu oTpumaete npoaykT ApibHoro
MoMOny, @ NOKPYTUBLLM Y HANPSIMKY NPOTU PyXY FOANHHKO-
BOI CTPInK, - NPOAYKT rpy6oro nomony.

Haiibinblw Api6HWi (MiHIManbHMIA) cTyniHb Momony oTpu-
MYETBCS MPU BCTAHOBNEHHI PerymnioBanbHOi pyyki Ha MiHii
1, a HailbinbL rpybuit (MakcUManbHUIA) NPU BCTAHOBMEHHI
perynioBanbHoi pyykv Ha iHii STOP. . rpaciuHe nosHa-
YeHHs Ha kopnyci (3) Ta 3agaTumKy XOpeH (2).

3aHadmo cunbHe 3aKpy4yeaHHs 4u eiOKpyYy-
8aHHSI peaynioganbHoi py4ku 3a niHito STOP
nid yac po6omu moxe npuzeecmu o NOWKo-
O)KEHHsI NPUCMPOL0.

PekomeHdyembcs, w06 nid 4ac pobomu
MiuHKa 3adam4uk xopeH (ll) 6ye ycmaHoesne-
Hul mix ninieto 1 ma nixieto STOP.

Mpu Hadimomy mnurky HE MOXHA eukopuc-
mosysamu y Mm‘acopybui ¢yHkuito PEBEPC
(REVERSE).

lMam‘amaiime npo pemenbHe MUMMS MIIUHKa
neped nepementosaHHAIM Pi3HUX NnpPodykmie.
Lje do3eonumb yHUKHYMU 833€MH020 NPOHUK-
HeHHs1 3anaxie.

[Ans 6inbw M‘aKux 3epHO8UX Kynbmyp, maKux
K 08ec abo HaciHHSi NbOHY, cnid eubpamu
ycmaHoeky 2py603epHUCMOo20 NOMOJTy.

He 3aznsdalime ycepeduHy kamepu nid 4ac
MeJIeHHs, MOMY W0 3epHa, w0 iHOOi 8UCKaKy-
omb MOXymb Bac nopaHumu (Hanp. oko).

OYULLEHHA | 3BEPIFAHHA

MnrHOK He NOTpedye YWLEHHS MICAS KOXHOrO BUMKOPWC-
TaHHs1 (FKLWO MeneTbes OANH BUA NPOZYKTY), OCKINbKN LUHEK
(6) 3anobirae 3ansraHHio 3anuLLKiB 3epeH y MnuHKy. CTanesi
XOpHa (4, 5) OCYLLITb raHyipKoto nicns MUATTS, LWOB He gonyc-
KaTi iXHboi Kopogii. Y BUNagKy AOBroTpuBanoro 3depiraHHs
XOpeH, 3abeaneuiTb iXHI0 KOHCEpBALilo LUMSAXOM 3MaLly-
BaHHA (3 Llieto METOK MOXETe 3acTocyBaTit Hamp. Macno).
He 3aHyptoitTe xopHa y kunnady Bogy. Yactuhm 3 nnacrt-
Mack (Ha IkMX Hemae rpadpiyHMX No3HayYeHb) MOXHa MUTH
B nocygomuii (makc. 60°C).

erpyanpec M

LuTpycnpec € [OAATKOBIM OCHALLIEHHSIM, LLIO HAAA€E MOXIN-
BiCTb BUTUCHYTM 3 (PPYKTIB Cik pa3oM 3 M'SKOTHO.

YacTuHu yuTpycnpecy:
o MydTa

0 Yawa

0 Cuto

o Butuckay

POBOTA 3 LUTPYCINPECOM 0

@ Bigkpuiite knanaH cxoBuLUa Yy 3adHiit YacTuHI kopycy,

L0 HaAae MOXIMBICTb MpaLli Y BEPTUKANbHOMY MOMOXEHH.

YCTaHOBITb MO0 Y TaKOMY NONOXeEHHI, NOKNaaaloyn Ha TBep-

At iBHIil OCHOBI.

@ YCTaHOBITb knanaH Ha MydTy.

@ YCTaHOBITb Yallly Ha NpWBIA i NOBEPHITb ii BNIBO Y Nono-

XeHHs, y skomy nouyete «click» 6nokaau. Lie nosHavae, wo

yalua byna BCTaHOBMEHa HaNEeXHNM YUHOM.

@ Ha yacTuHy yalum, Lo BIUCTYNae YCTaHOBITb PeLLiTKy Ta

BUTMCKaY.

© [igroTyiTe BigNOBiAHI (pyKTW, po3pisaioun ix Ha AB
4aCTUHM.

© YcraBTe BUMKY NPUENHYBANbHOTO kabento o po3eTky.

@ 3anycTiTb kombaitH kHonkoto «I» (1a), a noTiM noknaaiTs

(hPYKTM M'SKOTIO Ha BUTMCKAY.
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@,ﬂomcnin BIAMOBIJHOIO CUIOK, WO NpuBede OO0 3uve-
MMEHHS MEXaHi3My i 3anyCTUTb MPOLIEC BUTUCKAHHS.

Y pa3i 3akynopku cuma M’skomio euxamux
¢pykmie cnid npunuHumu pobomy, eidkio-
qumu cumo, a homim cnopoXxHuUmu (io2o 8id
M’sikomi, momy w0 il HadmipHa KinbKicmb
Moxe npueecmu 00 3anumms Kamepu npu-
8ody mM’icopy6Ku.

6ydbme ob6epexHumu, 3eepmaroyu ocobnusy
yeazy Ha nasnbyi nid Yac npumucKaHHs ¢pyk-
mig Ha eumuckavi.

o sacmemnposors [

©® Bukntouite M'ICOpYOKy | BUIAMITL BUMKY NpUesHyBarb-
Horo kabento 3 po3eTku.

(39) BuiiHsTi WTOBXAY | 3HSTM NIOTOK (7a) 3 kamepu pybku,
kamepu BUYaBMIoBaHHSA (y pasi LMTPyc-npecy nonepeaHso
3HATW BMYaBMIOBaY i CiTYacTMit inbTp) abo NOTOK LUMHKY-
BaHHSl 3 KaMepW LUIMHKYBaHHS.

(D) BuiiHsTA WTOBXAY | 3HSITV NMOTOK LUMHKYBAHHS Pasom
3 apantepom (7b) kamepu pybku (agantep OEMOHTYBaTU
B MOpsAKY, 3BOPOTHOMY MOTO MOHTaXy), kamepn BUYaBIHo-
BaHHsl (Y pasi LMTPYC-Npecy NonepeaHs0 3HATY BUYaBIIOBaY
i ciTyacTit cinbTp) abo NOTOK LUMHKYBAHHS 3 KAMEPH LUMH-
KyBaHHS1.
@HaTMCHin KHOMKM ©Bnokagy, 6nok po3mpibHIoBaHHS,
LUMHKOBKa (abo Yawa Onoky ans UMTPYCIB) MOBEPHITb
BMpaBo i 3HIMITb ii.
©® Y Bunagky 6moky AnS UMTpycnpecy, BUAMITb MydTy
3 npuBogy.
®3HiMin enemeHT 6noky po3zpiOHIOBaHHS, Kamepu
3 HaCajKolo [Nsi BUrOTOBMEHHS koBbac, kamepu COKOBYXM-
Mankit Ta LUMHKOBKA.

BumuTi i BUCYyLIEHi cuTa 3 OTBOpaMK NOKNagiTh Y CXOBULLE,

3 Ljieto MeToH:

@ BinkpwiiTe cxoBMLLE Y 3aHiit YaCTuHI Kopmycy.

©® HatucHitb 3 060x Bokis Briokagy cxoBuLLa i NOTSMHITL A0
cebe (s Lie Bka3aHO paHiLLe).

@ CxoBaliTe MakcuMarbHO [Ba CuTa 3 OTBOpaMM, MOTIM

3aKpUINTE CXOBULLE i 3adHIN KnanaH.

@ CxoBaiiTe kabernb Nerko BCyBaouy 1Oro B OTBIP, 3 AKOTO

BiH BUXOAUTb.

© CxoBailTe BUNKy kabernto 4o CxoBuLLA.

© [puBig NpOTPITb 3BONOXEHOIO FAHYIPKOK 3 AOAAHHAM
3acoby Ans MUTTS NocyaAn.

©® [InacTmacosi YacTH MUIATe Y TeNnili BOAi 3 AOAAHHAM
3acoby NS MUTTS KyXOHHOI nocyau abo 3a mosHaueH-
HAMU Y MOCYAOMUMHINA MALLMHI.

©® MeTanesi YaCTVHM MWATE Y rapsviil BOgi 3 AOAAHHAM
3ac0by AN MUTTS KyXOHHOI nocy/ay.
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2 Lumpycnpec nid 4ac npayi nogsepmaemscs,

® CrapaHHO OCyLiTh YMUTI YaCTUHM.
©® Cyxi yaCTUHM Kamepu Ans nepementoBaHHst abo LWKH-
KoBKM 36epiTb Y Line.

Llen npunap mapkipoBaHO 3riAHO MOMOXeHb
esponencbkoi  [upektven 2012/19/EU  cTo-
COBHO €NEKTPOHHNX Ta eNeKTPonpunagis, Lo
Bynn y BukopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). iupekTusoto .
BM3HAYalOTECA MOXKNMBOCTI, ki € AICHIMMN

y Mexax €BpOnencbkoro cotay, LWOAo NPUAHATTS Ha3aj Ta
yTunisadji ByBLuNX y BUKopUCTaHHI npunagis. Mpo akTyanbHi
MOXMVBOCTi ANst BUAANEHHs MOXHa Ai3HaTUCS B CrieLlianiao-
BaHOMY MarasuHi.

TpaHcnopTyBaHH1 i 36epiranHa

©® TpaHcrnopyTBaHHsA BUpOBy MOXe 3[iNCHIOBATUCh YCiMa
BMAAMM TPAHCMOPTY BIANOBIAHO 0 BUMOT Ta MpaBu ki
BitoTb Ha KOHKPETHOMY BUMi TPAHCMOPTY.

Mig yac nepeBe3eHHs NOBMHHA OYTM YCyHEHa MOXNK-
BiCTb MepeMilLieHHHs BUPOBIB BCepeavHi TapHCMOPHOTO
3acoby.

Mig 4ac TpaHCMpOTYBaHHS 3arni3HULEld NepeBe3eHHs!
MOBWHHO 3[INCHIOBATUCS Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax ApibHUMM Yi NOBArOHHUMM BiANpaBKaMu.

Mig, Yac TpaHcnopTyBaHHs BMPOGIB Ha Mnackux nipgo-
Hax BWAMOT A0 TPaHCMOPTYBaHHS MOBWMHHI BignoBigaT
[OCT 26663, abo TOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS!
ALNKOBUX MiLOOHIB.

Cnocobm i 3acobu KpinneHHs:, CXemn P3MILLEHHS yKo-
BaHUX BUPOGIB (KinbKiCTb SIPYCIB, PSAIB) Y TPAHCMOPTHUX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLy.

Bupobun nosuHHi 3BepiraTiics y onantoBanbHUX cknag-
CKUX MpUMIlLEHHSX npu Temnepatypi +5°C — +40°C.
YmoBu 36epiraHHs noBuHHI Bugnosigat — 1(M) FOCT
15150.

YMOBM cknafyBaHHs BMPOGIB 3a3HayeHi Yy TEXHIYHMX
yMOBaX.

BupobHuk He gidnosidae 3a MOX/u8i NOWKOOKEHHS, CNPUYUHEH]
3acmocysaHHsmM npunady He 3a NPU3HAYeHHsM abo HenpasubHOK
eKcniyamauiero.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npago y 6ydb-skuil MomeHm, 6e3
nonepedHb020 NOBIOOMIIEHHS], 3MiHI8amuU KOHCMpYKUio npunady
3 Memoro 3abeaneqeHHst (020 8idnogidOHOCMi HOpMamueHUM akmam,
cmandapmam, Oupekmugam, & Makox 3 KOHCMPYKUILHUX, KoMepyiti-
HUX Ma iHWUX NPUYUH.



1. Szatkownica w komplecie z tarkami na cienkie, grube wiérka,
krojenie w plasterki i przecieranie ziemniakéw 2. Cytrusiarka —
zdrowe soki kazdego dnia 3. Mozliwo$¢ podstawienia do
cytrusiarki wysokiej szklanki XL 4. Wyciskarka do migkkich
owocow i warzyw — domowe przetwory

1. Shredder attachments with barrels in the set for cutting into thin
or thick chips, and slicing or grating potatoes 2. Citrus press —
healthy juice every day 3. Possible to use with citrus press high
— XL glass 4. Juicer for soft fruits and vegetables — homemade
preserves

1. Gemiiseschneider im Set mit Aufsatzen zum groben und feinen
Raspeln, Schneiden in feine Scheiben sowie Reiben von Kartoffeln
2. Fruchtpresse — gesunde Séfte jeden Tag 3. Platz fiir hohe
XL-Glaser 4. Presse fiir weiches Obst und Gemiise —

fiir Eingemachtes

1. Razatoarea in set cu cilindru pentru bucati fine, mari, felierea si
cartofi dati pe rozatoare 2. Storcator — suc sanatos in fiecare zi
3. Posibilitatea de a pune un pahar inalt XL 4. Storcatorul pentru
legume si fructe moi — preparatelor de casa

&3

4
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113 MaTepuanos BTOPUYHOI nepepaboTki.

BSH Sprzet Gospodarstwa Domowego Sp. z 0.0.
Al. Jerozolimskie 183, 02-222 Warszawa, POLAND
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1. PeHae B KOMMNEKT C PeXeLLM NPUCTaBKM 38 PEHAOCBaHE Ha
[ipe6HYM 1 eapy CTLPTOTUHW, Psi3aHe Ha PE3eHU 1 HacTbpraHe Ha
kapTocn 2. MpucTaska 3a M3CTUCKBAHE Ha LMTPYCOBM Nnoaose —
3ApaBOCNOBHM COKOBE BCEkU AeH 3. Bb3MOXHOCT 3a U3nonaeaHe Ha
Bucoka yYawwa XL 4. MacTuckBayka 3a Meku Nnofose W 3eneHuyun

— IOMalLLHO NPUTOTBEHN MiopeTa

1. LnHKOBKa KOMMMEKTYETCS Tepkamu Ansi TOHKOW, KpYnHON
LUMHKOBKM, HApe3ku NIOMTUKaMM, @ Takke MEnKoil TEpKoM Anst
kapTochensi 2. Hacajka-npecc Ans LNTPYCOBbIX — 300POBbLIE COKN
exXxeaHeBHO 3. BO3MOXHOCTb MCMONb30BaHMSA BbICOKOTO cTakaHa XL
4. CokoBbbkMMarka Ans Msrkux hpykToB 1 OBOLLE — JOMaLIH1e
3aroToBKN

1. LaTKIBHULIS KOMNIEKTYETLCS TepKaMu Ar1si TOHKOTO, KPYMHOro
LWwaTKyBaHHs!, Hapi3aHHs ckuGoukamu, a TakoX HaTUPaHHs kapTonsi
2. Hacapaka-npec ans UMTpyCOBMX — 3[10POBI COKM LOAHA

3. MOXnMBICTb BUKOPUCTaHHA BUCOKOTO cTakaHa XL

4. CokoBvxmMmarnka Ans M’sikux pykTie Ta 0BOUIB — AOMaLLIHi
3arotisku
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