Campul senzor
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Functii de gatire sau
Gatire asistata :
Tasta de revenire la ecranul initiak
Selectarea temperaturii
Programele Favorite

Timp si functii suplimentare
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@ Pornit/Oprit

Apasati o singura data -
aparatul se activeaza.

D Functii de gatire
&3s Gatire asistata

Apasati o data sau de doué ori

- activeaza o functie de Incalzire
rapida sau Gatire asistata.Apasati
lung timp de 3 secunde - activeaza
sau dezactiveaza becul cuptorului.

R Incalzire rapida
>»3s

Apasati lung timp de 3
secunde - porneste si opreste
functia de Incalzire rapida.

7&( Programele Favorite

Apasati o singura data - se deschide
meniul Programele favorite. Apasati
lung timp de 3 secunde - salveaza
functia activa in meniul

Programele favorite.
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[] Apasati o data sau de doua ori
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1 Doar cuptoare fara abur
2 Doar cuptoare cu abur

Apasati OK ca sa activati
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SALVEAZA

Apasati OK ca sa activati
5/5

Cuptor

¢ Functii de gatire
© (%) Aercald
© () Pizza

Caldura de sus + jos

C (%) Gatiela temp. scazuta

Incalzire jos

: ¥ ECOPrajre

% Preparate congelate
T Gril

Grill rapid

© ¥ Gatie intensiva

Specialitati

Ll

(%) Aluaturi

La gratar

Cuptor cu rotisor

Functii de gatire

() Aercald

() Pizza

Caldura de sus + jos

(%) Gatire la temp. scazuta

— Incalzire jos

¥ ECO Prajire

¥ Preparate congelate
Grill

Grill + rotisor

I

i

Grill rapid
Girill rapid + rotisor

Gatire intensiva

H

Gatire intensiva + rotisor

Coacere paine

() Incalzire farfuriei

__  Pastreaza cald

() Uscare
Mentine cald

(%) Decongelare

Cuptor Cu Abur

* Functii de gatire

Gatire cu abur

% Abur + aer fierbinte

)
BCY)

Abur cald + aer fierbinte
ECO Abur

Regenerare cu abur
Aer cald (umed)

Gatire la temp. scazuta
Incalzire jos

Preparate congelate
Grill

Girill rapid

Gatire intensiva
Caldura de sus + jos
Pizza

Aer cald

Specialitati

Coacere paine
La gratar
Aluaturi
Incalzire farfuriei
Pastreaza cald
Uscare
Mentine cald

Decongelare
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Qy Porc/Vitel

Friptura de porc

Pulpa de porc

Picior de porc

Spata de porc

Friptura de vitel

Picior de vitel

Ossobuco

Piept de vitel umplut

Bucata de carne

Prajitura Suedeza Crocanta !

@ Vita/Vanat/Miel

Friptura de vita

Vita in stil scandinav
Carne Inabusita
Vita marinata

Pulpa de vanat
Friptura de vanat
lepure

lepure Moustard
Porc mistret
Friptura de miel
Friptura de miel, medie
Pulpa de miel

X5) Gaina

Pui, intreg
Curcan, intreg
Rata, intreaga
Gasca, intreaga
Pui dezosat

892048275-B-312012

Pulpe de pui
Cocos in sos de vin
Rata cu portocale
Pui umplut

Piept de pui fiert 2

& _A Peste

Peste intreg

File de peste

Peste proaspat

Peste in crusta de sare
Calamar umplut

Peste la abur cu legume
Plachie de peste

Peste umplut (Pastrav) 2

T5 Prajitura

Pandispan cu lamaie
Prajitura suedeza

Biscuit

Prajitura cu branza
Prajitura cu fructe
Prajitura Streusel

Platou cu drojdie de bere
Prajitura Ring

Savarina

Rumenite

Briose

Tarta dulce

Prajitura cu morcov
Prajitura Almond cu chimen
Prajitura cu fructe
Prajitura Bunicii cu mere !

Deserturi 2

Tarta cu caramel
Budinca cu cocos
Prajitura Cappuccino
Placinta cu cirese
Galuste cu prune

Pizza

Tarta cu ceapa

Quiche Lorraine

Sufleu cu branza de capra
Sufleu cu branza

Pateu cu branza

Paine alba

Paine de casa de secara
Galuste

Platou cu unt

@ Tocanite/Gratare

Lasagne

Paste Cannelloni
Cartofi gratinati
Musaca

Paste la cuptor
Gratar cu cicoare
Tocana de vita
Varza la cuptor
Galuste 1

Pizza/PIacinta/Paineé

. G Feluri de mancare 2

Legume, mediteraneene
Legume, traditionale
Rosii cu coaja

Cartofi in coaja

Cartofi fierti

Galuste sarate

Orez

Royale

;6?9 Abur combinat 2

Meniul 1 cu abur
Meniul 2 cu abur
Meniul 3 cu abur

Y%  semipreparate

Pizza, congelata

Pizza Americana, congelata
Pizza, refrigerata

Pizza Snacks, congelata
Cartofi prajiti
Bulete/Crochete

Chiftelute

Paine/Chifle

Paine/Chifle, congelate
Strudel de mere, congelat
File de peste, congelat
Aripioare de pui
Lasagne/Cannelloni, cong.

1 Doar cuptoare fara abur
2 Doar cuptoare cu abur



