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Cuptor electric

Stimate client!

Instructiuni de conectare

Placuta caracteristici
tehnice

E[ﬂ VVa multumim pentru achizitionarea produsului.

Consideram ca veti gasi semne clare pentru a va
increde in produsele noastre. Pentru o utilizare mai
usoara a cuptorului, atasam acest manual de instructiuni.

Instructiunile va vor ajuta sa va familiarizati cu noul
dumneavoastra cuptor. Va rugam sa-l cititi cu atentie inainte de
prima utilizare.

In orice caz, va rugam s& va asigurati ca cuptorul nu v-a fost
furnizat in stare de defectiune. Daca descoperiti orice defectiune
provocata prin transportul acestuia, contactati reprezentantul

de vanzari sau depozitul regional de unde s-a livrat produsul.
Numarul de telefon il puteti gasi pe chitanta sau procesul verbal.
Va dorim o utilizare placuta a noului aparat electrocasnic.

Conectarea trebuie realizata in conformitate cu instructiunile
din sectiunea “Conectarea la liniile electrice de energie” si
regulamentele si standardele relevante. Acest lucru se poate
realiza de catre un tehnician calificat.

Placuta de caracteristici tehnice care indica informatiile de baza
ale cuptorului este atasata de marginea cuptorului si este vizibila
cand deschideti usa cuptorului.

Important - Cititi inainte de a folosi aparatul ............... 3
Descrierea cuptorului ........cooeeviiiciicisissnneneeeeereeeereneeeenns
Functionarea cuptorului .........cccccviimiiiniiiiineeeeee
Prepararea Mancarii .......cccccccereicccseinnncccveeee e
Curatarea si intretinerea.
Avertizari speciale si erori
Instructiuni de instalare si conectare ..........cccocvvnnnes 44
Caracteristici tehnice ........cccccviieiiiinncce s 47




Precautii pentru

siguranta

* Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de peste
8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si de cunostinte,
daca acestea au fost supravegheate sau pregatite in vederea
utilizarii aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg
riscurile asociate. Copiii nu se vor juca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu vor fi realizate de catre copii nesupravegheati.

* AVERTISMENT: Aparatul si componentele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementelor de incalzire. Copiii cu varste mai mici de 8 ani vor fi
tinuti la distanta daca nu pot fi supravegheati in permanenta.

* Folositi doar proba de temperatura recomandata pentru acest
cuptor.

* AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita pericolul de electrosoc.

* Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau razuitoare de metal
pentru a curata usa din sticla a cuptorului pentru ca acestea pot
zgaria suprafata, ceea ce poate determina distrugerea sticlei.

* Nu folositi dispozitive de curatat cu aburi sau cu presiune pentru
a curata plita de gatit, pentru ca pot genera elctrosocuri.

Avertismente

* Aparatul poate fi conectat la sursa de alimentare doar de catre un tehnician autorizat sau de catre un
expert.

* Interventiile asupra aparatului sau repararea acestuia de catre o persoana neautorizata pot cauza
rani grave sau avarierea produsului. Reparatjile trebuie sa fie executate doar de catre un tehnician
autorizat sau de catre un expert.

+ Tn cazul in care cablurile de alimentare ale electrocasnicelor aflate in apropierea acestui aparat sunt
prinse in usa cuptorului, acestea pot fi avariate, rezultatul putand fi un scurtcircuit. Asadar, tinej
cablurile de alimentare ale altor aparate la o distanta sigura.

* Aparatul trebuie folosit doar pentru gatit. Nu il folositi pentru nici un alt scop, cum ar fi incalzirea
camerei.

« Fiti foarte atenti atunci cand gatiti alimente in cuptor. Din pricina temperaturilor ridicate, tavile
de copt, foile de copt, gratarul si interiorul cuptorului devin foarte fierbinti. Folositi intotdeauna

manusi pentru cuptor.
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« Nu acoperiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu asezati tavi de gatit sau alte vase de gatit
pe partea inferioara a cuptorului. Folia de aluminiu poate impiedica circulatia aerului in cuptor,
poate incetini procesul de gatire si poate afecta stratul de email.

+ Usa cuptorului devine foarte fierbinte in timpul functionarii. Pentru a reduce temperatura suprafetei
exterioare (doar in cazul anumitor modele) este instalata o a treia usa din sticla sau o protectie
suplimentara.

» Balamalele usii cuptorului pot fi deteriorate daca sunt supraincarcate. Nu asezatj vase de gatit grele pe
usa cuptorului si nu va Iasati pe usé in timp ce curétati cuptorul. Inainte de a curéta cuptorul, scoateti
usa cuptorului (consultati capitolul »Scoaterea si reinstalarea usii cuptorului«). Nu va sprijiniti si nu va
asezati pe usa deschisa a cuptorului (copii!).

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
Ef impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare corespunzator

pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca ati

eliminat in mod corect produsul, ajutati la evitarea potentialelor consecinte negative
pentru mediul inconjurator si pentru sanatatea persoanelor, consecinfe care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la care I-ati achizitionat.

Destinatia cuptorului Aparatul este destinat preparérii conventionale a mancarii si nu
va fi utilizat pentru alte scopuri. Optiunile individuale de utilizare
sunt descrise cuprinzator Tn manualul de instructiuni.



Aceasta imagine reprezinta unul dintre modelele cuptorului.
Deoarece un grup de cuptoare pentru care se aplica aceste
instructiuni. au diferite caracteristice, manualul de instructiuni
poate descrie funciiile si echipamentul care nu este disponibil
pentru cuptorul dumneavoastra.

1. Panou de control
2. Maner usa cuptor
3. Usa cuptor
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Unitate control 1
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FUNCTIONARE / BUTOANE SETARI

A Aparat pornit / oprit 1 pui

B Functie blocare pentru copii 2 pizza

C Incalzitoare cuptor pornite/ oprite 3 friptura / cotlet, peste

D Ceas 4 cotlet — bucata

E Cronometru alarma 5 produse de patiserie mici

F Buton setare sfarsit preparare 6 Cozonaci/chec

G Buton setare durata preparare 7 péaine

H Buton modificare valoare 8 cresterea aluatului

| Temperatura 9 dezghetare

J Butoane memorie 10 atentionare tacamuri

K Butoane selectare sistem incalzire M preincalzire rapida a cuptorului
K1 Nivel / intensitate preparare N Pastrarea alimentelor calde

L Selectare tip aliment O Curatare cu apa (curatare umeda)

P Lampa cuptor

A Toate comenzile si selectiile sunt facute prin atingerea
butonului relevant (numit in continuare “un buton”).
Daca atingeti toata suprafata butonului este mai
bine. Orice murdarire a panoului de control reduce
sensibilitatea butoanelor.



(Doar la unele modele)

Comutator usa cuptor Comutatorul va opri cuptorul si ventilatorul cand usa este
deschisa in timpul functionarii;
Cand usa se inchide din nou, procesul de incalzire este reluat.

Ventilator de racire Aparatul este dotat cu un ventilator incorporat care raceste
carcasa si panoul de control.

Functionarea prelungita Dupa ce se opreste cuptorul, ventilatorul continua sa functioneze
a vetilatorului de racire o perioada pentru a raci aparatul.

Inainte de a folosi » Scoatetj toate accesoriile din cuptor si curéatati-le cu apa
cuptorul pentru prima calda si detergent conventional. Nu folositi agenti de curatare
oara abrazivi.

» Cand cuptorul se incalzeste pentru prima oara, e posibil sa
simtiti un miros al ‘noului aparat’, prin urmare, aerisiti bine
camera in timp ce se incalzeste cuptorul.

Avertizari importante - Folositi tavi inchise la culoare, invelite in silicon sau email,
deoarece acestea disemineaza caldura uniform.

» Preincalziti cuptorul doar daca este specificat in reteta sau in
tabelul de instructiuni de mai jos.

« Incalzirea unui cuptor gol, iroseste multa energie; prin urmare,
economisiti energie daca preparati anumite produse de
patiserie consecutiv, deoarece cuptorul este deja incalzit.

* Cu aproximativ 10 minute Tnainte de finalul procesului de
preparare, puteti opri cuptorul. In acest fel, puteti economisi
energie si folosi caldura acumulata.

Pornirea aparatului

» De fiecare data cand aparatul este conectat la sursa de
alimentare, pe ecran va fi afisat “12.00”.
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» Porniti aparatul apasand butonul pornit / oprit (on / off) (A).

START
STOP

Setarea orei

» Apasati butonul (A) pentru a porni aparatul.
» Apasati butonul (D) pentru a activa ceasul.

> > Q

D

» Apasati butoanele (H) “+, -” pentru a seta ora.

» Confirmati selectia facuta apasand inca o data butonul (D);
daca nu se intampla nimic timp de cateva secunde, se va afisa
automat ultima setare aleasa.

« Daca aparatul este inactiv timp de cateva minute, acesta trece
in modul asteptare.

I
Schimbarea orei
Ora poate fi schimbata atunci cand cronometrul nu este activ (G,
G F E

F, E).

» Porniti aparatul apasand butonul pornit / oprit (on / off)(A).

START
STOP



» Apasati butonul (D) pentru a activa ceasul

» Apasati butoanele (H) “+, -” pentru a seta ora.

» Confirmatii selectia facuta apasand inca o data butonul (D);
daca nu se intampla nimic timp de cateva secunde, se va afisa
automat ultima setare aleasa.

D

Functionarea cuptorului Cuptorul functioneaza in doua moduri:

A Preparare folosind modul functionare (K)

Folositi acest mod cand doriti sa preparati orice tip si cantitate
de mancare. in acest mod, selectati sistemul de incalzire,
temperatura cuptorului si durata prepararii.

Modul de functionare are , de asemenea, doua variante:

K » Prin apasarea consecutiva a butonului (K) pana selectati
optiunea dorita.

» Puteti apasa butonul (K) de doua ori; ecranul va clipi si
puteti folosi butoanele (H) “+, -” pentru a selecta modul de
functionare. Acest mod de selectie va ajuta sa selectati
optiunile disponibile in ambele directii, ceea ce nu ar fi posibil
daca atj folosi doar butonul (K).

Cuptorul poate functiona in urmatoarele moduri:

I incalzitor superior / inferior

Incélzitoarele de pe partea superioara si partea inferioara a le
cuptorului incalzesc uniform interiorul cuptorului. Produsele de
patiserie si carnea pot fi preparate doar pe un singur nivel.
Temperatura initala este de 200°C.

B Gratar mare

Tn acest mod de functionare, incélzitorul superior si incalzitorul
cu infrarosu sunt activate simultan. incalzitorul cu infrarosu
instalat in interiorul cuptorului in partea superioara radiaza
caldura direct. . Pentru a incalzi mai bine sau pentru o utilizare
optima a intregii suprafete a gratarului, este activat si incalzitorul
superior.

Acest mod de functionare este potrivit pentru prepararea bucat
ilor mici de carne, cum ar fi fripturi, cotlete, coapse etc.
Temperatura initala este de 240°C.

(o]
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D Gratar

Este activat doar incalzitorul cu infrarosu (care functioneaza, de
asemenea, impreuna cu incalzitorul superior, in modul Gratar
mare). Acest mod poate fi folosit pentru prajirea cantitatilor mici
de sandwichuri toast, carnati la gratar sau pentru paine prajita.
Temperatura initala este de 240°C.

Gratar si ventilare

n acest mod de functionare, incélzitorul cu infrarosu si
ventilatorul sunt activate simultan. Este potrivit pentru carne
preparata la gratat si bucati mari de carne de porc sau pasare pe
un singur nivel. Este, se asemenea, potrivita pentru gratinare sau
pentru a obtine o crusta maronie.

Temperatura initala este de 170°C.

Aer cald si incalzitorul inferior

in acest mod de functionare, incélzitorul inferior si ventilatorul
cald functioneaza simultan. Acesta este potrivit in special pentru
prepararea pizzei. Este, de asemenea, ideal pentru produsele de
patiserie moi sau grele, praijituri cu fructe facute din aluat crescut
, produse de patiserie mici sau prajituri cu branza.

Temperatura initala este de 200°C.

Aer cald

n acest mod de functionare, incélzitorul rotund si ventilatorul
functioneaza simultan. Ventilatorul din peretele din spate al
cuptorului sufla aer in jurul aluatului. Acest mod de operare este
potrivit pentru carnea rotisata si pentru produsele de patiserie
preparate pe mai multe nivele in acelasi timp. Temperatura de
preparare trebuie sa fie mai mica decat modurile conventionale
de functionare.

Temperatura initala este de 160°C.

Decongelare

Cu acest mod, aerul circula fara ca radiatorul sa fie pornit.
Functioneaza doar ventilatorul. Acesta este folosit pentru
decongelarea usoara sau dezghetarea mancarii inghetate.



) Incélzitorul inferior si ventilator

in acest mod de functionare, incélzitorul inferior si ventilatorul
functioneaza simultan. Folosti-l pentru prepararea prajiturilor si
pentru conservarea fructelor si legumelor. Folositi primul raft de
jos mai degraba decat tavile de copt adanci pentru a permite
aerului cald sa circule si deasupra alimentelor.

Temperatura initala este de 160°C.

g Radiatorul inferior / Curatare cu apa

Caldura este radiata doar de catre radiatorul instalat la baza
cuptorului. Selectati acest mod de operare cand doriti sa gatiti
/ preparati mai bine partea inferioara a mancarii (ex. pentru
produsele de patiserie cu umplutura de fructe).

Radiatorul inferior poate fi utilizat pentru curatarea cuptorului.
Detaliile sunt disponibile in sectiunea “Curatare si intrefinere®.

[Jincalzitorul superior

Caldura este emisa doar de incalzitorul instalat pe peretele
superior al cuptorului. Acest mod de functionare se foloseste
atunci cand doriti ca alimentele sa fie preparate complet (de ex.
Pentru o crustd maronie suprimentara).

Temperatura initala este de 150°C.

Selectarea / setarea temperaturii cuptorului
» Dupa selectarea tipului de produs sau modului de operare, se

poate modifica temperatura initiala.

- A pasati butonul (I) key, care va incepe sa clipeasca.

- Folositi butoanele (H) “+, -” pentru a selecta temperatura
cuptorului intre 30 si 275°C, in functie de modul de operare
al cuptorului, in 5°C pasi.

- Confirmati setarea apasand butonul () din nou; daca
butonul (1) nu este apasat, setarea va fi adoptata automat
dupa cateva secunde.

» Puteti, de asemenea, stabili durata de preparare, sfarsitul
perioadei de preparare sau un o ora de pornire intarziata (vezi
sectiunea ‘Functiile cronometrului’).

» Cand toti parametrii doriti au fost selectati, apasati butonul (C)
“Start/stop” pentru a activa cuptorul.

» Ecranul () va indica cresterea temperaturii din cuptor. Cand

se ajunge la temperatura presetata, se aude un bip si simbolul

(I1) se stinge.

Daca fundtia timer nu a fost selectata, timpul se scurs de la

inceperea procesului de coacere /gatire nu este indicat pe

display (D).
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M1

JMne

LUy
M2

M3

A in timpul functiondrii cuptorului, puteti schimba
temperatura (vezi sectiunea ‘Selectarea si setarea
temperaturii cuptorului’), functiile cronometrului (vezi
sectiunea ‘Functiile cronometrului’).

A La finalul prepararii si cand cuptorul este inchis,
ecranul va indica temperatura pana cand aceasta
ajunge la 50°C.

B Preparare prin selectarea unui tip de aliment (L) (doar

cu unitatea de control 2)

Acest mod de operare permite prepararea alimentelor prin
setarea automata a sistemului de incalzire, temperaturii si
perioadei de preparare.

» Apasati butonul (L) pentru a selecta tipul de aliment (simbolul
corespunzator se va aprinde, impreuna cu sistemul relevant
de incalzire, nivelul de preparare , temperatura si durata de
preparare).

» Exista de asemenea optiunea de a selecta finalul perioadei de
preparare, sau pornirea intarziata a prepararii (vezi sectiunea
“Functiile cronometrului”). Apasati butonul (C) “start/stop”
pentru a porni cuptorul.

» Ecranul care afiseaza temperatura (l) va indica cresterea
temperaturii din cuptor. Cand se atinge temperatura initiala, se
aude un bip si simbolul (11) se va stinge.

» Timpul de functionare va fi afigat; la terminarea acestuia,
cuptorul se va stinge.

Temperaturile initiale si orele de functionare ale cuptorului pot fi
modificate la orice setare dorita.

» Daca nu va place temperatura initiala, modificati-o apasand
butonul (1) si folositi butoanele (H) “+, -” pentru a schimba
temperatura la valoarea dorita (in 5 gradatii). Confirmati
alegerea apasand butonul (I) din nou; daca nu apasati nici un
alte buton, setarea se va activa automat dupa cateva secunde.



D

» Pentru a modifica timpul initial de preparare, apasati butonul
(G) si apoi folositi butoanele (H) “+, -” pentru a modifica timpul
de preparare la valoarea dorita. Confirmati alegerea apasand
butonul (1) din nou; daca nu apasati nici un alte buton, setarea
se va activa automat dupa cateva secunde.

A Temperatura poate fi modificata, de asemenea,
in timpul functionarii cuptorului (vezi sectiunea
“Selectarea si setarea temperaturii cuptorului ”);
acelasi lucru se aplica functiilor cronometrului (vezi
sectiunea “Functiile cronometrului”).
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Tabel pentru prepararea anumitor tipuri de alimente

S —_
g g
~ 0 [l
S o |8 . s
= A = = o @
2 £|8 | E £ g
g T |eg| S| 2|2 o B
< = | =2le K 5 | = s =
£ < S| = s = =
3 g g 82| £ | £ |38 2 £
o == 2 o = T - Y=y
= — = E @ = < @ > 2
& 2 e |eg| £ | 8 |28 2 =
. Preparare intr-o tava mica de copt pe
Coaste 190 | 275 | 1:50 12 1 grétar.
Preparare pe gratar (o tava este asezata
. 4 |pe al doilea raft sub gratar pentru a colecta
@ Cotlete, peste 240 | 275 | 0:25 | 4x0,2 3+ grasimea si sucul - tava colectare), cu usa i
inchisé. Dupa prima jumétate a timpului de

preparare, alimentele trebuie intoarse.

In caz de coacere a puiului pe gratar pe
Pui 170 275 | 1:.05 1 2 al doilea raft, tava de colectare trebuie

instalatd pe raftul de jos.
@ Pizza 200 | 275 | 0:19 | 1x0,5 2 Preparare in tava putin adanca. .
tﬁ#{gec””' nivelenacelasi | 460 | 975 | 026 | 2603 | 2,3 | Preparare in tavi putin adanci pe dous.
Cresterea aluatului 40 40 - - 1 Aluatul creste intr-un vas asezat pe gratar. Q

Chec 160 | 275 | 105 1 1 Preparare fintr-o tava pentru chec, asezata
: pe gratar.
Paine 190 | 275 | 1:.05 1 2 | Coacere intr-o tava putin adanca. Z
; ) ; ) Asezatj alimentele pe gratar si o tava de

Dezgetare 2 colectare pe ultimul raft.
ﬁ Atentionare vase 60 80 - - 2 | Asezatj farfuriile pe gratar.

Turnatj 0.5litri de apa intr-o tava de copt

si apoi agezatj-o pe ultimul raft. Dupa 30
Curatare 70 90 0:30 - 2 | minute, resturile de alimente de pe peretii
cuptorului sunt inmuiate si pot fi curatate cu
0 cérpa moale.

Cand reincalziti alimentele, aveti grija sé nu
Péstrarea alimentelor calde | 70 95 3:00 - 1 reincalziti alimente care se pot deteriora /
strica repede.

&

~
~
~

LA
—>
Y

Preincalzire rapida 160 275 - - - Nu e potrivitad pentru preparare.

el [

Observatie: Un punct langa un simbol pentru un anumit tip de aliment indica faptul ca trebuie
sa incalziti cuptorul inainte. Timpul initial de preparare nu include timpul necesar pentru
incalzirea cuptorului. Cand selectati un fel de mancare care necesita incalzire prealabila,
butonul !/ va incepe sa clipeasca. Daca doriti sa-l incalziti , apasati butonul , urmat de
butonul start/stop. incilzirea cuptorului va incepe. Cand incilzirea e complets, se va auzi

un bip si simbolul 2] se va stinge; apoi agezati alimentele in cuptor si apasati butonul start /
stop din nou pentru a incepe procesul de preparare.

Daca nu doriti s selectati incilzirea respectiva, nu apasati butonul (] care clipeste, ci
apasati butonul start / stop imediat; in acest caz, nu va garantam ca acel tip de mancare va fi
preparat complet atunci cand perioada de timp initiala (presetata) se termina.



Functiile cronometrului Selectarea duratei de preparare
Acest mod de programare permite selectarea duratei de

M rnnr functionare a cuptorului, si anume perioada de preparare.
. oy Setarea maximé posibila este de 10 ore.
» Apasati butonul (G) pentru a activa setarea perioadei de
| >| >| Q preparare. Pe ecran va fi afisat “00.00” (D).
 Folositi butoanele (H) “+, -” pentru a selecta perioada de
preparare.

» Confirmati setarea apasand butonul (G) din nou; daca nu
apasati nici un buton timp de cateva secunde, setarea se va
activa automat.

* Apoi, apasati butonul (C) pentru a porni cuptorul.

« Perioada de timp selectata va porni; cand se va termina,
cuptorul se va opri automat (finalul prepararii).

» Pentru a continua procesul de preparare, apasati butonul
start / stop care clipeste.

A Perioada de preparare poate fi schimbata sau selectata
in timp ce cuptorul este in functiune.

M L' :' (H Selectarea finalului perioadei de preparare

ool Acest mod de programare permite selectarea momentului in

care cuptorul se va opri. Durata maxima este de 10 ore de la ora

1> > 0 ourenta. . —

» Apasati butonul (F) pentru a activa finalul perioadei de
preparare. Ora curenta va fi afisata pe ecran (D) si aceasta
va clipi timp de cateva secunde. Folositi butonul (H) key “+, -
pentru a selecta momentul final al perioadei de preparare.

» Confirmati selectia apasand butonul (F) din nou; daca nu
apasati nimic timp de cateva secunde, setarea se va activa
automat.

« Porniti cuptorul apasand butonul (C) “start/stop”. Cuptorul
va porni imediat si se va opri la momentul selectat. Un bip
intermitent se va auzi si acesta va putea fi anulat apasand
orice buton; daca nu apasati nici un buton, bip-ul respectiv se
va opri dupa un minut.

* Pentru a continua procesul de preparare, apasati butonul
start/stop care clipeste sau selectati optiunile de preparare
dupa dorinta.

”

A Timpul final de preparare poate fi modificat sau resetat
in timp ce cuptorul este in functiune.
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intre selectarea duratei de preparare si selectarea

finalului prepararii
Acest mod de programare va permite sa selectati perioada de
functionare a cuptorului, si anume a timpului de preparare, si
a timpului la care cuptorul se va opri (finalul prepararii). Finalul
prepararii poate fi selectat doar la maxim 24 de ore de la ora
curenta.
» Selectarea perioadei de preparare (vezi sectiunea “Selectarea
perioadei de preparare”).
» Apasati butonul pentru selectarea finalului perioadei de
preparare (F).
(Suma orei curente si a duratei de preparare va fi afisata
pe ecran automat (D)). Folositi butoanele (H) “+, -” pentru a
selecta momentul final al prepararii, si anume momentul in
care alimentele vor fi gata.
» Cuptorul va astepta ca timpul de incepere a preparari
— simbolul (11) va clipi.
» Porniti procesul de preparare apasand butonul (C) “start/stop”.
» Cuptorul va porni automat la ora stabilita (simbolul (11) va fi
aprins continuu), si se va stinge automat in momentul final al
perioadei de preparare (cel selectat). Un bip intermitent se va
auzi si acesta va putea fi anulat apasand orice buton; daca
nu apasati nici un buton, bip-ul respectiv se va opri dupa un
minut.
Pentru a continua procesul de preparare, apasati butonul
start/stop care clipeste sau selectati optiunile de preparare
dupa dorinta.

11 .

Alarma Folositi aceasta functie independent de functionarea cuptorului,
cand doriti sa fiti averitzat dupa terminarea unei anumite
perioade de timp.

» Apasati butonul (E) pentru a porni cronometrul pentru alarma.
Pe ecran va clipi “00.00”. Folositi butoanele (H) “+, -” pentru
a selecta perioada dorita si confirmati-o apasand din nou
butonul (E). Perioada maxima este de 10 ore.

» Timpul ramas nu este afisat pe display in timpul gatirii. Daca
se doresteificarea sau modificarea timpului ramas se apasa
tasta (E).

» La finalul perioadei de timp selectate, un bip intermitent se va
auzi si acesta va putea fi anulat apasand orice buton; daca
nu apasati nici un buton, bip-ul respectiv se va opri dupa un
minut.




Functii suplimentare

A Din motive de securitate, cuptorul se va opri automat
dupa o anumita perioada de timp:
- dupa 10 ore, daca temperatura de preparare este
peste 120°C;

- dupa 24 ore, daca temperatura de preparare este sub
120°C.

Luminarea cuptorului

Lumina din cuptor se aprinde automat atunci cand usa este
deschisa (comutator usa) sau atunci cand cuptorul este pornit.
La anumite modele, exista instalate doua lampi in interior: una in
partea de sus a peretelui din spate si o alta la mijlocul peretelui
laterat din dreapta.

Lumina poate fi stinsa sau pornita apasand butonul (P) (doar cu
unitatea de control 2).

Dezghetarea (doar cu unitatea de control 2)

in acest mod de operare, aerul circulaz fara nici un incalzitor.
Este activat doar ventilatorul. Acesta se foloseste pentru
dezghetarea inceata a alimentelor inghetate.

Aqua clean — curatare umeda (doar cu unitatea de control 2)
Activati curatarea umeda apasand butonul (O). Temperatura

este setata la 70°C. Turnati 0.5 litri de apa intr-o tava de copt

si asezati-o pe raftul de jos. Dupa 30 de minute, resturile de
mancare sunt inmuiate si pot fi sterse usor cu o carpa moale
Temperatura este setata la 70°C si temperatura maxima poate fi
90°C. Daca este necesar, temperatura initiala si perioada de timp
pot fi modificate.
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Pastrarea alimentelor calde (doar cu unitatea de control 2)
Optiunea de pastrarea alimentelor calde poate fi folosita ca o
functie independenta cand doriti sa reincalziti alimentele deja
preparate. Poate fi activata, de asemenea, in timpul coaceriii,
deoarece, in acest caz, cuptorul va pastra temperatura de 70°
timp de 3 ore dupa ce se opreste.

incalzire rapida a cuptorului (doar cu unitatea de control 2)
» Folositi aceasta functie pentru a incalzi foarte repede cuptorul
la temperatura dorita. Aceasta functie nu este potrivita pentru

prepararea alimentelor.

» Cand cuptorul se incalzeste la temperatura selectata se aude
un bip care poate fi intrerupt apasand orice buton, daca nu
apasati nici un buton atunci sunetul se opreste dupa un minut.

» Cuptorul este acum gata pentru programarea dorita, selectati
un mod de operare.

» Temperatura initiala este de 160°C, cea maxima poate fi de
275°C.

Atentionare vase (doar cu unitatea de control 2)

Aceasta functie poate fi folosita atunci cand doriti sa incalziti
inainte vasele care pastreaza alimentele calde o perioada mai
lunga de timp. Porniti procesul apasand butonul L10.
Temperatura initiala este de 60°C, cea maxima poate fi de 80°C.

Programe memorate (J)

Cuptorul permite salvarea a trei moduri de preparare cu

optiuni deja stabilite. Setarile din fabrica sunt deja memorate in

programele respective (M1, M2, M3); in orice caz, acestea pot fi

schimbate astfel:

- Apasati programul memorat selectat o data pentru ca pe ecran
sa fie afigate setarile curente (din fabrica) (combinatia incalzitor
/ mod operare, temperatura, timp de preparare).

- Daca doriti sa schimbatj setarile, apasati pe programul memorat
selectat (J); acesta va incepe sa clipeasca si setarea poate fi
schimbata dupa dorinta.

- Confirmati selectia apasand butonul programului memorat din
nou.

- Cand doriti sa incarcati setarile memorate, apasati pe butonul
programului memorat selectat si porniti procesul de preparare
apasand butonul (C) “start/stop”.

- Orice program memorat poate fi modificat in orice moment ,
apasand butonul corespunzator programului memorat din nou.



Lampa de control a termostatului cuptorului (11)

» Lampa de control este pornita; temperatura din cuptor este
mai mica decat temperatura selectata, incalzitoarele sunt
activate.

» Cand temperatura selectata a fost atinsa, lampa de control se
stinge si se aude un bip.

« In timpul preparérii, incélzitoarele sunt activate si dezactivate
dupa dorinta: ca urmare, lampa de control se stinge si se
aprinde de mai multe ori.

Cand simbolul 12 este aprins, cuptorul inca se incalzeste; Cand
temperatura selectata este atinsa, simbolul se stinge si nu se
mai aprinde Tn timpul procesului de preparare.

Butonul de siguranta pentru copii

Folositi aceasta optiune pentru a preveni folosirea nedorita a

cuptorului (de ex., folosirea acestuia de catre copii).

» Activati optiunea apasand butonul (B) si tinand apasat pe
acesta timp de 3 secunde.

» Toate butoanele vor fi blocate, cu exceptia butonului de pornire
/ oprire a aparatului (A) si butonul de siguranta (B).

» Daca apasati orice alt buton, se va auzi un bip si simbolul (B)
va clipi repede.

« Butonul de siguranta este dezactivat daca apasati continuu pe
el (B) din nou.

Bip

De fiecare data cand apasati un buton, se va auzi un bip
scurt.

Sunetul care anunta finalul procesului de preparare va fi
activ timp de un minut. Acesta poate fi anulat mai repede,
apasand orice alt buton.

Setarea volumului sunetului

Volumul sunetului poate fi setat astfel:

» Apasati butonul (E) continuu timp de trei secunde; setarile
pentru volum vor apare pe ecran.

» Folositi butoanele (H) keys “+, -” pentru a selecta nivelul de
volum dorit.
- “0000” pentru volum maxim

0” pentru volum minim.
» Setarea se va activa automat dupa cateva secunde.
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Pozitiile raftului (in
functie de model)

Schimbarea frecventei modificarilor setarilor

Cand orice valoare sau setare este modificata, mai intai este
modificata incet; cand oricare dintre butoanele (H) keys “+, -”
este apasat continuu timp de trei secunde, frecventa cu care se
schimba valoare creste.

A In caz de pana de curent, care dureazi mai putin de un
minut, toate setarile raman neschimbate si cuptorul va
continua sa functioneze (daca este pornit).

» Accesoriile (gratar, tava intinsa si adanca) pot fi introduse in
cuptor pe cele patru pozitji.

« Varugam sa observati ca pentru pozitiile raftului se utilizeaza

numere consecutive numaratoarea incepand din partea de jos

(pozitiile raftului sunt descrise in tabelele de mai jos)

Pozitiile pot fi retractabile, de sdrma sau telescopice (in functie

de modelul cuptorului). Pozitiile telescopice (detasabile sau

retractabile) sunt instalate pe a doua, a treia si a patra pozitie.

Tn cazul pozitiilor de sarma, gratarul si tavile vor fi introduse

intotdeauna in suportul format din profile de sarma adiacente.



Dispozitive telescopice
de ghidare (in functie de
model)

Element usor de curatat
(in functie de model)

Dispozitivele telescopice de ghidare (detasabile sau retractabile)
sunt montate pe opozitia a doua, a treia si a patra. Sunt montate
pe peretii laterali din partea stanga si din partea dreapta din
interiorul cuptorului pe trei pozitji.

Pozitiile detasabile contin (in functie de model):

- trei dispozitive de ghidare pot fi scoase partial.

- un dispozitiv de ghidare poate fi scos complet iar doua pot fi
scoase partial sau

- trei dispozitive de ghidare care pot fi scoase complet

A Dispozitivele telescopice de ghidare scoase prin
tragere si alte accesorii ale cuptorului se vor incinge!
Folositi o manusa de bucatarie sau o protectie similara
cand le utilizati.

» Pentru introducerea gratarului, a tavii sau a tavii de picurare, trageti
mai intai de dispozitivul telescopic de ghidare al pozitiei dorit.

* Amplasati gratarul sau tava intinsa sau adanca pe dispozitivul
de scoatere si impingeti-l in cuptor cu mana. inchideti usa
cuptorului cand dispozitivele telescopice de ghidare s-au
retras complet.

Elementele usor de curatat previn improscarea directa cu
grasime sau pe peretele cuptorului.

Elementele usor de curatat sunt montate dupa cum urmeaza:
» Scoateti dispozitivele telescopice si pe sarma de ghidare (vezi
sectiunea Scoateti dispozitivele telescopice si pe sarma de

ghidare).

« Atasati ghidajele (de sarma sau telescopice) de panoul (A)
care este usor de curatat. Apoi atarnati-le de cele doua
deschideri, tragand ansamblul in jos.

Cand instalati dispozitivele telescopice retractabile de ghidare
(care se pot scoate complet) si elementele usor de curatat,
introduceti cele cleme prevazute in orificiile din partea de jos de
pe peretele interior al cuptorului, si introduceti dispozitivele de
ghidare in aceste cleme. Clemele sunt necesare pentru fixarea
dispozitivelor de ghidare.
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Accesorii cuptor (in
functie de model)

Filtru de grasime (in
functie de model)

Tava de sticla este destinata prepararii mancarurilor, dar poate fi
folosita si ca tava de servire.

Gratarul pe care se aseaza vasul cu mancare sau direct
mancarea.

Pe gratarul ghidajelor este montat un sistem de oprire.
Pentru a trage spre dumneavoastra gratarul, ridicati-l
usor atunci cand ajunge la sistemul de oprire.

Tava intinsa este destinata prepararii produselor de patiserie si
a prajiturilor.

Tava adanca este destinata prepararii carnoo si produselor de
patiserie moi;poate fi folosita si ca tava de picurare.

A Daca nu folositi grill-ul, sau daca tava adanca este folosita
doar ca tava de picurare in timpul prajirii, tava adanca nu
trebuie amplasata pe primul dispozitiv de ghidare.

Tavanul din interiorul cuptorului este acoperit cu un invelis
catalitic care nu poate fi instalat si inlaturat decéat de un tehnician
calificat.

Filtrul de grasime instalat pe peretele din interiorul cuptorului
protejeaza ventilatorul, radiatorul rotund, si cuptorul de impuritati,
n special de grasimea improscata. Cand preparati carnea,

va recomandam sa folositi filtrul de grasime. Cand pregatiti
produsele de patiserie, inlaturati intotdeauna filtrul! Daca filtrul
este instalat cand preparati produsele de patiserie sau prajiturile,
rezultatele vor fi destul de slabe.



Prepararea produselor
de patiserie

» Pentru produsele de patiserie D , folositi modul de
operare. (Utilizarea cuptorului cu modul sau sistemul selectat
depinde de modelul aparatului).

» Cand pregatiti produse de patiserie, scoateti filtrul de grasime.

Instructiuni

» Cand pregatiti produsele de patiserie, urmatj instructiunile cu
privire la pozitia dispozitivului de ghidare/a raftului, temperatura si
timpul de preparare indicat in tabelul de preparare a produselor
de patiserie. Nu va prejudiciati prin experienta pe care o aveti cu
alt cuptor. Valorile indicate in tabelul de preparare sunt definite si
verificate in special pentru acest cuptor.

O Prepararea produselor de patiserie cu ajutorul radiatorului
superior si inferior

» Coaceti produsele de patiserie doar pe o singura pozitie.

» Combinatjile radiatoarelor superior/inferior este corespunzatoare
n special pentru prepararea diferitelor tipuri de produse de
patiserie, paine si carne.

« Utilizatj tavile de culoare inchisa. Tavile de culoare deschisa
reflecta caldura, ceea ce duce la rezultate slabe (bronzare).
Amplasati modelele pe gratare. Daca utilizatj tava prevazuta,
scoateti gratarul.

» Preincalzirea scade durata de preparare. Puneti mancarea in
cuptor doar cand a ajuns la temperatura selectata, ex. cand lampa
de control (lampa de functionare a radiatorului) se stinge pentru
prima oara.

Prepararea produselor de patiserie cu aer cald

Prepararea produselor de patiserie cu aer cald este destinata in

special prepararii simultane pe mai multe pozitii ale dispozitivului

de ghidaref/rafturilor, in special cand pregatiti produsele de patiserie

mici in tavi intinse. Se recomanda preincalzirea, si utilizarea pozitiei

a doua si a treia ale dispozitivului de ghidare. Acest mod este de

asemenea corespunzator pentru produsele de patiserie moi si pentru

prajiturile cu fructe (in acest caz, preparati doar pe o singura pozitje).

* Temperatura este Th mod normal setata la minim Th comparatie cu
temperatura setata pentru prepararea prin combinatja radiatorului
superior/inferior (vezi tabelul de preparare a produselor de
patiserie).

» Pot fi coapte simultan diferite tipuri de produse de patiserie daca
temperatura necesara este cel putin aceeasi pentru toate.

» Timpul de preparare poate varia, chiar si pentru tavile egale. Cand
coaceti simultan in tavi diferite — pe doua sau trei pozitii, timpul de
preparare pentru fiecare tava poate fi diferit. Va trebui sa scoateti
una dintre tavi (in mod normal va fi tava cea mai de sus).
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» Daca este posibil, pregatiti produsele de patiserie mici, precum
prajiturelele cu aceeasi grosime si inaltime. Produsele de patiserie
se vor bronza inegal!

» Cand coaceti mai multe tipuri de produse de patiserie simultan, in
cuptor se va forma o cantitate semnificativa de abur, rezultata prin
acumularea condensului pe usa cuptorului.

Sfaturi despre prepararea produselor de patiserie

Sunt produsele de patiserie gata?

Folositi un betisor de lemn pentru a gauri produsul in varf. Cand nu
raman urme de aluat atunci cand scoatetj betisorul, produsul este
gata. Inchideti cuptorul si folositi caldura acumulata rimasa.

Produsul de patiserie s-a stricat

Verificatj reteta. Data viitoare, folositi mai putin lichid. Urmati
instructiunile cu privire la timpul de amestecare /batere, in special
cand folositi aparate electrocasnice mici.

Produsul de patiserie este prea deschis la culoare

Data viitoare, utilizati o tava de culoare inchisa, puneti tava pe o
pozitie mai jos sau porniti radiatorul inferior spre sfarsitul procesului
de preparare.

Produsul de patiserie cu umplutura umeda (ex. prajitura cu
branza) nu este coapta complet
Data viitoare, reduceti temperatura si extindeti timpul de preparare.

Observatii cu privire la tabelul de pregatire a produselor de
patiserie:

» Doua valori sunt indicate pentru temperatura, joasa sau inalta.
Initial, setati temperatura joasa; daca produsul nu este suficient de
bronzat, data viitoare mariti temperatura.

Timpul de preparare contine date estimative si pot varia datorita
unui numar de circumstante.

Valoarea imprimata cu litere bolduite din tabelul de temperatura
indica cel mai potrivit mod de operare pentru un anumit tip de
produs de patiserie.

Indicatia * semnifica ca cuptorul trebuie preincalzit utilizand modul
de operare selectat corespunzator.

Cand utilizatj hartie pentru preparare, asigurati-va ca rezista la
temperaturi ridicate.

.

.



Tabel preparare produse de patiserie pentru modul de operare combinat cu radiator superior
si inferior sau cu aer cald - atunci cand gatiti numai pe un singur nivel.

Tipul produsului de patiserie Dispozitiv | Temperature Dispozitiv Temperature Dispozitiv
de ghidare °C de ghidare °C de ghidare
(de jos) Tj (de jos)
Produse dulci
Chec, prajitura inelus 1 160-170 1 150-160 50-70
Prajitura dreptunghiulara 1 160-170 1 150-160 55-70
Prajitura coapta in tava rotunda 1 160-170 2 150-160 45-60
Placinta cu branza 1 170-180 2 150-160 65-85
Prajitura fructe, foietaj dulce 1 180-190 2 160-170 50-70
Prajitura cu fructe cu crema 1 170-180 2 160-170 60-70
Pandigpan* 1 170-180 2 150-160 30-40
Prajitura inghetata 2 180-190 2 160-170 25-35
Prajitura cu fructe, aluat mixt 2 170-180 2 150-160 45-65
Prajitura cu cirese 2 180-200 2 150-160 35-60
Rulou pandigpan* 2 180-190 2 160-170 15-25
Prajiturd cu aluat dospit 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (aluat dospit) 2 180-200 2 160-170 35-50
Tort 2 170-180 2 150-160 45-70
Placinta cu mere 2 180-200 2 170-180 40-60
Gogosi preparate in cuptor 1 170-180 2 150-160 40-55
Foietaj cu chimen
Quche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Paine 2 190-210 2 170-180 50-60
Chifla* 2 200-220 2 180-190 30-40
Foietaj subtire
Prajituri scurte * 2 160-170 2 150-160 15-25
Merengue * 2 160-170 2 150-160 15-28
Aluat dospit 2 180-190 2 170-180 20-35
Produse din aluat in foi 2 190-200 2 170-180 20-30
Choux (umplute cu crema) 2 180-190 2 180-190 25-45
Sufle
Sufle de orez 1 190-200 180-190 35-50
Sufle de branza proaspata 1 190-200 180-190 40-50
Produse de patiserie inghetate
Placinta cu mere, branza 2 180-200 2 170-180 50-70
Placinta cu branza 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Cartofi prajiti pentru cuptor® 2 200-220 2 170-180 20-35
Crochete 2 200-220 2 170-180 20-35

Nota: Numarul dispozitivului de ghidare se refera la gratarul pe care se aseaza tavile mici sau tavile

rotunde si tavile intinse. Tavile adanci nu trebuie introduse n primul dispozitiv de ghidare.
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Tabelul pentru prepararea produselor de patiserie cu aer cald si radiatorul inferior

Tip de foietaj

Dispozitiv ghidare (de

Temperature (°C)

Perioada (minute)

ios)
Placinta cu branza (7509 2 150-160 65-80
branza)
Pizza * - aluat dospit 2 200-210 15-20
Quiche Loraine — aluat cu 2 180-200 35-40
crusta subtire
Placinta de mere cu inghetata 2 150-160 35-40
aluat dospit
Prajitura cu fructe — aluat mixt 2 150-160 45-55
Placinta cu mere — foietaj 2 170-180 45-65

Observatie: Numarul nivelului se refera la gratarul pe care sunt asezate tavi pentru copt mai mici sau

cele pentru prajituri.




Carne preparata / fripta

» Pentru prepararea carnii, folositi cele 2 D moduri de
operare.

» Datele bolduite reprezinta cel mai corespunzator mod de
operare pentru un tip specific de carne.

» Cand preparati carnea, se recomanda utilizarea filtrului de
grasime.(in functie de model).

Sfaturi pentru utilizarea vaselor de gatit

» Carnea se poate pregati in vase de email, vase de iena
(Pyrex), vase din argila sau metal.

» Tavile din inox sunt mai putin corespunzatoare deoarece
reflecta caldura.

» Daca friptura este acoperita, va fi mai suculenta, si cuptorul nu
se va murdari.

« Intr-o tava fara capac, friptura se va bronza mai repede.

Observatii cu privire la prepararea carnii

Tabelul de preparare a carnii indica temperaturile
recomandate, ghidarea/pozitia pe raft si timpul de preparare.
Deoarece perioada de preparare depinde de tipul, greutatea si
calitate carnii, acestea trebuie reglate.

Prepararea carnii de porc, de pui si a pestelui in cuptor este
economica doar daca greutatea lor depaseste 1 kg.

Cand preparati carnea, adaugati lichide suficiente pentru a
preveni arderea in tava a grasimii si a sucului provenite din
carne. Acest lucru inseamna ca in cazul timpului de preparare
mai lung, friptura trebuie verificata din cand in cand, si trebuie
adaugat lichid.

La jumatatea timpului de preparare, intoarceti friptura, in
special daca este preparata in tava. Pentru rezultate mai
bune, incepeti programul de preparare la foc mic.

Cand pregatiti bucati mai mari de carne, pe usa cuptorului

se poate acumula condens. Acesta este un fenomen natural
care nu poate afecta functionarea aparatului. Dupa preparare,
stergeti usa si sticla usii.

Pentru prevenirea acumularii de condens, nu lasati vasele sa
se raceasca in cuptor.

.

.
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Tabel de pregatire a carnii prin combinatie radiator superior/inferior - atunci cand gatiti
numai pe un singur nivel.

Tip de carne Greutate | Ghidare (de | Tempera- Ghidare Tempera- Perioada
(9) jos) tura (°C) (de jos) tura (°C) (min.)
™
Carne de vita
Carne de vaca la cuptor 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Carne de vaca la cuptor 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Friptura de vaca, mediu 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Eﬁ'e‘gg:;‘é"aca’ bine 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Carne de porc
Friptura de porc, incl. sorici 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Burta de porc 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Burta de porc 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Ceafa 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Rulou de porc 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Cotlet 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
S;T;ég";éfc()r”'ada din 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Carne de vitel
Ruladé din carne de vitel 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Friptura de vitel 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Miel
File de miel 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Friptura de oaie 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Vanat
File de iepure 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Friptura de caprioara 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Friptura de mistret 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Pui
Pui, intreg 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Pui 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Rata 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Gasca 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Curcan 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Peste
Peste intreg 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Sufle de peste 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Nota: Indicarea pozitiei recomandate se refera la tava adanca; tavile mici trebuie amplasate pe
gratarul introdus pe prima sau a doua pozitie (nu introduceti tava adanca pe prima pozitie).




Gratar si bronzare

Cand preparati carnea pe gratar, trebuie sa aveti grija.
Temperaturile ridicate si radiatorul cu infrarosu incalzesc
gratarul si alte parti ale cuptorului; folositi manusi de bucatarie
de protectie si clesti speciali pentru carne.

Grasimea incinsa poate tasni din carnea strapunsa (ex. din
carnati). Pentru a evita arsurile, folositi clesti pentru carne.
Cand preparati carnea la gratar, controlati acest procesul tot
timpul. Datorita temperaturii ridicate, carnea se poate arde
repede!

Nu Iasati copii in preajma gratarului.

Prajirea cu radiatorul cu infrarosu este recomandata pentru
prepararea crocanta si cu putine grasimi a carnatilor, bucatilor
mari de carne si pestelui la gratar (friptura, cotlete, file de
somon, etc.) sau painii prajite, precum si bronzarea acestora.

Sfaturi de utilizare a functiei grill-ului

.

.

.

.

Cand utilizati grill-ul, usa cuptorului trebuie sa fie intotdeauna
inchisa.
Tabelul de preparare pe gratar indica temperatura
recomandata, pozitia si timpul de preparare. Deoarece timpul
de preparare depinde de tipul, calitatea, greutatea si calitatea
carnii, trebuie reglat.

Cand pregatiti carnea, se recomanda utilizarea filtrului de
grasime (in functie de model).

Radiatorul cu infrarosu (mod de operare cu grill mare si grill)
trebuie preincalzit pentru cinci minute.

Cand gatiti pe gratar, turnati ulei peste carne pentru a preveni
lipirea acesteia de gratar.

Puneti bucati subtiri de carne pe gratar si introduceti-I pe
pozitia a patra.

Introduceti tava, care in acest caz va servi drept tava de
picurare, pe prima si a doua pozitie pentru a aduna grasimea
si sucul din carne.

Carnea la gratar trebuie intoarsa la jumatatea timpului de
preparare. Prajiti prima parte mai mult decat cealalta.

Cand pregatiti bucati mari de carne pe gratar (pui, peste),
introduceti gratarul pe pozitia a doua si tava de picurare pe
prima pozitje.

Bucatile mai subtiri de carne trebuie intoarse o singura data, in
timp ce cele groase trebuie intoarse de mai multe ori. Folositi
clestii pentru carne pentru a intoarce carnea, pentru a preveni
pierderea sucului.

Carnea mai inchisa la culoare se va bronza mai bine si mai
repede decat carnea de porc sau vitel.

Dupa utilizarea grill-ului, curatati cuptorul si accesoriile de
fiecare data pentru a preveni arderea murdariei pe cuptor la
urmatoarea utilizare.
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Frigarui
(doar in cazul anumitor modele)

.

Setul pentru rotisor contine o tepusa rotativa cu maner
detasabil si doua furci cu surub pentru fixarea bucatilor de
carne.

Cand utilizati tepusa, introduceti intai cadrul suport special

pe a treia pozitie de jos. Infigeti carnea condimentaté si fixat
ferm furcile de sprijin in bucatile de carne de fiecare parte a
acesteia. Apoi, strangeti suruburile de pe furci.

Montati manerul in partea din fata a tepusei. Fixati partea
ascutita a tepusei in orificiul din partea dreapta de pe usa
cuptorului, care este protejata de obturatorul rotativ. Amplasati
partea frontala a fepusei in partea inferioara a suportului pana
cand se fixeaza.

Introduceti o tava adanca, care va servi drept tava de picurare
n acest caz, o pozitie mai jos decat tava adanca pentru a
preveni scurgerea grasimii si a sucului din carne si acumularea
acestora n partea superioara a cuptorului.

Activati rotisorul prin selectarea modului de operare “Grill
mare” () or Gratar (.

Tnainte de inchiderea usii cuptorului, detasati manerul tepusei.
Functia radiatorului infrarogu este controlata de un termostat,
functioneaza si atunci cand usa este inchisa.



Tabel pregatire — Grill mare

Tip de mancare Greutate Pozitia (de | Temperatura | Temperatura Perioada
()] jos) % g (min)
Carne si carnati
4 antricoate de vita, in sange 180g/buc. 4 240 - 14-16
4 antricoate de vita, mediu “ 4 240 - 16-20
4 antricoate de vita, bine prajite “ 4 240 - 18-21
4 cotlete de porc “ 4 240 - 19-23
4 cotlete de vitel 4 240 - 20-24
4 fripturi de vitel 4 240 - 19-22
6 cotlete de miel 100g/buc. 4 240 - 15-19
8 carnati 100g/buc. 4 240 - 11-14
3 bucatj de rulada de carne 200g/buc. 4 240 - 9-15
1/2 pui 600g 2 - 180-190 25 (1.parte)
20 (2.parte)
Peste
Bucati de somn 600 3 240 - 19-22
4 pastravi 200g/buc. 2 - 170-180 45-50
Paine prajita
6 felii paine alba / 4 240 - 1,5-3
4 felii paine din faina mixta / 4 240 - 2-3
Sandvis cu paine prajita / 4 240 - 3,5-7
Carne / pui*
Rata* 2000 2 210 150-170 80-100
Pui* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Friptura de porc 1500 2 - 150-160 90-120
Ceafa de porc 1500 2 - 150-160 120-160
Rulada de porc 1000 2 - 150-160 120-140
Friptura de vaca / file de vaca 1500 2 - 170-180 40-80
Legume gratinate **
Conopida, nap 750 2 - 210-230 15-25
Sparanghel 750 2 - 210-230 15-25

Nota: pozitia se refera la gratarul pe care asezati carnea; la sectiunea carne/pui, pozitia se refera la
tava adanca, in cazul puiului se refera la gratar.
Cand pregatiti carnea la tava, asigurati-va ca exista suficient lichid in tava pentru a preveni arderea
carnii; la aproximativ jumatate din timpul necesar de preparare, intoarceti bucatile de carne. Cand
preparati carne pe gratar, introduceti tava adanca pe prima sau a doua pozitie; astfel, aceasta va
servi drept tava de picurare (vezi sfaturi pentru prepararea carnii la gratar).
Recomandari: Uscati pastravul cu un prosop de hartie. Adaugati patrunjel, sare si usturoi in
abdomenul pestelui, ungeti-l cu ulei in exterior si puneti-I pe gratar. Nu-l intoarceti in timpul prajirii.

* Acest timp de carne poate fi preparat pe tepusa rotativa (vezi instructiunile pentru tepusa rotativa).
** Legumele sunt mai intai pregatite partial si acoperite cu sos béchamel si branza rasa. Folositi

tava de sticla mica si asezati-o pe gratar.
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Tabel preparare - grill

Tip mancare Greutate (g) | Pozitie (de | Temperatura | Temperatura Perioada
jos) % (min.)

Carne si carnati

fripturi de vita, bine prajite 180g/buc. 4 240 - 18-21

2 cotlete 4 240 - 20-22
2 fripturi de ceafa de porc 180g/buc. 4 240 18-22
4 carnati la gratar 100g/buc. 4 240 - 11-14
4 sandvisuri cu paine prajita 4 240 - 5-7

Paine prajita - bronzare 4 240 3-4

3 pastravi — la gratare 200g/buc. 2 - 160-170 40-50

Pui — la gratar 1500g 2 - 160-170 60-80

Ceafa de porc — tava adanca 1500g 2 - 150-160 120-160
Preparare recomandata Cu acest mod de operare, selectati temperatura interna a
folosind proba pentru alimentului (ex, bucata de carne). Este posibil s& selectati intre
carne 30 si 99°C.

Cuptorul va functiona pana cand centrul atinge temperatura
selectata. Temperatura este masurata prin proba pentru carne.
Prepararea cu ajutorul probei este potrivita pentru bucatile mari
de carne, fara oase. Puiul si iepurele nu trebuie preparate cu
acest mod.

Temperaturi recomandate:

Friptura porc 85°C
Friptura vita 80°C
Friptura vitel 75°C
File fraged (filet mignon) 40-50°C

Procedura de preparare cu proba:

» Fixati sonda si introduceti o bucata de carne (sau alt aliment).
Sonda se afla in coltul de sus al peretelui din stanga.
Proba contine un capac de metal care trebuie scos inainte de
preparare si inlocuit dupa aceea.

» De indata ce proba este conectata, temperatura citita de
dispozitiv este afisata pe ecran in locul ceasului.

* Folositi butonul on/off (pornit/ oprit) pentru a porni cuptorul.

» Selectati modul de incalzire dorit (K) si temperatura de
preparare corespunzatoare. Va recomandam sa folositi
combinatia incalzitor superior si inferior.




e T YC sTop » Apasati butonul (D1) si folositi butoanele (H) “+, -” pentru a

'_-, Ll N selecta temperatura intre 30 si 99 °C; temperatura poate fi
marita cu cate un grad Celsius.
» Confirmati selectarea apasand butonul (D1) din nou; Daca nu
I> > Q \ P ®

apasati nici un buton timp de cateva secunde, setarea se va
activa automat.

» Apasati butonul (C) “start/stop” pentru a confirma toate
setarile, si cuptorul va incepe sa functioneze.

« In timpul preparéri, temperatura ridicatd a carnii / temperatura
interna (adica, temperatura probei) este afisata mereu pe
ecran (D2). Daca temperatura este mai mica de 30°C, pe
ecran este afisat- -".

« In timpul functionarii, temperatura de preparare poate
fi schimbata in orice moment; acelasi lucru se aplica
temperaturii interne a carnii. Pentru a modifica valorile, apasati
ecranul corespunzator si folositi butoanele (H).

« Cand se atinge temperatura setata pentru proba, cuptorul
se opreste. Temperatura probei este afisata si clipeste si
se aude un bip intermitent care poate fi anulat daca apasati
orice buton; in cazul in care nu apasati nici un buton, bip-ul
respectiv se va opri dupa un minut.

» Opriti cuptorul, scoateti proba din cuptor si puneti capacul din
metal.

D2 D1

A Verificati ca proba sa nu atinga incalzitorul in timp ce
cuptorul functioneaza. Folositi doar probe speciale
pentru acest tip de cuptor.azite, da se med pecenjem
sonda ne bo dotikala grela!

Utilizarea sondei impreuna cu functiile timer-ului (pentru

utilizatori experimentati)

Atunci cand utilizatj sonda putetj seta ora de pornire sau de

ncheiere, conform instructiunilor din paragrafele anterioare. Nu

uitafi:

» Daca folositi modul de functionare cu timp presetat (G) si setati
perioada dorita, cuptorul nu va functiona atunci cand se scurge
timpul, indiferent daca temperatura mancarii a atins temperatura
presetata. De aceea durata aleasa trebuie sa fie putin mai lunga
decat timpul necesar mancarii ca sa atinga temperatura potrivita.

» Aceeasi procedura este valabila pentru finalul modului de
functionare (F).

» Aceasta combinatie este sugerata doar atunci cand utilizatorul are
destula experineta in ceea ce priveste alegerea timpului necesar
prepararii unui anumit fel si unei anumite cantitati de mancare.

» Daca aveti experienta puteti seta durata de functionare a
cuptorului pe o perioada mai lunga de timp (G), utilizand astfel cu
succes modul de functionare cu incheierea programului (F).
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Conservare Preparati alimentele care urmeaza a fi conservate si borcanele ca in
modul obignuit. Folositi borcane standard cu etansare de cauciuc si
capac de sticla. Nu folositi borcane cu capac de metal sau capace cu
filet si cutii de metal. Este de preferat ca borcanele sa aiba aceeasi
dimensiune, umplute cu acelasi fel de alimente si bine sigilate. Puteti
introduce in cuptor pana la 6 borcane de 1 litru simultan.

Folositi doar alimente proaspete.

Turnati aproximativ un litru de apa fiarta (aproximativ 70°C) in
tava adanca pentru a asigura nivelul de umiditate necesar in
cuptor. Introduceti borcanele in cuptor astfel incat sa nu se atinga
de pereti sau unul de altul (vezi imaginea). Capacele de cauciuc
trebuie udate Tnainte.

Introducetj tava adanca cu borcane pe a doua pozitie de jos. In
timpul conservarii, verificati borcanele; lasati-le in cuptor pana
cand continutul borcanelor incepe sa fiarba - apar bule in primul
borcan. Observati ca timpul de preparare pentru tabelul de
conservare de mai jos.

Tavbel conservare

926EVT

Alimentele conservate Cantitate Dupa aparitia Timp de racire
o A bulelor (in cuptor
T=170-180°C, pana la (min)
fierbere
(min.)
Fructe
Capsuni 6x1 litru aprox. 40-55 oprire 25
Drupe 6x1 litru aprox. 40-55 oprire 30
Piure de mere 6x1 litru aprox. 40-55 oprire 35
Legume
Castravecior acru 6x1 litru aprox. 40 la 55 oprire 30
Fasole, morcovi 6x1 litru aprox. 40 la 55 Setati 1a120°C, 30
60 min

Durata: durata din tabel este aproximativa. Durata poate varia datorita temperaturii camerei,
numarului de borcane, cantitatea si temperatura fructelor si legumelor care urmeaza a fi conservate,
etc. Tnainte de oprirea cuptorului (in cazul fructelor) sau de setarea unei temperaturi mai mici
(pentru anumite tipuri de legume), asigurati-va ca in borcan se vad bule.
Important: Fiti atenti cand incep sa apara bule in primul borcan.

Dezghetarea

* Aerul care circula in cuptor poate grabi procesul de
dezghetare al alimentelor inghetate. Selectati modul
dezghetare apasand butonul L9.

» Se pot dezgheta prajituri cu crema consistenta sau cele pe
baza de unt, alte prajituri si produse de patiserie, paine si
fructe congelate.

« Din motive de igiena, carnea de porc si de pasare nu trebuie
dezghetate in cuptor.

Daca este posibil, intoarceti sau amestecati alimentele de cateva

ori pentru ca dezghetarea sa fie egala.



Nu utilizati un dispozitiv de curatare cu aburi sau cu inalta presiune pentru curatarea cuptorului.
Tnainte de a incepe s&-I curatati, deconectati-| de la curent si I&satj-| sa se raceasca.

Carcasa cuptorului

Curatati suprafetele cu detergenti lichizi non-abrazivi destinati suprafetelor netede si o carpa
moale. Aplicati detergentul pe carpa si curatati murdaria; apoi, clatiti cu apa. Nu aplicati detergentul
direct pe suprafata. Nu folositi produse de curatat abrazive si agresive, obiecte ascutite sau vata de
sticla, deoarece acestea pot zgaria cuptorul.

Suprafete de aluminiu

Suprafetele de aluminiu trebuie curatate cu detergenti lichizi non-abrazivi destinati acestor
materiale. Aplicati detergentul pe o carpa umeda si curatati suprafata; apoi, clatiti suprafata cu apa.
Nu aplicati produsele de curatare direct pe suprafetele de aluminiu. Nu folositi produse de curatat
abrazive sau bureti abrazivi. Suprafata nu trebuie sa intre in contact cu sprayul de curatat cuptorul.

Panou frontal inox

(doar la anumite modele)

Curatati suprafata cu un produs de curatare moale (sapun) si un burete moale care nu va
zgaria materialul. Nu folositi produse de curatare abrazive sau dizolvabile. Daca ignorati aceste
instructiuni, suprafata carcasei se poate deteriora.

Suprafata de plastic sau lacuita

(doar la anumite produse)

Curatati butoanele / manerele si manerul usii cu o carpa moale si detergenti lichizi destinati
curatarii suprafetelor lacuite netede. Puteti folosi de asemenea produse de curatare speciali pentru
acest tip de suprafata; in acest caz, urmati instructiunile producatorului.

ATENTIE: Suprafetele mentionate mai sus nu trebuie sa intre niciodata in contact cu sprayurile de
curatare a cuptorului, deoarece acestea deterioreaza permanent partile de aluminiu.
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Curatare

Cuptor

» Cuptorul poate fi curatat in modul obisnuit (cu detergenti,
spray pentru cuptor) dar doar cand este foarte murdar si cand
petele persista.

* Pentru curatarea obisnuita a cuptorului dumneavoastra
(dupa fiecare utilizare), se recomanda urmatoarea procedura:
Turnati 0.6 | de apa intr-un pahar sau intr-un vas termorezistent
putin adanc si introduceti-l in dispozitivul inferior de ghidare.
Apasati butonul (O), urmat de butonul start/stop. Dupa treizeci
de minute, reziduurile de mancare de pe email ar trebui sa se
fnmoaie, permitand curatarea acestora cu o carpa umeda.

n cazul petelor persistente:

Cuptorul trebuie racit inaintea fiecarui proces de curatare.

« Curatati cuptorul si accesoriile dupa fiecare utilizare pentru a
preveni arderea murdariei pe cuptor.

* Cel mai usor mod de inlaturare a grasimii este prin utilizarea
clabucului cald de sapun cand cuptorul este inca cald.

« In cazul murdariei persistente, utilizati produse de curatare
pentru cuptor. Apoi, clatiti cuptorul bine cu apa curata pentru
inlaturarea tuturor urmelor ale produsului de curatare.

» Nu folositi niciodata produse de curatare agresive precum
vata de sticla, bureti de vase abrazivi, produse pentru
inlaturarea petelor, etc.

» Suprafetele lacuite, zincate si din inox, precum si partile
din aluminiu nu trebuie sa intre in contact cu produsele de
curatare pentru cuptor, deoarece se pot deteriora si decolora.
Acest lucru se aplica si in cazul senzorului termostatului (daca
cuptorul este prevazut cu ceas cu sonda) si a radiatoarelor
accesibile in partea superioara

» Cand achizitionati si distribuiti detergenti, protejati mediul
inconjurator si respectati instructiunile furnizate de producatorii
agentului de curatare respectiv.

invelis catalitic (doar la anumite modele)

¢ Emailul catalitic este moale si sensibil la stresul mecanic;
astfel, nu se recomanda utilizarea produselor de curatare
abrazive.

» Emailul catalitic aspru intensifica descompunerea grasimii si
alte tipuri de impuritati. Petele mici care raméan dupa gatit se
descompun pana la urmatoarea utilizare. In general, petele
dispar la temperaturi mai mari de 220°C, dar la temperaturi
mai mici acestea vor disparea partial.

» Puterea de auto-curatare a partilor catalitice scade in volum.
Va recomandam sa refinlocuiti invelisul dupa céativa ani de
utilizare normala.



Sfat practic

e Cand preparati bucati mari si grase de carne, va recomandam
sa le inveliti in folie de aluminiu sau in pungi speciale pentru a
preveni imprastierea grasimii pe peretii interiori ai cuptorului.

» Cand preparati carnea pe gratar, amplasati o tava de picurare
dedesubt.

Curatarea tavanului din interiorul cuptorului (doar la anumite

modele)

» Pentru o curatare mai usoara a tavanului din interiorul
cuptorului, unele modele sunt prevazute cu un radiator infra-
rosu detasabil

+ Tnainte de a apleca radiatorul, deconectati cuptorul de la sursa
de curent prin scoaterea sigurantei sau inchiderea butonului
principal.

» Radiatorul trebuie racit; astfel exista riscul de incendiu.

» Nu folositi radiatorul cand este aplecat!

nainte de curatarea cuptorului, scoateti tavile, gratarul si
pozitiile. Apoi, trageti radiatorul orizontal in directia corpului
dumneavoastra. Trageti de radiator pana cand bara transversala
se elibereaza din suporturile din partea stanga si din partea
dreapta a cuptorului (vezi figura). Dupa curatare, amplasati
radiatorul urmand aceeasi procedura; bara transversala trebuie
introdusa in cele doua suporturi.

Accessories
Wash the accessories (baking trays, grid, etc.) with hot water and
some conventional detergent.

Filtrul de grasime (doar la numite modele)
Dupa fiecare utilizare, curatati filtrul de grasime cu o perie moale
cu apa calda si detergent, sau spalati-l in masina de spalat vase.

Elemente usor de curatat (doar la anumite modele)
Dupa fiecare utilizare, curatati elementele cu apa si detergent
folosind o perie moale sau spalati-le in masina de spalat vase.

invelis de email special

Cuptorul, partea din interior a usii si tavile sunt acoperite cu email
special care are o suprafata rezistenta si neteda. Acest invelis
special permite curatarea mai usoara la temperatura camerei.
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Intretinerea (in functie de
model)

figure 1

figure 2

Inldturarea pozitiilor telescopice detasabile

Pentru o curatare mai usoara a peretilor din interiorul cuptorului,

dispozitivul telescopic de ghidare detasabile poate fi inlaturat.

« Tineti raftul din partea de jos a acestuia si rotiti-l inspre interior;
scoateti-l din orificiile din partea de sus.

» Curatati rafturile cu pozitji telescopice doar cu produse de
curatare obisnuite.

» Nu spalati pozitiile telescopice detasabile in masina de spalat vase.

A Nu incercati sa ungeti pozitiile telescopice retractabile.

Dupa curatare, montati dispozitivul de ghidare folosind aceeasi
procedura in ordinea inversa.

nlaturarea rafturilor cu pozitii de sarméa

» Pentru o curatare mai usoara a peretilor laterali din interiorul
cuptorului, trebuie sa scoateti raftul de sarma.

« Tineti raftul de partea de jos a acestuia si rotiti-l inspre interior;
scoateti-le din orificiile din partea de sus.

» Curatati rafturile doar cu produse de curatare obignuite.

» Dupa curatare, introduceti rafturile in orificiile prevazute si
trageti-le in jos.

DEMONTAREA USII DE STICLA DIN INTERIOR - SE APLICA
PENTRU USILE DIN STICLA PREMIUM FULL(marca A si B)
Usa de sticla poate fi, de asemenea, curatata din partea interioara;
cu toate acestea, uga trebuie sa fie mai intai inlaturate (a se vedea
sectiunea privind inlaturarea si inlocuirea usii cuptorului)..

a)

* Apucati geamul usii de marginea de jos odata cu aparatoarele
pentru colt. Trageti de el usor inspre corpul dumneavoastra
ridicati-l (la un unghi de 10°) pana cand aparatoarele pentru
colt ies din santuri (figura 1).

» Scoateti geamul (in directia sagetii 3) si indepartati

« Indepértati cel de-al treilea geam din interior (doar la anumite
modele) prin scoaterea suruburilor de pe suportul geamului si
prin ridicarea acestuia (Figura 2). Inainte de curatare, scoateti
suporturile.
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» Montati usa urmand pasii mentionati mai sus in directia opusa.
Nota: Introduceti geamul cu aparatoarele pentru colt in suport
si impingeti-l in fata. (Figura 3).

b)
 Ridicati usor suporturile de pe partea stanga si dreapta a usii
(marcaj 1 pe suport) si trageti-le departe de sticla (marcaj 2 pe
suport) (a se vedea figura 1).
Y

figure 1

figure 2

» Tineti geamul usii de marginea de jos, ridicati-l usor, astfel
incat nu mai este atasat de suport, si scoateti-lI (Figura 2).

» Pentru a elimina cel de-al treilea geam din interior (numai la
anumite modele), ridicati si scoateti-l. Scoateti, de asemenea,

_j}ﬁ ‘; cauciucurile de pe sticla (Figura 3).

figure 3

» Pentru a inlocui usa, observa ordinea inversa.
Nota: Pentru a inlocui geamul, asigurati-va ca marcajele
(in ordine crescatoare) de pe usa si geam sunt aliniate
(Figura 4).

/

figure 4



DEMONTAREA S1 MONTAREA USI CUPTORULUI

PREVAZUTA CU BALAMA

» Deschideti complet usa cuptorului. Ridicati clamele suportului
inferior al balamalei in ambele parti in sus si fixati-le in orificiul
suporturilor balamalei.

« Inchideti usa cuptorului la jumatate si trageti-le usor. Montat
usa in ordinea inversa.

* Introduceti usa in pozitia pe jumatate inchisa (unghi de
aproximativ 60°) prin impingerea acestora inspre cuptor in
timp ce le deschideti complet. Fiti atenti la santurile de pe
suporturile balamalei de jos, care trebuie sa coincida cu
marginea de jos a santurilor de pe partea din fata.

» Cand usa este complet deschisa, scoateti clemele din
suporturile balamalei de sus si asezati-le pe orizontala.

INDEPARTAREA $1 INLOCUIREA USII CUPTORULUI CU O
BALAMA PE UN SINGUR AX (in functie de model)

a) Inchidere convetionala

b) GentleClose — sistemul absoarbe socurile rezultate la
inchiderea usii. Permite o inchidere simpla, lina si silentioasa.
Este de ajuns sa impingeti putin (la un unghi relativ de 15° fata
de usa) pentru ca usa sa se inchida automat foarte usor.

A Daca forta aplicata pentru inchiderea usii este prea
mare efectul sistemului GentleClose va fi redus sau va
fi blocat pentru siguranta.

» Deschideti la maxim usa cuptorului si rotiti sistemele de
blocare pana la capat — se aplica la inchiderea conventionala
a usii (Figura 1).

» Cu sistemul de inchidere a usii GentleClose, rotiti sistemele
de blocare thapoi cu 90°(Figura 2).

figure 2

« Inchideti usor usa pana cand clemele sunt lipite de suporturi/
rame. La aproximativ 15° (relativ in pozitia de inchidere a usii),
trageti usa usor in sus si scoateti-le din ambele suporturi ale
balamalei de pe cuptor (Figura 3).

* Montati usa in ordine inversa. Introduceti usa intr-un unghi de
15° in suporturile balamalei pe partea frontala a cuptorului si
apasati-le in jos si in fata pana cand se fixeaza in suporturile /
ramele lor.

figure 3 . Apoi, deschideti complet usa si rotiti clemele atasate in
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Blocarea usii (doar la
anumite modele)

A

Inlocuirea partilor
componente ale
cuptorului

pozitia initiala. Inchideti usor usa si verificati daca sunt inchise
corespunzator. Daca usa nu se deschide sau nu se inchide
corespunzator, asigurati-va ca sanfurile balamalei sunt
asezate corespunzator in balamale.

Atentie

Asigurati-va intotdeauna ca clemele de fixare ale balamalei

sunt agezate corespunzétor cand montati usa. In caz contrar,
balamaua principala care este antrenata de un arc puternic
poate sari oricand atunci cand montati sau demontati usa. Exista
riscul de ranire fizica.

» Usa cuptorului este prevazuta cu un sistem de blocare a usii
care previne deschiderea usii pana cand este deblocata.
Sistemul de blocare a usii este deschis prin impingerea
usoara cu degetul mare a acestuia in partea dreapta si prin
deschiderea simultana a usii

» Cand usa cuptorului este inchisa, sistemul de blocare a usii
revine automat in pozitia initiala.

Nota: Daca sistemul de blocare a usii este prevazut pentru,
cuptor, ataseaza-l sub panoul de control al acestuia conform
instructiunilor de instalare furnizate pentru acest sistem.

Baza si priza lampii cuptorului sunt conectate la curent.
Exista riscul electrosocurilor!

Tnainte de inlocuirea becului, deconectati cuptorul de la sursa de
curent prin scoaterea sigurantelor sau oprirea butonului retelei
principale.

Becul cuptorului

(doar la anumite modele)

Becul cuptorului este considerat un element inlocuibil si nu este

inclus in garantie. Inlocuiti becul cu unul nou cu urmatoarele

specificatii: priza E 14, 230 V, 25 W, 300°C.

» Desurubati capacul de sticla in directia opusa acelor de
ceasornic, inlocuiti becul si montati capacul.

Becurile folosite pentru acest aparat sunt destinate exclusiv
utilizarii Tn cadrul aparatelor electrocasnice. Ele nu pot fi folosite
pentru iluminarea incaperilor din casa.



in timpul perioadei de garantie, orice reparatii pot fi efectuate doar de tehnicieni autorizati ai
producatorului cuptorului.

Tnainte de inceperea reparatiei, cuptorul trebuie deconectat de la sursa de curent prin scoaterea
sigurantei sau prin scoaterea cablului din priza de perete.

Modificarile si reparatiile neautorizate pot produce socuri electrice si scurt circuite; prin urmare, nu
incercati singuri. Contactati un expert sau un tehnician autorizat.

Tn cazul defectjunilor minore sau problemelor de functionare a cuptorului, verificati urméatoarele
instructiuni pentru a verifica daca puteti elimina cauzele singuri.

Important

Vizita tehnicianului in timpul perioadei de garantie va fi facturata
daca aparatul nu functioneaza datorita utilizarii incorecte. Pastrati
aceste instructiuni intr-un loc accesibil; daca dati acest cuptor
unei alte persoane, trebuie sa ii inmanati si instructiunile.

Following is s In continuare va prezentam cateva sfaturi cu
privire la rectificarea unor probleme obisnuite.

Senzorii nu raspund,
ecranul s-a blocat.

» deconectati aparatul de la sursa de alimentare pentru cateva minute ;
apoi, reconectati-I si porniti cuptorul

Siguranta se intrerupe
mereu

» Sunati tehnicianul!

Lumina din interior nu
functioneaza

« Procesul inlocuirii becului este descris in sectiunea “Inlocuirea
componentelor aparatului”.

Cuptorul nu se
incalzeste

« Au fost selectate modul de operare si temperatura corect?
« Este inchisa usa cuptorului?

Produsele de patiserie
nu se coc complet

« Ali scos filtrul de grasime?

« Ati respectat instructiunile si recomandarile din sectiunea “Coacerea
produselor de patiserie”?

« Ati urmat instructiunile din tabel intocmai?

Apare eroare pe
ecranul care indica
temperatura (F1, F2,
etc.)

* A aparut o eroare la functionarea modulului electronic. Deconectati
aparatul de la sursa de alimentare; apoi, reconectati-l si setati ceasul.

Ceasul de pe unitatea
de control clipeste

« Afost pana de curent sau tocmai ati conectat aparatul la sursa de
alimentare. Toate setarile au fost sterse.
« Setati ceasul pentru a permite functionarea cuptorului.

Daca problema persista in ciuda instructiunilor de mai sus,
contactati un tehnician autorizat. Eliminarea oricaror erori in
perioada de garantie care rezulta din conectarea sau utilizarea
incorectd a cuptorului nu este acoperité de garantie. In acest
caz, costurile reparatiei vor fi suportate de utilizator.
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Precautii

Cuptorul poate fi conectat doar de catre un expert calificat.

Cuptorul trebuie fixat cu un dispozitiv care il conecteaza de toti polii retelei electrice (un
intrerupator omnipolar), la o distanta de cel putin 3 mm intre contacte in pozitie deschisa.
Intrerup&toarele LS sau sigurantele sunt corespunzétoare.

Pentru conectarea cuptorului, folositi cablul de alimentare din cauciuc (tip HO5RR-F cu fir de
impamantare verde/galben), izolat PVC (tip HO5VV-F cu fir de impamantare verde/galben), sau
alte cabluri echivalente sau mai bune.

Finisarea cu furnir, clei, sau plastic a mobilei I1anga care se instaleaza cuptorul trebuie sa fie
rezistenta la caldura (>75°C). Daca furnirul nu este rezistent la caldura, acesta se poate deforma.
Ambalajul (folia de plastic, polistirenul, etc.) trebuie pastrat la distanta de copii, deoarece
reprezinta un pericol pentru acestia. Partile mici pot fi inghitite de catre copii, iar foliile sunt
periculoase datorita riscului de sufocare.

Instalarea

.

Furnirul si alte materiale de finisare a mobilei in care este
montat cuptorul trebuie sa fie lipite cu lipici rezistent la caldura
(100°C); in caz contrar, temperaturile ridicate pot duce la
deformarea acestora.

+ Tnainte de montarea cuptorului, inlaturati peretele din spate al
mobilei de bucatarie in care se instaleaza cuptorul, pe toata
lungimea conturului.

» Conturul trebuie dimensionat conform figurii.

» Panoul de jos al mobilei de bucatarie (max. 530 mm) trebuie

sa fie intotdeauna mai scurt decat peretii laterali pentru a

permite circulatia adecvata a aerului.

Nivelati mobila Tn care este instalat cuptorul cu un boloboc.

Mobila de bucatarie in care este instalat cuptorul trebuie sa fie

fixata impotriva miscarii, ex. atasat de piesele adiacente ale

mobilei de bucatarie.

Impingeti cuptorul in elementul de bucatarie suficient ca

pozitiile pentru suruburi care sunt introduse in orificiile din

cadrul cuptorului sa fie lipite de peretii laterali ai elementului de
bucatarie.

Cand atasati cuptorul, asigurati-va ca suruburile nu sunt

stranse prea tare deoarece acest lucru poate deteriora mobila

sau emailul cuptorului.

.

.



Conexiunea electrica

w

N

min560—

/

min 550

i

Cuptorul poate fi conectat la sursa de curent doar de catre

un tehnician sau un electrician autorizat! Conexiunea
necorespunzatoare poate duce la deteriorarea sau distrugerea
cuptorului; in aceste cazuri, garantie devine nula.

» Deschideti clema folosind o surubelnita conform celor indicate

n figura de pe capac.

» Voltajul (230V contra N) retelei dumneavoastra trebuie
verificat de catre un expert care sa foloseasca echipamentele

adecvate!

» Montajele in punte trebuie sa fie amplasate in conformitate cu

conexiunea retelei!

« Tnainte de conexiune, asigurati-va ca voltajul de pe placuta
este compatibil cu voltajul real al retelei.

* Lungimea cablului electric trebuie sa fie de cel putin 1,5 metri;
astfel, cuptorul poate fi conectat inainte de a fi impins la perete

» Lungimea cablului electric trebuie reglata astfel incat in cazul
supraincarcarilor, firul de impamantare este solicitat mai tarziu

decat firele de tensiune.
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Procedura

* Folositi o surubelnita pentru a deschide capacul terminalului de
conexiune de pe spatele cuptorului. Eliberati cele doua cleme
conform indicatiilor de pe capacul terminalului de conexiune.

» Cablul de alimentare trebuie introdus in dispozitivul de
eliberare a tensiunii care protejeaza cablul impotriva tragerii
acestuia. Daca dispozitivul de eliberare a tensiunii nu este
montat inca, montati-I astfel incat sa se fixeze in carcasa
terminalului de conexiune.

» Apoi, conectati cuptorul conform instructiunilor indicate n
figura alaturata. Daca voltajul retelei este diferit, montajele in
punte trebuie Tnlocuite. Strangeti bine dispozitivul de eliberare
a tensiunii si inchideti capacul.

Culorile conductorului

L1, L2, L3 = conductori externi sub voltaj. in mod normal, culorile
conductorilor sunt negru, maro.

N = conductor neutru, in mod normal albastru.

Asigurati-va ca conductorul N este conectat corespunzator!

PE = conector de protectie, sau impamantare, in mod normal
verde-galben.



Caracteristici tehnice

Plicuti

) 0.90.0.0.0. & XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXXXX XXXX
XXXXXX

XXXX
XXXX

A BCD E F

A Serie

B Cod

C Model

D Tip

E Marca inregistrata

F Informatii tehnice

G Indicatori/simboluri de confomitate

NE REZERVAM DREPTUL DE A FACE MODIFICARI CARE NU
AFECTEAZA FUNCTIONAREA CUPTORULUI

Instructiunile pentru folosirea aparatului pot fi gasite si pe pagina
noastra de internet www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com
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