Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych deter-
gentéw w postaci emulsji, mleczka, past, itp. Moga
one migdzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne
symbole graficzne takie, jak: oznaczenia, znaki ostrze-
gawcze, itp.

Do mycia metalowych czesci zwlaszcza sita z ostrg
tarcza rozdrabniajaca uzywaj miekkiej szczoteczki.

Nie uzywaj sokowiréwki bez zbiornika resztek.

Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazéwki dotyczace

uzytkowania

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania go do celéw biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq sie.
Przed pierwszym uzyciem usur wszystkie opakowania
z wnetrza urzadzenia i doktadnie umyj elementy wypo-
sazenia.

Po zakoniczeniu pracy wyjmij przewdd przytaczeniowy
z gniazdka sieci.

Dla utatwienia obstugi mozesz do pojemnika resztek
wiozy¢ worek foliowy, ktéry wraz z odpadami po zakon-
czeniu pracy sokowirowki wyrzu¢ do kosza.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 2 minuty
Czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem 30 minut
Hatas urzadzenia (Lwa): 77 dB/A

Sokowiréwka typ JE1200 nie wymaga podiaczania do

gniazdka z bolcem uziemiajacym L=1.
Sokowiréwka spetnia wymagania odpowiednich norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapigciowe (LVD)
—2006/95/EC.

- Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronie
www.zelmer.pl.
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budowauraizenia ————— JA)

@ Naped sokowirowki

@ Pokretio regulacyjne (PULSE, 0, bieg 1, bieg 2)
© Zabierak

O Noi

9 Przewdd przytaczeniowy

O Miska

@ Dziobek

© Klamry mocujace

© sito

@ Pokrywa

@ Lej zasypowy

@ Popychacz

@® Pojemnik na sok

@ Pokrywa pojemnika z separatorem piany
@ Zviornik resztek

@ Szczotka

Przygotowanie sokowiréwki do pracy

Przed pierwszym uzyciem rozmontuj sokowi-
rowke, umyj czesci majace kontakt z przetwa-
rzanym produktem.

DEMONTAZ SOKOWIROWKI

Sokowiréwke postaw w poblizu gniazdka sieci na twar-
dym, czystym i suchym podtozu.
@ Pociggnij klamry mocujace do dotu tak, aby zeskoczyty
z wystepdw na pokrywie.

@ Wyjmij popychacz i $ciggnij pokrywe.
@ Wysun zbiornik resztek.

@Zdemontuj miske z sitem. W tym celu przekre¢ miske
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, tak aby

symbol W na misce pokryt sie z symbolem na napedzie
sokowiréwki i zdejmij miske z napedu sokowirowki.

Zdemontowane czesci (z wyjatkiem napedu)
dokfadnie umyj w ciepfej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Mozna réwniez je my¢
w zmywarkach do naczyn w temp. max. 60°C
(z wyjatkiem miski, sita i napedu). Po dokfad-
nym osuszeniu przystap do montazu czystych
elementow.



MONTAZ SOKOWIROWKI G

@ Zat6z na naped sokowirowki miske tak, aby symbol W

znajdujacy sie na podstawie miski pokryt sie z symbolem
na napedzie sokowiréwki.

@ Zablokuj miske przekrecajac ja w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara tak, aby symbol lll na napedzie

sokowirowki pokrywat sie z symbolem W na podstawie miski.

@Za’réi sito na zabierak, tak aby wyciecie na zabieraku
pokryto sie z wypustem w sicie.

Ii‘ Sito mozna zamontowac tylko w jednej pozycji.

@ Pod pokrywe wsun zbiornik resztek, w nastepujacy spo-
sob: ustaw ukosnie zbiornik i umies¢ go pod okapem miski
tak aby wypust na pojemniku resztek trafit w wystep na
misce, nastepnie dosun go do napedu.

@ Natéz pokrywe tak, aby wypust znajdujacy sie na pokry-
wie znalazt sie we wcigciu miski.

@ Obie klamry mocujace unie$ do gory i wioz ich zaczepy
na wystepy w pokrywie.

@Dociénij klamry mocujace do miski (charakterystyczny
4click” $wiadczy o prawidtowo zamontowanych klamrach).

Umies¢ pojemnik na sok tak, aby dziébek sokowirdwki
znajdowat sie wewnatrz pojemnika.

Niewfasciwe zamontowanie klamer mocuja-
cych skutkuje zadziafaniem zabezpieczenia
i uniemozliwia uruchomienie sokowiréwki.

W poblizu urzadzenia przygotuj umyte owoce
i warzywa przeznaczone do odwirowania soku.

Uruchomienie sokowirowki i praca z nig

©® Sprawdz, czy pokretto regulacyjne ustawione jest
W pozycji ,0”.

® W6z wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci i uruchom sokowirowke przekrecajac pokretto regu-
lacyjne w zalezno$ci od potrzeb na bieg 1 lub 2 (patrz
tabela ,Zalecane predkosci odwirowywania dla
wybranych owocow i warzyw”).

©® Do leja zasypowego pokrywy wkiadaj owoce lub warzywa
i lekko dociskaj je popychaczem.

Do popychania produktéw nie wolno uzywac
palcéw ani stosowac innych przedmiotow.

® Wycisniety sok nagromadzony w pojemniku przelej do
wczesniej przygotowanych szklanek, filizanek, itp.

Pojemnik na sok wyposazony zostat w pokrywe
z separatorem piany, ktorej zadaniem jest
zatrzymanie gestszych frakcji soku i piany.

©® W razie potrzeby (w przypadku nadmiernego nagroma-
dzenia si¢ migzszu na sicie powodujacego drgania soko-
wiréwki) zaleca sig uzycie funkcji ,,PULSE”.

FUNKCJA PULSE

Funkcja ,PULSE” pozwala na usuniecie nadmiaru nagroma-
dzonego migzszu na sicie. Przekrecenie pokretta regulacyj-
nego na pozycje ,PULSE” i przytrzymanie pokretta w tym
potozeniu, spowoduje prace urzadzenia z maksymalng pred-
kocig. Po zwolnieniu pokretta urzadzenie przerywa prace.

Po zakonczeniu pracy Q
(odwirowywaniu soku)

@ Wytgcz sokowirdwke ustawiajac pokretto regulacyjne

w pozycji ,,0”.

@ Wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka

sieci.

® Po zatrzymaniu sig silnika przystap do demontazu soko-
wirbwki w celu umycia czesci (patrz pkt. ,DEMONTAZ
SOKOWIROWKI”).

©® Oproéznij zbiornik resztek z nagromadzonych wytloczyn.

Nie dopuszczaj do przepetnienia zbiornika
resztek. W czasie jego wyciagania nadmiar
nagromadzonych wytfoczyn moze w momencie
przechylenia zbiornika z niego wypas¢.

Czyszczenie i konserwacja sokowiréwki

® Po kazdorazowym uzyciu sokowiréwki nalezy jq doktad-
nie umyc¢ nie dopuszczajac do zasychania soku i resztek
OWOCOWw.

® Zabrudzenia w szczelinach lub naroznikach usun szczo-
teczka o migkkim wiosiu.

©® Naped czy$¢ wilgotng $ciereczkg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie wytrzyj go do sucha.

W przypadku, gdy do wnetrza napedu dostanie
sie woda lub sok nalezy przerwac prace i oddac
urzadzenie do kontroli w punkcie serwisowym.

©® Elementy wyposazenia takie, jak: miska, pokrywa, popy-
chacz, pojemnik na sok z pokrywka z separatorem piany
oraz zbiornik resztek myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

© Pokrywe, popychacz i pojemnik resztek mozna rowniez
my¢ w zmywarkach do naczyn w temp. max. 60°C.

® Do mycia sita stosuj wytacznie szczoteczke bedaca na
wyposazeniu sokowirowki. Do mycia sita nie stosuj
metalowych szczotek!

©® Pod wptywem dtugotrwatego uzytkowania moze wysta-
pi¢ zjawisko przebarwienia elementéw wykonanych
z tworzywa sztucznego. Nie traktuj tego jako wady.

©® Zabarwienia powstate z marchwi mozna usunag przecie-
rajac je szmatka nasaczong olejem jadalnym.

® Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie czgsci.

@ Zmontuj sokowiréwke (patrz. pkt. ,,MONTAZ SOKOWI-
ROWKI").

Zwracaj szczeg6lnq uwage na przezroczyste
(transparentne) czesci z tworzyw. Sq one wraz-
liwe na uderzenia i upadki. tatwo wtedy mogq
ulec uszkodzeniu.
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Jak robic soki z warzyw i owocow

©® Owoce i warzywa przeznaczone do odwirowania sokow
powinny by¢ $wieze oraz starannie umyte. Przygotowa-
nie warzyw polega na ich oczyszczeniu z piasku i ziemi
pod biezaca woda i obraniu. Publikacje na temat robienia
sokow zalecaja moczenie warzyw przez 5 minut w wodzie
z dodatkiem soli i kwasku cytrynowego. Warzywa w ten
sposéb przygotowane nie ciemniejg w procesie odwiro-
wania i sok z nich ma naturalny kolor.

©® Owoce jagodowe myj bezposrednio przed procesem
odwirowania gdyz szybko tracg swoja $wiezos¢.

® Dobor warzyw i owocow zalezy od pory roku, od upodo-
bart smakowych, zalecen zdrowotnych. Na warto$¢
odzywczg sokow z warzyw i owocow ma wptyw sposéb
postepowania przy ich sporzadzaniu.

® Soki przygotowuje sie z soczystych gatunkéw warzyw
i owocow, ktére powinny by¢ dojrzate, Swieze, poniewaz
uzyskuje sie z nich najwiecej soku o doskonalym smaku
i aromacie.

® Do sporzadzania napojdw nadajg sie nastepujace
warzywa: pomidory, marchew, seler, buraki, pietruszka,
cebula, kapusta, ogorki, czarna rzepa, rabarbar, itp.

© Takie warzywa, jak: rzodkiew, szczypiorek, nac pie-
truszki, koper, rzezuche dodaje sie do napojéw drobno
pokrojone.

® Soki owocowe mozna otrzymywac prawie ze wszystkich
rodzajow owocow.

©® Jabtka, brzoskwinie, morele i $liwki powinny by¢ po umy-
ciu sparzone wrzatkiem w cedzaku kuchennym.

® Z owocow zawierajacych pestki usun je, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ sokowiréwke.

©® Odwirowanie soku ze $liwek, jagdd, malin, miekkich
gruszek i jabtek oraz innych owocow jest kiopotliwe.
Z migzszu tych owocow tworzy sie gabczasta masa,
ktora zatyka otwory sitka. Owocéw tych mozna uzywac
do odwirowania soku mieszajac je w matych ilosciach
z innymi owocami lub warzywami i nalezy czesciej czy-
$cic sito.

©® Mozna uzyskac tez w matej ilosci soki z winogron, w tym
celu nalezy wrzuci¢ cate grona do leja zasypowego po
usunieciu zdrewniatej todygi.

©® Warzywa korzeniowe i owoce twarde nalezy pokroi¢
na kawatki mieszczace sie w leju zasypowym. Jabtka
kroi sig na czesci (jezeli wielkos¢ jabtek nie pozwala na
umieszczenie ich w catosci w leju zasypowym) nie obie-
rajgc i nie wyjmujac gniazd.

©® Owoce i warzywa wrzuca si¢ do otworu leja zasypowego
dopiero po uruchomieniu sokowirdwki.

©® Warto$¢ odzywcza sokéw surowych zblizona jest do
wartosci odzywczych produktow, z ktdrych zostaty przy-
gotowane.

® Napoje z sokéw zalecane sg szczegolnie w zywieniu
dzieci i 0s6b starszych.

©® Wskazane jest, aby w trakcie spozywania sokow
z warzyw popijac je niewielkg iloscig wody, gdyz sq one
bardzo esencjonalne. Je$li soki nie sg rozcienczone,
dzienna dawka nie powinna przekracza¢ pot szklanki.
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Nie powinno si¢ faczy¢ owocow z warzywami z wyjatkiem
jabtek. Nie nalezy taczy¢ melonéw z innymi owocami.
Sokow nie przechowuje sie do pozniejszego spozycia.
Do napojow warzywnych mozna stosowac przyprawy
aromatyczne: pieprz, koper, kminek, gatke muszkato-
towa, tymianek, majeranek, a do napojéw owocowych:
wanilie, cynamon i gozdziki. Aby uzyska¢ petny aromat
przypraw, nalezy je przed dodaniem do napoju dokfad-
nie rozdrobni¢. Powinny by¢ one stosowane w niewiel-
kich ilosciach, aby zachowa¢ naturalny smak i zapach
produktéw, z jakich sporzadzany jest nap¢j. Z uwagi na
niska wartos¢ kaloryczna, napoje z owocow i warzyw sg
bardzo wskazane dla oséb odchudzajacych sig.

Napoje owocowe i warzywne podaje si¢ w temperaturze
pokojowej lub schtodzone kostkami lodu.

Sok z marchwi

Przyspiesza przemiane materii, gdyz zawiera
zestaw mikroelementéw i witamin niezbednych
do prawidtowego funkcjonowania organizmu.

Witamina A wytworzona z karotenu poprawia
wzrok. Skfadniki tego soku niwelujg szkodliwe
dziatanie nikotyny, przywracajq skorze jej natu-

ralny zdrowy kolor. P&t szklanki soku z marchwi i pét szklanki
mleka jest zalecane dla matych dzieci. Sok z marchwi
w pofaczeniu z sokiem z jabtek jest wskazany jako napdj
wzmacniajacy dla oséb starszych.

Sok pomidorowy

Dojrzate i Swieze pomldory daja_ sok doskona-
tej jakosci. Mozna miesza¢ sok pomidorowy

ze wszystkimi innymi sokami warzywnymi.

Zawiera duzo witaminy A i C. Dwie szklanki soku pokrywajg
dzienne zapotrzebowanie na witaming C. Walory smakowe
soku pomidorowego podnosi doprawienie go solg i pieprzem.

Sok z burakéw

Sok z burakéw czerwonych w potaczeniu
z sokiem z pomaranczy daje napdj o wysmieni-
tym smaku. Sok ten w czystej postaci moze by¢

spozywany tylko z zalecenia lekarza.

Sok z kapusty

Jest stosowany w leczeniu wrzodéw zotadka,
moze by¢ spozywany tylko z zalecenia leka-
rza. Zmieszany z sokiem z marchwi, nadaje

sie do picia nawet dla osdb, majacych wraz-
liwy Zotadek.

Sok szpinakowy

Sok ten jest silnie krwiotwdrczy, lecz
z powodu ostrego smaku zalecane jest
mieszanie go z sokiem z marchwi. Sok
szpinakowy, marchwiowy i selerowy
w réwnych ilosciach po zmieszaniu daje
smaczny napgj.



Sok z selera

Do odwirowywania soku nie powinno sig
uzywac lisci selera, gdyz dajg one gorzki
smak. Sok z korzenia selera jest bardzo
smaczny. Mozna go faczy¢ z sokiem z innych
warzyw. Powinien by¢ spozywany w mniej-
szych ilosciach niz sok z marchwi. Dodanie
soku z jabtek lub cytryny poprawia smak.

Sok ogdrkowy

-.x/
£

Jest z natury mdly i trzeba go miesza¢
z sokiem jabtkowym, marchwiowym lub sele-
rowym. Sok ogdrkowy stosowany jest w pie-
legnacji skory. Ma dziatanie oczyszczajace
nerki. Zaleca sig go przy kuracji odchudza-
jacej.

Sok jabtkowy
Sok ze $wiezych dojrzatych jablek ma przy-
jemny aromat i smak, jest bogaty w witaminy A
i B oraz cenne sole mineralne. Duza zawarto$¢
pektyn w soku sprawia, ze ma on wiasciwosci
wspomagajace trawienie. Swiezy sok jabtkowy
stosowany jest przeciwko podagrze i reumatyzmowi. Jest on
doskonatym $rodkiem odzywczym.

Sok jezynowy
Sok jezynowy z niewielkq iloscig cukru i wody
mineralnej daje bardzo orzezwiajacy napo;.
Ze wzgledu na duzg zawarto$¢ witamin
i mikroelementéw dziata wzmacniajaco,
zwilaszcza u ludzi starszych.

Sok z bzu czarnego
Sok jest bogaty w sktadniki odzywcze, ma
wiasciwosci napotne i moze by¢ stosowany
przy przezigbieniu. Przygotowujac przetwory
mozna go faczy¢ z innymi sokami owoco-
wymi.

Sok z czarnych porzeczek
Sok z czarnych porzeczek ma specyficzny aro-
mat, duza kwasowos¢ i wyrazng cierpkos¢. Ze
wzgledu na sktad chemiczny i zawarto$¢ witamin
jest to jeden z najlepszych sokow. Nalezy go
miesza¢ z sokami o matej kwasowosci lub
z woda, miodem czy cukrem.

Specjalne przepisy zdrowotne

Napdj wzmacniajacy Sok oczyszczajacy
6 marchewek organizm
2 jabtka 4 marchewki
Y2 buraka Y ogérka
1 burak

Napéj ,mocny oddech”
1 gars¢ szpinaku

1 gar$¢ pietruszki

2 selery

4 marchewki

Sok ,wieczny regulator”
2 jabtka

1 twarda gruszka

Ya cytryny lub garsé
szpinaku

6 marchewek

Napéj ,stoneczny”

Napéj ,mitosny”

2 jabtka 3 duze pomidory
6 truskawek Y, ogorka
1 seler
Ya cytryny
Zalecane predkosci odwirowywania dla
wybranych owocéw i warzyw
o Predk10§é odwirowyzwania
Ananasy °
Boréwka amerykanska °
Brzoskwinie L4
Buraki ¢wiktowe °
Gruszki °
Jabtka °
Kapusta °
Koper wioski °
Marchew °
Melony
Morele °
Nektarynki °
Ogorki °
Owoc kiwi °
Pomidory °
Seler °
Winogrona °

Ekologia — Zadbajmy o sSrodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sig do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-
ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kon-
tenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego
punktu sktadowania, gdyz znajdujace sig
w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!
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Przyktadowe problemy podczas eksploatacji sokowirowki

PROBLEM PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE - SPOSOB POSTEPOWANIA

Urzadzenie nie dziata. Klamry mocujace nie sg,
poprawnie zamontowane

na pokrywie.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Zamontuj poprawnie klamry
mocujace na pokrywie (patrz punkt ,MONTAZ SOKOWI-
ROWKTI’). Uruchom ponownie urzadzenie.

Zadziatato zabezpieczenie
termiczne.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przyta-
czeniowego z gniazdka sieci. Pozostaw sokowirowke do
ostygniecia na 30 minut, po tym czasie sprobuj ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

Z urzadzenia wydobywa sig
nieprzyjemny zapach.

Nowe urzadzenie.

Przy wigczeniu i uzywaniu urzadzenia po raz pierwszy,
moze wystepowaé specyficzny zapach. Nie stanowi to zad-
nego zagrozenia ani nie $wiadczy o niesprawnosci urzadze-
nia. Zapach powinien ustapi¢ po kilkukrotnym uzyciu.

Sokowiréwka jest
przecigzona.

Sprawdz postepy procesu i czas przetwarzania z dozwolo-
nym czasem pracy przytoczonym w instrukgji obstugi.

Sprawdz napiecie podane na tabliczce znamionowe;
i poréwnaj z napieciem w sieci.

Obudowa nagrzewa sie,
urzadzenie pracuje zbyt

Silnik jest uszkodzony.

Whytgcz urzadzenie i odtacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Oddaj sokowiréwke do punktu

gtosno i dymi. serwisowego.
Sito zablokowalo sie. Niewtasciwy produkt. W urzadzeniu nie mozna przetwarza¢ wyjatkowo twardych
owocow lub warzyw lub sktadajacych sie z dtugich wiokien.
Przecigzenie. Whytgcz urzadzenie i odtgcz wtyczke przewodu przytaczenio-

wego z gniazdka sieci. Odczekaj, az urzadzenie zatrzyma
sie. Wyczys¢ lej zasypowy, sito, pokrywe i zbiornik resztek.

Lej zasypowy dotyka do
sita / sokowiréwka wpada
w drgania i wibracje.

Sito jest zamontowane
niewtasciwie.

Wytacz urzadzenie i odiacz wtyczke przewodu przytacze-
niowego z gniazdka sieci. Sprawdz czy sito jest zamonto-
wane poprawnie na zabieraku. Sprawdz czy sito nie ulegto
uszkodzeniu. W przypadku mechanicznego uszkodzenia
sita, bezwzglednie oddaj sokowiréwke do punktu serwiso-
wego.

DANE KONTAKTOWE:

o zakup cze$ci eksploatacyjnych - akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktéw serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
2 801005500

g 222055 259

Importer/producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodo-
wane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnym z jego przeznacze-
niem lub niewfasciwg jego obstuga.

Importer/producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kaz-
dej chwili, bez weze$niejszego powiadamiania, w celu dostosowania
do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyj-
nych, handlowych, estetycznych i innych.
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Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitame Vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni co nejlepSich vysledkd Vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k pouziti. Zvlastni
pozornost vénujte bezpe€nostnim pokyndm. Navod k pouziti
uschovejte pro dalsi pfipadné pouziti.

Charakteristika spotiebice

Odstaviiovac je pfistroj slouzici k rychlému ziskani $tavy
z ovoce a zeleniny pfi sou¢asné separaci odpadu. Rychlost
odstavovani byla pfizplsobena tak, aby byly zachovany
optimalni jakostni parametry pipravovanych $tav. Stava
obsahuje zdravi prospésné kousky duzniny ovoce (zele-
niny). | pfestoZze mohou snizit prizracnost $tavy, se vyrobce
odstaviovace rozhodl, ze dllezitéjSi je zachovat co nejvyssi
nutricni, zdravotni a dietetickou hodnotu ziskané Stavy, nez
jeji prizraénost. Mnozstvi Stavy z 1 kg suroviny zalezi na
jeji Cerstvosti, ale i na Cistoté sitka a stavu kotouce drtice
(napf. svézi mrkve vynasi 50-60%). Dily, které maji kontakt
se zpracovavanymi surovinami, byly vyhotoveny z material(i
schvalenych pro styk s potravinami.

Vazeni zakaznici!

Pokyny pro bezpecné a fadné pouzivani

pristroje

Ujistéte se, Ze jsou vam niZe uvedené pokyny srozu-
mitelné.

Pred prvnim pouzitim spotrebice se seznamte s celym
obsahem navodu k pouZiti.

Nebezpeci! / Varovani!
Nedodrzenim pokynti ohroZujete své zdravi

Nepouzivejte spotfebi, je-li pfivodni kabel nebo plast
spotfebice viditelné poskozen.

Jestlize je neoddélitelny kabel poskozeny, je nutné ho
vyménit u vyrobce nebo ve specializovaném servisu
proskolenym personalem, vyvarujete se tak nebezpeci
Urazu.

Provadét opravy na spotrebic¢i mize pouze proskoleny
personal. Nespravné provedena oprava pfedstavuje
pro uzivatele nebezpeci velmi vazného Urazu. V pfi-
padé vyskytu zavady doporucujeme, abyste se obratili
na odborny servis.

Nepouzivejte spotebi€, je-li otocné sitko poskozeno.
Pfed zapnutim odstaviiovace se ujistéte, ze je viko
dobre pfipevnéno uzaviracimi zapadkami.

Nevytahujte zasobnik na duzninu, ani neuvolfiujte uza-
viraci zapadky, kdy je odstaviiovac v provozu.

Pred vyménou prisluSenstvi, nebo pred pfiblizenim
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k pohyblivym dilim béhem pouziti, vypnéte spotfebic
a odpojte ho ze zasuvky.

Pred ¢isténim spotfebice, montazi nebo jeho demon-
tazi, vzdy vyjméte pfivodni kabel ze zasuvky.

K péchovani produktu pouZivejte pouze péchovadlo,
jez je soucasti spotfebice.

Dbejte zvySené opatrnosti béhem prace s odStavova-
¢em v pritomnosti déti.

Pristroj neni ur¢en k tomu, aby jej obsluhovaly déti
nebo osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSe-
nosti a znalosti prace s pfistrojem, nepouzivaji-li jej
pod dohledem nebo podle navodu k obsluze poskytnu-
tému osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.
Vénujte pozornost tomu, aby si déti s pfistrojem nehraly.
Nestavte odStavriova¢ na mokrém povrchu.

Pozor!
NedodrZenim téchto pokyni mizete spotrebic

poskodit

Neodpojujte zastréku ze zasuvky tazenim za pfivodni
kabel.

Pohonnou jednotku postavte pobliz el. zastrcky na
tvdé stabilni ploste tak, aby nebyly zakryty ventilacni
otvory v plasti.

Spotiebi¢ vzdy zapojujte do zasuvky elektrické sité
(pouze stfidavy proud) s napétim shodnym s tdaji na
typovém stitku spotrebice.

Okamzité preruste praci a odpojte spotfebi¢ ze
zasuvky, jestlize se do pohonné jednotky odstavovace
dostane jakakoliv tekutina. Odneste odStavovac ke
kontrole do servisu.

Nezatézujte spotfebic nadmérnym mnoZstvim pro-
duktu, ani prili§ silnym péchovanim produktd v pinicim
otvoru.

Okamzité vypnéte odStavovac, kdyz si povSimnete vib-
raci nebo snizeni otacek. Vycistéte sitko a jeho plast.
Prerusté praci a odpojte spotfebi¢ ze zasuvky, kdyZz se
zablokuje otvor na ovoce nebo drtici kotou¢. Odstrarite
pficinu zablokovani.

Nevystavujte odStavovac teplotam vy$s$im nez 60°C.
Nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru zapojeny do zasuvky.
Neponofujte pohonnou jednotku odStavovace do vody,
ani ji nemyjte pod tekouci vodou.

K ¢isténi plasté nepouzivejte abrazivni Cistici pro-
stfedky v podobé emulzi, mléka, past atd. Mohou mimo
jiné odstranit z povrchu informace a grafické symboly,
jako jsou: stupnice, oznaceni, vystrazné znaky atd.

K cisténi kovovych dill, zvlasté sita s ostrym drticim
kotoucem, pouzivejte mekky kartacek.

Nepouzivejte odStaviiovaé bez zasobniku na duzninu.
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Pokyny
Informace o vyrobku a pokyny k pouZiti

Spotrebic je uréen k domacimu pouziti. V pfipadé jeho
pouziti k obchodnim a gastronomickym Ucelim, se
zméni zaruéni podminky.

Pfed prvnim pouzitim odstrainte vSechny obaly
z vnittku spotfebie a dikladné umyjte vSechny dily
prislusenstvi.

Po ukonéeni préace vyjméte privodni $hdru ze zasuvky.
Pro usnadnéni obsluhy mizete do zasobniku na duz-
ninu vlozit mikrotenovy sacek, ktery spolu s odpadem
po ukongeni prace odstaviovace vyhodite do koSe.

Technické udaje

Technické parametry jsou uvedeny na typovém Stitku
vyrobku.

Maximalni doba nepfetrzitého provozu je 2 minuty
Casovy interval pfed op&tovnym pouZitim jsou 30 minut
Hluénost spotfebice (Lwa) 77 dB/A

Odstavovac typ JE1200 nemusi byt zapojen do zasuvky
vybavené zemnicim kolikem [21.

Odstavovace ZELMER splriuji pozadavky platnych norem.
Spotfebic je vyroben v souladu s pozadovanymi direktivami:

- Elektricky pfistroj nizkého napéti (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagenticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vlyrobek je na typovém §titku oznacen znackou CE.

Popis spotiebice Q

@ Pohonna jednotka oditaviiovade
@ Ovladaci knoflik (PULSE, 0, rychlost 1, rychlost 2)
© Hridel

O Nohy

© Piivodni fiira

© Viska

© Vylevka

© Uzaviraci zapadky

© sito

@ Viko

@ Pnici otvor

@ Péchovadio

@ Nadoba na stavu

@ Viko nadoby se separatorem pény
@ Zasobnik na duzninu

@ Kartagek

JE1200-001_v01

Piiprava odstaviiovace k pouZiti

DEMONTAZ ODSTAVNOVACE

B/

Pred prvnim pouzitim demontujte odstavrio-
vac, umyjte a osuste dily, které maji kontakt se
zpracovavanym produktem.

Odstaviiova¢ postavte pobliz el. zasuvky na tvrdém, is-
tém a suchém povrchu.

@ Zatahnéte za uzaviraci zapadky zespodu tak, aby odsko-
¢ily z vystupk na viku.

@ Vyjméte péchovadlo a sejméte viko.

®) Vysuiite zasobnik na duzninu.

@Demontujte misku se sitem. Za timto ucelem otoCte
misku proti sméru hodinovych rucicek tak, aby se symbol W

na misce pokryval se symbolem na pohonné jednotce
odstaviovace a sejméte misku z pohonné jednotky.

Demontované dily (kromé pohonu) diikladné
umyjte v teplé vodé s prostredkem na myti
nadobi. Lze je také umyt v mycce pri teploté
max. 60°C (mimo misky, sitka a pohonu). Po
dukladném osuseni muzete zahdjit montaz Cis-

tych dilu.
MONTAZ ODSTAVNOVACE G
@ Nasadte na pohonnou jednotku odstaviovace misku tak,
aby se symbol W nachazejici se na zakladné misky, pokry-
val se symbolem -ﬁ na pohonné jednotce odStaviiovace.
@ Zablokujte misku otoCenim ve sméru hodinovych ruci¢ek

tak, aby se symbol na pohonné jednotce odstaviiovace
pokryval se symbolem W na zakladné misky.

@ Nasadte sito na hfidel tak, aby se vyfez na hfideli pokry-
val s vylevkou v situ.

Ii‘ Sito Ize nasadit pouze v jedné poloze.

@ Pod viko pfipevnéte zasobnik na duzninu nasledujicim
zpusobem: Uchopte kolmo zasobnik a vloZte ho pod misku
tak, aby se vylevka na zasobniku na duzninu nachazela ve
vyfezu na misce, nasledné dosurite do pohonné jednotky.

@ Nasadte viko tak, aby se vylevka nachazejici se na viku
nachazela ve vyfezu na misce.

@ Obé uzaviraci zapadky nadzvednéte a nasadte na
Uchyty nachazejici se na viku.

@ Pritistknéte uzaviraci zapadky k misce (charakteristické
,click” znamena, Ze jsou zapadky spravné nasazeny).

Nasadte nadobu na tavu tak, aby se vylevka odstaviio-
vace nachazela uvnitf nadoby.

Nespravna montaz uzaviracich zapadek spusti
bezpecnosti pojistku a nebude mozné zapnout
odstaviiovac.
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V blizkosti spotrebice pripravte umyté ovoce
a zeleninu uréené k odstredéni stavy.

Zapnuti odstaviiovace a provoz

©® Zkontrolute, ze je ovladaci knoflik nastaveny do
polohy ,,0”.

©® Viozte zastréku pfivodni S$hdry do zasuvky el. sité
a zapnéte od$taviiova¢ otocenim ovladaciho knofliku
v zavislosti na vasich potfebach, na rychlost 1 nebo 2
(viz. tabulka ,,Doporucené rychlosti pro odstredéni
vybraného ovoce a zeleniny”).

® Vlozte do plniciho otvoru ovoce nebo zeleninu a zlehka
pfitlaCte péchovadlem.

K péchovani produktii nepouZivejte prsty ani
jiné predméty.

©® Ziskanou $tavu prelejte z nadoby do prfedem pfipravené
sklenice, Salku atd.

Nédoba na Stavu je vybavena vikem se sepa-
ratorem pény, jehoz ukolem je zachytit hustsi
frakce Stavy a pény.

©® V pripadé potfeby (v pfipadé nadmérného nahromadéni
duzniny na situ zplsobujici vibrovani odstaviovace),
doporucujeme vyuzit funkci ,,PULSE”.

FUNKCE PULSE

Funkce ,PULSE” umoznuje odstranit nahromadénou duzninu
na situ. Otocenim ovladaciho knofliku do polohy ,,PULSE”
a pfidrzenim knofliku v této poloze, se spotiebi¢ zapne na
nejvyssi rychlost. Po pusténi knofliku spotrebi¢ ukongi praci.

Po ukonceni prace (po ziskani stavy) 0

(@ Vypnéte odstaviiovaé otocenim ovladaciho knofliku do

polohy ,,0”.

@ Vlyjméte zastréku privodni $idry ze zasuvky el. sité.

©® Po zastaveni motoru mizete zahdjit demontaz odstav-
fiovae za ucelem umyti jednotlivych dild (viz.bod
+~DEMONTAZ ODSTAVNOVACE”).

® Vyprazdnéte z&sobnik na duzninu.

Dbejte na to, aby se nepreplnil zasobnik na duz-
ninu. Béhem jeho vytahovani muze prilis velké
mnozstvi duzniny vypadnout pri manipulaci se
zasobnikem.

Cisténi a idriba odstaviiovace

©® Pokazdém pouziti odStaviiovac dikladné umyjte a nedo-
volte, aby na ném zasychaly zbytky Stavy a ovoce.

©® Znecisténi v drazkach nebo rozich odstrafite mékkym
kartackem.

® Pohonnou jednotku umyjte vinkym hadfikem s pfiprav-
kem na nadobi a nasledné vytrete do sucha.
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V pripadé, Zze do pohonné jednotky pronikne
voda nebo Stava, vypnéte spotrebic a odneste
ho ke kontrole do servisu.

©® Jednotlivé dily pfisluSenstvi, jako je miska, péchovadlo,

zasobnik na Stavu s vikem a separatorem pény a zasob-
nik na duzninu, myjte v teplé vodé s malym mnozstvim
prostfedku na nadobi.

Viko, péchovadlo a nadobu na duzninu Ize myt také
v myckach na nadobi v max. teploté 60°C.

K myti sitka pouzivejte pouze kartaCek, jez je soucasti
vybaveni odstaviiovace. K cisténi sita nepouzivejte
zadné kovové kartace!

Z divodu dlouhodobého pouzivani se mohou dily
z umélé hmoty zabarvit. Tento jev neni zavada.
Zabarveni vzniklé od mrkve Ize odstranit hadfikem
namocenym do jedlého oleje.

Po umyti dikladné osuste vSechny dily.

Sestavte odstaviovad (viz. bod ,MONTAZ ODSTAVNO-
VACE”).

Zvlastni pozornost vénujte prahlednym (trans-
parentnim) diliim z umélé hmoty. Nejsou odolné
proti narazu. Mohou se velmi snadno poskodit.

Jak pripravit zdravou chutnou stavu?

® Ovoce a zelenina uréené k vyrobé $tav, musi byt cers-

tvé a dobfe umyté. Pfed pfipravou zeleninové tavy, je
nutné zeleninu nejdfive dikladné odistit z pisku a hliny
pod tekouci vodu a nasledné ji oloupat. Publikace na
téma pfipravy tav, doporuCuji namaceni zeleniny 5 min.
ve vodé s malym mnozstvim soli a kyseliny citronové.
Zelenina pfipravena timto zplisobem netmavne béhem
pfipravy a Stava ma piirozenou barvu.

Bobuloviny umyjte tésné pred pouzitim, jelikoZ rychle
ztraci Cerstvost.

Vybér zeleniny a ovoce zavisi na ro¢nim obdobi, vlast-
nich chutich a zdravotnich doporucenich. Na nutrickou
hodnotu $tav z ovoce a zeleniny ma vliv zpusob jeji pfi-
pravy.

Stavy se pipravuji ze $tavnatych druhi ovoce a zele-
niny, které musi byt zralé a ¢erstvé, jelikoz z nich miizete
ziskat nejvice Stavy dokonalé chuti a viné.

K pfipravé napoji je vhodna nasledujici zelenina: raj-
¢ata, mrkev, celer, ervena fepa, petrzel, cibule, zeli,
okurky, ¢erna fepa, rebarbora atd.

Takova zelenina jako: fedkvicka, pazitka, petrzelova nat,
kopr a feficha se do napoju dodavaji jemné nakrajené.
Ovocnou $tavu Ize pfipravit téméf ze vSech druhl
ovoce.

Jablka, broskve, meruiky a Svestky musi byt prelité
vrouci vodou na kuchyriském situ.

Z ovoce odstrante pecky, mohly by poskodit spotfebic.
Priprava $tavy ze Svestek, bordvek, malin, mékkych
hruSek a jablek a dalSiho mékkého ovoce je tézké.
Z duzniny tohoto ovoce se tvofi houbovitd hmota, ktera
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ucpava otvory sitka. Toto ovoce Ize pouzit k pfipravé
Stavy pouze v malém mnozstvi, mich&nim s jinym ovo-
cem nebo zeleninou a je nutné Castéji Cistit sitko.

@ Stavu z hroznového vina nejlépe ziskate viozenim
celého hroznu (bez devnaté lodyhy) do piniciho otvoru.

® Kofenovou zeleninu a tvrdé ovoce je nutné nakréjet na
kousky, tak aby se vesly do piniciho otvoru. Jablka se
kraji na ¢asti (jestlize velikost jablek nedovoluje vlozit
je veelku do plniciho otvoru) bez loupani a vyjmovani
jadfince.

® Ovoce a zelenina se vklada do piniciho otvoru teprve po
zapnuti d$tavovace.

©® Nutricni hodnota Cerstvych $tav je podobna nutricnim
hodnotam produktd, ze kterych je Stava pfipravena.

©® Napoje ze Stav jsou zvIasté doporucovany pfi vyzivé déti
a strarSich osob.

©® Doporucujeme béhem piti Stav ze zeleniny zapijet je
malym mnoZzstvim vody, jelikoZ jsou velmi esencionalni.
Jestlize nejsou Stavy fedéné, neméla by denni davka
prekrogit pal sklenice.

® Nemélo by se michat ovoce se zeleninou, kromé jablek.
Neni vhodné michat melouny s jinym ovocem.

@ Stavy by se nemély prechovavat pro pozdéjsi konzu-
maci.

©® Zeleninové napoje Ize okofenit aromatickym kofenim:
pepf, kopr, kmin, muskatovy ofiSek, tymian, majoranka
a ovocne napoje: vanilka, hfebicek, skofice. Pro ziskani
plného aroma korenti, je nutné ho pred pfidanim dikladné
rozdrtit. Kofeni by mélo byt pouzivano v malém mnozstvi
aby byla zachovéna pfirozend chut a viné produktd,
ze kterych je pfipraven napoj. Z divodu nizké kalorické
hodnoty, jsou ovocné a zeleninové népoje vhodné pfi
redukéni dieté.

® Ovocné a zeleninové napoje pijte pfi pokojové teploté
nebo chlazené kostkami ledu.

Mrkvova Stéva

Zrychluje metabolismus, jelikoZ obsahuje celou
fadu mikroelement( a vitamind nezbytnych pro
spravnou funkci organizmu.

Vitamin A vytvofeny z karotenu zlepSuje zrak.
Slozky této Stavy odstranuji Skodlivé plsobeni
nikotinu a obnovuji pfirozeny zdravy vzhled
pokozky. Polovina sklenice mrkvové tavy a pll sklenice
miéka se doporucuje malym détem. Mrkvova Stava ve spo-
jeni s jableénou $tavou je vhodna jako posilujici napoj pro
starSi osoby.

o

Tomatovd Stédva
Zrala a Cerstva rajCata poskytuji Stavu doko-
nalé kvality. Lze michat tomatovou $tavu se
vSemi jinymi zeleninovymi Stavami.
Obsahuje velké mnozstvi vitaminuAa C. Dvé
sklenice Stavy pokryvaji denni potfebu vitaminu C. Chutové
hodnoty tomatové $tavy zvySuje ochuceni soli a pepfem.
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Stava z éervené fepy

Stava z cervené fepy ve spojeni s pomerando-
vou Stavou, poskytne napOJ vyjime€né chuti.
Tato Stava v Cisté formé mize byt konzumo-
vana pouze za souhlasu |ékare.

Stava ze zeli

Je pouzivana k |éCeni pfi ZaludeCnich vie-
dech, ale pouze na doporuceni lékare. Smi-
chang s mrkvovou Stavou je poZivatelng
i pro ty, ktefi maji citlivéjsi zaludek.
Spenitova $tiva

B

Tato Stava je siné krvetvorna, ale
z duvodu jeji vyrazné chuti je doporu-
¢eno michat ji s mrkvovou $tavou. Spe-
natova, mrkvova a celerova Stava pro-
michana ve stejnych dilech tvofi velmi
chutny népoj.

Celerovd $téva

Na Stavu by se nemély pouZivat listy celeru,
jelikoz maji nahotklou chut. Stava z celero-
vého kofene je velmi chutna. Lze ji michat se
Stavami z jiné zeleniny. Méla by byt konzu-
movana v mendim mnoZstvi neZ mrkvové
Stava. Pfidani jablecné Stavy nebo citronu
zlepSuje chut.

..&/
d g

Okurkova Stéva

Je sama o sobé nijaka a je nutné ji smichat
z jable¢nou, mrkvovou nebo celerovou $ta-
vou. Okurkova §tava je pouzivana pfi péci
o pokozku. M& Cistici Ucinky na jatra. Je
doporucovana pfi redukéni dieté.

Jableénd Stéva
Stava z Gerstvych zralych jablek mé pFijemnou
vini a chut, je bohatd na vitaminy A a B
a obsahuje dulezité mineralni latky. Velky
obsah pektinu ve $tavé zplsobuje, ze ma hod-
noty napomahajici traveni. Cerstva jabletna
Stava se pouziva proti dné a revmatizmu. Je vSeobecné
dokonalym vyZivnym prostfedkem.
Ostruzinova Stéva
Ostruzinova $tava s malym mnozstvim cukru
a mineralni vody tvofi velmi osvézujici napoj.
Z dlivodu vysokého obsahu vitaminG a mikro-
elementl ma posilujici Ucinek, zviasté pro
starSi osoby.

Stva z éerného bezu
Stava ma velmi bohaté nutriéni hodnoty, ma
potici vlastnosti a mize byt pouzivana pfi
nachlazeni. Vhodna jako soucast jinych ovoc-
nych $tav.
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Stéva z éerného rybizu
Stava z derného rybizu méa specifickou vini, je
kysela a vyrazné trpka. Vzhledem k chemickému
slozeni a obsahu vitamind je to jedna z nejlep-
Sich Stav. Je nutné ji michat se tavami s nizkou
kyselosti nebo s vodou, medem a cukrem.

Specialni recepty pro zdravi

Energy drink Stava na progisténi téla
6 mrkvi 4 mrkve
2 jablka "> okurky

Y, Cervené fepy 1 Cervena fepa

Napoj ,,silny dech” Stava ,upravuje latkovou

1 hrst $penatu pfemenu”
1 hrst petrzelky 2 jablka
2 celery 1 tvrda hruska
4 mrkve "a citronu nebo hrst
Spenatu
6 mrkvi
Napoj ,,slunecny” Napoj ,lasky”
2 jablka 3 velkd rajcata
6 jahod "> okurky
1 celer
Y citronu

Doporucené rychlosti pro odstredéni

vybraného ovoce a zeleniny

Ovocelzelenina Rychlost odstredéni
1 2
Ananasy °
Kanadska bortivka °
Broskve °
Cervena fepa °
Hrusky °
Jablka °
Zeli °
Kopr °
Mrkev °
Melouny °
Meruriky °
Nekterinky °
Okurky °
Kiwi °
Rajcata °
Celer °
Hroznové vino °

Problémy které se mohou vyskytnout pfi provozu odstaviiovace

PROBLEM

PRIiCINA

RESENI - ZPUSOB POSTUPOVANI

Spotfebic nefunguje.

Uzaviraci zapadky jsou

Spatné nasazeny na viku.

Viypnéte spotiebic a odpojte zastrcku pfivodni $idry ze
zasuvky. Nasadte spravné uzaviraci zapadky na viko
(viz. bod ,MONTAZ ODSTAVNOVACE”). Opét zapnéte
spotrebi¢.

Spustila se termicka
pojistka.

Viypnéte spotiebic a odpojte zastrcku privodni $idry ze
zavky. Nechte odStaviiova¢ na 30 minut vychladnout. Po
této dobé se pokuste spotfebi¢ opét zapnout.

Ze spotfebice je citit
nepfijemny zapach.

Novy spotfebic.

Pfi prvnim zapnuti a pouZiti spotfebi¢e muzete ucitit spe-
cificky zapach. Je to béZny jev a neznamena to, ze je spo-
tfebi¢ poskozen. Zapach by se mél po nékolika pouzitich
vytratit.

Odstaviiovac je pretizen.

Zkontrolujte postup procesu a dobu zpracovavani s dovole-
nou délkou provozu, jeZ je popsan v navodu k pouziti.

Zkontrolujte napéti uvedené na typovém titku a porovnejte
s napétim ve vasi siti.

Plast se zahfiva, spotiebi¢
pracuje pfili§ hlasité a koufi
se z ného.

Je poskozeny motor.

Viypnéte spotiebic a odpojte zastrcku pfivodni $idry ze
zasuvky. Odneste odstaviovac do servisu.

14
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PROBLEM PRICINA RESENi - ZPUSOB POSTUPOVANi
Sito se zablokovalo. Nevhodny produkt. Ve spotfebici nelze zpracovavat velmi tvrdé ovoce a zel-
ninu, ani produkty s pfili§ dlouhymi viakny.
Pretizeni. Vlypnéte spotiebi¢ a odpojte zastréku pfivodni $idry ze

zasuvky. Pockejte, dokud se spotebi¢ nezastavi. Vycistéte
plnici otvor, sito, viko a zasobnik na duzninu.

Plnici otvor se dotyka sita
| odstaviiovac se klepe
a vibruje.

Sito je $patné nasazeno.

Viypnéte spotiebi¢ a odpojte zastrcku pfivodni S$idry ze
zasuvky. Zkontrolujte, zda je sito dobfe nasazeno na hfideli.
Zkontrolujte, zda neni sito poSkozeno. V pfipadé mechanic-
kého poSkozeni odneste odstaviova¢ do servisu.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy materidl jednoduse neodhodte.
Obaly a balici prostfedky elektrospotiebicl
ZELMER jsou recyklovatelné, a zasadné
by mély byt vraceny k novému zhodno-
ceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do sbé-
ren starého papiru. Pytlik z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do shéren
PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu urCenych recyklaénich stfedisek. Pokud ma byt
spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouZitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému
prislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologickeé likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruéené nebo
zaslané poStou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Dovozce/vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné pouZiti pfistroje,
za pouZiti pfistroje v rozporu s jeho ur¢enim nebo v rozporu s nvo-
dem k obsluze.

Dovozce/vyrobce si vyhrazuje prévo vyrobek kdykoli, bez predcho-
ziho oznameni, upravovat za Ucelem pfizpdsobeni vyrobku pravnim
predpistim, normadm, sméricim nebo z konstrukénich, obchodnich,
estetickych nebo jinych ddvodu.

JE1200-001_v01
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Vazeny zakaznik!

BlahoZeldame Vam k vyberu ndSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat' najlepsie vysledky, odpori¢ame Vam pou-
Zivat len originalne prisluSenstvo firmy Zelmer.
PrisluSenstvo bolo navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.
Prosime, pozorne si preCitajte tento névod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Névod na obsluhu si uchovajte pre pripadne neskorSie pou-
Zitie pocas prevadzky spotrebica.

Odstavova¢ sluzi na rychle odstavenie Stiav z ovocia
a zeleniny, pricom sucasne oddeluje prebytoénu duZzinu
a iny odpad z tychto produktov. Rychlost odStavovania bola
nastavena tak, aby sa dosiahli ¢o najlepSie kvalitativne vlast-
nosti ziskanej tavy. Stava obsahuje drobné kisky ovocia
(zeleniny), ktoré st prospesné pre zdravie Cloveka, ale ktoré
zaroveni znizuju Cirost ziskaného napoja. Ide o cieleny efekt,
pretoze vyrobca tohto zariadenia povazuje za doleZitejSie
zachovat ¢o najvysSiu vyzivni a zdraviu prospeSnu hod-
notu ziskanej tavy, ako jej Cirost. Mnozstvo ziskanej tavy
z 1 kg produktu v surovom stave zavisi od kvality a Cerstvosti
pouzitého produktu, ako aj od Cistoty sita, &i stavu drviaceho
kotu€a (napr. z Cerstvej mrkvy pripravime 50-60% Stavy).
Sucasti zariadenia, ktoré sa bezprostredne dotykaju so spra-
covavanym produktom sU vyhotovené z materidlov, ktorych
styk s potravinami je nezvadny.

Pokyny tykajtice sa bezpecnosti a spravnej
prevadzky

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Pred prvym pouZitim zariadenie si starostlivo preci-
tajte tento navod.

Nebezpecenstvo! / Varovanie!
Ak tieto pokyny nebudete dodrziavat, mozete
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zapricinit poranenie 0sob

Neuvadzajte spotrebi¢ do ¢innosti v pripade, ze privo-
dovy kabel alebo plast zariadenia su viditelne posko-
dené.

V pripade, ze napajaci kabel bude poSkodeny je
potrebné, aby bol vymeneny priamo u vyrobcu spot-
rebi¢a alebo v Specializovanom stredisku oprav, resp.
inou kvalifikovanej osoby, ¢im sa vyhnete riziku vzniku
nebezpecenstva.

Opravu zariadenia mozu vykonat' vylucne kvalifiko-
vané osoby. Nespravne vykonana oprava zariadenia
moze znamenat vazne riziko pre jeho pouzivatela.
V pripade poruchy kontaktuje Specializované servis-
ného strediska.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak otacaci mikrosietovy filter
je poskodeny.

Pred zapnutim odstavovada skontrolujte, ¢&i veko
nadoby je spravne zaistené poistnymi sponami.

Z nadoby nevyberajte zvySky a neuvolfiujte poistné
spony pokial o$tavova¢ vykonava ¢innost.

Pred vymenou nastavca alebo pred stykom s pohyb-
livy ¢astami zariadenia, spotrebi¢ vypnite a odpojte od
zdroja napatia.

Pred cistenim zariadenia, jeho montazou alebo jeho
rozobratim, nezabudnite vytiahnut privodovy kabel zo
zasuvky rozvodu napatia.

Suroviny tlacte vyluéne tlaénym valéekom, ktory je
sti¢astou spotrebica.

Pri praci so spotrebi¢om v pritomnosti deti, zachovajte
mimoriadnu ostrazitost.

Spotrebi¢ nie je urceny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl’ad alebo ich nepou-
¢ila o pouzivani spotrebica.

Davajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Odstavovac nekladte na mokry povrch.

Pozor!
Pri nedodrziavani tychto zasad hrozi nebezpe-

censtvo poskodenia majetku

Nevytahujte zastréku zo zasuvky rozvodu elektrického
napatia potiahnutim za kabel.

Hnaciu jednotku umiestnite v blizkosti zdroja napatia
na pevnej ploche tak, aby nedoslo k upchatiu vetracich
otvorov na vonkajSom plasti spotrebica.

Spotrebi¢ zapajajte iba do zasuvky zdroja napatia (iba
so striedavym pridom) s napatim, ktoré je uvedené na
vyrobnom Stitku spotrebica.

Okamzite preruste Cinnost a vytiahnite spotrebi¢ zo
zasuvky zdroja napatia, v pripade, Ze do pohonnej
jednotky odStavovaca vnikla akakolvek tekutina.
V takomto pripade odStavovac odovzdajte do najbliz-
Sieho servisného strediska.

Nepretazujte zariadenie pouzitim nadmerného mnozstva
a prilisnym tlacenim produktu v otvore na podavanie.
Odstavovac¢ vypnite hned potom, ako zacne silno
vibrovat alebo sa vyrazne znizi rychlost jeho otacok.
Ocistite filter a jeho vonkajsi plast.

Preruste ¢innost a vytiahnite spotrebi¢ zo zasuvky
zdroja napatia, v pripade, ze dojde k upchatiu poda-
vacej trubice alebo zablokovaniu sekacieho noza.
Qdtrarite pric¢inu zablokovania.

Nevystavujte odStavovac pdsobeniu teploty vy$sej ako
60°C.

Nenechavajte spotrebi¢ zapojeny k zdroju napatia bez
dohladu.

JE1200-001_v01



Pohonnt jednotku odstavovaca nikdy neponarajte do
vody a neumyvajte ju pod te€lcou vodou.

Vonkajsi obal spotrebi¢a neumyvajte drazdivymi Cistia-
cimi prostriedkami v podobe emulzii, tekutého piesku,
past a pod., m6zu okrem iného odstranit aplikované
informacné grafické symboly, vystrazné znaky a pod.
Na Cistenie kovovych stcasti spotrebica, zvlast kovo-
vého sita s ostrou ¢epelou pouzivajte makku kefku.
Nepouzivajte odstavova¢ bez nasadenia nadoby na
odpadky.

Pokyny
Informacie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

zariadenia

Spotrebic je urceny k pouzitiu v doméacnosti. V pripade
pouZzivania spotrebi¢a na podnikatel'ské Ucely v ramci
poskytovania stravovacich sluzieb, zaru¢né podmienky
sa v takomto pripade podliehaji zmene.

Pred prvym pouzitim z vnutra spotrebica vyberte vetky
obaly a dokladne umyte jeho jednotlivé komponenty.
Po ukonceni prace, vytiahnite privodovy kabel z elek-
trickej zasuvky.

Pre ulahcenie prace so spotrebicom méZzete do nadoby
na odpadky vloZit plastovy sacok, ktory po skonceni
prace mozete spolu s odpadkami vyhodit do kosa.

Technické udaje

Technické parametre si uvedené na typovom Stitku
vyrobku.

Maximalna doba nepretrzitej prevadzky 2 minlty
Prestavka pred dalSim pouzitim (minimalne) 30 minat
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je

77 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu

vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Odstavova¢ typu JE1200 si nevyZiaduje pripojenie do

zasuvky s uzemnenim (L.

Odstavovace od spoloénosti ZELMER spifiajli poZiadavky

platnych noriem.

Spotrebi¢ vyhovuje poZiadavkam nasledovnych smernic:

- Nizkonapéatovy elektricky pristroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Smernica o elektromagnetickej kompatibilite (EMC)
—2004/108/EC.

Vyrobok je na typovom $titku oznaéeny znackou CE.

JE1200-001_v01
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@ Pohonna jednotka oditavovada

@ Otocny regulator (PULSE, 0, rychlost 1, rychlost 2)
© Pohonny hriadel

O Nozicky

© Napstovy kabel

O Miska

@ Vjlevka

© Poisiné svorky

© sito

@ Veko

@ Davkovat

@ Tlacny valcek

@ Nadoba na &tavu

@ Veko nadoby so oddelovacom peny

@ Nadoba na odpadky

@ Kefka
Uvedenie odstavovaca do prevadzky

DEMONTAZ ODSTAVOVACA 9

Pred prvym pouzitim odsStavovac rozoberte,
umyte tie Casti, ktoré prichadzaju do bez-
prostredného kontaktu so spracovavanym pro-
duktom.

Hnaciu jednotku umiestnite v blizkosti zdroja napatia, na
pevny Cisty a suchy povrch.
@ Poistné svorky potiahnite smerom nadol tak, aby vysko-
¢ili z otvorov na veku.

@ Vyberte tlacny valCek a vytiahnite veko.
®) Vysuiite nadobu na duzinu.

(@) Vyberte misku so sitom. Misku vyberiete tak, e ju otodite
v smere proti chodu hodinovych ruciciek tak, aby sa symbol,

ktory je zobrazeny W na miske prekryval so symbolom
na pohonnej jednotke. Misku nasledne z pohonnej jednotky
vytiahnite.

Demontované komponenty (okrem pohonnej
jednotky), dékladne umyte v teplej vode s prida-
nim cistiaceho prostriedku na umyvanie riadu.
Komponenty méZete umyvat’ aj v umyvackach
riadu pri teplote max. 60°C (okrem misky, sita
a pohonnej jednotky). Po dékladnom osuseni,
ocistené komponenty méZete zlozit.
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MONTAZ ODSTAVOVACA G

@ Na pohonnu jednotku od$tavovaca nasadte misku tak,
aby sa symbol W ktory je znazorneny na miske so symbo-

lom -ﬁ na pohonnej jednotke.
@ Misku zaistite tak, Ze ju otoCite v smere pohybu hodino-

vych ru€iciek a tak, aby sa symbol i na pohonnej jednotke
odstavovaca prekryval so symbolom W na dne misky.

@ Sito nasadte na pohonny hriadel tak, aby do vyrezov
hriadela zapadli vybezky na site.

Ii‘ Sito sa da nasadit’ iba v jednej polohe.

@ Pod veko umiestnite naddobu na odpadky nasledujucim
spdsobom: nadobu nachylte a umiestnite ju pod vyvod duzin
na miske tak, aby vybezok na nadobe na odpadky zapadol do
vyEnelku na miske, nasledne ho prisurite k pohonnej jednotke.

@Nasad’te veko tak, aby vybeZok na veka zapadol do
vyénelku na miske.

@ Obidve poistné svorky zdvihnite nahor a nasadte ich do
vy€nelkov na veku.

@ Poistné svorky pritlacte k miske (zaznie typické ,click”,
ktoré informuje o spravnom nasadeni svoriek).

Nadobu na $tavu umiestnite tak, aby sa vylevka odsta-
vovaca nachadzala vo vnutri nadoby.

V pripade nespravneho zalozenia poistnych
svoriek sa aktivuje zabezpecovaci systém
a odstavovac sa nezapne.

V blizkosti spotrebica si pripravte umyté ovocie
a zeleninu, z ktorych chcete pripravit' odsta-
veny napoj.

Uvedenie odstavovaca do cinnosti a jeho

pouZitie

©® Skontrolujte, ¢i otocny regulator je nastaveny v polohe ,,0”.

©® Privodovy kabel zasurite do zasuvky elektrickej siete
a zapnite odStavovac tak, ze otocite otocnym regulato-
rom, podla potreby, na rychlostny stuperi 1 alebo 2 (pozri
tabulku ,,Odport¢ana rychlost odstavovania pre
vybrané druhy ovocia a zeleniny*).

©® Do davkovaca na veku spotrebita zanite vkladat ovocie
alebo zeleninu a jemne ich pritlaajte pomocou tlaéného
valceka.

Produkty nikdy nezatlacajte prstami alebo
inymi predmetmi.

@ Stavu z ovocia alebo zeleniny, ktora sa nazhromazdila
v nadobe prelejte do vopred pripravenych poharov, Salok
a pod.

Néadoba na stavu je vybavena oddelovacom
peny, ktorého tlohou je zachytit penu a hustej-
Siu frakciu Stavy.
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® V pripade potreby (v pripade nadmerného nazhromaz-
denia duziny na site, ktoré sposobuje vibracie odstavo-
vaca) odporti¢ame pouzit funkciu ,,PULSE”.

FUNKCIA PULSE

Funkcia ,,PULSE” umozni vyprazdnenie nadmerne nazhro-
mazdenej duziny na site. OtoCenim otoéného regulatora do
polohy ,,PULSE” a jeho pridrzanie v tejto polohe, sa spot-
rebi¢ aktivuje Cinnost pri najvysSich otadckach. Po uvolneni
otoéného regulatora spotrebic tuto ¢innost’ prerusi.

Po ukonceni prace (odstaveni stavy) Q

Q) Vypnite oditavovac tak, Ze nastavite otocny regulator do
polohy ,,0”.

@ Zastrcku privodového kabla vytiahnite zo zasuvky zdroja

napatia.

©® Po zastaveni motora modzete odstavova¢ zacat rozo-
berat aby sme jednotlivé Casti mohli umyt (pozri bod
+~DEMONTAZ ODSTAVOVACA”).

® Znadoby na odpadky vysypte nazhromazdenu duzinu.

Zabrarite tomu, aby sa nadoba na odpadky pre-
plnila. Ak by sa v nadobe nazhromazdilo prilis
vela duziny, méze pri vyberani nadoby z nej
vypadnit.

Cistenie a udrzba odstavovaca

©® Po kazdom pouziti odstavovaca je potrebné ho dokladne
umyt, aby nedoslo k zaschnutiu Stavy a zvySkov ovocia.

© Necistoty v Strbinach a rohoch odstranite pomocou kefky
s jemnymi Stetinami.

©® Telo pohonnej jednotky odStavovaca utrite navihenou
handri¢kou s pridanim prostriedku na umyvanie riadu.
Potom ho utrite dosucha.

é V pripade, ak by do pohonnej jednotky vnikla
voda alebo Stava, je potrebné c¢innost' okam-
Zite prerusit’ a spotrebi¢ zaniest’ na kontrolu do

® Jednotlivé komponenty také ako su: miska, veko, tlany
valtek, nadoba na $tavu s vekom s oddelovacom peny
a nadoba na odpadky, umyte v teplej vode s pridanim
prostriedku na umyvanie riadu.

® Veko, tlaény valéek a nadobu na odpadky mozete umyvat
rovnako aj v umyvackach riadu pri max. teplote 60°C.

® Na umyvanie sitka pouzivajte iba kefku, ktora tvori
stcast balenia od$tavovaca. Na umyvanie sitka nepo-
uzivajte kovové kefky!

©® Vplyvom dihodobého uzivania spotrebica moze dojst
k sfarbeniu umelohmotnych sucasti. Toto zafarbenie nie
je nedostatkom spotrebica.

© Sfarbenie po mrkve moézete odstranit tak, ze povrch
potriete handriCkou namo&enou v jedlom oleji.

©® Po umyti, vSetky komponenty spotrebica dokladne vysuste.

@ Odstavovaé opét zlozte (pozri bod. ,MONTAZ ODSTA-
VOVACA”).
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Osobitni  pozornost' venujte priehladnym
(transparentnym) castiam z umelej hmoty. Su
nachylné na narazy a pady. M6zu sa v takychto
pripadoch rozbit.

Ako pripravite zdravy a chutny napoj?

® Ovocie a zelenina, ktorti chcete odStavovat by mali byt cer-
stvé a dokladne umyté. Priprava zeleniny spociva v odstra-
neni piesku a zeminy pod te€ucou vodou a v odstraneni
Supiek. Rozne publikacie na tému pripravy Stiav odporu-
€aju nechat zeleninu namogit na 5 minut vo vode s prida-
nim soli a citrénovej Stavy. Zelenina pripravena tymto sp6-
sobom pocas oStavovania nestmavne a z nej pripravena
Stava si zachova svoju prirodzend farbu.

©® Bobulové ovocie umyte bezprostredne pred jeho spraco-
vani, kedZe rychlo straca svoju erstvost.

® Privybere zeleniny a ovocia sa riadime roénym obdobim,
podla nadej chuti a zdraviu prospesnych vlastnosti. Vyzi-
vovaciu hodnotu pripravenej Stavy zo zeleniny a ovocia
ovplyviiuje spdsob, akym je pripravena.

@ Stavu pripravujeme zo $tavnatych druhov ovocia a zele-
niny, ktoré by mali byt dozreté a Cerstvé, pretoze z nich
sa da ziskat ¢o najviac Stavy s vynikajucimi chutovymi
a aromatickymi vlastnostami.

® Vhodné na pripravu napojov su nasledujlce druhy zele-
niny: pradajky, zeler, repa, petrZlen, cibula, kapusta,
uhorky, Cierne repa, rebarbora, a pod.

® Zelenina ako napriklad: redkovka, pazitka, petrzlenova
viat, fenikel, ¢i Zerucha priddvame do $tiav nadrobno
nasekané.

® Ovocné Stavy mozeme pripravit takmer zo vSetkych dru-
hov ovocia.

©® Jablkd, broskyne, marhule a slivky, by mali byt po ich
oCisteni zaliate vriacou vodou cez ceditko.

® Z ovocia, ktoré obsahuje kdstky najprv odstranime
kostky, ktoré by mohli spotrebi¢ poskodit.

© Odstredenie Stavy zo sliviek, cuCoriedok, malin, mak-
kych hrusiek a jablk, ale aj iného ovocia je dost narocné.
Duzina tychto plodov je zloZzena z hubovitej hmoty, ktora
upchava filtracné otvory. Toto ovocie moZete odstavovat
pri zmieSani ich malého mnozstva s inym ovocim, alebo
zeleniny, priCom je potrebné CastejSie vycistit' sitko.

® V malom mnozstve je mozné taktiez vytlacat Stavu
z hrozna, avSak je potrebné do nasypky vhodit celé
strapce po odstraneni drevitej byle.

©® Koreriovu zeleninu a tvrdé ovocie je potrebné nakrajat
na malé kusky a po ich zmieSani ich postupné dévat do
davkovaca. Jablka krajame na mensie kusky (v pripade,
Ze kvoli ich velkosti nie je mozné ich vioZit do davkovaca
v celku), pricom Supku neodstrafiujeme a nevyberame
z nich jadra.

® Ovocie a zeleninu priddvame do davkovaca az po
zapnuti od$tavovaca.

® Vyzivovacia hodnota surovej Stavy je takmer totozna
z vyzivovacou hodnotou produktov, z ktorych boli $tavy
pripravené.
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Napoje pripravené zo Stiav st zvlast vhodné pre deti
a starSie osoby.

Odportca sa Stavu pripravenu zo zeleniny zapit malym
daskom vody, vzhlfadom na jej silni aromatickost. V pri-
pade, ze Stavu nezriedite, jej denna davka by nemala
byt vacsia ak pol pohéra.

Neodpori¢a sa kombinovat ovocie so zeleninou,
s vynimkou jablk. Nekombinujte taktiez melon s inymi
druhmi ovocia.

Stavy neskladuite pre neskorie pouzitie.

K priprave zeleninovych népojov mdzete pouzit aroma-
tické prisady: Cierne korenie, kopor, rascu, muskatovy
orech, tymian, majoranku, a k priprave ovocnych napo-
jov: vanilku, Skoricu a klin¢eky. Aby ste z korenin ziskali
¢o najvyraznejsiu arému, pred ich pouzitim ich dokladne
rozdrobte. Mali by byt pouzivané v malom mnozstve tak,
aby sa zachovala prirodzena chut a aréma pouzitych
produktov, z ktorych je napoj pripraveny. Vzhladom na
nizky obsah kalorii, napoje z ovocia a zeleniny su zvlast
vhodné pre osoby, ktoré sa rozhodli chudnut.

Ovocné a zeleninové napoje podavame pri ich izbovej
teplote alebo chladené kockami ladu.

Cerstva Stava je zdrava

Stava z mrkvy

Urychluje metabolizmus, pretoze obsahuje vysoké
mnozZstvo stopovych prvkov a vitaminov nevy-
hnutnych pre spravne fungovanie organizmu.

Vitamin A, ktory vznika z karoténu pozitivne
vplyva na Va$ zrak. Zlozky tejto Stavy eliminuju
Skodlivé Ucinky nikotinu, vracaju pokozke jej pri-

rodzend zdravu farbu. Pre malé deti sa odporuca podavat
polovicu pohara mrkvovej Stavy a pol hrnéeka mlieka. Mrk-
vova $tava v kombinécii so &tavou z jablk, sa odpor(ia ako
stimulujuci napoj pre seniorov.

Paradajkova Stava

Zrelé a cerstvé paradajky su zakladom pre
vysoko kvalitny Stavnaty napoj. Paradajkovu
Stavu moZete zmieSat so Stavou z inych dru-
hov zeleniny.

Obsahuje vysoké mnozstvo vitaminov A a C. Dva pohare
tejot Stavy pokryvaju dennd potrebu vitaminu C. Chutové
vlastnosti paradajkovej Stavy moézeme zvyraznit solou
a Ciernym korenim.

Stava z Cervenej repy

Zo Stavy z Cervenej repy v kombinacii so Sta-
vou z pomaranca ziskame naboj s vynikajucimi
chutovymi  viastnostami. Stavu vo svojej
nezriedenej podobe moZete uzivat len na lekar-
sky predpis.

Stava z kapusty

Odporuca sa pri lieCbe zaludocnych vredov,
ale iba na lekarsky predpis. V kombinacii
s mrkvovou Stavou, je vhodna aj pre ludi

s citlivym zaltdkom.
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Stava zo Spenatu
Téato Stava podporuje krvotvorbu, ale
kvoli svojej vyraznej chuti ju odpori¢ame
zmieSat' s mrkvovou Stavou. Zo Stavy zo
Spenatu, mrkvy a zeleru, v ich réznej
kombinécii, ziskame chutny népoj.

Stava zo zeleru

Stavu by sme nemali pripravovat zo zelero-
vej vihate, ktora by jej mohla pridat horku
chut. Stava z korefia zeleru je vynikajice
chutové vlastnosti. Mézete ju kombinovat so
Stavami z inych druhov zeleniny. Konzumu-
jeme ju v menSom mnozstve ako mrkvovy Stavu. Pridanim
jablénej Stavy alebo citrénu zlepSime jej chut.

..&’
gt

Uhorkova stava

V prirodzenom stave ma mdli chut, preto
odpori¢ame zmie$at ju s jablénou Stavou,
Stavou z mrkvy alebo zeleru. Uhorkova $tava
sa pouziva pri starostlivosti o plet. Cisti
oblicky. Odpori¢a sa pri odtuénovacich
karach.

Jabl¢na Stava
Stava z &erstvych a zrelych jabilk ma prijemn(
vofiu a chut. Je bohatd na vitaminy A a B
a vzacne mineralne latky. Vysoky obsah pek-
- tinu blahodarne pdsobi na zaZivacie Ustrojen-
stvo. Cerstva jabléna Stava sa vyuziva pri lieCbe dny a reu-
matizmu. Vo vSeobecnosti je bohatym zdrojom Zivin.
Stava z &ernic
Stava z ¢ernic s pridanim nevelkého mnoz-
stva cukru a minerainej vody patri medzi velmi
osviezujice napoje. Vzhladom k vysokému
obsahu vitaminov a stopovych prvkov, rege-
neruje organizmus, a to najma u starsich fudi.

Stava z bazy iernej
Stava je bohata na Ziviny, podporuje procesy
potenia a mdze sa pouzivat pri prechladnuti.
Mbézeme ju pripravovat spolu s inymi ovoc-
nymi Stavami.
Stava z &iernych ribezli
Stava z &iernych ribezli ma $pecificky aromu,
vysokU kyslost a ma vyrazne trpku chut. Vzhla-
dom na zloZenie chemickych latok a obsah vita-
minom je to jedna z najlepSich ovocnych Stiav.
Odporu¢ame ju zmieSat s menej kyslymi $ta-
vami alebo s vodou, medom alebo cukrom.

Recepty na rozne zdravotné problémy

Posiliujuci napoj
6 mrkiev

2 jablka

Y Cervenej repy

Detoxikaény napoj
4 mrkvy

V> uhorky

1 Cervena repa

Napoj ,hlboky nadych”

Népoj ,,dokonala

1 hrst $penatu rovnovaha”
1 hrst petrzlenu 2 jablkéa
2 zelery 1 tvrda hruska
4 mrkvy Ya citronu alebo hrst
Spenatu
6 mrkiev
»SIneény” napoj Napoj ,lasky”
2 jablka 3 vacsie paradajky
6 jahdd Y2 uhorky
1 zeler
Ya citrona

Odporucana rychlost odstavovania pre

vybrané druhy ovocia a zeleniny

Ovocie/zelenina

Rychlost’ odstred'ovania

1 2

Ananas

Cugoriedky

Broskyne

Cervena repa

Hrusky

Jablké

Kapusta

Fenikel

Mrkva

Melén

Marhule

Nektarinky

Uhorky

Kiwi

Paradajky

Zeler

Hrozno
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Niektoré prikladové problémy pocas prevadzky odstavovaca

PROBLEM PRICINA RIESENIE - POSTUP PRI ODSTARANEN] ZAVADY

Spotrebi€ nepracuje. Poistné svorky nie si na | Vypnite spotrebi¢ a vyberte zastrcku privodového kabla zo
veku zalozené spravne. | zasuvky rozvodu napétia. Nasadte poistné svorky na veko
spravnym sposobom (pozri bod ,,MONTAZ ODSTAVOVACA”).
Spotrebic uvedte opét do ¢innosti.

Doslo k aktivacii Viypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo
zabezpecCenia proti zasuvky rozvodu napétia. OdStavova¢ nechajte na 30 minut
prehriatiu. vychladnut, po uplynuti tejto doby mdzete spotrebi¢ opat
zapnut.
Zo spotrebi¢a vychadza Spotrebic je novy. Po prvom zapnuti spotrebita a po jeho uvedeni do prevadzky,
neprijemny zapach. mdze z neho vychadzat Specificky pach. Tento jav nepredsta-

vuje Ziadne riziko a nepovazuje sa za nedostatok spotrebica.
Zapach by mal zmizndt' po niekolkonasobnom pouziti.

Odstavovac je Skontrolujte, ¢i ste pri aktivacii spotrebica postupovali spravne
pretazeny. a Ci sa doba odstavovania zhoduje s dobou, ktora je uvedena
v ndvode na pouZitie.

Skontrolujte napétie, ktoré je uvedené na vyrobnom Stitku spot-
rebi¢a a porovnajte ho s hodnotami vo Va3ej elektrickej sieti.

Plast spotrebica sa Doslo k poskodeniu Viypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo
nahrieva, spotrebi¢ pracuje | motora. zéasuvky rozvodu napétia. Odstavovaé odovzdajte do servis-
prili§ nahlas a dymi. ného strediska.
Sito je zablokované. Vlozili ste nespravny Spotrebi€ nie je uspdsobeny na spracovania prili§ tvrdého ovo-
produkt. cia alebo zeleniny alebo takych, ktoré maju v sebe prili§ dihé
vlakna.
Pretazenie Vlypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kabla zo

zasuvky rozvodu napétia. Pockajte do chvile, kym sa spotre-
bi€ Uplne nezastavi. Vy¢istte davkova, sito, veko a nadobu na

odpadky.
Davkovac sa dotyka sita / Sito bolo nasadené Viypnite spotrebi¢ a vyberte zastréku privodového kéabla zo
odstavovac vibruje. nespravnym spdsobom. | zasuvky rozvodu napatia. Skontrolujte, Ci je sito nasadené

spravne na pohonny hriadel. Skontrolujte, ¢i sito nie je posko-
dené. V pripade, Ze doSlo k mechanickému poSkodeniu sita,
odstavovac rozhodne odovzdajte do servisného strediska.

: 2 Iilvi s ot Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Aol pre sl lnot e Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
Obalovy materidl nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky | ZELMER SLOVAKIA spol. s.ro. je zapojena do systému
elektrospotrebicov ZELMER su recyklovatelné a zasadne | ekologickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM -
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal | zdruZenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.
odovzdajte do zberne starého_papiera. Vrecka z polygﬁyléng Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné | noch strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-

zuzitkovanie. gené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte strediska firmy ZELMER - vid® ZOZNAM ZARUCNYCH
prostrednictvom na to ur€enych recyklac- SERVISOV.

nych stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne

vyradeny z prevadzky, doporuCuje sa po Dovozcalvyrobca nenesie zodpovednost za pripadné Skody vznik-
odpojeni privodnej $ndry od elektrickej siete nuté pouZitim zariadenia v rozpore s jeho urcenim alebo nespravnou
jej odstranenie (odrezanie), pristroj tak bude NN | obsluhou. . )

nepouzitelny. Dovozcalvyrobea si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek upravovat

Inf it lask Vagei ob . . ku ktoré bez predchadzajlceho oznémenia za ticelom prispésobenia pravnym
normuljte sa laskavo na vase) obecnej sprave, ku Kioremu predpisom, normam, smerniciam alebo z konStrukénych, obchod-

recyklacnému stredisku patrite. nych, dizajnovych alebo inych dévodov.

JE1200-001_v01 21



(HU

Tisztelt Vasarlonk!

Gratulalunk, hogy a mi készilékinket valasztotta, és
készontjik a Zelmer termékek hasznaloi kozott.

A legjobb eredmény elérése érdekében javasoljuk, hogy
kizérolag a Zelmer cég eredeti alkatrészeit hasznalja.
Ezeket kifejezetten ehhez a termékhez tervezték. Kerjiik,
olvassa el figyelmesen az alabbi hasznélati utasitast. Fordit-
son kiilonds figyelmet a biztonsagi utasitasokra. A hasznalati
utasitast, kérjuk, ugy 6rizze meg, hogy a késébbi hasznalat
kozben is bele tudjon nézni.

A késziilék jellemzéi

A gyumolcscentrifuga rendeltetése, hogy gyumolcsokbél és
z0ldségekbél gyorsan lét lehessen kinyerni, a hulladékok
egyidejli szétvalasztasaval. A centrifugalas sebessége gy
lett megvalasztva, hogy a kifacsart 1énél a legjobb para-
métereket lehessen elémi. A 1é tartalmazza a gyimoélcsok
(z0ldségek) egészségre hasznos apré frakcioit, amelyek
azonban csokkenthetik a |é sz(irt tisztasagat. Ez szandékos
hatas, miutan a gylimélcscentrifuga gyartéja gy gondolta,
hogy fontosabb a 1é minél magasabb tap-, egészségi és
dietétikai értékének megérzése, mint a sz(irtsége. Az 1 kg
nyersanyagbol kinyert 1é fiigg a nyersanyag frissességétél,
a szita tisztasagatdl, és a darabolé tarcsa allapotatol (pl. friss
répanal ez 50-60%). A feldolgozandd alapanyaggal érintkezé
részek olyan anyagbol késziiltek, amelyek élelmiszerrel
érintkezhetnek.

A késziilék hasznalatara vonatkozo biztonsagi

és kezelési utasitasok

Gy6z6djon meg réla, hogy az alabbi utasitasokat meg-
értették.

A berendezés hasznalatbavétele el6tt, kérjiik, olvassa
el a teljes kezelési utasitast.

Veszély! / Figyelmeztetés!
Figyelmen kiviil hagyésa sériiléshez vezethet
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Ne inditsa be a késziiléket, ha a halézati kabel vagy
a haz lathaté modon sértilt.

Ha a nem kihGzhaté halozati vezeték megséril, azt,
a veszélyhelyzet elkerilése érdekében, a gyartonal
vagy szakszervizben, illetve egy szakemberrel Ujra kell
cseréltetni.

A készliléket kizarolag képzett személyzet javithatja.
A helytelenlil végzett javitas komoly veszélyt jelenthet
a berendezés hasznaloja szamara. Meghibasodas
esetén forduljon szakszervizhez.

Ne hasznalja a készlléket, ha a forgo szita sérillt.

A gyimolcscentrifuga (izembe helyezése el6tt ellen-
Grizze, hogy a fedél a zarékapcsokkal jol rogzitve van-e.
Ne tavolitsa el a tartalybol a maradékot, és ne is nyissa
ki a zarokapcsokat, ha a gylimolcscentrifuga izemel.

Tartozékcsere el6tt, vagy ha hasznalat kozben mozgd
alkatrészekhez kozelit, ki kell kapcsolni a késziléket,
és aramtalanitani kell.

A készilék tisztitasa vagy szétszerelése el6tt mindig
hizza ki a halézati vezetéket a halézati dugaszoldalj-
zatbol.

A termék el6tolasahoz kizarolag a készilékhez adott
tomdeszkozt hasznalja.

Kiilondsen 6vatosan jarjon el a gyiimélcscentrifugaval
gyermekek jelenlétében.

A késziléket mozgasukban korlatozott és csokkent
mentalis képességgel vagy a késziilék hasznalatara
vonatkozé gyakorlattal és tudassal nem rendelkezé
személyek (beleértve a gyerekeket is) nem hasznal-
hatjak, kivéve ha a felligyeletiik biztositott, vagy a biz-
tonsagukert felelés személy altal késziilékhasznalatra
vonatkozéan utasitast adtak.

Ugyelien arra, hogy gyerekek ne jatszanak a készii-
|ékkel.

Ne éllitsa a késziiléket nedves feliiletre.

Figyelem!
Be nem tartasa a vagyontargy sériilésével jarhat

Ne huzza ki a dugaszt a halézati dugaszoléaljzatbdl
a kabelnél fogva.

A motort allitsa a halozati dugaszoléaljzat kozelében
szilard feluletre, ugy, hogy ne takarja le a burkolaton
talalhato szelléz6 nyilasokat.

A készliléket kizérolag a berendezés adattablajan fel-
tiintetett fesziiltségli elektromos halozatra csatlakoz-
tassa (kizarolag valtéaramara).

Azonnal hagyja abba a munkat, és valassza le
a berendezést a halézatrol, ha a gylimdlcscentrifuga
motorjahoz valamilyen folyadék jutott. Szakszervizben
ellendriztesse a gylimolcscentrifugat.

Ne terhelje tul a berendezést tul sok termékkel, sem
pedig annak tul erés témésével a tolcsérbe.

Azonnal kapcsolja ki a gyumdlcscentrifugat, ha erés
vibraciot észlel, vagy csokken a fordulatszam. Tisztitsa
meg a szitat és annak burkolatat.

Szakitsa meg a munkat, és valassza le a berendezést
a hélézatrol, ha a termék beszorul a bedntd tolcsérbe
vagy a darabol6 tarcsaba. Szlintesse meg a beszoru-
l&s okat.

Ne tegye ki a késziléket 60°C-nal magasabb hémér-
sékletnek.

Ne hagyja a halézatra csatlakoztatott berendezést fel-
Ugyelet nélkal.

Ne meritse a gyimélcscentrifuga motorjat viz ala, és
ne mosogassa folyévizben.

A burkolat elmosasahoz ne haszndljon agressziv
detergenseket emulzio, tej, paszta stb. formajaban.
Ezek tobbek kozott eltavolithatjak a grafikus jeleket,
informaciokat, jeloléseket, figyelmeztetd jelzéseket stb.
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Afém alkatrészek, killdndsen az éles darabol6 tarcsa-
val rendelkez6 szita mosogatasahoz hasznéljon puha
kefét.

Ne hasznalja a gyiimolcscentrifugat a rostgyijté tartaly
nélkul.

Utmutatas

°
l Tajékoztatds a termékrél és a hasznalatara
=1 vonatkozd informaciok

A termék kizarolag otthoni hasznalatra késziilt. Gaszt-
ronomiai felhasznalasa esetén valtoznak a garancialis
feltételek.

A készlilék elsé hasznélatbavétele el6tt tavolitson el
minden csomagol6anyagot a késziilék belsejébdl, és
alaposan mosogassa el a tartozékokat.

A munka befejezése utan huzza ki a halézati kabelt
a halozati dugaszoloaljzatbol.

A kezelés megkonnyitése céljabdl a tartalyba behe-
lyezhet egy foliazacskot, amit a gylimdlcscentrifuga
hasznalatanak befejezése utan a hulladékokkal egyuitt
kidobhat a szemétbe.

Miiszaki adatok

A miszaki adatok a termék adattablajan vannak megadva.

A megengedett folyamatos (izemidd 2mp.
Szlinet az ismételt izembe helyezés el6tt 30 mp.
Aberendezés zaja (Lwa) 77 dB/A

A JE1200 tipust gyimoélcscentrifugat nem kell foldelt duga-

szoloaljzatra csatlakoztatni [L2].
A ZELMER gyiimélcs- és zoldségcentrifugak teljesitik az
érvényben levé szabvanyokat.
Aberendezés eleget tesz a kdvetkez direktivaknak:
- Kisfeszltség(i elektromos berendezések (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagneses kompatibilitas (EMC) — 2004/108/EC.

Atermék CE jelzéssel van jelélve az adattablan.

A késziilék felépitése (A

@ Gyiimslcscentrifuga motorja

QSzabéIyozé forgatdgomb (PULSE, 0, 1. sebesség,
2. sebesség)

© Meneszts

O «Kés

© Halozati kabel
(6 RE]

@ Kifolys

© Zzarokapcsok
© szita

@ Fedel

@ Betolts tolcsér
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@ Tomoseszkoz

@ Légyits edény

@ Alégyijt6 edény fedele hablevalasztéval
@ Rostgyiijts tartaly

@ Tisztitokefe

A gyiimédlcscentrifuga elokészitése

a munkahoz

A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETsZERELESE (B)

Els6 hasznalatbavétel el6tt szedje szét a gyii-
mélcscentrifugat, és mossa el a feldolgozando
termékkel érintkezo alkatrészeket.

A gyiimdlcscentrifugat allitsa a halézati dugaszoloaljzat
kozelébe, kemény, tiszta és szaraz felliletre.

@ Hlzza meg lefelé a rogzitd pantot gy, hogy kiugorjon
a fedélen 1évd mélyitésekbdl.

@ Hlzza ki a tdmdeszkozt, és hlzza le a fedelet.
(3 Tolja ki a rosttartalyt.

@Vegye le a talat a szitdval Ehhez forditsa el a talat az
oramutatd jarasaval ellentétes iranyban, agy, hogy a talon

1évo jel W egybeessen a gylimdlcscentrifuga Iﬁ hajtémiin
1év6 jellel, és vegye le a talat a motorrdl.

A leszerelt részeket (a hajtomii kivételével)
Ii‘ alaposan mossa el meleg, mosogatészeres
vizben. Mosogatogépben is el lehet 6ket moso-
gatni max. 60°C hémérsékleten (a tal, a szita és

a hajtomii kivételével). Miutan alaposan meg-
A GYUMOLCSCENTRIFUGA

szaritotta 6ket, rakja 6ssze az elemeket.
OSSZESZERELESE G

@ Tegye fel a talat a gyimolcscentrifuga W hajtomavére,

gy, hogy a tal aljan lévé jel fedésbe keriiljon f a gyu-
molcscentrifuga hajtomiivén talalhato jellel.

@ Rogzitse a talat elforditva az éramutatd jarasaval meg-

egyezé iranyban, ugy, hogy a gylimdlcscentrifuga hajto-
miivén talalhato jel egybeessen W a tal aljan talalhato jellel.

@ Tegye fel a szitdt a menesztére ugy, hogy a menesztén
1év6 kivagas fedésbe keriiljon a szitan 1évé kiugrassal.

A szitat kizarélag csak egy helyzetben lehet
behelyezni.

@ A fedél ala tolja be a rosttartalyt az alabbi médon: allitsa
ferdén a tartalyt, és helyezze be a tal pereme ala ugy, hogy
a rosttartalyon 1évo kiugras a talon lévé bemélyedésbe talal-
jon, majd tolja a hajtom(ihdz.

@Tegye fel a fedelet Ugy, hogy a fedélen 1évé kiugras
a talon talalhaté bevagasba kerdljon.
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@ Mindkét rogzitd pantot emelje fel, &s a horgokat helyezze
bele a fedélen talalhaté mélyedésekbe.

@ Nyomja a régzit6 pantokat a talhoz (jol hallhaté kattanas
jelzi, hogy a pant jol lett felszerelve).

Helyezze el a Iétartélyt Ugy, hogy a gylimdlcscentrifuga
csére a tartaly belsejében legyen.

Ha a rogzité kapcsok rosszul vannak felsze-
relve, miikodésbe Iép a védelem, és nem engedi
beinditani a gyiimélcscentrifugat.

A késziilék kozelébe készitse el6 a lékészitésre
szant gyiimolcsot és zoldséget.

A gyiimdlcscentrifuga iizembe helyezése és
amunka vele

Ellendrizze, hogy a szabalyozé forgatdgomb ,,0” hely-
zetben van-e.

Dugja be a halézati kdbel dugaszat a halézati dugaszo-
|6aljzatba, és a szabalyzé forgatégomb elforditasaval
inditsa be a gyiimélcscentrifugat, igény szerint az 1.
vagy a 2. sebességre allitva (lasd az ,,Egyes kivalasz-
tott gyiimélcsokhoz és zoldségekhez ajanlott centri-
fugalasi sebesség” tablazatot).

A fedélben 1év6 feltdltd tolcsérbe helyezze be a gylimal-
cs6t vagy zoldséget, és kdnnyedén nyomja be a témé-
eszkozzel.

A termékek betoldasahoz nem szabad az ujjat
vagy valamilyen mas targyat hasznalnia.

A kipréselt és az edénybe 0sszegylilé 1ét dntse at egy
korabban odakészitett poharba, csészébe stb.

A légyiijté tartaly a fedelében rendelkezik egy
hablevalasztéval, aminek az a feladata, hogy
felfogja a Ié siirtibb frakcioit és a habot.

Sziikség esetén (ha tal sok rost gy(lik fel a szitan,
ami a gyimolcscentrifuga rangasat okozza) ajanlott
a ,,PULSE” funkcié hasznélata.

PULSE FUNKCIO

A ,PULSE” funkciéval el lehet tavolitani a szitan felgyilem-
lett rost feleslegét. Ha elforditja a szabalyzé forgatogombot
a ,,PULSE” poziciéra, és ebben a helyzetben tartja, a készl-
|k maximalis fordulatszammal mikédik. Ha elengedi a for-
gatégombot, a készilék megszakitja a miikodését.

A munka befejezése utan Q
(lé centrifugalasa)
@ Kapcsolja ki a gylimdlcscentrifugat a szabalyzé forgato-

gombbal, azt a ,,0” helyzetbe allitva.

@ Hlzza ki a halézati kabel dugaszat az elektromos halo-
zat dugaszoloaljzatabol.

Miutadn a motor megallt, kezdje meg a gyumolcscentri-
fuga szétszerelését, hogy elmoshassa az alkatrészeit
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(lésd A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERE-
LESE” pontot).
A rostgy(jtd tartalybol Uritse ki a felgyllemlett
préselményt.

Ne hagyja, hogy a rostgyiijté tartaly tultéltod-
jon. A kihuzasakor a préselmény a feleslege
a tartaly megdontésekor kieshet.

A gyiimédlcscentrifuga karbantartasa és

tisztitasa

A gylimélcscentrifugat minden hasznalat utan alaposan
el kell mosni, nem szabad megengedni, hogy a lé rasza-
radjon.

Ahézagokban vagy sarkokban lerakodott szennyezddést
egy puha sz0r( kefével tavolitsa el.

A hajtémivet mosogatoszeres vizzel nedvesitett rongy-
gyal tisztitsa meg. Majd tordlje szarazra.

Ha a hajtomii belsejébe viz vagy gyiimélcslé
keriilne, hagyja abba a munkat, és adja be
a késziiléket szervizbe, ellen6rzésre.

A tartozékokat, Ugymint a talat, fedelet, témdeszkdzt,
létartalyt a hablevalasztos fedéllel, valamint a rosttartalyt
mossa el meleg, mosogatészeres vizben.

Afedelet, tdmdeszkozt és a rosttartalyt mosogatogépben
is el lehet mosogatni max. 60°C hémérsékleten.

A sziir§ tisztitasahoz kizarélag a gylimodlcscentrifugahoz
mellékelt kefét haszndlja. A sziir6 elmosasahoz ne
hasznaljon semmiféle fémbdl késziilt kefét!
Hosszantartd hasznalat hatasara a miianyagbdl késziilt
elemek elszinezédhetnek. Ez nem tekintendd hibanak.
A sargarépa dltal okozott elszinez6dést meg lehet szlin-
tetni, ha étolajjal atitatott ronggyal atdorzsali.

Elmosas utén alaposan széritson meg minden alkat-
részt.

Rakja Gssze a gyimdlcscentrifugat (lasd a ,GYU-
MOLCSCENTRIFUGA OSSZESZERELESE” pontot).

Kiilénés figyelmet forditson az atlatsz6 (transz-
parens) miianyag alkatrészekre. Ezek érzéke-
nyek az (itésekre és leesésre. llyenkor kénnyen
megsériilhetnek.

Hogyan kell finom, egészséges lét késziteni?

A lé kinyerésre szant gyimoélcsnek és zoldségnek friss-
nek kell lennie, és alaposan meg kell azt mosni. A zdld-
ség el6készitése azt jelenti, hogy folyd vizzel le kell
mosni réla a homokot és foldet, majd meg kell hamozni.
A lé készitésre vonatkozd publikaciok azt ajanljak, hogy
4ztassa a zoldséget 5 percig citromsavas és sos vizben.
Az ilyen modon eldkészitett zoldség nem sotétedik be
a darabolas soran, és a beldle létrejott Iének természe-
tes szine van.

A bogyos gylimolcsoket kdzvetleniil a felhasznalés el6tt
mossa meg, mert gyorsan elveszitik frissességliket.
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A zéldségek és gylimolcsok valasztéka fiigg az évszak-
tol, az izléstdl és az egészséglgyi ajanlasoktdl fiigg.
Azoldség- és gyimolcslék tapértékék befolyasolja, hogy
milyen modszerrel készitik Sket.

Aléket 16dUs zoldség- és gylimélcsfajtakbol készitik, ame-
lyeknek érettnek, frissnek kell lennitik, mivel az ilyenekbdl
lehet a legtdbb, kit(ing izl és aromaju 1ét kinyerni.
Italokat a kovetkez6 zoldségekbdl lehet késziteni: para-
dicsom, sargarépa, zeller, cékla, petrezselyem gyokeér,
hagyma, kaposzta, uborka, fekete répa, rebarbara stb.
Az olyan z6ldségeket, mint a retek, Ujhagyma, petrezselyem
z0ldje, kapor, zsazsat apréra vagva kell az italokhoz adni.
Gylimdlcslét majdnem mindegyik gylmdlcsbdl lehet
késziteni.

Az almat, észibarackot, sargabarackot megmosas utan
forré vizzel le kell forrézni egy konyhai szeddsz(irében.
A csonthéjas magot tartalmazé gytimélcsokbél tavolitsa
el a magot, mivel karosithatjék a kész(iléket.

Szilvabdl, afonyabol, malnabol, puha kortébdl és almabdl,
valamint mas hasonlé gyiimélcsbél kériilményes gyi-
molcslét késziteni. Ezeknek a gyimdlcsdknek a husabol
szivacsos massza keletkezik, ami eltdmi a sz(ird nyilasait.
Ezekbdl a gylimdlcsokbdl Ugy lehet 16t késziteni, hogy
kisebb mennyiségekben mas gyiimélcshoz vagy zoldség-
hez kell keverni, és elétte ki kell tisztitani a sz(irt.

Kis mennyiségben kinyomhaté a sz6l6lé, de a tolcsérbe
a szemeket a szarardl letépve kell betélteni.

A gydkeres zoldségeket és a kemény gyimoélcsoket fel
kell kockazni olyan apré darabokra, ami belefér a feltéltd
tolcsérbe. Az almat darabokra kell vagni (ha az alma
mérete nem teszi lehet6vé, hogy egészben lehessen
a feltoltd tolcsérbe rakni), nem kell meghdmozni, és nem
kell kivagni a maghazat.

A gyimolcsot és zoldséget csak akkor kell a feltoltd tol-
csérbe dobni, amikor beinditotta a gylimdlcscentrifugat.
A nyers & tapértéke csaknem megegyezik azoknak
a nyersanyagoknak a tapértékével, amelybdl keszil.

A z0ldség- és gylimdlcslék kilénosen a gyermekek és
id6sebb személyek étrendjében ajanlottak.

Ajanlott a z6ldségekbdl késziilt lét a fogyasztasa utan
egy kevés vizzel ledbliteni, mivel ezek a Iék nagyon
tdmények. Ha a & nincs felhigitva, a napi adag nem
haladhatja meg a fél poharnyit.

Nem ajanlatos a gyumoélcsleveket zoldséglevekkel
Gsszekeverni, kivéve az almat. Sargadinnyét ne keverjen
més gylimolcsokkel.

A léket nem ajanlott kés6bbi fogyasztasra eltenni.

A zbldséglevekhez lehet aromas fliszereket, borsot,
kaprot, koményt, mustarmagot, kakukkfivet, majo-
rannat, a gyumolcslevekhez pedig vaniliat, fahéjat és
szegfliszeget hasznalni. A fliszerek teljes aromajanak
kinyeréséhez aprora kell 8ket vagni, miel6tt a léhez adja.
A fliszereket csak kis mennyiségben szabad hasznalni,
hogy a 1é megérizze a természetes izét és illatat azoknak
a nyersanyagoknak, amibdl késziilt. Az alacsony kaloria-
tartalmara tekintettel, a gylimolcsokbdl és zéldségekbdl
készilt italok nagyon ajanlottak a fogyokurazoknak.

A z6ldség- és gylmdlcsleveket szobahémérsékleten
vagy jégkockakkal lehlitve kell fogyasztani.
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A friss zoldség- és gyiimolcslé csupa egészség

Sargarépalé

Gyorsitja az anyagcserét, mivel egy sor, a szer-
vezet mikddéséhez nélkiilozhetetlen mikroele-
met és vitamint tartalmaz.

A karotinbél eldallitott A vitamin javitja a latast.
Ennek a Iének az Osszetevdi semlegesitik

a nikotin karos hatasat, és visszaadjak a bérnek
az egészséges szinét. Fél pohar répalé és fél pohar tej ajan-
lott kisgyermekek szamara. Almalével kevert répalé ajanlott
idésebbek szamara, mint roboral¢ ital.

Paradicsomlé

&

Az érett és friss paradicsombdl kitliné miné-
ségl lé készithetd. A paradicsomlét barmi-
lyen mas zoldségbdl késziilt 1ével keverni
lehet.

Sok A és C vitamint tartalmaz. Két pohar paradicsomlé fedezi
a napi C vitamin szlkségletet. A paradicsomlé élvezeti érté-
két fokozza, ha megsozzak és megborsozzak.

Céklalé

Képosztalé

Spenotlé

Uborkalé

A vords céklabol készilt 16 narancslével

keverve kitling izl ital. Tiszta céklalé kizarolag
orvosi rendelvényre fogyaszthato.

Gyomorfekély kezelésére alkalmazzak, de
kizarélag orvosi rendelvényre. Répalével
keverve még azok is ihatjak, akiknek érzé-
keny a gyomruk.

Ez a |é erBsen vérképzd, de az erfs ize
miatt ajanlott répalével keverni. A spe-
no6thol, sargarépabdl és zellerbdl késziilt
lét egyenld aranyban keverve finom ital
nyerhetd.

A 1éhez nem szabad a zeller leveleit hasz-
nalni, mivel keser( izt adnak. A zeller gyoke-
rébdl készilt 1é viszont nagyon finom.
Keverni lehet mas zoldségekbdl készilt
|ével. Kisebb mennyiségben kell fogyasztani,
mint a répalét. Ha almalét vagy citromot ad
hozza, azzal javitja az izét.

Természetétdl fogva fojtos, ezért keverni kell
almalével, répalével vagy zellerlével. Az
uborkalét bérapolasra hasznaljak. Vesetisz-
titd hatasu. Ajanlott fogyasztani fogyokura-
zaskor is.
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Afriss, érett almabol készlilt Iének kellemes az

ize és az aromédja, gazdag A és B vitaminban

és értékes asvanyi sokban. A lének a nagy

pektintartalma miatt emésztést segitd hatas

van. A friss almalét fogyasztjak koszvény és
reuma ellen is. Altalaban véve kitlind tapanyag.

Szederlé
A kevés cukrot és asvanyvizet tartalmazo
szederlébdl rendkivill frissitd ital készithetd.
A nagy vitamin- és mikroelem tartalom miatt
er6sitd hatasu, féként idésebb személyek
szamara.

Bodzalé

A bodzalé tapanyagokban gazdag, izzaszt6
hatast, megfazas esetén fogyaszthato. Bef6t-
tek készitésekor lehet keverni mas gyimol-
csok levével.

Feketeribizlilé

Feketeribizlilének specifikus az aromaja, nagy
a savassaga és kifejezetten fanyar. A kémiai
Osszetétele és a vitamintartalma miatt egyike
a legjobb gylimdlcsléknek. Keverni kell kisebb
savtartalmU gytimélcslevekkel vagy vizzel, méz-
zel illetve cukorral.

¢

i

Specialis egészségiigyi eldirasok

A szervezetet tisztito 1é
4 sargarépa

Y, uborka

1 cékla

Erdsité italok
6 sargarépa

2 alma

Y cékla

,Orok szabalyzo” 16

2 alma

1 kemény korte

Y4 citrom vagy egy marék
spenot

6 sargarépa

»Mély lélegzet” ital

1 marék spendt

1 marék petrezselyem
2 zeller

4 sargarépa

»Napos” ital »Szerelmes” ital
2 alma 3 nagy paradicsom
6 eper Y, uborka

1 zeller

Ya citrom
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Egyes kivalasztott gyiimolcsokhoz és

zoldségekhez ajanlott centrifugalasi sebesség

Centrifugalasi sebesség

Gyiimdlcs/zoldség 1 2

Ananasz °

Furtds afonya °

Oszibarack

Cékla

Korte

Alma
Kaposzta
Edeskémeény °
Sargarépa °
Sérgadinnye
Sargabarack
Nektarin °
Uborka
Kiwi
Paradicsom
Zeller
Sz616

Kornyezetvédelem - Ovjuk kornyezetiinket

A karton csomagolast javasoljuk leadni a hulladékgydjté
helyre.

A polietilén (PE) zsakot dobja mianyag

gy(jtd konténerbe. A halozatbol vald kikap-

csolds utdn a hasznalt késziléket szét-

szerelni, a mianyag alkatrészeket leadni

masodlagos nyersanyag felvasarlé helyen.

Afém alkatrészeket leadni a MEH-be. I

Nem dobhat6 ki haztartasi hulladékkal egyiitt!!!
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A gyiimédlcscentrifuga hasznalatakor eléfordulhato problémak

PROBLEMA OK

ELHARITAS - A VEGREHAJTAS MODJA

Akész(ilék nem mikddik. A rdgzité kapcsok rosszul
vannak felhelyezve

a fedélre.

Kapcsolja ki a készliléket, és hlizza ki a dugaszt a halozati
dugaszoléaljzatbol. Helyezze fel jol a rogzité kapcsokat
(lasd ,A GYUMOLCSCENTRIFUGA OSSZESZERELESE”
pontot). Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Bekapcsolt a hévédelem.

Kapcsolja ki a készliléket, és hlizza ki a dugaszt a halozati
dugaszoldaljzatbdl. Hagyja allni 30 percig a gylimélcscent-
rifugat, hogy kihiljon, majd ennek az idének a letelte utan
prébalja meg Ujra beinditani a készléket.

A késziilékbdl kellemetlen Uj késziilek.

szag jon ki.

Ha el6szor hasznalja a késziléket, specifikus szaga lehet.
Ez nem jelent semmilyen veszélyt, és nem jelenti azt sem,
hogy a késziilék hibas. A szagnak néhany hasznalat utan
meg kell sz(innie.

A gylimdlcscentrifuga tdl
van terhelve.

Hasonlitsa 6ssze a folyamatok haladasat és idejét a keze-
|ési Utmutatoban megadott, megengedett idékkel.

Ellenérizze az adattablan megadott fesziiltséget, és hason-
litsa 0ssze a halozat feszliltségével.

A haz felmelegszik, A motor elromlott.
a készilék hangosan

mikodik, és fiistol.

Kapcsolja ki a késztiléket, és huzza ki a dugaszt a halozati
dugaszoldaljzatbdl. Adja a gyiimélcscentrifugat szervizbe.

A szita eltomddott. Nem megfeleld termék.

A kész(ilékben nem lehet kivételesen kemény gylimélcsét
vagy z6ldséget feldolgozni, vagy olyanokat, amelyek hosz-
szU rostokat tartalmaznak.

Tlterhelés.

Kapcsolja ki a késztiléket, és hlzza ki a dugaszt a halozati
dugaszoldaljzatbél. Varja meg, amig a készulék leall. Tisz-
titsa ki a betdltd tolcsért, a szitat, a fedelet és a rosttartalyt.

A szita rosszul van
behelyezve.

A a betdltd tolcsér

hozzéér a szitdhoz /

a gyimdlcscentrifuga remeg
és vibral.

Kapcsolja ki a késztiléket, és huzza ki a dugaszt a hélozati
dugaszoldaljzatbdl. Ellendrizze, hogy a szita jol van-e felhe-
lyezve a menesztére. Ellendrizze, hogy a szita nem sértilt-e
meg. Ha a szita mechanikusan sérillt, feltétleniil adja a gyt-
molcscentrifugat szervizbe.

Az Importér/gyérté nem vallal magara felelésséget a késziilék nem
rendeltetésszer(i hasznalatabol vagy a hasznéalati utasitasban foglal-
taktol eltérd felhasznélasabol eredd esetleges kérokért.

Az Importbr/gyarto fenntartia magénak a jogot a termék barmikori,
elézetes bejelentés nélkiili megvaltoztatésara, annak az érvényes
Jjogszabalyokhoz, szabvanyokhoz, iranyelvekhez val6 igazitasara,
vagy a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbdl tor-
tén6 modositésara.

JE1200-001_v01
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru alegerea dispozitivului nostru si va uram
bun gasit printre beneficiarii produselor Zelmer.

Pentru a putea obtine cele mai bune rezultate va recoman-
dam sa folositi numai accesoriile originale ale companiei
Zelmer.

Acestea au fost proiectate special pentru acest produs. Va
rugdm sa cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare.
O atentie deosebita trebuie acordata indicatiilor cu privire la
siguranta. Va sfatuim sa pastrati aceste instructiuni de utili-
zare astfel incat sa le puteti folosi, de asemenea, in timpul
utilizarii ulterioare a dispozitivului.

Trasaturile caracteristice ale storcatorului

Storcatorul este un dispozitiv care este destinat pentru stoar-
cerea rapida a sucurilor de fructe si legume cu separarea
concomitenta a resturilor. Viteza de stoarcere a fost selec-
tata in asa fel incat, sa puteti obtine parametrii optimali in
ceea ce priveste calitatea Sucul contine fractiuni marunte
de fructe (legume) care sunt foarte benefice pentru sana-
tate, dar care cauzeaza o mai mica claritate a sucului. Acest
efect este bine gandit, deoarece producatorul storcatorului
a ajuns la concluzia ca, mult mai importanta este pastrarea
unor valori nutritive, de sanatate si dietetice cat mai bogate
a sucului obtinut, decét claritatea acestuia. Cantitatea de suc
care poate fi obtinuta din 1 kg de materie prima depinde de
gradul de prospetime a produsului folosit cat si de gradul de
curatenie a sitei si starea discului de maruntire (de ex. pen-
tru morcovul proaspat este de 50-60%). Piesele care intra in
contact direct cu materiile prime sunt fabricate din materiale
care au fost aprobate pentru a intra in contact direct cu pro-
dusele alimentare.

corespunzatoare a aparatului

Trebuie sd va asigurati ca indicatiile de mai jos au fost
corect infelese.

Inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de ultilizare.

Pericol! / Avertizare!

Nerespectarea poate conduce la leziuni
Nu puneti in functiune dispozitivul, in cazul in care
cablul de alimentare este deteriorat sau in cazul in
care carcasa este vizibil deteriorata.
In cazul in care cablul de alimentare ne-detagabil este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit la producator sau
intr-un atelier de reparatii specializat de cétre o per-
soana calificata, cu scopul de a evita pericolul.
Dispozitivul poate fi reparat numai de catre persoane
calificate in acest domeniu. Reparatia care este rea-
lizata incorect poate cauza un pericol serios pentru
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utilizator. n cazul in care afi observat defectiuni luatj
legatura cu punctul de service.

Nu folositi dispozitivul daca sita rotativa este defecta.
Tnainte de a pune in functiune storctorul verificati
daca capacul este bine fixat cu ajutorul clemelor de
prindere.

Nu scoateti recipientul pentru resturi si nici nu deschi-
deti clemele de prindere, atunci cand storcatorul este
in functiune.

Tnainte de a inlocui echipamentul sau fnainte de a v
apropia de piesele care sunt in miscare in timpul utili-
zavrii, dispozitivul trebuie oprit si, de asemenea, trebuie
decuplat de la sursa de alimentare cu curent electric.
Tnainte de curatarea dispozitivului, montajul sau demon-
tajul acestuia intotdeauna trebuie sa scoateti stecherul
de la reteaua de alimentare cu curent electric.

Pentru impingerea produselor folositi numai dispoziti-
vul special prevazut care face parte din setul storca-
torului.

Pastrati o deosebita prudenta atunci cand folositi stor-
catorul in prezenta copiilor.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre per-
soane (printre care copii) cu abilitati fizice, senzoriale
sau psihice limitate sau de catre persoanele care nu
au experienta sau nu stiu sa foloseasca aparatul, daca
nu au fost instruite in aceasta privinta de catre persoa-
nele raspunzatoare de siguranta lor.

Trebuie sa supravegheati copiii, sa nu se joace cu
aparatul.

Nu amplasati storcatorul pe suprafete umede.

Atentie!
Ne-respectarea poate conduce la deteriorarea

bunurilor

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Transmisia trebuie amplasata in apropierea prizei retelei
cu curent electric pe o suprafata dura, stabila astfel incat
sa nu fie acoperite orificiile de aerisire din carcasa.
Dispozitivul trebuie conectat intotdeauna la priza rete-
lei electrice (numai cea cu curent alternativ) cu tensi-
une care este in conformitate cu cea mentionata pe
placuta de fabricatie a dispozitivului.

Intrerupeti functionarea si decuplati dispozitivul de la
reteaua de alimentare cu curent electric in cazul in
care la transmisia storcatorului a ajuns orice fel de
lichid. In acest caz storcatorul trebuie sa il transmiteti
pentru revizie la un punct de service.

Nu supraincarcati dispozitivul cu o cantitate excesiva
de produse, si nici prin impingerea prea puternica
a produselor in palnia de umplere.

Storcatorul trebuie oprit imediat ce veti observa vibratii
puternice sau micgorarea rotatiilor. Curatati sita si car-
casa acestuia.
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Tntrerupeti functionarea si decuplati dispozitivul de la
reteaua de alimentare cu curent electric atunci cand
are loc blocarea produsului in palnia de umplere sau
pe discul de méruntire. indepértati cauza blocarii.

Nu expuneti dispozitivul la actiunea unei temperaturi
de peste 60°C.

Nu lasati dispozitivul in priza fara supraveghere.
Sistemul de transmisie a storcatorului nu trebuie scu-
fundat in apa si nici nu trebuie spalat sub jet de apa
curenta.

Pentru curatarea carcasei nu folositi detergenti agre-
sivi sub forma de emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea
pot, printre altele, sa stearga simbolurile grafice care
se gasesc pe carcasa dispozitivului, asa cum ar fi: sim-
boluri, semne de avertizare etc.

Pentru curdtarea pieselor metalice mai ales a sitei cu
discul de maruntire folositi numai o perie moale.

Nu folositi storcatorul fara recipientul pentru resturi.

Indicatie
Informatii despre produs si indicatii cu privire

la modul de utilizare

Dispoxzitivul este prevézut pentru uz casnic. In cazul in
care acesta va fi folosit in cadrul afacerilor gastrono-
mice, conditiile de garantie vor fi modificate.

Tnainte de prima utilizare scoateti toate ambalajele din
interiorul dispozitivului si spalati foarte bine toate ele-
mentele echipamentului.

Dupa ce utilizarea dispozitivul a luat sféarsit scoateti
cablul de alimentare din priza retelei de alimentare cu
curent electric.

Pentru a permite o deservire mai simpld puteti sa intro-
duceti in recipientul pentru resturi o punga de plastic pe
care o pueti arunca dupa ce ati terminat stoarcerea.

Date tehnice

Parametrii tehnici sunt trecuti pe placuta de fabricatie a pro-
dusului.

Timpul de functionare neintrerupta este de 2 minute
Pauza care trebuie facuta este de 30 minute
Zgomotul facut de dispozitiv (Lwa) 77 dB/A

Storcatorul pentru fructe si legume de tip JE1200 nu nece-
sita conectarea la priza cu pin cu impamantare (L.
Storcatoarele ZELMER indeplinesc cerintele normelor in
vigoare.

Dispozitivul este in conformitate cu cerintele directivelor:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.
Produs marcat cu simbolul CE pe placuta de fabricatie.
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Constructia dispozitivului 0

@ Transmisia storcétorului

@ Butonul de reglare (PULSE, 0, viteza 1, viteza 2)
© Colector

O Picioare

© Cablul de conectare

O Castron

@ Cioc

© Cleme de prindere

© sita

@ Capac

@ Palnia de umplere

@ Accesoriu de impingere

@ Recipient pentru suc

@ Capacul recipientului cu separator pentru spuma
@ Recipient pentru resturi

@ Peria
Pregatirea storcatorului pentru functionare

inainte de prima folosire, demontati storcatorul
spalati si uscati bine piesele care intra in con-
tact direct cu produsul.

DEMONTAJUL STORCATORULUI

Storcatorul trebuie amplasat in apropierea prizei retelei
cu curent electric pe o suprafata dura.

©) Trageti clemele de prindere in jos astfel incat acestea sa
iasa din lacasurile de pe capac.

@ Scoateti accesoriul de impingere si dati la o parte capa-
cul.

(®) Scoateti recipientul pentru resturi.

@ Demontati castronul cu sita. Tn acest scop rotiti castronul
in directia opusa migcarii acelor de ceasornic, astfel incat

simbolul W de pe castron sa acopere simbolul .r\ de pe
sistemul de transmisie a storcatorului si dati la o parte cas-
tronul de pe sistemul de transmisie.

Toate piesele demontate (in afara transmisiei)
spalati-le cu apa caldad cu adaos de detergent
pentru spalat vase. Acestea, de asemenea, pot
fi spalate in masina de spalat vase le o temp.
de max. 60°C (cu exceptia castronului, sitei si
a sistemului de transmisie). Dupa ce toate ele-
mentele au fost bine uscate montati-le la loc.
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MONTAJUL STORCATORULUI G

@ Montati pe transmisia storcatorului castronul, astfel incat
simbolul care se afla pe baza W castronului s& acopere

simbolul -ﬁ care este amplasat pe sistemul de transmisie
a storcatorului.

@ Blocati castronul rotindu-I in directia acelor de ceasornic,

astfel incat simbolul Ml de pe sistemul de transmisie a stor-
catorului sa acopere simbolul W de pe baza castronului.

® Montati sita pe colector, astfel incat zonele de evacuare
sa se imbine perfect.

Sita poate fi montata numai intr-o singura
pozitie.

@ Sub capac montati recipientul pentru resturi in felul urma-
tor: fixati recipientul oblic si amplasati-| sub capota castronu-
lui astfel incat partea proeminenta de pe recipientul pentru
resturi sa intre in lacasul special prevazut de pe castron apoi
impingeti-l catre transmisie.

@ Montati capacul astfel incét iesitura care se afla pe capac
sd intre in lacasul special prevazut de pe castron.

@Ambele cleme de prindere trebuiesc ridicate in sus si
apoi fixate in lacasurile special prevazute de pe capac.

@Apésagi clemele de prindere pe castron (sunetul ,click”
caracteristic va va anunta ca, clemele au fost montate corect).

Amplasati recipientul pentru suc astfel incét partea proe-
minenta a storcactorului sa se afle in interiorul recipientului.

Montarea incorecta a clemelor de prindere va
conduce la pornirea sistemului de siguranta
care la randul sau nu va permite punerea in
functiune a storcatorului.

In apropierea dispozitivului pregatiti fructele si
legumele care vor fi stoarse.

Punerea in functiune a storcatorului si

folosirea acestuia

© Verificati daca butonul de reglare este fixat in pozitia ,,0”.

® |Introduceti stecherul conductorului de alimentare in priza
retelei de alimentare cu curent electric si porniti storcato-
rul prin rotirea butonului de reglare n functie de nevoie
pe viteza 1 sau 2 (vezi tabelul ,Vitezele de stoarcere
recomandate pentru anumite fructe si legume”).

©® Fructele si legumele introduceti-le in pélnia de umplere i
apéasati-le delicat cu ajutorul accesoriului pentru impingere.

Pentru impingerea produselor se interzice folo-
sirea degetelor sau a altor obiecte.

©® Sucul stors din recipientul pentru suc turnati-l in paha-
rele, canile etc., pregatite anterior.

Recipientul pentru suc este echipat cu separa-
tor pentru spuma, a carui sarcina este de a opri
fractiunile mai dense de suc si spuma.
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@ n caz de nevoie (in cazul in care pe sitd se aduna prea
multé pulpa care poate conduce la trepidatii ale storcato-
rului) se recomanda folosirea functiei ,,PULSE”.

FUNCTIA PULSE

Functia ,,PULSE” permite inlaturarea surplusului de pulpd
care s-a adunat pe sita. Rotirea butonului de reglare pe
pozitia ,PULSE” si mentinerea butonului in aceasta pozitie
va conduce la functionarea dispozitivului la viteza cea mai
mare. Dupa eliberarea butonului dispozitivul se va opri din
functionare.

bup opriveGoarceren sucal) D

@ Opriti storcatorul prin fixarea butonului de reglare in pozi-
tia ,,0”.

@ Scoateti stecherul cablului de conectare din priza retelei
de alimentare cu curent electric.

® Dupa ce motorul s-a oprit incepeti demontajul storcato-
rului n scopul de a spala piesele acestuia (vezi punctul
,DEMONTAJUL STORCATORULUI").

© Aruncati toate resturile care se afla in recipientul pentru
resturi.

Nu permiteti ca recipientul pentru resturi sa se
umple. In momentul scoaterii acestuia surplu-
sul de resturi poate sa cada din acesta in cazul
in care recipientul va fi inclinat.

Curatarea si conservarea storcatorului

® Dupa fiecare folosire storcatorul trebuie spalat foarte
bine pentru a nu permite uscarea sucului $i a resturilor
fructelor.

© Resturile care se afld in fisuri si colturi trebuiesc inlatu-
rate cu ajutorul unei perii moi.

© Sistemul de transmisie trebuie curatat cu ajutorul unei
céarpe moi si a detergentului pentru spalat vase. Apoi
acesta trebuie sters pana ce va fi perfect uscat.

in cazul in care in interiorul transmisiei se
gaseste apa sau suc trebuie imediat sa intreru-
pem functionarea dispozitivului si trebuie sa il
transmitem pentru verificare unui punct de ser-
vice.

©® Elementele echipamentului agsa cum ar fi: recipientul
pentru resturi, castronul, capacul, accesoriu de impins
cat si recipientul pentru suc cu separatorul pentru spuma
trebuie spalate in apa calda cu adaos de solutie pentru
spalat vase.

® Capacul, accesoriul pentru impingere si recipientul pen-
tru resturi pot fi, de asemenea, spalate in masinile de
spalat vase la o temp. de max. 60°C.

© Pentru spélarea sitei folositi numai peria, care se afld in
echipamentul storcatorului. Pentru spalarea sitei nu
folositi nici un fel de perii metalice!

® Tn cazul unei folosiri indelungate puteti conduce la pier-
derea culorii elementelor care sunt fabricate din materi-
ale sintetice. Nu tratati acest lucru ca un defect.
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® Culoarea care ramane dupa stoarcerea morcovului
poate fi indepartata cu ajutorul unei céarpe inmuiate in
ulei comestibil.

® Dupa spalare uscati foarte bine toate piesele.

© Montati storcatorul (vezi punctul ,MONTAJUL SOTOR-
CATORULUI").

Trebuie sa fiti foarte atenti in ceea ce priveste
piesele transparente din materiale sintetice.
Acestea sunt foarte sensibile la lovituri si
caderi. Pot fi foarte ugor deteriorate.

Cum putem pregati un suc sanatos si gustos?

® Fructele si legumele care vor fi stoarse trebuie sa fie
proaspete si bine spalate. Pregatirea legumelor consta
in curatarea acestora de nisip sau pamant , spalarea sub
jet puternic de apa si curatarea de coaja. Publicatiile de
specialitate, recomanda ca legumele prevazute pentru
stors sa fie inmuiate timp de 5 minute in apa cu adaos
de sare si sare de lamaie. Legumele pregatite in acest
fel nu devin mai inchise la culoare in timpul prelucrarii gi
sucul lor are o valoare naturala.

® Unele fructe asa cum a r fi zmeura, capsuna si altele,
trebuiesc spalate imediat inainte de folosire, deoarece
acestea isi pierd foarte repede prospetimea.

©® Selectia fructelor si legumelor depinde de sezon, de pre-
ferinte, recomandari de sénatate. Asupra valorii nutritive
a sucurilor din legume si fructe are influentd modul in
care acestea sunt tratate in timpul pregatirii lor.

® Sucurile trebuie preparate din fructe zemoase si specii
de legume care trebuie sa fie coapte, proaspete, deoa-
rece din acestea se poate obtine suc cu gust i aroma
excelenta.

©® Pentru pregatirea bauturilor, cele mai recomandate
legume sunt urmatoarele: rosiile, morcovii, telina, sfecla,
patrunjelul, ceapa, varza, castravetii, napi negri, rubarba,
etc.

® Legume cum ar fi: ridichi, arpagic, frunze de patrunjel,
marar, macris se adauga la bauturi taiate marunt.

® Sucuri de fructe pot fi obtinute aproape din toate speciile
de fructe

©® Merele, piersicile, caisele, prunele ar trebui sa fie oparite
cu apa clocotita pe strecuratoarea de bucatarie.

® Scoateti semintele din fructele care le contin, deoarece
acestea ar putea deteriora dispozitivul.

©® Stoarcerea sucului din prune, afine, zmeura, pere si
mere moi si alte fructe moi poate fi problematica. Pulpa
fructului formeazd o masa spongioasa care blocheaza
deschiderile ochiurilor sitei.. Aceste fructe pot fi folosite
in cantitati mici, impreuna cu alte fructe si legume care
sunt tari si de asemenea, trebuie mai des curatata sita.

® Puteti stoarce suc din cantitéti mici de struguri. in pélnie
puneti boabele intregi de struguri dupa ce ati indepartat
tulpinile lemnoase.

©® Legumele de la care este folosita radacina si fructele tari
trebuiesc taiate in bucatele care vor intra ugor in palnia
de umplere. Merele trebuiesc taiate in bucéti (in cazul in
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care marimea merelor nu permite introducerea acestora
in intregime n pélnia de umplere) fara a le indeparta
coaja si fara a scoate samburii.

Fructele si legumele sunt introduse n pélnia de umplere
numai dupa ce storcatorul de fructe a fost pus in func-
tiune.

Valoarea nutritionala a sucurilor proaspete este apropi-
ata de valoarea nutritiva a produselor, din care au fost
pregatite.

Bauturile produse pe baza de sucuri sunt recomandate
in primul rand n ceea ce priveste alimentarea copiilor si
a persoanelor in varsta.

Se recomanda ca in momentul in care folositi sucurile
de legume sa beti apa, deoarece acestea sunt foarte
esentiale. Daca sucurile acestea nu sunt diluate cu apa
atunci doza zilnica nu trebuie s& depaseascé o juméatate
de pahar.

Nu se recomanda combinarea fructelor cu legume, cu
exceptia merelor. Nu se recomanda combinarea pepe-
nelui galben cu alte fructe.

Sucurile obtinute prin stoarcere nu pot fi pastrate pentru
a fi folosite mai tarziu.

Pentru bauturile din legume, puteti folosi condimente
aromatice: piper, marar, chimen, nucsoard, cimbru,
maghiran, iar pentru bauturile de fructe: vanilie, scor-
tisoara si cuisoare. Pentru a obtine aroma plina a con-
dimentelor, Tnainte de a le adauga la bautura acestea
trebuiesc foarte bine zdrobite. Acestea trebuie sa fie
folosite in cantitati mici, pentru a pastra gustul natural si
mirosul produselor din care este pregatita bautura. Dato-
rita valorii calorice scazute, bauturile din fructe si legume
sunt recomandate pentru cei care tin dieté.

Béauturile din fructe si legume pot fi servite la temperatura
camerei sau racite cu cuburi de gheata.

Sucul proaspat inseamna sanatate

Suc de morcov

Accelereaza metabolismul, deoarece contine un
set de oligoelemente si vitamine care sunt nece-
sare pentru o buna functionare a organismului.

Vitamina A este produsa din caroten imbunata-
teste vederea. Componentele acestui suc nive-
leaza efectele nocive ale nicotinei, redau pielii

culoarea sa naturala. O jumatate de pahar de suc de morcov si
jumatate de cana de lapte sunt recomandate pentru copii mici.
Sucul de morcovi, in combinatie cu sucul de mere, sunt reco-
mandate ca bautura intaritoare pentru persoanele in varsta.

Suc de rosii

Din rosiile coapte si proaspete se poate
obtine un suc de o calitate excelenta. Sucul
de rosii poate fi combinat cu toate celelalte

sucuri de legume.

Contine multe vitamine A si C. Doua pahare de suc de rosii,
acopera necesarul zilnic de vitamina C. Valorile aromatice
ale sucului de rosii sunt subliniate atunci cand la acesta se
adauga sare i piper.
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Suc de sfecld rosie

Sucul de sfecla rosie in combinatie cu sucul de
portocale ofera bauturii un gust excelent. Acest
suc in forma sa pura poate fi consumat numai
atunci cand este recomandat de medic.

Suc de varza

Acesta este folosit pentru a trata ulcere sto-
macale, dar numai in cazul in care este
recomandat de medic. Amestecat cu sucul
de morcov, este potrivit pentru consum, chiar
si pentru cei care au un stomac sensibil.

Suc de spanac

@

Acest suc este un puternic hematopoietic,
dar din cauza gustului puternic, se reco-
manda amestecarea acestuia cu suc de
morcov. Sucul de spanac, morcov i
telin in cantitati egale, dupa amestecare,
se transforma intr-o bauturad gustoasa.

*

Suc de telind

Pentru producerea sucului nu trebuiesc folo-
site frunzele deoarece acestea ofera bauturii
un gust amar. Sucul din radécina de telind
este foarte gustos. Acesta poate fi combinat
cu sucuri din alte legume. Ar trebui consumat
in cantitati mai mici decét sucul de morcovi.
Tn cazul in care veti adauga suc de mere sau de laméie veti
obtine un gust mult mai bun.

-.x/
£

Suc de castraveti

Acesta in general este foarte gretos, si tre-
buie amestecat cu suc de mere, morcov sau
telind. Sucul de castraveti este folosit pentru
ingrijirea pielii. Acesta filtreaza foarte bine
rinichii. Este recomandat in cadrul tratamen-
tului pentru pierderea in greutate.

Suc de mere
Sucul de mere proaspete si coapte are 0 aroma
si un gust placut, este bogat in vitamine A si B
si in minerale valoroase. Continutul ridicat de
pectine din suc, are proprietati digestive. Sucul
de mere proaspat este folosit impotriva gutei si
reumatismului. Acesta este, in general, un produs nutritiv
excelent.

Suc de mure
Sucul de mure, cu un pic de zahér si apa mine-
rala se transforma intr-o bautura foarte racori-
toare. Datoritd continutului ridicat de vitamine gi
microelemente este folosit ca bautura intari-

toare in special pentru persoanele in varsta.

Suc de soc

@

Sucul este bogat in substante nutritive, are
proprietati sudorifice i poate fi folosit in raceli.
Acest suc poate fi combinat cu alte sucuri de
fructe.

Suc de coacdze negre
Sucul de coacéze negre are un gust specific,
aciditate ridicata si o acrime distincta. Datorita
compozitiei chimice si a continutului de vitamine,
este unul dintre cele mai bune sucuri. Aceasta
poate sa fie amestecat cu sucuri cu aciditate
scazuta sau cu apa, miere sau zahar.

Retete de sanatate speciale

Bautura intaritoare

Suc pentru curdtarea

6 morcovi organismului
2 mere 4 morcovi
", sfecla rosie ", castravete

1 sfecla rosie

Béutura ,respiratie Sucul ,regulator vesnic”

puternica” 2 mere

1 pumn de spanac 1 para tare

1 pumn de marar Y4 1amaie sau un pumn de
2 teline spanac

4 morcovi 6 morcovi

Bautura ,,insorita” Bautura ,,dragostei”

2 mere 3 rosii mari
6 capsuni Y: castravete
1 teling
Vs lamaie

Vitezele de stoarcere recomandate pentru
anumite fructe si legume

Viteza de stoarcere
1 2
Ananas °
Afinul american °
Piersici
Sfecla rosie
Pere
Mere
Varza
Marar °
Morcov °
Pepene galben
Caise
Nectarine °
Castravetii
Fruct kiwi
Rosii
Telina
Struguri

Fructe/legume
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Exemple de probleme care pot apare in timpul exploatarii storcatorului

PROBLEMA CAUZA

SOLUTII - MODUL DE PROCEDARE

Dispozitivul nu functioneaza. | Clemele de prindere nu
sunt montate corect pe

capac.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Montati
corect clemele de prindere pe capac (vezi punctul ,MON-
TAJUL STORCATORULUI”). Pomiti din nou dispozitivul.

Afost pus in functiune
sistemul protectiei
termice.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Lasati
storcatorul sa se raceasca timp de circa 30 de minute apoi
incercati sa il porniti din nou.

Din dispozitiv iese un miros
neplacut.

Dispozitiv nou.

Exista aceasta posibilitate in cazul in care puneti in functi-
une pentru prima data un dispozitiv nou. Acest lucru nu este
periculos si nici nu ne semnalizeaza ca dispozitivul este
defect. Acest miros nu va mai fi simtit dupa ce storcatorul va
fi folosit de mai multe ori.

Storcatorul este
supraincarcat.

Verificati progresul procesului si timpul de prelucrare a pro-
duselor cu timpul care este permis si care este prezentat in
instructiunea de deservire.

Verificati daca tensiunea care este trecutd pe placuta de
fabricatie corespunde cu tensiunea din reteaua de alimen-
tare cu curent electric.

Carcasa se incalzeste,
dispozitivul face prea mult
zgomot in timpul functionrii

Motorul dispozitivului este
defect.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Duceti
storcatorul la un punct de service.

Cu ajutorul acestui dispozitiv nu puteti stoarce fructe si
legume foarte tari sau cele care au fibre lungi.

si iese fum.

S-a blocat sita. Produsul nu este
corespunzator pentru
acest dispozitiv.
Suprasarcina.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Asteptati
pana ce dispozitivul se opreste. Curatati palnia de umplere,
sita, capacul si recipientul pentru resturi.

Sita nu este corect
montata.

Pélnia de umplere atinge sita
| storcatorul intrd in trepidatii
si vibratii.

Opriti dispozitivul si scoateti stecherul cablului de alimen-
tare de la reteaua de alimentare cu curent electric. Verificati
daca sita este montatd corect pe colector. Verificati daca
sita nu este deteriorata. In cazul in care sita este deteriorata
mecanic trebuie neaparat sa duceti storcatorul la un punct
de service.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia mediului
inconjurator. Acest lucru nu este nici dificil, nici scump. In
acest scop: cutia de carton duceti-o la macu-
laturd, pungile din polietilen (PE) aruncati-le
n container pentru plastic.

Aparatul folosit duceti-| la punctul de colec-
tare corespunzator deaorece componentele
periculoase care se gasesc in aparat pot fi
periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!!!

JE1200-001_v01

Importatorul/producéatorul nu réspunde de eventualele defectiuni apa-
rute ca urmare a utilizarii aparatului in neconformitate cu destinatia sa
sau ca urmare a intretinerii sale necorespunzétoare.
Importatorul/producéatorul si rezerva dreptul de a modifica produsul
in orice moment - faré o informare prealabild — in scopul adaptarii
la prevederile legale, la norme si directive sau din motive ce tin de
constructie, de vanzare, de aspectul estetic s.a.

33



RU

YBakaembie KnueHTbI!

[Mo3apaBnsiem ¢ BbIGOPOM Haluero npubopa 1 npuBeTCTBYEM
cpeay nonb3oBaTeneit npogykTos Zelmer.

C Uemnblo MONyYeHs Haunyywmx pesyrnbTaToB PEeKOMEH-
[JyeM UCronb30BaThb WCKIKYUTENBHO OPUTMHAMBHBIE aKcec-
cyapbl mpmbl Zelmer.

OHw cneyvanbHo paspaboTaHbl Ans aToro npogaykta. Mpo-
CUM BHUMATENBHO MPOYUTaTb 3Ty UHCTPYKLMIO MO SKCMnya-
Tauun. Ocoboe BHUMaHWe cnegyeT obpaTuTb Ha ykasaHus
no 6e3onacHocTu. MpoOCMM COXpaHUTb MHCTPYKLMIO MO JKC-
nnyatauum, 4tobbl Bbl MOrnM MCnomnb3oBaTh ee Takke BO
BpeMs JarbHelLIero UCromnb30BaHus.

Xapaktepucruka npubopa

CokoBbbkuManka sBnseTcs npubopom, npegHasHayeHHbIM
ans 6bICTPOro BbKAMAHMS COKOB M3 (PPYKTOB W OBOLLEN
C O[JHOBPEMEHHBIM BbleneHnem oTxonoB. CKOpOCTb BbhKM-
MaHus nogobpaHa Takum 06pa3om, 4Tobbl NOMy4UTb ONTH-
MarnbHble MapameTpbl KayecTBEHHO BbhkaTblX COKOB. Cok
COAEPXKAT Menkine dpakuum pyKkToB (OBOLLEN), NONE3HbIX
ANS 300pOBbSA, HO O[HOBPEMEHHO MOHVXKAIOLLMX Mpo3pay-
HOCTb COKa. JTO 3annaHMpoBaHHbI AdEKT, NOTOMy YTO
MpOM3BOAMTENb COKOBBIKMMAMKMA MPUHAN peLUeHre, YTO
Gonee BaxHbIM SBNSIETCS COXpaHEHWE Kak MOXHO Gonblue
NUTaTENbHbIX, MONE3HbIX ANs 3[0POBbS W AMETUMECKUX
KauyecTB Momy4eHHOro Coka, Yem ero npo3payHocTb. Konuye-
CTBO COKa, NOMY4EHHOro U3 1 K Chipbsi, 3ABUCUT OT Ka4ecTBa
11 CBEXECTU UCMOMb3YeMbIX MPOAYKTOB, @ TAKKe OT YACTOTbI
CUTa W COCTOSHWSA Tepku (Hamp., ONS CBEXeW MOpPKOBK
cocraensiet 50-60%). Yactu, umetowine koHTakT ¢ obpaba-
ThIBAEMbIM CbIPbEM, NPOW3BELEHbI 13 MaTepuanos, Aomny-
CTUMBIX 7151 KOHTaKTa C NpogyKTamiu NuTaHus.

Yka3aHuAa no TexHMKe 6e30macHOCTH

n npasunbuoﬁ JKcnnyaTauum

Cnedyem y6edumbcsi, Y4mo U3NOXEHHbIE HUXe yKa3a-
HUsI NOHSIMbI NPa8UITLHO.

eped Ha4anom ucnonb30e8aHusi npubopa 03HaKOMb-
mecb ¢ codepaHueM ecell UHCMPYKYUU No 3Kcniya-
mayuu.

34

OnacHocTb! / Mpepocrepeenue!
Heco6mop,eHV|e rpo3uT yBeubAMU

He BknioyaiTe npubop, ecnu 3amMeTHbl NOBPEXAEHMS
kabens nuTaHNs Unu kopnyca.

Ecnu kabenb nutanus GyaeT NoBpexaeH, OH AOMKEH
ObITb 3aMEHeH y MPOVU3BOAMTENS WA B CheLmanuam-
POBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, UMW KBannuLMpoBaH-
HbIM NULOM C LENbHo MPeaynpeXaeHns yrpossl.
PeMOHT npubopa MOXEeT BbINOMHATb WUCKMIOYNTENBHO
06y4eHHbIN nepcoHan. HenpaBunbHO BbINMONHEHHbII
PEMOHT MOXET NPWBECTU K CEPbe3HOit yrpo3e Ans
nonb3oBatens. B cnyyae nosienexus Henonagok obpa-
TUTECh B CMELMann3upoBaHHbIi CEPBUCHBINA LiEHTP.

He wcrnonb3yiite obopynosanne, ecnn 060pOTHOE
CHTO MOBPEXAEHO.

lMepen BKMIOYEHWEM COKOBbIXMMANKA MpOBEpbTE,
XOPOLLO N 3acpmKcupoBaHa 3amkamm (cpukcatopamu)
KpbILUKa.

He BblHMMaiiTe pe3epByap Ans OTXOAO0B W HE OCBO-
BoxgaiiTe 3amky (chrkcaTopbl), KOraa COKOBbIKMAMANKa
paboTaer.

lMepen 3ameHoit 060pyAOBaHUS UMK MPUBNMKEHNEM
K 060pOTHBIM YacTAM BO BpPeMS WCMOMb30BaHNS Cre-
AYET BbIKMIOYNT MPUBOP M OTKMIUUTb OT MUTAHNS.
lMepepn uncTkon npnubopa, cOOpKON UK ero AEMOHTa-
Xem Bcerfia BblHMMaiTe kabenb M3 rHesga anekTpo-
ceTu.

[ins npoTankueaHms NPoAyKTa UCMONb3YITe UCKIKOYK-
TENbHO TorKaTenb, MPeAoCTaBMEHHbI BMECTE C Mpu-
6opom.

[MposiBuTe 0COOYI0 OCTOPOXHOCTb BO Bpemsi paboTbl
C COKOBBIKMMAnNKOW B NPUCYTCTBUN AETEN.

He paspewaiite nomnb3oBaTbCa NpUOGOPOM AeTAM
1 MYam C OrpaHn4eHHbIMM (3NYECKUMM, MaHyarb-
HbIMI 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTSIMM, HE NMEIOLLNM
OrbITa 1 yMEHWs, A0 TeX Nop, Noka oHN He ByayT oby-
YeHbl W 03HAKOMMEHbI C MHCTPYKLMEN Mo aKkcnnyaTa-
v npubopa.

He no3sonsitte AeTAIM N0Mb30BATLCS UMK UrPaTh NpU-
6opom.

He cTaBbTe npubop Ha MOKpYIo NOBEPXHOCT.

BHumaHue!
HecobniofeHne rpo3ut nospexpaeHnem nmy-

wecTsa

He BbITAMMBaliTe BUMKY W3 rHE3ga SMEKTPOCETW MOTS-
HyB 32 kabenb.

lpubop nocTaBbTe PSAOM C THE3[AOM 3MEKTPOCETH
Ha TBEPAOI CTabunbHOM MOBEPXHOCTW TaK, YTobbI He
3aKpbIBaTh BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTUIA B KOPMYCE.
Bcerpa nogknioyarite npubop K rHe3dy aNeKTpuyeckon
CETM (CKMIYNTENBHO NEPEMEHHOTO TOKa) C Hampsixe-
HWEM, COOTBETCTBYHOLLMM AN AaHHOTO npubopa.
HemenneHHo npekpatute paboTty W OTKMOUMTE MpU-
6op OT 3MEKTPOCETH, ECTIM B MOTOP COKOBbIKVMAMKMA
nonana kakas-nubo xwpakoctb. OTAaiTe COKOBbIKM-
Marky NSt AMarHoCTUKW B CEPBUCHBIA LIEHTP.

He neperpyxaite npubop M3MWLLHAM KOMMYECTBOM
MPOJYKTOB MIW CAULIKOM CUMbHBIM MpOTankvuBaHUEM
MPOAYKTOB B 3arpy304HOe OTBEPCTHE.

Cpasy ke OTKMouMTE COKOBBIKMMAIKY, KakK TOMbKO
3aMeTUnN cunbHble BUOpaLMM UMn yMeHbLUEHe 060-
poToB. OYMCTUTE CUTO U Ero KopMyC.

[Mpekpatute paboTy 1 oTKMOuMTE MPUOOP OT ANEKTPO-
CETH, Kora HacTynuT BriokMpoBka NpofykTa B 3arpy-
304HOM OTBEPCTUN UMM Ha TepKe. Yaanute npuunHy
6I10KMPOBKMY.
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He noapepraiite COKOBbIKMMAIKY AEACTBUIO TEMNepa-
Typbl Bbile 60°C.

He ocTaBnsiiTe MOAKMIOYEHHBI K SNEeKTpoceTn npu-
6op 6e3 npucmoTpa.

He norpyxaiTe kopnyc COKOBbDKMMAnki B BOZY U He
MOWATe NOA NPOTOYHON BOAOM.

[ns MbiITbs Kopryca He MCMOMb3yiTe arpeccuBHble
MOIOLL e CPEeACTBa B BUAE 3MYMbCHIA, MOMOYKa, Nact
1 T.N. OHW MOTYT, MeXay NpoYnM, YAanuTb HaHeceH-
Hble MHChOPMALMOHHBIE rpachnyeckne CUMBONbI, Takie
kak: 0603HaueHsl, 3HaK1 NpeaynpexaeHs 1 T.n.

[Ins MbITbS METaNMMYECKUX YacTen, B YaCTHOCTU cuTa
C OCTPOVI TEPKOWN UCMONb3YIATE MSATKYIO LLETOUKY.

He wcnonb3yite cokoBbhkumanky 6e3 KoHTelHepa
AN OTXO0B.

Ykazanue
Wudopmauma o npopyKTe U yKa3aHus, Kacaro-
Lueca SKcnnyaTaLuu

i

[Mpubop npeaHasHa4eH Ans AOMALLHErO 1CMOMb3oBa-
HUs. B cnyyae ero 1cnonb3oBaHns B MPOMbILUNEHHbIX,
KOMMepYecKuX Liensix, YCroBns rapaHtun byayT nsme-
HEHbl.

lMepen nepBbIM 1CMOMb30BaHWEM YCTPaHUTE BCE
3MEMEHTbI YNakoBKM BHYTPM npubopa 1 TLaTtenbHo
BbIMOIATE YacTi 060pyAOBaAHNS.

[Nocne 3aBepLueHust paboThbl BbiHbTE kabenb nuTaHus
113 PO3eTKM.

[ins npocToThI 0BCNYXMBAHWS MONOXMTE B KOHTENHED
Ans OTXOAOB MakeT, KOTOPbIA BMECTe C OTXOAamu
rocre 3aBepLUEHUs paboTbl COKOBLIKMMAIKM BbIGPO-
CHTE B KOP3WHY.

TexHudeckue napameTpbl ykasaHbl Ha MHKBOPMALMOHHON
TaBnMyKe U3nenus.

[Jlonyctumoe Bpems HenpepbIBHOM paboTb 2 MUHYTBI
Bpewmsi nepepbiBa nepep NOBTOPHLIM CMONb30BaHNEM
30 MuHYT
LUym npu6opa (Lwa) 77 dB/A
CokoBbikumanka tan JE1200 He TpebyeT noaknioyeHns
K 3NeKTPUYECKoMy rHe3ay C 3a3eMreHnem @
CokoBbibkumanku ZELMER cooTseTcTBYytOT TpeboBaHusM
[AECTBYIOLNX HOPM.
Mpubop cooTBeTCTBYET TPEOOBAHNAM AUPEKTYB:
- OnekTpuyeckuii npubop ¢ HU3kuM Hanpsikernem (LVD)
- 2006/95/EC.
- OnekTpomarHuTtHas cosmectiumocTs (EMC)
—2004/108/EC.
Mapenne obosHayeHo 3Hakom CE Ha MH(OpMaLMOHHOM
Tabno.
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@ Mpvison coxosbiKMMAnKM
© Pyuxa sniovatens (PULSE, 0, ckopocTb 1, ckopocTb 2)

('3 Jolol

O Hoxkn

© Kaben nvTanma
O Mucka

@ Hocuk

© ovikcarop

© cvro

@ Kpoiwka
@ 3arpysouroe otsepcTie

@ Tonkatens

@® Pesepsyap ans coka

@ Kpbiwka pesepsyapa ¢ cenapatopom neHl
@ KoHTelHep 4ns oTxonoB

@ Lemka

MoproToBKa COKOBLIKUMANKM K pa60‘re

OEMOHTAX COKOBbIKUMANKHN 9

eped nepebiM ucnonb3osaHueMm pa3bepume
COKOBBLLKUMAJIKY, npomolime 4Yacmu, uMeto-
wue KoHmakm ¢ obpabamsigaeMbiM NPoOyK-
mom.

lMocTaBbTe COKOBLIKMMATKY BO3rE PO3ETKW Ha TBEPAOE,
4MCTOE M CYXOe OCHOBAHME.

@ [MoTsHNTE hrKcaTopbl BHU3 Takum 06pa3om, Y4ToBbI OHM
COCKOYMIN C BbICTYNOB Ha KPbILLIKE.

@ [locTaHbTe TONMKATENb U CHUMUTE KPBILLKY.
@ BbIHbTE KOHTEHEp ANst OTXOA0B.

@ﬂeMOHTMpyﬁTe MUCKY C cuTOM. [Insi 3TOro noBepHUTe
MUCKY B HanpaBNeHUV NPOTUB 4acoBOIA CTPEnKkM, Tak, YTobbl

cumBon W Ha MUCKe COBMas ¢ CUMBOIOM i\ Ha npusoge
COKOBbIXUManK1U 1 CHUMUTE MWUCKY C NpuBOAa COKOBbIXU-
Marnku.

CHAiMble yYacmu (3a UCK/IHOYEHUeM npu-
g800a) mujamenbHO npomolime e mensol
gode ¢ dobaeneHuem cpedcmea 0 Mbimbs
nocydsi. MoxHO make ux Mbimb 8 Nocydomo-
€YHbIX MawuHax npu memn. makc. 60°C (kpome
MUcKu, cuma u npueoda). [lociie mwamenbHou
OCywKu npucmynume K MOHMaXy HUCMbIX
anemeHmos.
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MOHTAX COKOBbIKUMAIKA G

(D MocTasbTe Ha MPUBOZ COKOBLIKUMAMKA MUCKY TakiM
o6pa3om, 4tobbl cumBon W HaxofAWuiiCcs Ha OCHOBaHWM

MUCKK coBnan C CMMBOIIOM i\ Ha npuBoAe COKOBbIKM-
Marnku.

(@) 3abnokupyiite mucky. Moopaumeas ee B HanpagneHuH

no 4acoBoM CTpenke Tak, 4T0ObI CMMBON Ha npusoae
COKOBbDKMMAnKM coBnan ¢ cumsorioM W Ha OCHOBaHuM
MUCKHN.

@yCTaHOBMTe CUTO Ha OCb TaK, 4TODbl BbleMKa Ha OcK
coBnana C BbICTYNnoM Ha CUTe.

Cumo MOXHO MOHMUPOBamb MOJLKO € 0OHOL
nosuyuu.

(® MocraBbTe oA KPbILLKY KOHTEIHEP A5 OTXOROB, Criey-
foLymm 06pa3om: YCTaHOBUTE KOHTEMHEP NOA YITIOM 1 MoMe-
CTWTE €ro MO MUCKY TaK, YToBbl BLICTYN Ha KOHTEMHEpe ANst
OTXOZOB MOMan B BbICTYN Ha MUCKE, NOTOM NOAOABUHbLTE
K mpuBogy.

@ YCTaHOBUTE KPbILLKY TakuM 06pa3oM, YTobbl BbICTYN Ha
KpbILLKE COBNAnN C BbIEMKOI HA MMICKE.

(&) MogHumuTe oBa GyikcaTopa BBEPX U HAMOXUTE MpU-
Lierbl Ha BbICTYMbI HA KPbILLKE.

(@ DoxmuTe dukcaTopsl K MuCKe (xapakTepHoe 3aLLenku-
BaHWe roBOPUT O MPaBUITbHOCT YCTaHOBKM (HIKCATOPOB).

(®) Pasmectute pesepsyap Ansi coka Tak, YTOBbl HOCHK
COKOBBIKMMATTKW HaXOMMIICS BHYTPU pe3epByapa.

HenpagunbHbIli MOHMaX ¢hukcamopos npugo-
dum K eK/rYeHur cucmembl 6e3onacHocmu
U HEe803MOXHOCMU BKI/IIOYEHUS] COKO8bDKU-
Ma’sKu.

Boszne npubopa npuzomoebme nombimbie
¢pykmbl U osouju npedHasHayeHHble Ons
8bDKUMaHUS COKa.

BKnioueHne COKOBbIKUMANKH 1 paGOTa CHeWl

©® YbeguTechb, 4TO BbIKMIOYATENb YCTAHOBMEH B MO3W-
o ,,0”.

©® BcraBbTe WTENCENbHYO BUMKY B PO3ETKY M BKIKOYMTE
COKOBbIXMMAnKy, MOBOpa4MBasi pyyky B 3aBUCUMOCTM
oT notpebHocTeil Ha ckopocTb 1 unmn 2 (cM. Tabnuuy
»PEeKOMeHAOBaHHbIE CKOPOCTU BbIKMMaHWA ANA
OTAENbHBIX hPYKTOB U OBOLER”).

©® B 3acbinHoe 0TBepCTME KpbIlkW BKNafblBaiTe (PYKT
VNM OBOLLM U NETKo NpoTasnkueaiTe TonkaTenem.

Ana  npomankueaHus npodykmoe Henb3s
ucnonb3oeams nNanbubl unu Opyaue npeod-
MembI.

©® BbikaTblil COK, HAKOMMEHHbIN B pe3epByape, nepenente
B 3apaHee NpUroToBNEHHbIE CTakKaHbl, YaLlKi U .M.
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Pesepsyap 0nsi coka 060pydosaH KpbIWKOU
C cenapamopoM neHbl, Komopasi 3adepxu-
eaem 6onee 2ycmble ¢hpakyuu coka U NeHbl.

© [lpn HeobxoAMMOoCTH (B Criy4ae Ype3MepHOro Hakone-
HUS MAKOTW B CUTE, KOTOPOE Bbi3bIBAET BUOPUPOBaHUE
COKOBbIXMMArIKM1) PEeKOMEHAyeTCs MCnonb3oBaTh (hyHK-
umio ,PULSE”.

OYHKLUWA PULSE

®yHkums ,PULSE” nossonseT ycTpaHUTb W3NMLLEK HaKo-
NEeHHON MAKOTU Ha cuTe. TepekmiodeHe py4ky B NO3NLIMIO
»PULSE” 1 ynepxaHue pyyku B 3TOM NONOXEHUM, 3aCTaBuT
npubop paboTaTb ¢ MaKCUManbHOR CkopocTbio. Ecnn oTny-
CTUTb PYyKy, Npubop npepbiBaeT paboty.

Mocne okonyanusa pa601'b|

(BbIKMMAaHUA COKA)

@ BbIkniOYMTE COKOBBIKVMANKY YCTAHOBMB Py4Ky B MO3u-
umo ,,0”.

() BbiHbTe BUTIKY M3 po3eTkM.

© T[locne ocTaHOBKW MOTOpa HauuHaiiTe JEeMOHTaX COKO-
BbDKMMAnKM Ans MbiTbst YacTed (cm. n. ,JEMOHTAX
COKOBbIXUMANKW”).

® Ouncrtute KOHTENHEp OT HaKOMNEHHbIX OTXOA0B.

He donyckalime nepenonHeHusi KoHmelHepa
dnst omxodos. Bo epemsi 20 CHAMUS U3/TUWEK
omxodoe pesepeyapa Moxem ebinacme.

Yucrkan XpaHeHne COKOBbIXUMaNKNn

® ocne Kaxmoro UCTONb30BaHWs COKOBBLIKMMATKM TLua-
TerbHO ee NPOMONTE.

© 3arps3HeHnst B LUENsX UNK yrnax yCTpaHUTE C MOMOLLbH
LLETOYKM C MSATKUM BOPCOM.

©® [lpuBof HeobXOAMMO UMCTUTL BRAXHOW TPANOYKOIA
¢ foBaBreHnem CpeacTBa Ans MbiTbst nocyabl. Mocne,
HacyXo NpoTepeTb.

B cnyyae, ecnu eHympb npueoda nonana 800a
unu cok, Heo6xodumo npekpamums pabomy
u omdame npubop Ha duacHOCMUKY e cepauc-
HbIl 4UeHmp.

© OreMeHTbl OCHALLEHWs!, Takue Kak: MI1CKa, KpblLLKa, Tor-
kaTenb, pe3epByap A5 COKa C KPbILLKOW C CenapaTopom
neHbl N KOHTENHEp [N OTXOAO0B MbITb B TENMON Boae
¢ fobaBneHneM CpeaCcTBa Ans MbITbsi NOCYAb.

©® Kpbiwky, Tonkatenb M KOHTEHEP ANsi OTXOZOB TaKkke
MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHbIX MaLUMHAX Mpu Temm.
makc. 60°C.

® [Ins MbITbS CUTa UCTIOMNbL3YNATE UCKMHOYUTENBHO LLETOYKY,
KoTopasi npunaraeTcsi K COKOBbbKUMAnke. [ns MbITbs
CUTa He UCMONb3YiATe MeTannm4yeckue WeTku!

© [log BNMSHYEM ANUTENBHON 3KCMITyaTaLm MOXET BbICTY-
NMUTb W3MEHEHWE LIBETA 3NIEMEHTOB, U3rOTOBMEHHbIX U3
nnactuka. He BOCTIpUHUMANTE 3TO Kak HeJocTaTku.
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©® V3sMeHeHs LBeTa 13-3a MOPKOBM MOXHO yanuTb, Npo-
TUpasi ee TPANOYKOM, HACLILYEHHOM MOCTHBIM MACHOM.

©® [locre MbiTbsi TLATEMBHO BbICYLLUTE BCE YacTy.

©® Cobepute cokoBbbkimanky (cM. n. ,MOHTAX COKO-
BbDKUMATKK™).

O6pawaiime ocobeHHOe 6HUMaHUe Ha Npo-
3payHble (MpaHcnapeHmHsIe) Yacmu u3 nna-
cmuka. OHu He ycmoliyuebl K yoapam u nade-
Huto. Mo2ym npu amom nezko nogpedumscsl.

Kak npuroToBuTH 340pOBbBIN, BKYCHbIA COK?

© OpyKTbl 1 OBOLLYW, NpegHa3HaueHHble ANS OTXMMaHUs
COKOB, [OMKHbI ObiTb CBEXUMM 1 TILATENbHO Mpo-
MbITbIMU. [IpUroTOBNIEHNE OBOLLEI 3aKMoYaeTcs B WX
OYMLLEHNM OT necka W 3emMnn Mof NPOTOYHON BOLOM
1 0YNCTKE OT KOXYpbl. Mybnukaumu no nosogy npuro-
TOBMNEHWS COKOB PEKOMEHAYIOT 3amMaqnBaHue OBOLLel
Ha 5 MUHYT B Boge C AoOaBneHMeM COnMM 1 NIMMOHHOM
kucnotbl. OBOLUW, MOATOTOBMEHHbIE TakuM 06pasom,
He TEMHET B npouecce pa3gpobneHus, u Cok U3 HuX
IMEET HaTyparbHblii LiBET.

©® HArogHble U (PyKTbl MOWTE HEMOCPEACTBEHHO Nepesn
1CMIONb30BaHNEM, NOTOMY YTO OHW BbICTPO yTpaumBatT
CBEXECTb.

©® Mopbop (pyKTOB 1 OBOLLEN 3aBUCUT OT BPEMEHU r0aa,
OT BKYCOBbIX NPEANOYTEHMIA, PEKOMEHALNMA, CBA3aHHbIX
€0 30poBbeM. Ha nutatensHoe ka4ecTBO COKOB 13 OBO-
Lel 1 pYKTOB BRMSIET X NpedblAyLuasi NOAr0TOBKa.

©® CoKM NpUrOTOBMSIOTCA W3 COYHLIX COPTOB OBOLLEN
1 (ppyKTOB, KOTOPbIE AOMXKHbI BbITb CRembIMK, NOTOMY
4TO W3 HUX MOMy4vaeTcs Hanbombluee KONMYEeCTBO COKa
C OTMEHHBIM BKYCOM 11 apOMaToM.

© [na npuroToBnEHWs HanMWTKOB MPUrOAHbI CredyioLiye
OBOLUW: MOMMUAOPbI, MOPKOBb, CemnbAepei, CBekna,
neTpyLUKa, NyK, kanycTa, orypubl, YepHas pena, peBeHb
nT..

© Takve OBOWM, Kak peauc, 3eneHb NETPYLUKM, YKpon,
3eneHb 106aBNATCH MENKO pasmenbyeHHble.

©® OpyKTOBbIE COKM MOXHO MOMy4aTh NOYTM CO BCEX BUAOB
pykTOB.

©® s6nokn, nepcuku, abpukockl U CMMBBI AOMKHBI ObITh
MOCMe MbITbs! OLUMAPEHBI KUMSATKOM B KYXOHHOM CUTE.

©® U3 hpykTOB, COAEpKALLMX KOCTOYKM, Yaamute WX,
MOTOMY YTO OHW MOrn Bbl MOBpeaMTL Npubop.

©® BbiXuMaHue coka U3 CrvB, Sirof, ManuH, MSrkux rpyL
1 f6nok, a Takke ApYrux (pyKToB YTpyAHeHo. M3
MSIKOTU 3TUX (DPYKTOB co3faeTcs rybkoBuaHas macca,
KoTopas 3abuBaeT 0TBEpCTUS cUTa. AU PPYKTHI MOXKHO
1CroNb30BaTh AN1s BbDKMMAHUS COKa, pasmeluuBasi Ux
B ManblX KONM4ecTBax C ApYrMMmu (ppyKTamu unmm oBo-
Lamu, 1 criegyeT YaLle YUCTUTb CUTO.

©® Tarke MOXHO BbDKMMaTh COK U3 BMHOTpaga. [ns atoro
B 3arpy304HOE OTBEPCTUE MOMECTUTE LieMble KuCTU
BUHOrpaga, NpeABapUTENbHO 0TOPBAB TBEPAble CTEONN.

© KopHeBble 0BOLM 1 TBepAble (pyKTbl criedyeT paspe-
3aTb Ha KYCKU, NOMELLALLNECS B 3aCbINHOE OTBEPCTHE.
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FABrokn pexyT Ha YacTu (ecnv pasmep S6Mok He No3Bo-
NsieT 3arpy3nTb UX LieMbIMK B 3arpy304HOe OTBEPCTHE),
He 04MLLas OT KOXYPbl 1 He BbIHUMAs CEpALIEBUHY.
OpyKTbl 1 OBOLYW NOMELLAIOTCS B 3aChINHOE OTBEPCTUE
TONMBKO NOCHE BKITOYEHUS COKOBBIKMMATTKM.
lnTaTenbHoe 3HayeHWe CbipblX COKOB 6nM3k0 K muTa-
TENbHOMY 3HAYEHWI0 MPOAYKTOB MUTAHWS, U3 KOTOPbIX
OHU BbINN NPUrOTOBMEHI.

HanuTkn 13 cokoB pekoMeHAYI0TCS B AETCKOM MUTaHUN
11 NWL CTapLuero Bo3pacTa.

PekomeHgyetcs, utobbl BO Bpemst NoTpebneHunst CokoB
13 oBoWeh 3anvBaTb WX HeOOMbLUMM KONMMYECTBOM
BOZbl, MOTOMY YTO OHW O4EHb KOHLIEHTPUPOBaHHBI. Ecrin
COKM He pa3baBneHbl, AHEBHasH 403a He [OMKHa NpeBbl-
LaTh nomncrakaHa.

He HyXHO COeanHsATbL PPYKTbI C OBOLLAMM 3a UCKIHOYE-
Huem s6nok. He cnepyet coeanHsiTb apby3asl ¢ Apyrumu
hpyKTamu.

Coku He xpaHsiTcst Ans 6onee no3gHero NoTpebneHuns.
K oBOWHbIM HamuTkam MOXHO WCMOMb30BaTb apoMa-
TUYECKMe MpUNpaBbl: MepeLl, YKPOM, TMUH, MyCKaTHBbIN
Opex, TbiMbsH, MaliopaH, a K (PpyKTOBbIM HanuTkam
BaHUNb, KOpULlY W rBO3aMKy. YT06bI MOMy4UTh NOMHbINA
apomat npunpas, cregyem neped ux f[obaBneHnem
K HanuTky TwWaTenbHo pa3gpobutb. OHW  [OMKHBI
1Cnonb3oBaTCs B HeOOMbLIMX KOMM4ecTBax, 4TOObI
COXPaHWTb HaTyparbHbIii BKYC 1 3amax MpogyKToB, M3
KOTOpbIX MPUrOTOBNIEH HanUTOK. BBuay nx HebonbLuoi
KanopuiHOCTU, HanUTKW M3 (PPYKTOB W OBOLLEN OYEHb
nokasaHbl Ans UL Ha AneTe.

®pyKTOBbIE M OBOLLHbBIE HANUTKM NOAAKOTCS MPU KOMHAT-
HOI1 TemMnepaType Uk OXNaxaeHHbIe Kycoykamu nbaa.

(Bexme COKu — 370 30poBbe

Cok u3 Mopkogu

YckopsieT 0OMeH BeLLEeCTB, NOCKOMbKY COLEPXMUT
Habop MUKPOSNEMEHTOB 11 BUTAMUHOB, HEOOXO-
LUMbIX [N NPaBUMLHOTO (BYHKLIMOHMPOBAHMS
opraHuama.

ButammH A, CMHTE3MPOBaHHbIA M3 KapoTMHa,
ynydlaeT 3peHue. ONeMeHTbl 3TOr0  Coka

HUBENUPYIKOT HEraTMBHOE BNUAHME HWKOTUHA, BO3BpaLlatoT
Koxe ee HaTypaanbM 3,C|0pOBin;1 LBeT. [NoncrakaHa coka
13 MOPKOBW 1 NMoNCTakaHa MONOKa PEKOMEHOYHTCA ManbiM
netam. Cok n3 MOPKOBM B COeNHEHUMN C ABI0YHBIM COKOM
PeKoMeHOYyeTCA B Ka4yeCTBe YKPENnAwLWero Hanutka ans
i cTapllero BospacTta.

TomamHbIli cok

Cnerble 1 CBEXWE NOMUAOPbI Aa0T COK Npe-
BOCXO/HOr0 Ka4ecTBa. TOMaTHbI COK MOXHO
COEAVHSATb CO BCEMM [PYrMMU OBOLUHBIMU
cokamu. CogepxmT MHoro BuTammHoB A m C.

[lBa cTakaHa Coka NoKpbIBaOT AHEBHYIO NOTPEBHOCTb opra-
Hu3Ma B BUTamMuHe C. BkycoBble ka4ecTsa TOMATHOTO Coka
yNyuLLaKoT 3a CYET COMM 1 nepLia.
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Cok u3 ceeksnibl

Cok M3 KpacHOil CBeknbl B COEAMHEHWM
C anernbCnHOBLIM COKOM [aeT HamuToK C npe-
BOCXOAHbIM BKYCOM. YMCTbIA COK W3 CBEKIb
MOXET MOTPebnSTLCA TOMbKO MO peuenTy
Bpaya.

Cok u3 kanycms!|
VicnonbayeTcs B NeYeHUN A3BbI Xenyaka, Ho
TOMbkO Mo pelenty Bpava. CoemuHeHHbIR
C COKOM MOPKOBW, OH MOXET MoTpedbnsTbCs
Jaxe niuamu, IMetoLvMmu cniabbiii Xenyaok.

Cok u3 wnuHama

JTOT COK CUIIbHOE KPOBOTBOPHOE CPef-
CTBO, HO MO MPUYMHE PE3KOTO BKYCA PEKO-
MEHZYeTCS CMeLMBaHUE €ro C COKOM U3
mopkoei. COK 13 LUMWHATA, MOPKOBY
11 cenbaiepes B paBHbIX KOMMYecTBax nocre
CMELLIMBAHWS JAK0T BKYCHBIA HAMMTOK.

Cok u3 cenbdepest

[ns coka He [OMKHbI ObiTb MCMONb30BaHbI
NUCTbS Cenbaepesi, MOTOMy YTO OHW AatoT
ropbkuit mpuBkyc. COK 13 KOpHS Cenbaepest
O4eHb BKyCHbIl. Ero MOXHO cmelumBaTh
C Cokamm 13 fpyrux oBoLLen. OH JOomkeH ObITb
1CMONb30BaH B MEHbLUMX KOMMYECTBAX, YEM MOPKOBHbIA COK.
[lo6aBneHne S6104HOMO COKa MMM NMMOHA YITyYLLAET BKYC.

O2ypeyHbIi cok

Y Hero no NPOVICXOXIEHWNIO MPUTOPHBIN BKYC
11 €r0 HyXHO CMeluMBaTh C S6noyHbIM, MOp-
KOBHbIM Wi COKOM 13 cenbaepes. OrypeyHbii
COK MCTOMb3yeTCs! ANs YryyLUEHNs! COCTOSIHUS
KOu. PekoMeHayeTCs npy NOXYAEHUN.

..&’
gt

S6n0YHbIl cok
Cok n3 cBexwx cnenbix s6mok obnagaeT npusT-
HbIM apoOMaTOM U BKycOM, BoraT Ha BUTaMMHbI
A 1 B, a Takke MuHepanbHble conu. bonbluoe
cofepxaHue NekTHa B coke 6naroTBopUTENLHO
[eicTByeT Ha (yHKUMM nuwieBapeHnst. Ceexuit SOMoYHbIA
COK MCTOMb3yeTCs Npu nofarpe v pesmatuame. Booblue, oH
SBNSAETCS NPEKPACHBIM CPELCTBOM MUTAHU.

ExesuYHbIl cok
EXeBWUYHbIN COK C HEBOMbLUMM KONUYECTBOM
caxapa v Bofbl JAeT O4eHb TOHW3MPYIOLLWNA
HanMUTOK. YunTbiBasi Gonbluoe copepkaHue
BUTAMWHOB W MMWKPO3MEMEHTOB, [eiCTByeT
0YeHb YKpennstoLLe, 0COBEHHO Yy nuL, NOXu-

l0ro Bospacra.

Cok u3 6y3uHb!
Cok obnagaeT MpoOTUBOBOCTANUTENbHBIM
3(hHEKTOM 1 MOXET MCMONb30BaTLCH MpU
npocTyae. FOTOBSt KOHCEPBbI, €70 MOXHO COe-
OVHSITb C ApYrMU OPYKTOBBIMM COKaMM.

Cok u3 YyepHol cMOPOQUHbI

COK 13 YepHoil CMopPOAMHbI 0BnaaaeT cneumdu-

YeckuM apomatom,

BbICOKOA  KMCMOTHOCTBIO

11 BbIPa3NTENbHON TEPMKOCTBIO. YUUTbIBAS XMMM-
Yeckuit cocTaB M coaepxaHue BUTaMUHOB, 3TO
OAWH M3 HanNy4LWKX COKOB. Ero cnegyet cmeLwun-
BaTb C COKaMW C HWU3KOW KWUCMOTHOCTBIO WK
BOZOW, MEOM Uru caxapoM.

CneyumanbHble pelentbl 3f0pOBbA

ToHu3MpyOWMIA HANUTOK

Ounwarowmm cok gns

1 BA3Ka NeTpyLUKu
2 cenbaepes
4 mopkoBM

6 MopkoBM opraHusma
2 sbnoka 4 mopkoBy
Y2 CBEKMb Y, orypua

1 cBekna
Hanutok «CunbHoe Cok «BeuHbIi
ObIXaHue» perynstop»
1 BA3Ka WNKHaTa 2 sbnoka

1 TBepaas rpywwa

Vs NMMOHa Unu BA3Ka
LnuHaTa

6 MopkoBM

Hanutok «ConHeuHbI»
2 sbnoka
6 Kny6HUK

Hanutok «J11060BHbI»
3 6onblune NOMMAOPLI

Y2 orypua
1 cenbaepeit
/s NMMOHa

PekomeHpoBaHHbIE CKOpPOCTU BbIKMMAHUA

ANA OTAENbHDbIX GPYKTOB 1 OBOLLEH

®pykTbi/oBOWM

CKOPOCTI: BbIXXUMaHUsA

1 2

AHaHacel

AwmepukaHckast 6pycHuka

Mepcuku

Csekna

[pywum

Abnoku

Kanycra

VTanbsHckui ykpon

MopkoBb

[biHn

Abpukochl

HekTapuHbl

Orypupl

Kusn

Momuaopi

Cenbaepeit

BuHorpag
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Bo3moxHbie I1p06JIEMbI BO BpemsA dKcnnyaTalum COKOBbIKMMaNnku

NPOBINMA MPUYNHA PELLEHUE - CNOCOB AEWCTBUM

Mpunbop He paboTaer. HenpasunbHo Bbikntounte npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUIKY W3
YCTaHOBMEHbI (OUKCATOPbI | PO3ETKM. YCTaHOBUTE MPaBUMbHO (UKCATOPbI HA KPbILLKE
Ha KpbILLKe. (cm. nyHkT ,MOHTAX COKOBbLIXWUMAIKW”). BkntouuTe

npnGop NOBTOPHO.

CpaboTana cuctema
TEpM0obE30MacHoOCTU.

Bblkntounte npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUMKY W3
poseTkn. OcTaBbTe COKOBbhkMManka Ha 30 MuHYT Ans
0CTbIBaHWS, NOCME 3TOr0 MonpobyiiTe NOBTOPHO BKIIOYUTb
npubop.

Ot npubopa nget
HeNpUATHbIN 3anax.

Hosbit npubop.

Mpy BKMIOYEHWN 1 MCNONB30BaHUN MPUBOPA BEPBbIE, MOXET
OLLyLIaThCS Crieumdnyeckuin 3anax. ITo He ABMSETCS yrpo-
30/ M He roBOPUT O HeucnpaBHOCTV Npubopa. 3anax AomKeH
MponacTb NOCne HeCKOMbKIX MCTIOMb30BaHMIA.

CokoBbhXuManka
neperpyxeHa.

CBepuTb MpoTekaHWe mnpouecca 1 Bpems nepepaboTku
¢ NntobbIM BpemMeHeM paboTbl, NPUBEAEHHBIM B UHCTPYKLMM
obcnyxuBaHus.

MpoBepuTb HaNpsKeHWe, ykadaHHoe Ha UAEHTUDMKALMOH-
Hoil TaBnuLe, 1 CPaBHUTE C HaNPSHKEHNEM CETH.

HarpeBaeTcs kopnyc, nputop
paboTaeT CANLIKOM FPOMKO

lMoBpexaeH MoTop.

BbikriounTe MpuBOP U BbIHBTE LUTEMCEMbHYI0 BUMKY M3
poseTku. OTaaiiTe COKOBLIKMMATIKY B CEPBUCHBII LEHTP.

COKOBbDKVMAska B3fpar1eaeT
1 BMGpUpYerT.

W BbIMUT.
3abnokupoBanock cuTo. HecooTBeTCTBYlOLLMI B npubope Henb3s nepepabatbiBaTh 04eHb TBEPbIE DPYKTbI
npoayKT. VN OBOLLY, @ TaKKe COCTOSLME W3 [LIMHHbIX BOMOKOH.
Meperpyaka. Bbikntounte npubop 1 BbiHbTE LUTENCENbHYI BUMKY W3
poseTku. [NogoxauTe, noka npubop ocraHoutcH. Oun-
CTUTE 3acbiNHOe OTBEPCTUE, CUTO, KPbILLKY W KOHTEHep
AN 0TXO/A0B.
3arpy3o4Hoe oTepcTre HenpasunbHo Bbikntounte npubop 1 BblHbTE LUTEMCENbHYK BUIKY W3
kacaetcs cuta / YCTaHOBMEHO CUTO. poseTku. [poBepbTe MPaBUMBLHOCTL YCTaHOBKW CUTa Ha

ocb. MpoBepbTE He NOBPEXAEHo nu cuto. B cnyyae mexa-
HW4ecKkoro MoBpexaeHWs cuTa, obs3aTenbHo oTAaliTe
COKOBBIKVMAIKY B CEPBUCHBIN LIEHTP.

JKonorus — Mosa6oTumca o cpepe

Kaxgbin  nonb3oBaTenb MOXeT CAenaTb CBOW BKnaj
B OXpaHy OKpYXaloLLeit cpefbl. ITO He TPYAHO 1 He AOPOro.
C aToit uenbto:

KapToHHyto ynakoBky nepepaiite Ha Makynarypy, MeLUKki 13
nonnatuneHa (PE) BblkHbTE B KOHTEHEP
Ans nnacTuka.

Vicnonb3oBaHHbIit Npubop oTaalTe B COOT-
BETCTBYIOLMI MYHKT XPAHEHWSs!, MOTOMY 4TO
OnacHble 3MeMeHTbl, KOTOpble HaxoasTCcs
B npubope, MoryT BbITb Yrpo3oi ANst cpefbl.

He ebi6pacbieaiime emecme ¢ 661moebiM Mycopom!!!
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Mmnopmep/uzeomosumerns He HeCem OmMeemcmeeHHOCMU 3a 803-
MOXHbIU ywiepb, NPUYUHEHHBIL 8 Pe3yibmame UCNOMb308aHUSs Npu-
6opa He No HasHaYeHUIo MU HeNPasUIbHO20 0BPAaLUEHUS C HUM.
Mmnopmep/useomosumens coxparsiem 3a coboli npago Ha Modu-
¢hukayuto npubopa & mwboli momeHm 6e3 npedsapumensHO20
y8edOMNEHUS, C Ueslblo NpusedeHUs 8 coomeememeaue ¢ HopMamu
3aKoHa, cmaHOapmamu, dupekmusamu UnU U3 KOHCMPYKUUOHHbIX,
KOMMEPYECKUX, ICMemu4eckux u Opyaux coobpaxeHul.
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YBamaemu knuentn!

(B

[a Bu e yecTut HOBUST ypes v obpe gownu cpes notpebu-
TEnuTe Ha ypeaute Ha dupma Zelmer.

3a Hait-nobpy pesynTaTv Npu U3NON3BaHETO Ha ypesa, npe-
nopbyBame By aa n3norasate camo opuriHanHu akcecoapu
Ha chupma Zelmer.

Te ca npoekTvpaHu cneuuanHo 3a To3u npoaykt. Mons,
npoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba.
OcobeHo BHMMaHWe criegBa Aa ce OObpHE Ha CbBeTUTE
3a b6esonacHocT. Mons, 3anaseTe Tasu WHCTPYKLWS 3a yro-
Tpeba, Taka Ye [a MOXEeTe Aa s U3non3sate No Bpeme Ha
Mno-HaTaTLLIHOTO M3MON3BaHe Ha ypenaa.

XapakTepucTnka Ha ypeaa

CokomscTickBaYkata € ypegd npegHasHadyeH 3a 6bp3o
M3CTUCKBaHE Ha COK OT MNOZ0BETE U 3eNneHYyLTe, 1 eHO-
BPEMEHHO OTAeNsHe Ha oTnagbLuTe. CKopocTTa Ha LieHTpo-
yrvpaHe e n3dpaHa, Taka ye fa ce NoCcTUrHe ONTUManHo
KayecTBO Ha M3CTUCKBaHMTE CcokoBe. COKbT CbAbpxa
Marku YacTuuy OT NNOLOBe (3eneHYyL) KoUTo ca NonesHn
3a 34paBeTo, HO 3apadu TAX coka He e BucTbp, urnexaa
MbTeH. ToBa e LieneHacoyeH edekT, Tbii kaTo Npou3Boau-
TENAT Ha COKOM3CTUCKBAYKATa CMsITa, Ye Mo-BaxXHO e fia ce
3anasu KofkoTo Ce MOXe Mo-ronsiMata 4acT OT XpaHuTen-
HUTE, 3APaBOCMOBHUTE U AMETUYHUTE CTOMHOCTW Ha Mmomy-
YeHWst COK, OTKOMKOTO HeroBaTta Buctpota. Konmyectoto
Ha coka, MonyyeH oT 1 Kr CypOBMHM 3aBUCK OT CTeNeHTa Ha
CBEXECT, KaKTO M OT YucTOoTaTa Ha LieAkaTa U CbCTOSHUETO
Ha MeneLLms AnCK (Hanp. OT MpecHN MOPKOBY Ce Nony4asa
po 50-60% cok). Yactute umalyy KoHTaKT C npepaboTea-
HWTE CYpPOBMHM, Ca N3paboTeHu 0T MaTepuani, ogobpeHn 3a
KOHTaKT C XpaHu.

MpenopbKu 3a 6e3onacHOCT M NPaBUAHO

u3nossBaHe

Bbrdeme cueypHu, 4e uspedeHume no dosny yKkasaHus
ca dobpe pa3bpaHu.

pedu da 3anoyHeme u3nonseaHemo Ha ypeda, npo-
Yyememe HUMamenHo CbObpKaHUEMO Ha ysnama
UHCMPYKYUs 3a ynompe6a.

Onacroct!/ lpepynpexpenue!
Hecna3BaHeto BOAU 0 HapaHABaHUA

He nanona3gaiite To31 ypen, ako 3axpaHBalLys kaben
MM KOPNYCBT Ca BUAMMO MOBPELEHN.

Axo 3axpaHBalLmsi kaben e noBpefeH, Toit Tpsibea aa
Ce CMEHW OT MPOV3BOAUTENS UMW B CreLuan1avpaH
PEMOHTEH MyHKT, UMW OT KBaNUULMpaHo nue, 3a fa
ce 13berHe onacHocT.

PemoHTuTe TpsibBa ga ce W3BbLPLUBAT Camo OT OTO-
pu3upaH nepcoHan. HenpaBuiHO M3BbPLUEH PEMOHT
MOXeE [1a AOBEAE 0 CEePUO3HI ONACHOCTM 3a 30PaBeTo
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1 X1BOT@ Ha notpebutens. Ako ce MOSBAT MOBpPeay
0BBPHETE Ce KbM CepBI3eH NpeacTaBuTen.

He uanonsgaitTe ypega ako BbpTAliaTa ce Leaka
e MoBpefeHa.

Mpeau Aa BKMKOUMUTE COKOM3CTUCKBAYKaTa, NpoBepeTe
panu e pobpe 3aTBOpeH kanaka (C chukcupaluuTe
ckobu).

He n3Baxpgalite pesepBoapa 3a OCTaTbLyl U HE OCBO-
Boxgasaiite ckobute (chukeupalymTe ckobu Ha kanaka)
KoraTo CoKou3cTickaykara pabotu

Mpean cvsHa Ha obopyaBaHe unu npubnuxasaHeTo
Bu KbM JBUXELLM Ce enemMeHT Ha ypeda no Bpeme
Ha ynoTpeba, TpsbBa Aa U3kntouMTe ypeaa v Aa u3Ba-
AETe LLencena OT KOHTaKTa.

Mpeau uncTeHe Ha ypeaa, MOHTaxa UK JeMOHTaxa,
13BafeTe 3axpaHBaLLya kaben oT KoHTaKTa.

3a HabyTBaHe Ha MpoAyKTUTE M3nonasaiTe camo Tna-
ckaya NpunoxeH KbM ypeaa.

O6bpHETe 0COBEHO BHUMaHWE MpY U3MOM3BaHETO Ha
ypeaa, KoraTo HaoKoso 1ma AeLia.

To3n ypen He € npegHasHayeH 3a w3nonaeaHe OT
nuua (B TOBa 4MCMO Aeua) C OrpaHuyeHn uanye-
CKW, CETMBHU UMM MCUXMYECKM BbH3MOXHOCTH, KaKTO
1 oT nuua 6e3 onuUT U No3HaBaHe Ha ypena, OCBEH
ako ToBa He CTaBa nop HabmtofeHne unu CbrmacHo
C MHCTPYKLMSATa 3a U3NON3BaHe Ha ypeaa, NpeaaneHa
OT NMUaTa, OTrOBOPHM 3a TAxHaTa besonacHocT.

He nossonsBaiite Ha fela Aa cv rpasT ¢ ypeaa.

He nocraBsiiTe CcOKOM3CTMCKBAYKaTa Ha MoOkpa
NOBBPXHOCT.

Buumanmue!
Hecna3BaHeTo BOAN A0 MaTepUaiHU LETH

He n3BaxpaitTe Liencena OT KOHTaKTa Ype3 U3gbpn-
BaHe 3a kabena Ha ypepa.

[MocTaBeTe 3agBukBaLLaTa OcCHoBa BIN3KO [0 3axpaH-
BalU/s KOHTAaKT Ha TBbpAa CTabunmHa MOBBLPXHOCT,
TaKa, Ye Aa He GrokMpaTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
B Kopryca.

YpenbT TpsibBa BuHaru fa Gbae BKMKYEH B KOHTAKT
(camo NpoMeHNMB TOK) CbBMECTUM C HampexXeHUeTo
KaKTO € NOCOYEHO BbpXY TaberkaTa Ha yCTPOCTBOTO.
BepHara npekpateTe paboTata 1 n3knioyeTe ypeaa ot
3axpaHBalliaTa Mpexa ako B 3a[BWKBaLlaTa YacT Ha
ypena NpoHWKHe kakeaTo 1 Aa e TeyHocT. Hanpasete
npernez Ha ypeaa B CEPBU3EH MYHKT.

He npetoBapBaliTe ypeaa ¢ NPEKOMEPHO KONMMYECTBO
MPOJYKTW, WA C MPEKaNeHo CUMeH HaTUCK Ha Mpogy-
KTuTE (C TNackava).

BepHara nsknioyeTe cokomcTiCKBaYKaTa ako 3abene-
KITE CUMHM BUDpaLy nnm Hamanexue Ha obopotuTe.
/34ncreTe LieakaTta 1 HeltHUS Kopryc.

[MpekpateTe paboTara u U3kNto4eTe ypeaa oT 3axpaH-
Ballata Mpexa ako 3abenexuTe, 4ye npogykTa e 6mo-
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kvpaH BbB BX0AHWS ByHKep ((PyHNs) unn Ha MeneLms
pvck. MpemaxHeTe npuymrHaTa 3a 6rokmpaHeTo.

He nopnaraiite cokouacTickBaykaTa Ha BIUSIHUETO HA
Temneparypa no —Bucoka ot 60°C.

He ocTaBsite Bknio4eHUAT ypen 6e3 HabnoaeHue.
He notansiite 3apBukBaLLys MOTOP HA COKOM3CTUCK-
BaykaTa BbB BOfa, HE MUITe ro NoA Tevallia Boja.

3a pa nouucTuTe Kopnyca He W3nonaBaiTe passk-
Jalyy npenapati nog gopmata Ha emyncuu, nocu-
OHU, KPEMOBE W T.H. Te MoraT fia U3TPUSAT HaHECEHUTE
MHChopMaLMKM Ha Kopryca W [a U3TPUAT rpacuyHuTe
CYMBONYW, TakvBa KaTo 3HaUW, MPeAynpeanuTenHu
3HALM U T.H.

3a M1eHe Ha MeTanHuTe YacTi, 0CobeHo Ha LieakaTa
C OCTPUS JMCK 32 MENieHe U3ron3BaiiTe camo Meka
yetka.

He w3nonsgaiite cokouacTuckaykata Ge3 pesepeo-
apa 3a oTnagbLy.

Ykazanue

Undopmauyu 3a npoayKTa 1 yKasaHua Kaca-
€LY U3NO0M3BAHETO MY

Ypepa e npegHasHavyeH 3a jomatuHa ynotpeba. B cny-
Yail Ha u3nonaeaHe 3a [pYru LN, KaTo KETbPMHT
613Hec, rapaHLMOHHUTE YCMOBMS Ce MPOMEHST.
[peon pa wanonssate ypeda 3a MbpBA MbT M3Ba-
[eTe BCUYKM OCTaTbLW OT OnakoBkata W CtapaTesiHo
13MUITE enemMeHTTE Ha 0BopyaBaHETO.

Cren 3aBbpluBaHe Ha pabota ¢ ypega w3BapeTe
3axpaHBaLLys kaben oT KoHTaKTa.

3a ynecHsiBaHe npu ynoTpeba Ha ypeda, MoxeTe Aa
CrOXWUTe B pe3epBoapa 3a OTnafgbLy HANmoHOB MK,
KouUTO crep 3aBbpLUBaHe Ha paboTata Aa U3XBbpAUTe
3ae/IHO C oTnapbLyTe.

TexHuueckuTe napameTpu ce HamupaT B Tabenkata Ha
ypega.

[onycTtmo BpeMe Ha HenpekbcHaTa paboTa
[MpombKUTENHOCT Ha Nay3aTa Npeayn U3non3saqe
Ha ypega 30 MUHYTK
Lym n3gasaH ot ypeaa (Lwa) 77 dB/A
CokomacTucksaykata Tvn JE1200 He U3nckBa BKIOYBAHETO
B KOHTaKT CbC LMAT 3a 3a3eMsiBaHe @
CokomacTuckeaukute ZELMER 0TroBapsiT Ha uauckBaHusiTa
Ha AeicTBaLLNTE HOPMU.

Ypena e CbBMECTUM C M3VCKBaHUSATA Ha AUPEKTUBUTE:

- 3a Hucko HanpexeHue (LVD) — 2006/95/EC.

- EnextpomarnutHa ceemectumoct (EMC) — 2004/108/EC.

MponykTbT e MapkupaH cbe 3Haka CE Bbpxy Tabenkara Ha
MPOM3BOANTENS.

2 MUHYTH

JE1200-001_v01

CTpoex Ha ypepa 0

@ 3apBuxsauy 6riok Ha CoKOMICTHCKBAYKATa
© EyroH 3a perynupane (PULSE, 0, ckopocT 1, ckopocT 2)
© Eneven 3a cubupare

O Kpavera

© 3axpansauy kaben

O Kyna

@ Yyyp

© Ovkenpaum ckobmn

© cvro

Q@ Kanak

@ Oyhva 3a sapexaare

@ Tnackau

@ Kana 3a cox

@ Kanak Ha cbpa che cenapatop 3a naHa
D Pesepeoap 3a oTnagbuy

@ Yerka

Hpuroﬂmue Ha COKOM3CTUCKBAYKATa 3a

paborta

OEMOHTUPAHE
HA COKOM3CTUCKBAYKATA

B/

Mpedu nbpsomo u3nonseaHe, pasznobeme
cokouscmuckeaykama, usmuilime u uscyweme
Yyacmume umawu KoHmakm ¢ npepabomea-
Hume npodykmu.

[MocTaBeTe cokonscTuckBaykata 6nm3ko 4o 3axpaHBaly
KOHTAaKT Ha TBbpAa, YACTa U CyXa NOBbPXHOCT.

@ /l3agbpnaitte npuobpxawmte ckobu Ha gony, Taka, e
/A n3ckoyat oT BAMbOHATMHITE B Kanaka.

() V13Bagete Tnackava v caaneTe Karaka.
() Visternete pesepeoapa 3a OTMAbLLM.

@ [leMoHTVpaiiTe kynaTa CbC CUTOTO. 3a Ta3u Lien 3aBbp-
TeTe KynaTa no Nocoka NpOTMBOMONOXHA Ha Mocokata Ha
YacoBHMKOBaTa CTpernka, Taka, Ye cumona W Ha kynata Aa

CbBNaga CbC CUMBONA -ﬁ Ha 3axpaHBaLLys 610K Ha CoKo-
M3CTUCKBAYKATa, CBaneTe Kynata OT 3axpaHBaLLus 6rioK.

JfeMoHmupaHume yYacmu (C U3K/IHYEHUe
Ha 3adswxeawusi 6/10k), usmulime O6UTHO
¢ monna eoda u ¢ npenapam 3a MUeHe Ha
cbdoge. Moxeme cbuio maka da usmueme
yacmume € MusisiHa MawuHa npu memnepa-
mypa makc. 60°C (c usknmroyeHue Ha Kynama,
cumomo u 3adsuxsaujusi 6mok). Cned cma-
pameniHO u3cywaeaHe, MOHmMupalime OMHO80
yucmume enemeHmu.
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MOHTAX HA COKOU3CTUCKBAYKATA G

@ Cnoxete KynaTta Ha 3axpaHBalyns 610K Ha COKOM3CTHCK-
Baykata Taka, ye cumeona W HaMmupaly ce Ha ocHoBaTta

Ha Kynata [a CbBnafa CbC CMBONa i\ Ha 3axpaHBallina
6ok Ha CoKoM3CTUCKBaYKaTa.

@) Brokvpaiite Kkynata 3asbpTaiikit A MO NOCOKA Ha YaCOB-

HUKOBaTa CTpenka, Taka, ye cumsorna Mll Ha saxpaHBaluma
6ok Ha cokoMacTUCKBaYKaTa fia Cbernaga cbe cumsona W Ha
0CHOBATA Ha kynara.

(3 MoHTupaiiTe CUTOTO Ha CbOMPALLMS ENIEMEHT, TaKa, Ye

13MbKHanaTa 4acT Ha enemeHTa Aa CbBnagHe ¢ BAmbOHaTY-
Harta B CMTOTO.

Cumomo moxe da 6b0e MOHMUPaHO camo
8 edHa no3uyusi.

(@ Nop Kanaka BrapaiiTe pesepeoapa 3a OTNAZbLM, MO
criefHMs  HaumH: HakroHeTe [auaroHanHo pesepeoapa
1 nocTaeeTe Mo Kynata, Taka, Ye M3gaTtuHata B pesepso-
apa 3a oTnagbLy ja CbBNaja ¢ U3faTuHaTa B kynata, cnej
TOBA HaTICHETE KbM 3axpaHBaLLus 6ok

() CrioxeTe kanaka, Taka, Ye W3AATVHATA HaMMpaLa Ce
Ha kanaka fia CbBnagHe ¢ BAnMbOHaTMHATa HamMMpalya ce Ha
kynara.

@ MoaHeceTe Harope 1 BeTe hyKeupaLLy ckobu u rn npu-
KpeneTe KbM WU3[aTUHUTE HAaMUPALLY CE Ha kanaka.

@ HatucHeTe cukcupalymte ckobu kbMm kynata (YyBa ce
XapakTepHo ,click” koeTo cBUAETENCTBA 3@ NPaBUITHO MOH-
TUpaHuTe ckobu).

lMocTaBeTe kaHaTa 3a COK Taka, 4e Yyyypa Ha COKOM3C-
TUCKBaYKaTa da Ce Hamupa BbTPe B KaHaTa.

HenpagunHomo MoHmupaHe Ha hukcupawume
ckobu eodu do eknoYeaHe Ha 3awumama 3a
CU2YPHOCM U COKOU3CMUCK8ayKkama He MOXe
da 6b0e ekitoYeHa.

Mpuzomeeme usmumume nnodoee U 3eeH-
Yyyu npedHasHayeHU 3a YeHmpocyaupaHe
8 6;1uzocm do cokouscmuckeaykama.

BKniouBaHe Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa U pa60'ra

CHeAa

MpoBepeTe aanu perynupalyms BYTOH ce Hamupa Ha
nosuyms ,,0”.

BknioyeTe Liencena Ha 3axpaHBalLys kaben B koHTaKTa
Ha 3axpaHBalyaTa Mpexa 1 BKIIo4eTe COKOM3CTMCKBAY-
kaTa 3aBbpTaliku OyToHa 3a perynupaHe B 3aBUCHMOCT
OT HyxauTe Ha ckopocT 1 unu 2 (BuwxTe Tabenkata
»IpenopbYBaHN CKOPOCTU Ha LieHTpodyrupaHe 3a
130paHu NnoaoBe u 3eneHyyumn”).

BbB (hyHusTa 33 3apexaaHe B kanaka crnoxeTe nNnogose
UM 3eNEHYyLIM 11 NEKO HATUCHETE C Tackava.

3a HamuckaHe Ha npodykmume He u3non3-
eaiime npbcmume cu HUMO He u3nosn3eaiime
dpyau npedmemu 3a masu yern.
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/acTuckaHns cok ce cbbupa B kaHaTa, Bneite ro B no-
PaHo NMPUrOTBEHUTE YaLLK, LWEKbPY Unu Lpyrin nofo6HM
CboBe.

Kanama 3a cok e cHa6deHa e kanaka cbc cena-
pamop 3a nsiHa, Koumo umMa 3a yesn 0a 3adbpxa
2bcmume hpakyuu Ha CoKa U nHama.

Ako Ma Hyxfa (B cryyauTe Ha NpekoMepHo CbbupaHe
Ha rbCTa NnojoBa Maca Ha CUTOTO, KOeTO By A0 BUO-
p1paHe Ha COKOWM3CTUCKBAYKATa) M3nomnasante yHKLM-
ata ,,PULSE”.

OYHKUUATA PULSE

OyHkumsTa ,,PULSE” nossonssa Ha npemaxBaHe Ha npeko-
MepHOTO KOMMYECTBO Ha NNOAOBO MbCTO MO HaTpynaHo Ha
CUTOTO. 3aBbpTaHETO Ha perynupalyns 6yToH Ha noavuus
»PULSE” n 3agbpxaHeTo Ha 6yToHa B TOBa MOMOXeEHMe,
BOAM 0O paboTa Ha ypega C MakcumanHa ckopoct. Crneg
ocBoboxaaBaHe Ha byToHa, ypeaa npekpatsea pabotata.

Cnep 3aBbpLUBaHe Ha paboTaTa

(uenTpodyrupaHe Ha coka)

@ V3kntoyeTe CoKoM3CTUCKBaYKaTa, 3aBbPTalikv perynmpa-
Lwyst 6yTOH Ha noauums ,,0”.

() N3Bapete Wencena Ha 3axpaHBaLyst kaGen OT KOHTaKTa
Ha 3axpaHBallara Mpexa.

Cren cnupaHeTo Ha paboTata Ha MoTopa MoxeTe Aa
[EMOHTMpaTE YacTUTe Ha COKOW3CTMCKBaykaTa 3a fAa
6boat Te uamuth (BuxTe Touka ,AEMOHTUPAHE HA
COKOM3CTUCKBAYKATA”).

NanpasHeTe pesepBoapa ¢ oTnagbuuTe.

fa He ce donycka npenbnigaHe Ha KoHmel-
Hepa ¢ omnadnyu. o epeme Ha He2080mMo
u3eaxdaHe, npu HakIoHs8aHeMo My Mo2am da
u3nadHam omnadbyume om He20.

Yucrene n nogabpxaHe Ha

COKOM3CTUCKBAYKaTa

Cnep, BCAKO M3Mon3BaHe Ha COKOW3CTUCKBaYkaTa, CTa-
paTesiHo § U3MMIATe, He AONyCKalTe a U3CbXHAT Ha Hest
COK WV OCTaTbLM OT NMOAO0BE UMK 3eNEHYyLIM.
3ambpcsiBaHus B NPOLIENNTE UNK B BIMIUTE HA CbOBETE
134nCTeTE C MEKa YeTkaTa.

Kopnyca Ha 3apBuxBalius 6rok u3TpuiiTe C BRaxHa
kbpra C Manko KONMYecTBO TEYHOCT 3a MWEHe Ha
CboBe. /3TpuiiTe ro 4o cyxo.

Ako cnyyaliHo do ebmpewHocmma Ha 3ao-
euxeawyus 6510k NPOHUKHe 800a UU COK, npe-
Kpameme eedHaza pabomama Ha ypeda, cned
Koemo Hanpaseme KOHMpPOIeH npezed e cep-
GU3HUSI NYHKM.

EnemeHTu Ha 06opyuBaHeTo, TakuBa KaTo: Kyna, Kanak,
Tnackay, KaHaTa 3a COK C Karnak CbC cenapaTopa 3a nsaHa
11 pe3epBoapa 3a oTnagbLy MUiATe C Tonna BoAa W Tey-
HOCT 3a M/eHe Ha CbJ0Be.

JE1200-001_v01



©® Kanaka, Tnackaya v pesepeoapa 3a 0TnagbLuTe MOXeTe
[ia M1eTe B MUsSIYHa MaLLWMHA NpY MakcumarHa Temnepa-
Typa 60°C.

© 3a MMeHe Ha CUTOTO M3MNONn3BaiiTe caMo YeTkata KosTo
€ MpUNoXeHa KbM COKOM3CTUCKBaYKaTa. 3a MUEHe Ha
CUTOTO He M3Non3BaliTe MeTanHu YeTku!

©® [llop BB3AEACTBMETO Ha [ObNroBpeMeHHa ynotpeba
MOXe [a Ce MosiBU CMsHa Ha LBETa Ha enemeHTuTe
13paboTeHn OT nnacTmaca. ToBa € HopMarHo SBNeHue,
He e NoBpefa NN HejoCTaTbK.

© OuBeTsBAHETO Ha YacTUTE, OT U3CTUCKBAHETO HA MOp-
KOBM MOXeETE Aia MpeMaxHeTe kaTo U3TpUeTe YacTuTe Ha
ypeLra ¢ Kbpna € 0fno 3a sigeHe.

© Criea MyeHe cTapaTenHo U3CyLLEeTE BCUYKM eNEMEHTU.

©® MoHTupaiiTe cokomacTuckBaykaTa (BuxTe Touka ,MOH-
TAX HA COKOU3CTUCKBAYKATA”).

O6pbuwalime ocobeHo 8HUMaHUEe Ha NPo3pay-
Hume Yacmu om nnacmmaca. Te ca Yyyscmeu-
mesiHU Ha ydap u nadaHe — Mo2am JiecHo da
6Bb0am cyyneHu.

Kak na npuroTBuTe 3paBOCNOBEH U BKYCeH

COK?

© T[rogoBeTe U 3eneHYyLNTE, NpeaHa3HaueHu 3a NpuroT-
BsiHE Ha COKOBe TpsibBa Aa GbaT NPECHM 1 BHUMATENHO
uamutn. [logroToBkata Ha 3eneHYyuuTe O3HauaBa
341CTBAHETO UM OT NSICBK UMW NOYBA NOZ Tevalla BoAa
1 obenBaHeTo WM. B cTaTuuTe Ha Tema kak Aa Hanpa-
BMM BKYCHU 3€MEHYYKOBM COKOBE CE Mpenopbysa Aa
HaKUCHETE 3eMneHYyLnTe B NPOABLIKEHNE HA 5 MUHYTU
BbB BOZ@ CbC COM M NMMOHEHa KucennHa. 3eneHuyuuTe,
NPUrOTBEHM NO TO3M HaYMH He MOTbMHSBAT B Mpoleca
Ha pa3apobsiBaHe 1 coka OT TSIX € C eCTECTBEH LiBAT.

© [lnogoBeTe OT TN ManvHM UNK SrOAM Aa ce U3MuBaT
HenocpeACcTBEHO npean ynotpeba, Thit kato Te HbP30
ry6siT CBOSITA CBEXECT.

©® W3Bopa Ha NnoaoBe 1 3eMeHYyLy 3aBUCK OT CE30Ha, OT
BKYCOBWTE NMPeAnoyMTaHusi, 3paBHITE Npenopbku. Xpa-
HUTEMNHaTa CTOMHOCT Ha COKOBETE OT NIIOAOBE U 3€NeH-
UyLM Ce BNUSiE OT HaYMHa Ha NPUTOTBSIHETO WM.

© [puroTesNTE COKOBE OT COYHW PACTUTENHM BUOOBE Ha
nnofoBe 1 3eneHyyLy, kouto Tpsbea Aa Ovaat aobpe
Y3penu, MpecHW, Tbil KaTo OT TAX Ce MonyyaBa COK
C Hail-nobbp BKyC M apomar.

© 3a npuroTesiHe Ha COKOBE MOXETE fia M3nonasate cnep-
HUTE 3eMeHYyL: [oMaTh, MOPKOBM, LIENWHA, LIBEKIO,
margaHos, nyk, 3ene, kpactasuLy, psina, PEBEH U Ap.

© TakviBa 3eneHYyLYM KaTo: Penuyky, 3eNeH NyK, MaraaHos
(nmcTa), Kombp, KpecoH ga ce A0DaBAT KbM COKOM3C-
TUCKBaYKaTa ApebHO Hapsi3aHu.

© T[InoaoBu COKOBE MOXETE [ja MONYYNUTE NOYTU OT BCUYKM
BUZOBE 3€NEHYYLN.

© 56bnku, npackoBW, kaicun W cnvBew, cneg kato Owvaar
M3MUTH, MOXETE ia 3areeTe C BpsilLa Bofa B resrup.

©® [lpemaxHeTe KOCTUNKUTE OT NMOJOBETE KOUTO M CbAbp-
aT, 3a Aa He noBpeauTe ypeaa.
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® l3cTCKBAHETO HA COKOBE OT CrvBM, OOPOBUHKM,
MarvHu, MEKW KpyLIW UMW [pYru MekW MNofoBe MOXe
[a Cb3faBa TpyaHoCTW. Te3n nnogose Mo Bpeme Ha
W3CTUCKBaHe Cb3faBaT rbCTa Maca, KosiTo 3anylusa
OTBOPUTE Ha CUTOTO. 3aTOBA M3MON3BaliTe TE3N NNOA0BE
MpW U3CTUCKBAHE Ha CMECEH COKOBE — C APy NNO0Be
WUNW 3eneHYyL, U NO-4eCTO M3YMCTBAlTe CUTOTO.

©® Bb3MOXHO € [a W3BnMYaTe Marmku KonuyecTBa Cok OT
rpo3ae, HO e HeobXoaMMO ja MOCTaBUTE LN rpo3f cnej
kaTo MaxHeTe AbPBECUHHOTO CTHOMO.

© 3eneHyyUn — KOPeHU Wnu TBLPAM NMNOAOBE HapexeTe
Ha napyeTa Taka, Ye Aa BMnsi3aT B ynes 3a nofaBaHe
Ha nnopoBe. AGBNKATE MOXETE ja HAapeXeTe Ha YacTu
(ako ca manku MoxeTe Aa v cnoxuTe Lenu) He oben-
BaliTe KopaTa 1 He U34NCTBaNTe CEMKUTE.

©® [nogoBeTe v 3eneHYyLMTE NOCTaBSAITE B yres 3a nofa-
BaHe CaMo Cref BKMIOYBAHETO HA COKOM3CTUCKBAYKATA.

©® XpaHuTenHata CTOHOCT Ha coka e nofobHa Ha XpaHu-
TernHara CTOMHOCT Ha NPOAYKTUTE, OT KOUTO Te ca bunu
MOArOTBEHM.

©® CokoBeTe ca 0COGEHO NPENOPBUUTENHN B XPAHEHETO Ha
JeLlaTa 1 Bb3pacTHUTE Xopa.

©® [lpenopbynTenHO € Mo Bpeme Ha MUEHE Ha COKOBE OT
3eMeHyyLUTe a Cce nue U Manko Bofa, Tbii kato Te ca
MHOTO KOHLEHTpUpaHW. Ako COKOBE HE Ce pa3spexaar,
[HeBHaTa [103a He TpsibBa [a HaJBYLLIABA NOMOBYH YalLLa.

® He TpsibBa ga ce npaBaT KOMOGMHMpaHW COKoBE OT
3eMIeHYyLM U MNOAOBE, C W3KMOYeHWe Ha s6bnku. He
KoMBUMHMpaliTe MbNeLum ¢ Apyru NogoBe.

® CokoBeTe He Ce CbxpaHsiBaT 3a No-kbcHa ynotpeba.

©® KbM 3eneHuykoBUTE COKOBE MoOraT Aa ce Manonssar
apoMaTHU MOAMpPaBKU: YEpeH MuUnep, KOmbp, KUMMUOH,
WHOWIACKO Opexuye, Mallepka, puraH, a KbM MnojoBuTe
COKOBE: BaHUNWS, kaHena v kapamdun. 3a ga nonyunte
MbAHWS apoMaT Ha NoANpaBky, npeau Aa rm fobasute
KbM HanuTkaTa cTapaTenHo HapexeTte. M3nonssaite
nofnpaBskiTe B Manku KONMYECTBa, 3a Aa Ce 3anaau
€CTECTBEHUS BKYC W MWpWU3MaTa Ha MpoaykTuTe, OT
KoUTO € HanpaBeHa HanuTkata. lopagu HuckaTa cw
Karlopy4yHOCT, COKOBETE OT MIIO0BE W 3€NEHUYLIM CUMHO
ce NnpenopbyBaT 3a X0pa, KOMTO Ca Ha fAneTa.

©® 3eneHyykoBUTE 1 NMOJOBUTE COKOBE CE CEPBUPAT Mpu
CTaifHa TemnepaTypa Unu oxnazeHnu ¢ kybyeta nep.

Cok om mopkogu

Yckopsiea MeTabomnnama, 3aLLoTo Cbabpka Habop
OT MUKPOENEMEHTI 1 BUTaMUHM, HEOOXOAUMM 3a
NPaBUHOTO (YHKLMOHMPaHe Ha OpraHuama.
ButamuH A, KkouTO Ce npou3Bexaga OT Kapo-
TMHa nopobpsiea 3peHneTo. KoMMoHeHTUTe Ha
TO3W COK OTCTpaHsiBaT BPEAHOTO Bb3AENCTBUE
Ha HUKOTWHa, NO3BONSBAT fia Ce Bb3CTAHOBM KoxXaTta, Aa
€ 3apaBa M C ecTeCTBEHUS cv LBAT. MMonoBIH yalwa cok oT
MOPKOBY 1 1/2 Yalua MAsKko Ce NpenopbyBa 3a Manku feLa.
Cok oT MOpKOBU B KOMBMHALMA CbC COK OT A6bITKK, Ce npe-
nopbYBa KaTo 3acunealla HanuTka 3a Bb3pacTHUTe Xopa.
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Cox om domamu

OT npecHn 1 zobpe y3penu somMaTn MoxeTe
[a MonyyuTe COoK OT Hall-BUCOKO Ka4ecTBo.
MoxeTe pa cmecBaTe [OMaTeHUs COK
C BCWYKM ApYTY BUOBE 3eMeHYyLM.
Cbabpxa mMHoro Butamud A n C. [iBe yawum OT TO3u COK
3a70BONSIBa HyXAWUTe Ha opraHuama ot ButamuH C. Moxete
Aa nopobpuTe Bkyca My ¢ AobaBsHe Ha CoM 1 YepeH nunep.

Cok om ugekno

Coka 0T 4epBEHOTO LIBEKMO B KOMOUHALMS CbC
COK OT NOPTOKanM uMa YyaeceH Bkyc. [ueHeTo
Ha KOHLIEHTpMPaH COK CaMO OT YEPBEHO LIBEKIO
W31CKBA KOHCYNTaLus C nekap.

Cok om 3ene

lA3non3sa ce 3a nekyBaHe Ha CTOMALLHU
A3BW, HO Ce npenopb4Ba KOHCyNTauua
¢ nekap. KoMBUHMpaH CbC COK OT MOPKOBH
Moxe fia Gbae ynotpebeH aopw oT xopa
C YyBCTBUTENEH CTOMAX.

®

Cok om cnaHak

To3u COK MMa MHOTO MONe3Hu CBOWCTBA
— MpenopbYBa Ce 3a XxopaTa C aHeMus,
HO TMOHEeXe MMa HenpusTEH  BKYC,
MOXeTe Aa ro KOMGUHMpaTe CbC COK OT
MOpKOBM. BkycHa HanuTka moxeTte aa
nonyyuTe OT KOMOMHALMSTA Ha CnaHak, MOPKOBY U LieniHa
(KopeH) B eHaKBM NPOMOPLK.

Cok om uenuHa (kopeH)

3a NPUroTBAHE Ha CoKa OT LeNMHa He M3Nona-
BaiiTe nncTaTta, KOUTO WUMaT ropumB BKYC,
a camo kopeHa. Coka OT kopeHa Ha LienvHaTa
€ MHOTO BKyCeH, MOXeTe Ja ro cmecsare
C pyri 3enexdyLn. KoHcymupaiTe ro B konu-
4eCTBa No-Marnku OT COKa OT MOPKOBM. KbM Hero moxete aa
n06aBuTe COK OT AOBIKMA UMK NIUMOH.

Cok om kpacmaguyu

Hsima npusiTeH BKyc, 3aTOBa Ce Npenopbyea MeLua-
HETO MY CbC COK OT Hﬁ'bJ'IKI/I, MOPKOBM Unu LiennHa.
Coka OT KpacTaBiLy e Norne3eH 3a koxata. Vima
u3uMcTBaLO feiicTBue Ha Gvbbpeuute. Mpeno-
pbyBa Ce NMpy AveTuTe 3a oTcnabeaHe.

*

..&’
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Cok om 96BaKU

CoKbT OT Mpechu, y3penn s6brku uma npus-

TeH apomar u Bkyc, Gorat e ¢ BuTamMuin A u B

11 LieHHW MuHepanu. BUcokoTo chibpxaHue Ha

NEKTMH B COKa nognomara XpaHoCMWNaHeTo

MpeceH s6BLMKOB COK Ce M3NOn3Ba CpeLly
noaarpa 1 pesmatuabM. Moxe Aa ce Kaxe, Ye Kato Lano,
€ OTNINYEH XpaHUTENeH enemeHT.

Cok om KbnuHu

COKbT OT KblMHM, C Marnko KOMMYECTBO 3axap
11 MUHeparHa BOAa e OTruYHa HanuTka. MoHexe
CbAbPKa MHOTO BUTAMUHI W MUKDOETIEMEHTH,
[ieiicTBa YCUTBALLO 3a OpraHu3bMa Ha YoBeKa,
npenopbyBa ce 0coGeHO 3a Bb3PacTHU Xopa.

Cok om yepeH 6b3
CokbT e 6orat B XpaHUTEmNHM BELLECTBa, CTUMY-
MMpa MOTEHETO 1 MOXe [a Ce M3Monasa mpu
HACTUHKIA. TPy M3rOTBAHETO Ha TO3W COK MOXETE
[a ro KOMBVHUPATE C APy NAOAOBM COKOBE.

Cok om YepeH kacuc
CoKbT OT kacuc “Ma cneuudmryeH apomar, BUcoka
KMCENMHHOCT W XapakTepHa TpbnuMBOCT.bnaro-
[apeHne Ha XUMUYHUS CbCTaB U ChbPXaHUETO
Ha BUTaMWH, TOM € eaVH OT Hail-0obpuTe COKOBe.
Toi Tpsbea Aa ce cmMecBa CbC COK C HICKa Kuce-
TIMHHOCT WMV BOAA, Mef, Ui 3axap.

CneyuanHu peuenTtu 3a 3gpaBe

Ycuneawa HanuTka Cok usumncrBawy

6 MopkoBM opraHu3bMa

2 g0bnku 4 MOpKOBM

Y2 LiBekno Y2 kpacTasuLa
1 uBekno

Hanutka ,,cuneH gbx
1 Wwena cnaHak

1 wena margaHos

2 LienuHK (KopeH)

4 MopkoBM

Cok ,,BeyeH perynatop”
2 A6bnKu

1 TBbpAA KpyLLa

Ya MMMOH MW LLena cnaHak
6 MopKoBM

Hanwutka ,no6oBHa”
3 ronemu gomatu

Y2 kpacTasuLa

1 uenuHa (kopeH)

Y NIMMOH

Hanwutka ,,cnbHYeBa”
2 961BIKN
6 aroau

MpenopbYBaHK CKOPOCTH Ha LieHTpodyrupane

3a I/I36PaHM nnopoBe u 3eNeHvyun

CKOpOCT Ha LieHTpochyrmpaqe
1 2
AnaHacu °
AwmepiKkaHCKi 6OPOBUHKM °
[Npackosu
YepBeHo LiBEKO
Kpywum
A6bKu
3ene
Kombp °
Mopkosy °
Mbnewwn
Kancum
HekTapuHkm °
KpacTasuuu
Kneu
[omatu
LlennHa
'po3ge

MnopoBe/3eneHuyum
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MpumepHn npo6nemu no Bpeme Ha eKCNNOaTMpaHe Ha COKOM3CTUCKBAUKAT

NPOBJIEM NPUYUHA

PELUEHME - HAYUH HA REWCTBUE

Ypena He paboTu. Dukenpalumte ckobu He
Ca MPaBUMHO MOHTMPaHK

Ha Kanaka.

W3knioueTe ypena v U3BadeTe Lencena Ha 3axpaHBalLust
kaben oT KOHTaKTa Ha 3axpaHsalara Mpexa. MoHTupaitTe
NpaBUiHO chukcMpaLLuTe ckobW Ha Kanaka (BWXTe Touka
»,MOHTAX HA COKOMW3CTUCKBAYKATA”). BknioueTe
OTHOBO Yypepa.

3agencTBaH € TepMUYHIS
npegnasuTen.

W3kntoyeTe ypena v n3BageTe Luyencena Ha 3axpaHBallus
kaben oT KOHTaKTa Ha 3axpaHsaliata mpexa. OcTasete
COKOM3CTUCKBAYKATA da WM3CTUHe npe3 okono 30 MUHYTH,
Ccrnef TOBa Ce OnuTaliTe OTHOBO Jia I BKIIouMTE.

OT ypena u3nu3a HenpusiTHa
MUpU3Ma.

Hos ypes.

Mpu BKMIOYBaHE W M3Non3BaHe Ha ypeda 3a MbpBM MbT,
MOXe Aa ce MosiBu cneuucmyHa MupuaMa. HsiMa Hukaksa
ONacHOCT HUTO Ypeda He e NOBPeAeH Mpy TOBa SABMEHME.
Cnep kato 6be ynoTpebeH HAKOMKO MbTH, OT ypesa He tu
TpsiGBano Aa ce NosiBsiBa HEMpUATHa MUpKU3Ma.

CokouscTicKBaYKkaTa
€ npeToBapeHa.

CpaBHeTe BpeMeTo Ha paGoTa W HanpeaBaHeTo Ha Mpo-
Lieca C I0MyCTUMMUTE CTOMHOCTM 3a Bpeme Ha paboTta Hamu-
paLLm ce B MHCTpyKuusiTa 3a ynoTpeba.

MpoBepeTe Aanu HanpexeHWeTo Ha 3axpaHBalLaTa Mpexa
0TroBaps Ha ToBa HamupaLLo ce B Tabenkara Ha ypeaa.

Kopnyca ce Harpsisa, ypeaa
paboT MpekaneHo WymHo
11 OT HEro M3N13a MylLek.

MoTopa e nospegeH.

V3kntouete ypena n n3sagete Lencena Ha 3axpaHeallus
kaben oT KoHTaKTa Ha 3axpaHBallata mpexa. 3aHeceTe
COKOU3CTUCKBaYKaTa 3a PEMOHT B CEPBU3HUNSA MYHKT.

CuTtoTo € GrokupaHo. He cvoTBeTCTBALY

MPOAYKT.

Toan ypen He Moxe Aa npepabotBa ocobeHo TBbpAW Nio-
[0BE UNK 3eMEHYYLW C AbMMV BakHa.

MpeToBapBaHe.

W3kntoyeTe ypena v n3BageTe Luyencena Ha 3axpaHeallus
kaben OT KOHTaKTa Ha 3axpaHBallata mMpexa. Mavakaiite
[okaTo ypeaa usuano cnpe pabotarta cu. Msunctete gyHn-
fiTa 3a 3apexgaHe, CUTOTO, kanaka W pesepBoapa 3a oTna-
AbUp.

OyHusTa 3a 3apexaaHe
[0KOoCBa cUTOTO /
COKOM3CTHCKBAYKATA
BMbpMpa.

CWTOTO & MOHTUpaHO
HenpaBuIHo.

WaknioveTe ypefia v u3BafeTe Lencena Ha saxpaHsalLma
kaben OT KOHTaKTa Ha 3axpaHBaarta Mpexa. Mposepete
[ianA CUTOTO € MOHTUPaHO NpaeunHo. MposepeTe aany
CUTOTO He e NoBpeAeHO. B CNny4nTe Ha MexaHW4Ha nospena
Ha cuTOTO, 06e3aTenHO 3aHeceTe COKOM3CTUCKBAYKATa 3a
PEMOHT B CEPBU3HNA NMYHKT.

Exonorusa - [puxa 3a okonHata cpepa

Bcekn nonssaten Moxe fa [OMpuHece 3a
OrasBaHeTo Ha OKonHata cpeda. Toea He
€ TPYAHO, HUTO CKbMO. 3a Aa ro MoCTUTHETE:
U3XBbPrETe KapTOHEHaTa OMakoBKA B KOH-
TellHep 3a peuuKnupaHe Ha XapT1eHu oTna-
ObUM; MONMETUNEHOBUTE MINKOBE M3XBbP-
neTe B KOHTE/HEp 3a nnacTMaca.

Korato cTaHe HempurogeH, 3aHeceTe ypeda B MOAXOASLL
LIEHTBP 33 YHULIOXABaHe, 3allOTO ChAbPXa OnacHu ene-
MEHTH, KOWUTO MOraT [ja HaBpeaaT Ha oKkonHaTa cpeaa.

He usxebpnsiime e koghu 3a 6umoeu omnadnyu!!!
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Brocumensm/npouseodumensim He omeaoeaps 3a €8eHmyasnHu
nospedu, npedusgukaHu om u3nonssaHe Ha ypeda No Ha4yuH, HeChb-
omeemcmealy Ha He2080mo npedHasHayeHue, unu HenpasusiHama
My ynompeba.

BHocumenam/npousgodumensim cu 3ana3ga npagomo da MoOu-
¢uyupa ypeda ebs 8ceku momeHm, 6e3 npedeapumesnHo ysedom-
NeHue, C Uen U3nbJiHeHue Ha npasHume pasnopedbu, cmaHOapmu,
dupekmugu Unu N0 KOHCMPYKMUBHU, MbP20BCKU, €CMemuyecku
u Opyeu NpUYUHU.
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WWanoBHi KnieHTH!

Bitaemo Bac i3 BuGopoM Halloro npunagy Ta 3anpoLlyemo
[0 Koma KopucTyBauiB npoaykTie Zelmer.

3 MeTOI0 OTPUMAHHS SKHaWKpaLLMX pesynbTaTiB, pekoMeH-
AYEMO BUKOPUCTOBYBATH BUKIKOYHO OpHriHanbHi akcecyapu
ipmun Zelmer.

BoHu cnewjianbHo po3pobneHi aAns yboro npoaykTy. Mpocumo
YBXHO MPOYNTATH Lit0 iHCTPYKLito 3 ekcrinyaTaii. Ocobnmey
yBary cnig 38epHyTI Ha BKasiBku i3 Geanekn. Mpocumo 36e-
perTv iHCTPYKLito 3 ekcnnyaTauyii, wob Bu mornu Bukopucto-
BYBaTY il TaKoX Mif Yac NOAANbLIOro BUKOPUCTaHHS.

XapakTepucTuka npunagy

CokoBwxX1Manka € npunagom, NpusHayeHnM Ans WBKUAKOro
BiMKMMaHHS COKiB 3 (DPYKTIB i OBOYIB 3 OAHOYACHUM BUAI-
neHHsm Bigxoais. LBKAKICTb BimkumarHs nigibpaHa Takum
UMHOM, LLOB OTpUMATK ONTUMarbHI NapameTpu SKICHO Big-
*atux cokiB. Cik MicTUTb ApibHI dpakLii ppykTiB (0BOYIB),
KOpUCHI Ans 300pOB'A, ane siki MOXYyTb 3HWXYBaTW Mpo-
30picTb Ccoky. Lle 3anmaHoBaHuit edhekT, TOMy Lo BUPOG-
HWK COKOBVKMMAMKVM MPUAHSB PILLIEHHS, O BaxMBILLAM
€ 30epexeHHs skomora Binblue MOXMBHWX, KOPUCHUX ANs
300pOB'A | JIETUYHMX SKOCTE OTPUMAHOIO COKY, HiX MOro
npo3opicTb. KinbKiCTb COKY, OTPUMAHOrO 3 1 KI CMPOBUHMU,
3aNeXuTb Big AKOCTI Ta CBIKOCTI BUKOPUCTOBYBAHMX Mpo-
JYKTIB, @ TaKOX Bifl YACTOTW CUTa i CTaHy Tepk (Hanp., Ans
cBixoi Mopksu cknagae 50-60%). YacTiHu, Lo MalTb KOH-
TakT 3 06pobnoBaHOK CHPOBIHOK, 3pobneHi 3 MaTepianis,
AONYCTUMUX NS KOHTAKTY 3 NPOAYKTaMu Xap4yBaHHS.

BkasiBku 3 6e3neku i BignosigHoro

BUKOPUCTAHHA

Cnid nepekoHamucs, W0 HagedeHi HUX4Ye eKa3ieKu
6ynu 3posyminumu.

leped noyamkom eukopucmaHHs npunady o3Haliom-
mecs i3 3micmom yciei iHcmpykuii 3 excnimyamauii.
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He6e3neka! / llonepemkenHs!
HepoTpumaHhs 3arpoxye TpaBmMamm

He BmwukaiiTe npunag, KO MOMITHI MOLUKOMKEHHS!
npoBOAY XMBNEHHS abo kopmycy.

FAkwo kabenb XuBNEHHs ByNo NOLKOAKEHO, BiH NOBM-
HeH OyTn 3amiHeHuin y BUpobHWKa abo B cnewianiso-
BaHOMY CEPBICHOMY LieHTpi, abo kBanidhikoBaHoO 0co-
6010 3 METOIO MONEPEKEHHS 3arpo3nt.

PeMOHT npunagy Moxe BIKOHyBaTV BUKITIOYHO Npodhe-
CiliHMi nepcoHan. HenpaBunbHO BUKOHaHWIA PEMOHT
MOXe MPUBECTW [0 CEPIO3HOI 3arposn Ans KOpUCTy-
Baya. Y BUMaaky nosiBv Henonapok 3BepHITbCA 10 Cre-
Liani3oBaHOro CepBiCHOTO LiEHTPY.

He BukopucToByite obnagHaHHs, SKWO 0BopoTHe
CUTO MOLLKOZKEHE.

lepen T1M, Sik BBIMKHYTI COKOBIDKMATKY NepesipTe, Yi
po6pe 3acikcoBaHa 3amkamy (hikcatopamu) KpuLLKa.
He BuiimaliTe KoHTENHEP AN1S1 BiOXOAiB i He 3HiMaliTe
3amkm (cpikcatopu), Konm COKOBIXKXMMANKA NPaLOE.
lMepen 3amiHo obragHaHHs abo HabmvkeHHsM 4O
0B0POTHNX YaCTMH Mif Yac BUKOPUCTAHHS CIif BUKITO-
YWTV Mpunag Ta BigKMKOUUTY Bif XUBMEHHS.

lepep uncTkoto Npunagy, MoHTaxem abo oro AeMOoH-
TaXeM 3aBXaW BuManTe kabenb i3 rHi3ga enekTpo-
Mepexi.

[N MpoLUTOBXyBaHHS MPOAYKTY BUKOPUCTOBYIATE
BUKIIOYHO MPOLLTOBXYBAY, LIO MOCTAYAETHCS Pa3oM
3 MpUNagom.

[MposiBiTb 0CcO6NMBY 06EPEXHICTb Mig yac poboty i3
COKOBVXXMMATKOK Y MPUCYTHOCT AiTeN.

He possonsiite kopucTyBaTuCs npunagom ocobam
(y T.Y. AiTAM) 3 0BMEXEHUMN (I3NYHAMMN, YYTTEBUMN
abo iHTenekTyanbHUMK 3aiGHOCTAMM, siKi HE MalTb
AocBifly abo 3HaHHS, SKLO BOHM He ByayTb mig Harns-
[0M abo JOKM BOHW HE MPOiAZYTh HABYaHHS LLOAO Cro-
coby KopuCTyBaHHsl, sike BeAeTbCS 0cobamm BigmnoBi-
BanbHUMK 3a ixHio 6e3neky.

He monyckaite, Wwob AT rpanu 3 npunagom.

He craBTe npunag Ha MOKpY MOBEPXHIO.

YBara!

HenoTpumaHHa 3arpoye MOLIKOAKEHHAM
MaiiHa

He BuiimaliTe BUIKY i3 rHi3ga enekTpomepexi, TArHyuy
3a kabenb.

lMpunap noctaeTe NoGnM3y rHiaga enexkTpomepexi Ha
TBepAil cTabinbHii nosepxHi Tak, Wob He 3akpuBat
BEHTUNSILiAHI OTBOPM Y KOPMYCi.

[Mpunag 3apxav nigkodainTe A0 rHisga enekTpuyHoi
Mepexi (BUKIMIOYHO 3MIHHOMO CTpyMy) i3 Hampyroio, Lo
BiNoBifae NoAaHil Ha iHopmaLinHomy Tabno npunagy.
Heraitho nmpuvnueiTb poboTy i BiAKMIOYITL Npunag
Bifl eneKTpOMepexi, SKLIO B MOTOP COKOBVK/MAMKMA
noTpanuna sika-Hebyab piguHa. Bigpaiite cokoBuxu-
MarnkKy 4ns nepernsgy y CepsiCHUA LEHTP.

He nepeBaHTaxyiTe npunag 3aiBolo KinbKiCTHO Mpo-
BYKTIB ab0 3aHAATO CUMbHNM MPOLUTOBXYBAHHAM Mpo-
DYKTIB Y 3aCUMHWA OTBIp.

HeraiHo BigkntoUiTb COKOBUXKUMAIKY, SK Tiflbk MOMi-
TUTe cunbHi Bibpauii abo ameHLweHHs obepTis. Oumc-
TiTb CUTO i OO KOpYC.

lMpunuHiTe poboTy i BigkMtouiTe NpUnag Big enexTpo-
Mepexi, Konu HacTaHe 6roKyBaHHS! MPOAYKTY B OTBOPI
Ans 3acunaqHs abo Ha Tepui. Buganite npuunHy 6io-
KyBaHHS.

He ninpaBaiite cokoBwkuManky Aii Temnepatypu
BuLe 60°C.

He 3anuwanTe nigkntoyeHuin 4o enexkTpomepexi npu-
nap 6e3 Harnsagy.

He 3aHyptoiiTe kopmyc y BOgy i He MuIATe Mig NpOTOY-
HOI0 BOJOI0.
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[nq MUTTA KOpnyCy He BUKOPWUCTOBYWTE arpecyBHi
Muiovi 3acobu y BUIMSAI eMmyrnbCili, MomoYka, nact
i T.n. BOHM MOXyTb, MiX iHLWUM, BUOANUTI HAHECEH
iHchopMaLliiHi rpachiuHi CMBONK, TaKi SIK: NO3HAYEHHS,
3HaK nonepempKeHHs i T.M.

[ing  MWTTA MeTanmeBMX YaCTWH, 30Kkpema cuTa
3 FOCTPOIO TEPKOHD, BUKOPUCTOBYITE M'SIKY LLITOYKY.

He BuKkopucTOBYiiTE COKOBIKUMANKY 63 KoHTelHepa
[INS1 BiAXOAIB.

BkasiBka
Iudopmania npo npoaykT i BKasiBKN L4040
eKcnyarauii

[punag npuaHayeHnn Ans AOMALUHBOTO  BXKUTKY.
Y BUNajKy oro BUKOPUCTAHHS 3 METOKD raCTPOHOMIY-
HOTO MiZNPUEMHMLITBA YMOBM rapaHTii byae 3miHeHo.
[Nepen nepLunm BUKOPUCTAHHSIM YCyHbTE BCi eNeMEHT
YNakoBKU yCepeauHi mpunagy i peTenbHo BUMUATE
YacTuHW Npunagy.

Micnst 3akiH4eHHs poboTH BUAMITL kabenb KWBMEHHS
3 PO3ETKM.

[ns cnpolyeHHst 0BcryroByBaHHS MOXeTe B KOHTEM-
Hep Ans BiOXOLiB NOKNACTV MakeT, kWil pa3oM 3 Bif-
X0Aamu nicrnsi 3aKiHYeHHs PoBOTM COKOBIKMMATKM
BUKUHETE B KOLLMK.

TexHiuHi nmapameTpu BKasaHi Ha iHcopmaLiiHomy Tabno

BUPODY.

[HonycTtumuir yac 6e3nepepsHoi poboTy 2 XBUIMHY

Yac nepepsy nepep NOBTOPHUM BUKOpUCTaHHAM 30 XBUMMH

LWym npunagy (Lwa) 77 dB/A

CokoBwkumanka tmn JE1200 He BuMarae migknioyeHHs go

€NEKTPUYHOTO rHi3fa i3 3a3eMNeHHAM @

Cokoswxumanka ZELMER signosigae Bumoram jto4nx HOpM.

[Mpunap Bignosigae BUMOram AMPEKTUB:

- EnekTpuynmit npunag i3 H13bKoto Hanpyroto (LVD)
—2006/95/EC.

- EnekrpomartitHa cymicHictb (EMC) — 2004/108/EC.

lMpunag nosHaveHo s1akom CE Ha iHdopmaLinHomy Tabro.

ooy A

o [MpuBiA COKOBUXMUMATKMA

Q Pyuka Bmukada (PULSE, 0, wBmakicTb 1, WBNAKicTb 2)
© Bics

O Hixxn

© Kabens xvBnens

O Mucka

@ Hocnk

© oikcaropu
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© cvro

@ Kpuwka

@ 3acunhuii osip

@ Mpowrosxysau

@ Pesepsyap ans coky

@ Kpwwka pesepsyapy 3 cenapatopom niHy
@ Konreitvep ans sinxopis

@ Llitka

NMigrotoBKa cOKOBIKUMANKM 50 po6oTy

LEMOHTAX COKOBIXUMAITK/ (B)

eped nepwum eukopucmaHHIM po3knadimb
COKOBWXUMAKY, npoMulime 4YacmuHu, W0
Malmb KoHmakm 3 06pobnoeaHumM NPoOdyK-
mowm.

MocTaBTe CokOBMXUMarKy 6ins poseTku Ha TBEpAY,
4MCTY Ta CyXy MOBEPXHIO.

@ [MoTsrHiTh chikcatopu BHM3 Tak, W06 BOHM 3ickoummu
3 BUCTYNIB Ha KPULLILY.

@ BuiiMiTb MpOLLTOBXYBAY i 3HIMITb KPULLIKY.

@ BuimiTb KOHTEHEp 4N19 BiAXoAiB.

@ [leMOHTYIiTe M1CKy 3 cMTOM. [1ns LibOro NOBEPHITb MUCKY
B HanpsiMKy NpOTU FOAMHHWKOBOI CTPINKM, TaK, o6 cumson

W Ha mucj cniBnae 3 CUMBOOM -ﬁ Ha NpuBOAi COKOBK-
KAMarKM i 3HIMITb MUCKY 3 NPUBOAY COKOBIDKUMATKY.

3HAmi 4acmuHu (3a euHsmMKoOM npugody)
Ii' pemenbHO npomuiime 8 menniti 600i 3 doda-
8aHHsIM 3acoby dnsi mumms nocydy. MoxHa
makox iX Mumu e nocy0oMUlHUX MawuHax
npu memn. makc. 60°C (kpiMm mucku, cuma
i npueody). llicnsi pemenbHoOI cywku po3no-

YHIMb MOHMaX YUCMuX enemeHmis.
MOHTAX COKOBMXUMANKN G

@I’IOCTaBTe Ha MpWBIL COKOBWXMMAMKM MUCKY Tak, o6

cumeon W Ha OCHOBI MUCKY CriBNas 3 CUMBONOM -ﬁ Ha
MPUBOAi COKOBIKMMATKM.

@3a6noxyme MWCKY, NoBepTaloun ii B Hanpsamky 3a

TOLMHHWKOBOIO CTPINKOK Tak, Wob cumeon Ha npuBoAi
COKOBMXMMArKM crignas 3 cumsoriom W Ha OCHOBI MICKM.

@ BcTaHoBiTh c1TO Ha Bicb Tak, Lob BuiMKka Ha oci ciB-
nara 3 BUCTYMOM Ha CUTi.

Cumo MOXHa MOHMyeamu Minbku & OOHil
nosuyii.

@ [MocTaBTe Mif KPULLKY KOHTEHEP ANS BiAXOAiB, HACTyn-
HAM YnHOM: [locTaBTe KOHTEMHEp Mig Haxumom i MOMICTiTb
1010 Mig, MUCKY Tak, 06 BUCTYN Ha KOHTEIHEPI AN BiXOAiB
MoTPanuB y BUCTYN Ha MUCLL, NOTIM NiACYHbTE A0 NPUBOAY.
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@ BcTaHoBiTb KpuLLKY Tak, o6 BUCTYN Ha KpULLLi cniBnaB
3 BUIMKOIO Ha MUCL.

@ MNigHimiTe 06KABa ikcatopy Bropy i HaknagiTL npuyeni
Ha BUCTYNW Ha KPULLILL.

@ﬂox(Min chikcaTopy [0 MMCKN (XapakTepHe KrnauaHHs
rOBOPMTb MPO MPaBMIbHICTb YCTAHOBKM (hiKCATOpIB).

PoamicTiTb pe3epByap Ans COKY Tak, LL0G HOCUK COKOBM-
KMMarKIN 3HAXOAMBCA YCepeauHi pe3epayapy.

HenpasunbHuli MoHmax chikcamopie npu-
3800umb 00 cnpayreaHHs cucmemu 6e3nexku
i HEMOX/TUBOCMI 8KITHOYEHHSI COKOBUXKUMAIIKU.

binsi npunady npueomytime nomumi gpykmu
i 080Yi Npu3HayeHi Ans idKuUMaHHs COKY.

BKNnIOYEHHA COKOBMKUMANKM i po6o‘ra 3 He

©® [lepekoHaiiTecs, WO BMMMKA4 BCTAHOBNEHMIA B MO3u-
Ljjto “0”.

© BcraBre WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY i BKMIOUITb COKO-
BIKMMArKy, MOBEPTalouM Py4ky 3anexHo Bif notped
Ha weuakicte 1 abo 2 (aue. Tabnuuo “PekomeHpo-
BaHi WBUAKOCTI BiMKMMaHHA AN okpemux pykTis
i oBouiB”).

©® Y 3acunHui OTBIp KPULLKKM BKNapanTe dpykTv abo oBoui
i erko NPOLLTOBXYNTE NPECOM.

[Ans npowmoexysaxHs npodykmie He MOXHa
gukopucmosysamu nanbyi abo iHwi npeo-
Memu.

©® Bipxatuit cik, HakonuyeHuit B pesepsyapi, nepenuiTe
B 3a37anerifb MiAroToBNEHI CKMAHKM, YaLuk i T.M.

Pe3sepgyap 0ns coky obnadHaHul KpuLKOK
3 cenapamopom niHu, sika NOBUHHA 3ampumy-
8amu 2ycmii ppakyii coKy i niHu.

©® [lpu HeobxigHoCTi (y pasi HagMIPHOTO HaKOMUYEHHS
M'SIKOTi B CWTi, O BUKNWKaE BibpaLyito COKOBIKMMAIKM)
pekomeHayeTbest BuKopucTath dhyHKuito “PULSE”.

®YHKLIA PULSE

OyHkuis “PULSE” [o3BoNsie yCyHyTH HAAMWLLOK Hakonnye-
HOI M’IKOTi Ha cuTi. MepemukaHHs pyyku B nosuuito “PULSE”
i IPUTPUMAHHS PYYKM B LIbOMY MOMOXEHHI, 3MyCUTb NpUnag
npaLioBaTit 3 MakCUManbHO WBWAKICTIO. AKWO BigmycTUTI
PYuKy, Mpunag npunuHse pobory.

Micna 3aKiHyeHHA po6oTu

(BigKMMaHHA COKY)

@ BWMKHITb COKOBMXMMAKy BCTAHOBMBLUYM Py4ky B NO3u-
LUI'O 1‘0!1
@ BuiimiTh LITENcenbHy BUNKY 3 PO3ETKM.

©® [icns 3ynuHK MOTOPA NOYMHANTE JEMOHTAX COKOBUXN-
Marnki Ans MuTTs YacTuH (aus. n. “OEMOHTAX COKO-
BWXUMANKW™).

©® OumCTiTb KOHTENHEP Bif HAKOMMYEHMX BiAXOLIB.
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He donyckaiime do nepenoeHo8aHHs KoHmMeU-
Hepa dns eidxodis. [1id yac lio20 eumsi2yeaHHs
Hadnuwok eidxodie nid Yac HaxussiHHs pe3ep-
8yapy MoXxe 3 Hb020 8unacmu.

YuweHHs i 36epiraHHA COKOBMIKMMANKM

© T[licnst KOXHOrO BUKOPUCTaHHS COKOBUXMMATKN PETENBHO
i mpomuiATe, He [AOMycKal4M [0 BUCUXAHHS COKY
i 3anuLLKiB pyKTiB.

©® 3abpyaHeHHs B WinuHax abo KyTax yCyHbTe 3a [OMomo-
rOH0 LLITOYKW 3 M'SIKUM BOPCOM.

© [puBig 4MCTUTM BOMOTOK raHYipKOlO 3 [OAABaHHSM
3acoby Ans MuTTs nocyAy. MoTiM Jocyxa npoTepTy.

Y sunadky, sKwo ecepeduHy npugody nompa-
nuna eoda abo cik, HeobXiOHO 3ynuHumu
pobomy i giddamu npunad Ha nepesipky e cep-
giCHUU yeHmp.

©® EnemeHTV OCHaLLeHHs, Taki SK: MuCKa, KpuLuka, mpo-
LUTOBXyBaY, pe3epByap Ans COKy 3 KPULLKOK 3 cenapa-
TOPOM MiHM | KOHTEHEP 41151 BiXOAIB MUTY B TENMiN BOA
3 floflaBaHHsAM 3acoby Ans MUTTS nocyay.

©® Kpuuky, NpoLUTOBXYBaY | KOHTEHEP NS BiAXOAIB TaKoX
MOXHa MUTY B NOCYAOMUIAHIX MaLLMHaX NPV TEMN. MaKc.
60°C.

© [ns MUTTS cuTa BUKOPWUCTOBYWTE BUKMKOYHO LLITOYKY,
sika [JOAAETLCS A0 COKOBWXMMANKW. [insa MUTTA cuTa He
BMKOPUCTOBYITE MeTaneBi Witku!

©® Bnacnigok TpuBanoi ekcnnyartauii Moxe BigbyTucs
3MiHa KOnbOpy €neMeHTIB, BUTOTOBMEHUX 3 MnacTuka.
He cnpuiimaiite Lie K Heponiku.

©® 3MiHM Konbopy BiA MOPKBM MOXHA BUAanuTH, NpOTMpa-
104M i raHYipKOL0, HACKYEHOH MICHOLO OfiEt0.

® T[licns MUATTA peTeNbHO BUCYLLITb YCi YaCTUHU.

©® 306epitb cokouxumanky (aus. n. “MOHTAX COKOBU-
XKUMATKW”).

3eepmalime ocobnuey yeacy Ha npo3opi
(mpaHcnapeHmHi) YacmuHu 3 nnacmuka. BoHu
He cmiliki do ydapie i nadiHHa. Moxymb npu
YbOMY J1e2K0 NOWKOOUMUCH.

ik npuroTyBaTu 340poBUIA, CMAYHUIA CiK?

® OpykT Ta OBOYI, MPU3HAYEHi NS BUTUCKAHHS COKIB,
MOBUHHI ByTW CBIXUMM | peTenbHO npoMuTimu. Mpuroty-
BaHHS OBOYIB MONIArae B iX OYMLLEHHI Bif nicky Ta 3emni
nifl NPOTOYHOK BOLOK Ta O4MCTL B LwKipku. Mybnikauii
3 MPWBOAY MPUrOTYBAHHS COKIB PEKOMEHYIOTb 3aMouy-
BaHHS OBOYIB Ha 5 XBMMVH Y BOfi i3 0AABAHHAM COMi
Ta NIUMOHHOT kucnoTi. OBOuI, NArOTOBaHI TakKUM YMHOM,
He TEMHIloTb y npoueci po3apibHEHHS, i CiK i3 HUX Mae
HaTypanbHe 3ab6apBreHHs.

© ArigHi dpykTM MuiiTe BesnocepesHbO neper BUKOpUC-
TaHHSIM, OCKiNTbKI BOHY LUIBWUAKO BTPAYaloTh CBIKICTb.

©® [ipBip cpykTiB Ta 0BOYIB 3anNexXuThb Bif NOPK POKY, Bif
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CMakoBuX BnofobaHb, pekoMeHzaLil, MoB'A3aHuX 3i
300pOB'AM. Ha cnoxuBuyy BapTiCTb COKIB i3 OBOYIB Ta
(pyKTiB MatoTb BMAMB Aii Npu iX NIAroToBL.

©® Cokv roTyloTbCS i3 COKOBUTYX COPTiB OBOYIB Ta (PPYKTIB, SiKi
MOBWHHI ByTW JO3pINMMK, TOMY LUO i3 HUX BUXOAWUTb Halt-
BinbLua KinbKicTb COKy 3 BiMiHHIM CMaKoM Ta apoMaToM.

© [ns npurotyaHHa HamoiB MpuAaTHi HacTymHi OBOYI:
nomigopu, MopkBa, cenepa, bypsik, neTpyluka, uubyns,
Kanycra, oripkv, YopHa pina, pesiHb i T.M.

(¢:]]

OKM — Lie 3/0poB’'A

Cok i3 mopkgu

Mpuckoptoe OBMIH PEYOBMH, OCKINbKW MICTUTb
Habip MikpoenemeHTIB Ta BiTaMiHiB, HEOOXigHNX
QNS NPaBUIbHOTO (yHKLIOHYBaHHS OpraHiamy.
% Bitamin A, C1HTE30BaHWi i3 KAapOTUHY, NOKpa-
" wye 3ip. EnemeHTM LbOro COKy HIBEMioKThL

Taki 0BOMi, SiK peanc, 3eneHb NETPYLUKW, Kpin, 3eneHb
[0Aat0TbCA NOAPIBHEHNMN.

®pyKTOBI COKM MOXHaA OTPUMYBATU Maibke 3 YCiX BUAiB
pyxTiB.

Abnyka, nepcuky, abpukocy Ta cnvem MoBUHHI ByTy nicns
MUTTS OLLUMAPEH KNI ATKOM Y KyXOHHOMY ApyLUnasi.

13 cbpyKTiB, WO MICTATH KICTOYKMW, BUAANITH iX, TOMY LIO
BOHM MOXYTb NOLIKOAUTI Mpunag.

BuTtuckaHHs coky i3 cruB, Arid, MamuH, M'SKuX rpyw
i a6nyK, a TakoX iHLWMX PPYKTIB yCKNaaHeHo. 13 M'sKoTi
X ppyKTiB YTBOPIOETLCS ryBKOBMAHA Maca, ska 3abu-
Bae 0TBOpPYW cuTa. Lli dpykT MOXHa BMKOpUCTOBYBATU
ONS BUTUCKaHHSA COKY, 3MILLYIOUM X Y MannX KirbKoCTsiX
3 iHLWMMK bpyKTamK, i Crig YacTile YUCTUTM CUTO.
MoxHa pobuTi HeBENMKi KinbKOCTi BUHOTPAZHOMO COKY,
Knagyyu y niiky Liini BUHOrpOHa, NonepeaHs0 YCyHyBLUM
TBEpAi rinku.

KopeHesi oBodi Ta TBepai dpyktv cnig po3pisath Ha
LUMaTKW, L0 BMILLAaTUMyTbCS B 3aCUMHWIA oTBip. Abnyka
po3pi3aoTb Ha YacTUHN (SKLLO po3mip A6myk He [03BO-
N€ Ha PO3MILLYEHHS iX LiNWMK Yy 3aCumHuiA OTBIp), He
OYMLLAIONM Bif LIKIPKW Ta HE BUNMAtOUM CepLieBUHY.
®pyKTn Ta 0BOYI PO3MILLYIOTHCS Y 3ACUMHIA OTBIP NuLLe
nicns BKIMKOYEHHS COKOBWXUMATKN.

Xap4oBe 3HayeHHst CUpVX COKiB OMn3bke A0 MOXMBHOTO
3HAYEHHs1 MPOAYKTIB XapyyBaHHS, i3 KX BOHW Gynu
NPUroToBaHi.

Hanoi i3 cokiB pekomMeHayoTbCS B AUTSHOMY Xap4yBaHHi
Ta Xap4yBaHHi 0cib noxunoro Biky.

PekomeHayeTbes, o6 Mig 4ac CroxuBaHHS COKIB i3
0BOUIB 3anuBaTH iX HEBEMNMKOIO KiMbKICTIO BOAW, TOMY LU0
BOHM Jy)Xe KOHLEHTPOBaHi. FKLO Cokv He po3baBneHi,
AeHHa 103a He MOBWHHA NepeBWLLyBaTI MIBCKNSHKY.

He noTpibHo noegHyBaTi pyKTH i3 OBOYAMM 33 BUHST-
kom s6nyk. He crig noegHyBaTyt kaByH 3 iHLUUMM (pyk-
Tamu.

Coku He 36epiralTbCsi ANs CIOXMBAHHS «Ha NOTIM».

[lo 0BOYEBMX HaNoiB MOXHa BUKOPUCTOBYBATW apoma-
TUYHI NpUNpaBu: nepeLib, Kpin, TMUH, MyCKaTHWIA ropiX,
TUM'SIH, MaiopaH, a A0 (PYKTOBMX HamMoiB — BaHinb,
kopuuto Ta reo3auky. LLlo6 oTtpumatn noshuit apo-
maT npunpas, cnig neped ix [OAABaHHAM A0 Hamow
peTenbHo NoApiGHUTA. BOHM NOBWHHI BUKOPUCTOBYBA-
TUCA Y HEBENMKMX KINbKOCTSX, L6 36eperti HaTypanb-
HWIA CMaK i 3anax NpoAyKTiB, i3 KX BUrOTOBMEHO Hanii.
3 ornsiay Ha HEBMCOKY KanopinHiCTb, Hanoi i3 pykTiB Ta
0BOYIB peKOMeH0BaHi Ans ocib Ha gieri.

®pyKTOBi T2 0BOYEBI HAMOi NOAAIOTLCS KIMHATHOI Temne-
paTypu abo OXONOMKEHNMM KICTKaMM1 NbOAY.
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HeraTVBHWIA BMNMB HIKOTMHY, MOBEPTalTb LWKipi ii HaTy-
panbHuin 300poBKiA konip. MiBCKNSHKM COKY i3 MOPKBM i MiB-
CKMSIHKM MOMOKA pekoMeHaoBaHi ans manux giteir. Cik i3
MOPKBU Y NMOEAHAHHI i3 S6NYYHUM COKOM PEKOMEHAYHTHCS
Yy SIKOCTI 3MIL{HIOIOYOrO HaMoto 1151 0Cib CTapLUOro BiKy.

TomamHuii cik

Crurni Ta cBixi nOMigopy fatoTb Cik YyLoBOi
AkocTi. TOMaTHMA Cik MOXHa MOEdHyBaTH
3 yciMa iHLWMMU OBOYEBUMU COKaMU.

Mictutb 6arato Bitaminis A i C. [1Bi CKNsiHKM

COKy NOKpWBaioTb AeHHy moTpeby opraHismy y Bitamiti C.
CMaKoBi IKOCTi TOMATHOTO COKY MOKPaLLyKTb 33 paxyHok
coni Ta nepujo.

Cik i3 6ypsika

Cik 3 4epBOHOro Bypsika y noeaHaHHi 3 anenb-
CWHOBIM COKOM [a€ Hanit i3 YyA0BUM CMaKoM.
Ynetuit cik i3 Oypska Moxe croxwvBaTucs
BUMKIIOYHO 3a PeLienToM nikapsi.

Cik i3 kanycmu

BukopucToByeTbCA NMpK MiKyBaHHi BUpasku
LUAYHKa, ane BUKIIOYHO 3a PeLienToM nikaps.
Y No€eaHaHHi i3 COKOM MOPKBY BiH MOXE CMO-
KuBaTucs HaBiTe ocobamu i3 cnabkum
LUNYHKOM.

Cik i3 wnuHamy

Llen cik — cunbHNin KPOBOTBOPHWIA 3aCi6,
arne 3 NPUYNHN PI3KOrO CMaKy PeKOMEH-
OYETbCA 3MillyBaHHS WOTO i3 COKOM
mopkau. Cik i3 wnuHaTy, MOpkBM Ta
cenepu y PiBHNX KinbKOCTAX Micnst 3mi-
LUyBaHHS Aat0Tb CMaYHUiA Hanmii.

Cik i3 cenepu

..&/
d g

[inst coky He MOBWHHI BUMKOPWUCTOBYBATUCH
MUCTSA cenepu, TOMY L0 BOHW AatoTb FipKuii
npucmak. Cik i3 kopeHio cenepu ayxe cmay-
Wi, Moro MoxHa 3milyBatit i3 cokamu
3 iHLLKX OBOMIB. BiH NOBWHEH BUKOPUCTOBYBa-

TUCb Y MEHLUMX KiNbKOCTSIX, HiXk MOPKOBHUIA Cik. [JonaBaHHs
cbnyyHoro coky abo NMMOHy NokpaLLlye CMak.

Oczipkosull cik

Y HbOro 3a MOXOMKEHHAM MPUTOPHMIA CMaK,
i oro noTpibHO 3milyBaTh 3 S6MyYHUM, COp-
KOBHIUM cokamu abo cokom 3 cenepw. Oripko-
BUI CiK BUKOPUCTOBYETbCS ANS NOKPALLEHHS
CTaHy LUKipU. PeKOMEHAYETLCS NPU CXYOHEHHI.
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A6nyyHul cik

Cik i3 cBiXMX CTUrNUX SONYK HAZINeHUA Npuem-
HAM CMakom Ta apomatom, baraTuil Ha BiTa-
MiHn A i B, a Takox MiHepanbHi coni. Benukuin
BMICT MEKTWUHY B COKY MO3WTWUBHO BMIWBAE Ha
yHKUii  TpaBneHHs. CBixuiA S6My4HUn  cik
BMKOPWCTOBYETCA MpU MOAArpi Ta pematuami. 3aranom,
BiH € NPEKPacHUM 3ac0BOM XapuyBaHHS.

&

OxuHoeui cik

OXVMHOBWI CiK i3 HEBEMMKOK KIMbKICTHO LIyKpY
Ta BOAM [a€ Ayxe TOHi3ytoumid Haniit. Bpaxo-
BYKOYM 3HAYHMII BMIT BiTaMiHiB Ta Mikpoerne-
MEHTIB, BiH Aie Ayxe 3MiLHIo4e, 0cobnneo
B 0Ci6 noxunoro Biky.

&

Cik 3 6y3uHu
Cik HagineHu npoTu3ananbHUM edekTom
M MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS MpW 3acTyAi.
['OTytoumM KOHCEpBM, OT0 MOXHA NOEaHyBaTH
3 iHLWMMM (PPYKTOBMMM COKaMK.

Cik 3 YopHoi cMOpPOdUHU
Cik 3 YOpHOI CMOPOAVHM HadineHni cneyndiy-
HUM apoMaToM, BUCOKOIO KUCTOTHICTIO Ta BUpa3-
HOI0 TeprkicTio. BpaxoBytoun ximMisHmii cknag Ta
BMICT BiTaMiHiB, Lie OfWH i3 HalKpaLLmX COKiB.
Woro cnia 3MiLLyBaTy 3 COKaMM i3 HU3LKOIO KIC-
noTHicTio abo Bopioto, MeaoM abo LyKpoMm.

CneujianbHi peuenty 380poB’s

ToHi3ytoumn Hanin OumcHuii cik ana

6 MOpKBM opraHismy
2 abnyka 4 mopkBu
Y Bypsika Y oripka

1 6ypsik

Haniit «CunbHe
ANXaHHS»

1 XMeHs LWnuHaTy
1 XMeHs NeTpyLLKu
2 cenepu

4 mopkeu

Cik «BiuHuii perynaTtop»
2 sbnyka

1 TBeppa rpywa

Y4 nMoHa abo XmeHs
wnuHarty

6 MOpKBUWH

Haniit «CoHsiyHMi»

2 sbnyka
6 nonyHuup

Hanin «Jlto6oBHUINY»
3 Benuki nomigopu
Y5 oripku

1 cenepa

"/a NMMOHa
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PekomeH0BaHi WUBMAKOCTI BiKMMaHHA Ana

oKpemux QpyKTiB i 0BOYiB

LBnakicTb BimKMMaHHs
1 2
AHaHacu °
AmepukaHcbka 6pycHuLS °
Mepcuku
Bypsik
[pywwi
Abnyka
Kanycra
ITanincekuit Kpin °
Mopksa °
[uHi
Abpvikocy
HekrapuHu °
Oripku
Kigi
IMomigopw
Cenepa
BuHorpag

®pykTu/oBovi

Exonoria - [laBaiite g6ati npo HABKONMILHE

cepepoBMLLe

KoHa ntoauHa Moxe 3pobuTy CBiit BHECOK

y CrpaBy OXOpoHW npupoau. Lle 30BciM He

CKNMajiHo i He notpebye BuTpat. [ns Lboro

Crifi: 3[aTV KapTOHHY YNaKoBKY Y MYHKT npu-

OMy MakynaTypu, a nomieTurneHoBi nakeTu

BUKIHYTI Y KOHTEVHEp ANs NRacTMach. .
3HOLLeHWI NpUCTpIlt chig BigAaTV Y BigMNOBIAHAN NYHKT NpK-
oMy, amke 10ro KOHCTPYKTUBHI €emMeHT MOxyTb 6yTu
Hebe3ne4yHNMI Ans HABKOMMLLHBOTO CepefoBuLLa.

He eukudaiime npucmpiti pazom 3 no6ymoeumu gidxo-
damu!!!
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MoxnuBi npo6nemu nig yac excnnyatauii COKOBMKNMANKM

NPOBNEMA MPUYNHA PILLEHHS - CMOCIE AIA

lMpunag He npatioe. HenpasunbHo BuMKHITb Npunag i BUAMITL LUTENCENbHY BUNKY 3 po3eTku. Beta-
BCTaHOBEHi (hikcaTopy | HOBITb NpaBuNbHO dhikcaTopy Ha KpuLuLi (aue. nyHkT “MOHTAX
Ha KpuLL. COKOBWXWUMAIKW”). BiMKHITb Mpunap noBTOPHO.

CnpautoBana cucrema
Tepmobesneku.

BuMKHITb npunag i BUAMITb LUTENCEMbHY BUMKY 3 PO3ETKN.
3anuwre cokoBukumanky Ha 30 XBUMMH NS OXONOMKEHHS,
nicns Lyboro cnpobyiTe NOBTOPHO BBIMKHYTW NpUnag.

Bin npunapy npe Hosui npunag,.

HenpUEMHNI 3anax.

[Tpy BKITOYEHHI | BAKOPUCTaHHI Npuragy BrepLue, Moxe Biguy-
BaTuCs cneyvdivHmin 3anax. Lie He € 3arpo30t0 i He rOBOPUTL
npo HecnpaBHICTb Npunafy. 3anax MoBWHEH nponacTu micns
KiNbKOX BUKOPUCTaHD.

CokoBxumarka
nepeobTsXeHa.

3BipuTH NpoTikaHHA npoLiecy i Yac nepepobku 3 Byab-AkuM
4acom poboTi, HaBEAEHNM B iHCTPYKLT 0BCyroByBaHHS.

[MepeBipuTi Hanpyry, BkasaHy Ha igeHTudikaviiHin Tabnuuyj,
i MOPIBHSATY 3 HANPYTOK0 MEPEX.

HarpiBaeTbcs kopnyc, TMoWKogKEHNA MOTOP.
npunag npawioe 3aHapaTo

FOMOCHO | AUMUTD.

BuMKHITb Npunag i BUAMITL LWTENCenbHy BUNKY 3 po3eTku. Big-
[aiiTe COKOBIXMMATKY B CEPBICHNIA LIEHTP.

3abnokysanocs cuto. HesignosigHui npogykT.

Y npunagi He MOxHa nepepobnsTu ayxe TBepai PpykT abo
0BOUi, @ TAKOX sIKi CKMagatoTbCs 3 AOBIUX BOMOKOH.

3puraeTbes i Bibpye.

[NepeBaHTaxXeHHS. BuMKHITL npunag i BUAMITE LUTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKN.
[NovekarTe, noku npunag 3ynuHUTbCSA. OuMCTITb 3acvMHMiA
OTBIp, CUTO, KPULLIKY i KOHTEHep Ans BiAXOAIB.
3acunHuit oTBip TopkaeTbea | HenpasunbHO BuMKHITE Mpunag i BWIAMITL LUTENCenbHY BUMKY 3 PO3ETKA.
cuTa / coKoBUXMManka BCTaHOBMEHO CUTO. [NepeBipTe NpaBUNbHICTb YCTaHOBKM CUTa Ha Bicb. [NepesipTe uu

He MOLIKOMKEHO CUTO. Y pasi MeXaHiHHOro YLLKO[PKEHHS cuTa,
060B’513K0BO BifaiTe COKOBIKMMATIKY B CEPBICHMIA LIEHTP.

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHa

©® TpaHcnopyTBaHHsl BUpoDy MOXe 3fiiicHioBaTUCh YyciMa
BUaM1 TPAHCNOPTY BiANOBIAHO 4O BUMOT Ta NMpaBun SKi
Lil0Tb Ha KOHKPETHOMY BIi TPAHCMOPTY.

Min yac nepeseseHHs NoBMHHA OyTW yCyHeHa MOXnu-
BiCTb MepeMilLieHHHst BUpoGiB BCepeamHi TapHCMOPHOTO
3acoby.

MMig Yac TpaHCMpOTyBaHHs 3ani3HULEl NepeBe3eHHs
MOBMHHO 3AiACHIOBATICS Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax [piBHIMK Y1 NOBArOHHMMM BifNPaBKaMM.

Min yac TpaHcnopTyBaHHs BUPOGIB HA Mmackux Miaao-
Hax BUMOT [0 TPaHCMOPTYBaHHS MOBMHHI BiANOBigaTH
[OCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBcTOCYBaHHS
ALUMKOBMX MiALOHIB.

Cnocobu i 3acobn KpinneHHs!, CXeMW P3MILLEHHS YrKo-
BaHUX BMPOBIB (KiNbKICTb SPYCIB, PAAIB) Y TPAHCTIOPTHUX
3acobax 3a3HaueHi Ha ynakosLyji.

Bupo6u noBuHHi 36epiratics y onanioBanbHX CKNazckinx
npUMiLLEHHsIX npy Temnepatypi +5°C — +40°C. Ymosu
30epiranHs noBuHHI BuAnosigaty — 1(1) FOCT 15150.
YMOBM CKNaflyBaHHS BUPOBIB 3a3HayeHi y TEXHIYHUX
yMOBaX.
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IMnopmep/gupobHuk He gidnosidae 3a MOXnuei 36UMKU, WO BUHUKITU
8Hacnidok sukopucmaHHs obadHaHHs He 3a 020 NPU3HAYEHHAM
abo (1020 HeHanexHo2o 06CITy208y8aHH.

IMnopmep/gupobHuk 3acmepieae cobi npago moducpikysamu eupié
y 6ydb-akuli momeHm, 6e3 nonepedHb020 NOBIOOMNIEHHS, 0N Npu-
cmocysaHHs 00 NPasosUX NoMoXeHb, cmaHOapmig, dupekmus abo
Y 383Ky 3 KOHCMPYKUIUHUMU, MOP208ETbHUMU, eCMemuYHUMU ma
[HWUMU NpUYUHamu.
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(EN

Dear Customer,

Congratulations on your choice of our appliance and
welcome to the group of Zelmer product users.

In order to achieve the best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please, read these instructions carefully. Special attention
should be paid to safety information. Keep this manual so
that you can refer to it in the future.

Description of the appliance

Your juice extractor is designed for fast fruit and vegetable
juice centrifuging with automatic separation of pulp.
Centrifugation speed was carefully selected to ensure
excellent quality juices. Small particles of fruit (or vegetable)
contained in the extracted juice are healthy, but may affect
the clarity of juice. This is an intended effect, as keeping
the highest nutrient, health and dietetic values of your
juices is more important than their clarity. The quantity of
juice obtained with 1kg of fruit or vegetables depends on
their freshness, cleanness of the filter and condition of the
shredding disc (e.g. for fresh carrots it is 50-60%). All parts
in contact with processed products are made of materials
suitable for contact with food.

Safety operation instructions

Make sure that you understand all of the information
below.

Please read the entire user manual before using the
appliance.

Danger!/Warning!
Risk of injury
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Never operate the appliance if the power cord is
damaged or the casing is visibly damaged.

If the non-detachable cord is damaged, it should be
replaced by the producer, proper service facility or
qualified person in order to avoid any hazards.

The appliance can be repaired by qualified staff only.
Incorrect repair may cause serious hazard to the user.
In case of any defects, contact an authorised service
facility.

Do not operate the appliance if the rotary strainer is
damaged.

Make sure that the lid is locked securely in place before
the appliance is switched on.

Never remove the pulp container or unfasten any
clamps when the appliance is in operation.

Turn off the device and unplug it before replacing any
elements or approaching any moving parts during use.
Always unplug device before cleaning, assembling or
disassembling.

Guide food through the feeder tube only with the
pusher provided with the appliance.

Be particularly cautions when the juice extractor is
used in the presence of children.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Never put the appliance on any wet surfaces.

ii Warning!
Risk of property damage

Do not disconnect the plug from the socket by pulling
on the cord.

Place the motor unit near a wall socket on a flat, stable
surface so that the vent holes of the appliance are not
blocked.

The appliance must be plugged only to an alternating
current socket with power corresponding to the power
stated on the name plate of the appliance.
Immediately stop the operation and unplug the
appliance if any liquid gets into the motor. Return
the appliance to an authorised service facility for
examination and servicing.

Never overload the appliance by processing extensive
amounts of products or pushing them too hard into the
feeding tube.

Turn off the appliance immediately if you notice that it
vibrates excessively or the rotation speed has dropped.
Wash the strainer and its housing.

Turn the motor off and unplug the appliance if food
is blocked in the feeder or on the grinding blades.
Remove the cause of blocking.

Do not expose the appliance to temperatures
exceeding 60°C.

Do not leave the appliance unattended when it is
plugged to a socket.

Do not immerse the motor unit in water or rinse it under
running water.

Never clean the casing with any aggressive detergents
(emulsion, milk, paste, etc). They can remove graphic
symbols such as labels, caution signs, etc.

Clean all metal parts of the appliance with a soft brush,
especially the strainer and the shredding disc.

Never operate the appliance without the pulp
container.
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Tip
Product information and tips for use

The appliance is intended for domestic use. In case
it is used for food business purposes, the warranty
conditions shall change.

Before first use, remove all packaging from the
appliance and wash all accessories thoroughly.

Unplug the appliance when finished extracting juice.

For easier operation you may put a plastic bag into
the pulp container and discard it together with the pulp
after extracting juice.

Technical data

The technical data are given on the name plate.

Maximum continuous operation time: 2 minutes
Time interval between successive uses: 30 minutes
Noise level (Lwa) 77 dB/A

The juice extractor type JE1200 does not require connection

to a grounded socket 1.1

ZELMER appliances satisfy the requirements of relevant
standards.

The appliance meets the requirements of the following
directives:

- Low Voltage Device (LVD) — 2006/95/EC;
- Electro-Magnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The product is marked with CE symbol on the name plate.

Appliance parts O

© Motor unit

Q Control knob (PULSE, 0, level 1, level 2)
© Skimmer

O Feet

© Power cord

© Juice bowl

@ spout

© Locking clamps

© strainer

@ Li

@ Feeding tube

@ Pusher

®Jug

@ Jug lid with froth separator
@ Pulp container

@ Brush
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Preparing for operation
DISASSEMBLING (B)

Before first use, disassemble the appliance and
wash all parts in contact with processed fruit or
vegetables.

Place the appliance near a wall socket on a clean hard
and dry surface.

@ Press the locking clamps all the way down to release
the lid.

@ Remove the pusher and the lid.
@ Slide out the pulp container.

(@ Remove the juice bowl with the strainer by turning the
bowl counter-clockwise so that the symbol W on the bowl is

aligned with the symbol -ﬁ on the motor unit. Remove the
juice bowl from the motor unit.

Wash all parts (except the motor unit) carefully in
Ii‘ warm water with some washing liquid. You can
also clean them in a dishwasher at max. 60°C
(except the juice bowl, strainer and motor unit).
Dry all parts thoroughly and replace once dry.

ASSEMBLING G

@Place the juice bowl on the motor unit, aligning the

symbol W on the underside of the bow! with the symbol -ﬁ
on the motor unit.

@) Lock the juice bowl by tuming it clockwise so that the i
symbol on the motor unit is aligned with the W symbol on
the underside of the bowl.

@ Mount the strainer on the skimmer so that the notch on
the skimmer is aligned with the groove in the strainer.

The strainer may be mounted in one position
only.

@ Slide the pulp container under the lid as follows: lean the
pulp container and place it under the insert of the bowl so
that the protrusion in the pulp container is placed inside the
groove in the bowl. Then slide it in towards the motor unit.

@ Install the lid so that the protrusion of the lid is in the
notch of the juice bowl.

(®) Lift up both clamps and clamp them onto the fasteners
located on the lid.

@ Press the clamps to the juice bowl (a characteristic click
indicates that they are clamped correctly).

Put the juice collector so that the juice spout is inside the
collector.

If you fail to assemble the locking clamps
correctly, a safety device will prevent the
switch-on of the appliance.

Prepare washed fruit and vegetables and place
them near the appliance.
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Starting and operating the appliance

©® Make sure that the control knob is set to “0”.

® |Insert the power cord plug into a socket and start the
appliance by turning the control knob to level 1 or 2
depending on your needs (see the table “Recommended
speeds”).

® |Insert fruit or vegetables into the feeding tube on the lid
and guide them gently through using the pusher.

Never use your fingers or objects other than
the pusher to feed fruit or vegetables into the
feeding tube.

©® Transfer the extracted juice from the container into
glasses, cups, etc.

The jug has a lid with a froth separator to stop
coarse juice particles and froth.

© |f necessary (if excessive pulp deposited on the strainer
causes vibrations) use the “PULSE” function.

PULSE FUNCTION

The “PULSE” function allows to remove excessive pulp on
the strainer. Turn and hold the control knob to “PULSE” to
operate the appliance at maximum speed. Release the knob
to stop the appliance.

areachise——————JD)

@ Turn the control knob to “0” to switch off the appliance.

@ Unplug the appliance.

® Once the motor unit stops, disassemble the appliance to
wash all parts (see “DISASSEMBLING”).

® Remove all pulp from the pulp container.

Never allow the pulp container to be overfilled.
Excess pulp can spill out while leaning the
container on disassembly.

Cleaning and maintenance

©® Wash the appliance thoroughly after each use to prevent
adhesion of juice and pulp to the walls.

® Use a soft brush to remove dirt from crevices and corners
of the appliance.

©® Clean the motor unit using a damp cloth with some
washing liquid. Then dry thoroughly.

If water or juice leaks into the inside of the
motor unit, abort operation immediately and
have the appliance checked at a service centre.

©® Wash the following elements in warm soapy water: juice
bowl, lid, pusher, jug with froth separator, pulp container.

® Thelid, pusher and pulp container can also be washed in
a dishwasher at max. 60°C.

©® Wash the strainer only using the brush supplied with the
appliance. Never use any metal brushes for washing
the strainer!
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® Some plastic parts of the appliance may change colour
after long-term use. It is not a defect.

® Orange stains from carrot juice can be removed by
cleaning the surface with a cloth immersed in cooking
oil.

® Dry all parts thoroughly after washing.

©® Reassemble the appliance (see “ASSEMBLING”).

Take care when handling transparent plastic
parts of the appliance. They are sensitive to
hitting and falling and may break easily.

Preparing healthy and delicious juice

® Fruit and vegetables for juice extraction process should
be fresh and well washed. Vegetables should be cleaned
of sand and soil under running water and peeled.
Handbooks on juice preparation recommend soaking the
vegetables in water with salt and citric acid for 5 minutes.
Prepared in this way, vegetables do not darken during
processing and the juice has a natural colour.

® Berry fruits should be washed directly before use, so
they retain their freshness.

® Your selection of fruit and vegetables depends on
the time of year, your tastes and recommended diet.
Nutritional values of fruit and vegetable juices depend on
the method of preparation.

® For perfect flavour and fragrance, juices should be made
with ripe, fresh and juicy fruits and vegetables.

® The following vegetables are best to juice: tomatoes,
carrots, celeries, beetroots, parsleys, onions, cabbages,
cucumbers, black turnip, rhubarb, etc.

©® \Vegetables like radish, chives, green parsley, dill and
cress can be added to juice finely chopped.

©® Almost all kinds of fruit are suitable for juicing.

©® After washing, apples, peaches, apricots and plums
should be blanched in boiling water on a strainer.

©® Make sure to remove stones from the fruit you wish to
juice, as they may damage your appliance.

® Juicing plums, blueberries, raspberries, soft pears and
apples, or other soft fruit may be problematic, as the
flesh of these fruit turns into a spongy pulp, blocking the
strainer mesh. To process this type of fruit successfully,
it is best to add them in small quantities to other fruit
or vegetables. More frequent cleaning of the strainer is
required.

® You can extract a small amount of grapes juice, but it is
necessary to put whole bunch to the chute after removing
ligneous stalk.

©® Root vegetables and hard fruit should be cut into pieces
small enough to pass through the feeder tube. Cut the
apples into pieces (if not small enough to enter the
feeder tube) without peeling and coring.

©® Feed the fruit or vegetables into the tube only after
starting the appliance.

® The nutritional value of freshly extracted juice is
comparable to that of the fruit and vegetables before
processing.

JE1200-001_v01



® Fresh juices are especially recommended for children
and the elderly.

® As vegetable juice tends to be very thick, it is
recommended to have it with a small amount of water.
If not diluted, a daily portion of vegetable juice should not
be larger than half a glass.

® ltis not recommended to mix fruit and vegetables, except
for vegetable-apple combinations. Melon juice should not
be combined with other juices.

® Juices should not be stored for later consumption.

©® The following spices can be added to vegetable juices to
improve their flavour: pepper, dill, cumin, nutmeg, thyme
and marjoram. Fruit beverages can be made with added:
vanilla, cinnamon and clove. It is recommended to
crush the spices thoroughly before use to enjoy their full
fragrance. Spices should be used in small quantities to
maintain the natural fragrance and flavour of your juices.
Due to low caloric content, fruit and vegetable juices are
highly recommended for people on a slimming diet.

® Fruit and vegetable juices are best served at room
temperature or with ice cubes.

Fresh juices for your health

Carrot juice

Carrot juice stimulates the metabolism, as it is
rich in vitamins and minerals necessary to
maintain the proper function of the body.
Obtained from the carotene, Vitamin A benefits
your eyesight, while other components of the
carrot juice reduce harmful effects of nicotine
and restore your skin's natural and healthy colour. Small
children are recommended to drink half a glass of carrot
juice and half a glass of milk daily whereas elderly people
can boost their energy with a glass of carrot juice mixed with
apple juice.

s

Ripe and fresh tomatoes give excellent

Tomato juice
quality juice which can be mixed with virtually
all other vegetable juices.

Tomato juice is a rich source of vitamin

A and C. Two glasses of tomato juice contain your daily
requirements of C vitamin. Season your juice with salt and
pepper according to taste.

Beetroot juice
Beetroot juice and orange juice make
a delicious combination. However, make sure
to consult your doctor before drinking pure
beetroot juice.

Cabbage juice

&
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Cabbage juice is recommended for treatment
of gastric ulcers. Always ask your doctor first
before consumption. Best combined with
carrot juice — makes an excellent choice
even for people with sensitive stomach.

Spinach juice
Spinach juice stimulates production of
red blood cells in the body. It has a very
intensive taste, so it is best combined
with carrot juice. Mix equal volumes of
spinach juice, carrot juice and celery
juice for a tasty drink.

Celery juice

Celery leaves have bitter taste, so remove
them first before processing the root in your
juice extractor. Celery juice is very tasty and
goes well with other vegetable juices. It should
be consumed in smaller quantities than the
carrot juice. Enhance the taste by adding
apple or lemon juice.

Cucumber juice

Due to its natural bland taste, cucumber juice
is best combined with apple, carrot or celery
juice. Cucumber juice is used for skin care
and is known to support kidney filtration
process. It is also recommended for
a slimming diet.

-J&’
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Apple juice
Made from fresh and ripe apples, apple juice
has pleasant fragrance and flavour. It is a rich
source of vitamin A and B and valuable
minerals. Apple juice has been shown to
improve digestion owing to the high content of
pectin. Fresh apple juice is also recommended for people
with gout and rheumatism. In general, apple juice provides
great overall benefits for your health.

Blackberry juice
Blackberry juice with a dash of sugar and
mineral water is a great refreshing beverage.
Due to high concentration of vitamins and
minerals blackberry juice boosts the vital
functions, particularly in elderly people.

Elderberry juice
Rich in various nutrients, elderberry juice
promotes perspiration and is therefore
recommended in the treatment of cold. When
preparing fruit preserves you can mix
elderberry juice with other fruit juices.

Black currant juice
Black currant juice has specific fragrance, high
acidity and distinct sourness. Due to its chemical
composition and high vitamin content black
currant juice is one of the most recommended
juices. It should be mixed with other low-acidity
juices or with water, honey and sugar.
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Energy drink Body detox juice Fruit/Vegetables Speed level
6 carrots 4 carrots 2
2 apples > cucumber Pineapples
Y beetroot 1 beetroot Blueberries
“Strong breath” drink “Timeless regulator” Peaches hd
1 handful of spinach juice Beetroots hd
1 handful of parsley 2 apples Pears °
2 celeries 1 hard pear Apples hd
4 carrots Y lemon or a handful of Cabbage °
spinach Fennel °
6 carrots Carrot o
“Sunny” drink “Love” drink Melons °
2 apples 3 big tomatoes Apricots
6 strawberries Y2 cucumber Nectarines °
11/c|elery Cucumbers °
4 lemon —
Kiwi °
Tomatoes °
Celery °
Grapes °

Troubleshooting

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION - WHAT TO DO

The appliance does not
work.

The locking clamps are
not locked correctly on
the lid.

Switch off and unplug the appliance. Lock the locking clamps
correctly on the lid (see “ASSEMBLYING”). Switch on the
appliance.

Overheating protection
was activated.

Switch off and unplug the appliance. Allow the appliance to cool
down for 30 minutes and try switching it on again.

The appliance produces
unusual smell.

The appliance is new.

The appliance may produce a specific smell when switched on
and used for the first time. This however is not dangerous in any
way and does not indicate that the appliance is damaged. The
smell should wear off after you use the appliance several times.

The appliance is
overloaded.

Compare the extracting performance and times with the ones
stated in the manual.

Check if the voltage stated on the rating plate corresponds to
the voltage in your supply system.

The casing becomes hot /
The appliance is too loud
and produces smoke.

The motor unit is
damaged.

Switch off and unplug the appliance. Return the appliance to an
authorised service centre.

The strainer is blocked.

The product is not
suitable.

The appliance cannot be used with fruit or vegetables that are
especially hard or contain long fibres.

The appliance is
overloaded.

Switch off and unplug the appliance. Wait until the appliance
stops. Clean the feeding tube, strainer, lid and pulp container.

The feeding tube touches
the strainer / The appliance
vibrates.

The strainer is not fitted
correctly.

Switch off and unplug the appliance. Check if the strainer sits
correctly on the skimmer. Check if the strainer is not damaged.
If the strained is damaged, you must repair the appliance at an
authorised service centre.
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