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INSTRUCTIUNIIMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Aceste instructiuni sunt disponibile si pe site-ul web: www.whirlpool.eu

SIGURANTA DUMNEAVOASTRA SI A CELORLALTI ESTE FOARTE
IMPORTANTA

In acest manual si pe aparat exista avertizari importante privind
siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va
.. avertizeazain ceea ce priveste riscurile potentiale pentru
j}‘ utilizatori si pentru celelalte persoane. Toate avertizarile
referitoare la siguranta sunt precedate de simbolul pentru
pericol si de urmatorii termeni:

Al PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu

este evitata, va cauza leziuni grave.

P\ AVERTISMENT Indica o situatie periculoasa care, daca nu

este evitata, ar putea cauza leziuni grave.

Toate avertizarile privind siguranta ofera detalii specifice despre riscul po-
tential existent si indica ce este de facut pentru a se reduce riscul de ranire,
de deteriorare si de soc electric, care pot rezulta in urma utilizarii necores-
punzatoare a aparatului. Respectati cu strictete urmatoarele instructiuni:

- Folositi manusi de protectie cand efectuati toate operatiunile de
despachetare siinstalare.

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a
se efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea siintretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician
calificat, in conformitate cu instructiunile producatorului si cu nor-
mele locale privind siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti nicio compo-
nenta a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in
manualul de utilizare.

- Inlocuirea cablului de alimentare trebuie sa fie efectuata numai de ca-
tre un electrician calificat. Contactati un centru de service autorizat.

- Impamantarea aparatului este obligatorie, conform legilor in vigoare.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea
conecta aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica, dupa
ce a fost incastrat in mobila.

- Pentru ca instalarea sa fie conforma cu normele de siguranta in vi-
goare, trebuie sa se foloseasca un intrerupator multipolar cu o dis-
tanta de minim 3 mm intre contacte.

- Nu utilizati adaptoare de priza multiple in cazul in care cuptorul este
prevazut cu un stecher.

- Nu utilizati prelungitoare.
- Nu trageti de cablul de alimentare.
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- Dupa instalare, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesi-
bile utilizatorului.

- Daca suprafata plitei cu inductie este crapata, nu utilizati plita si
opriti aparatul pentru a evita posibilitatea electrocutarii (numai la
modelele cu inductie).

- Nu atingeti aparatul daca aveti parti ale corpului umede si nu-I utili-
zati cand sunteti desculti.

- Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepara-
rea alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex.: pentruincal-
zirea incaperilor). Producatorul nuisiasuma nicio responsabilitate

entru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoane-
or de comanda.

- Aparatul si partile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii.

- Trebuie evitata atingerea rezistentelor.

- Copiii foarte mici (0-3 ani) si copiii mici (3-8 ani) nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt supravegheatiin
permanenta.

- Copiii cu varsta de 8 ani si peste si persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta si cunostinte pot
folosi acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului siinteleg riscurile im-
plicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intreti-
nerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.

- Intimpul utilizarii si dupa aceea, nu atingeti rezistentele sau
suprafetele interne ale aparatului, deoarece acestea pot provoca
arsuri. Aveti grija ca aparatul sa nu intre in contact cu lavete sau cu
alte materiale inflamabile pana cand nu s-au racit complet toate
componentele acestuia.

- Cand ati terminat de gatit aveti grija ca, inainte de a umbla in cuptor,
sa deschideti usa aparatului astfel incat sa lasati aerul fierbinte sau
aburii sa iasa treptat din acesta. Cand usa aparatului este inchisa,
aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra panoului
de comanda. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi manusi de protectie pentru a scoate tavile si accesoriile,
avand grija sa nu atingeti rezistentele.

- Nu amplasati materiale inflamabile in aparat sau in apropierea aces-
tuia: aparatul ar putea lua foc daca este pus in functiune accidental.

- Nuincalziti si nu gatiti in aparat alimente care se afla in borcane sau
In recipiente sigilate.

- Presiunea care se dezvolta in interior poate duce la explozia borcanu-
lui, deteriorand aparatul.

- Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati
prepararea alimentelor cu multa grasime si mult ulei.
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- Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul deshidratarii
alimentelor.

- Daca folositi bauturi alcoolice cand gatiti (de ex. rom, coniac, vin),
retineti ca alcoolul se evapora la temperaturi ridicate. Prin urmare,
exista riscul ca vaporii emanati de alcool sa ia foc atunci cand vinin
contact cu rezistenta electrica.

- Nu folositi niciodata echipamente de curatat cu aburi.

- Nu atingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza. Nu lasati copiii sa se
apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza. Daca in interiorul
cuptorului s-au scurs cantitati mari de resturi de mancare, acestea
trebuie inlaturate inainte de pornirea ciclului de curatare (doar la
cuptoarele cu functia de piroliza).

- Intimpul si dupé finalizarea ciclului de piroliza, animalele de
companie trebuie tinute la distanta de zona in care se afla aparatul
(numai in cazul cuptoarelor cu functie de piroliza).

- Folositi exclusiv sonda de temperatura recomandata pentru acest
cuptor.

- Nu utilizati substante de curatare abrazive sau razuitoare metalice
ascutite pentru a curata usa de sticla a cuptorului; acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

- aninte de ainlocui becul, asigurati-va ca aparatul este oprit, pentru a
evita posibilitatea electrocutarii.

- Nu utilizati folie de aluminiu pentru a acoperi alimentele din vasul de
gétit)(numai in cazul cuptoarelor pentru care sunt furnizate vase de
gatit).
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DECLARATIE DE CONFORMITATE (€

Acest cuptor, care este proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este in conformitate cu
Regulamentul european ( €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat, fabricat si comercializat in conformitate cu
cerintele de siguranta din Directiva 2006/95/CE privind,joasa tensiune” (care inlocuieste Directiva 73/23/
CEE si modificarile ulterioare) si cu cerintele de protectie din Directiva 2004/108/CE privind
compatibilitatea electromagnetica.

Acest aparat indeplineste cerintele de proiectare ecologica prevazute de Regulamentele nr. 65/2014 si
nr.66/2014, in conformitate cu standardul european EN 60350-1.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

Eliminarea ambalajului Eliminarea produsului
Ambalajul este reciclabil 100% si este marcat cu - Acest aparat este marcat in conformitate cu
simbolul reciclarii (). Prin urmare, diferitele parti Directiva europeand 2012/19/UE privind
ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare, deseurile de echipamente electrice si
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele electronice (DEEE).
stabilite de autoritatile locale. - Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in
mod corect, contribuiti la prevenirea
potentialelor consecinte negative asupra
mediului inconjurator si sanatatii persoanelor,
consecinte care ar putea fi cauzate de
eliminarea necorespunzatoare a acestui produs.
- Folositi tavi de copt inchise la culoare, lacuite - Simbolul )t de pe produs sau de pe

Recomandari pentru economisirea energiei

- Preincalziti cuptorul numai daca se specifica
astfel in tabelul cu informatii privind modul de
preparare sau in reteta dumneavoastra.

sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10/15 minute inainte de
incheierea duratei de preparare programate.
Alimentele care necesita o perioada de
preparare mai indelungata vor continua sa se
coaca si dupa oprirea cuptorului.

documentele care il insotesc indica faptul ca
acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu
menajer, ci trebuie predat la un punctde
colectare corespunzator, pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
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INAINTE DE UTILIZARE

INSTALAREA

Dupa ce despachetati cuptorul, asigurati-vé cd nu a fost deteriorat in timpul transportului si cd usa acestuia se

inchide corect.

Dacd apar probleme, contactati dealerul sau cel mai apropiat serviciu de asistentd tehnicd post-vanzare.
Pentru a evita deteriordrile, scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instaldrii.

Cititi toate recomandarile privind siguranta, de la paginile 2, 3, 4, inainte de instalarea aparatului.
Respectati instructiunile de montare de la paginile | si [l atunci cand instalati aparatul.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

« Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldura (min. 90°C).
- Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul in locas si inlaturati

Ccu grija toate aschiile de lemn si rumegusul.

« Dupainstalare, partea inferioara a cuptorului nu trebuie sa maifie accesibila.
« Pentru corecta functionare a aparatului, nu obstructionati deschiderea minima dintre blatul de lucru si

marginea superioara a cuptorului.

CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE
CU ENERGIE ELECTRICA

RECOMANDARI GENERALE

Asigurati-va ca tensiunea electrica indicata pe
placuta cu datele tehnice ale aparatului
corespunde cu tensiunea din retea. Placuta cu
datele tehnice se afla pe marginea frontala a
cuptorului (este vizibila cand usa este deschisa).

- Inlocuirea cablului de alimentare (tip
HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) trebuie sa fie efectuata
numai de un electrician calificat.

Contactati un centru de service autorizat.

Cuptorul este programat sa functioneze cu o
absorbtie de putere de peste 2,5 kW (indicata in
setari prin, 16 A", conform celor prezentate la
pagina 10), care este compatibila cu o sursa de
alimentare cu energie electrica a locuintei de peste
3 kW.

Daca locuinta este alimentata cu putere mai mica,
setarea trebuie redusa (,13 A”in setari).

Inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton,
peliculele de protectie si etichetele adezive de
pe accesorii.

- Scoateti accesoriile din cuptor si incalziti-l la
200° C timp de aproximativ o ora pentrua
elimina mirosul si fumul materialelor izolatoare
si ale unsorii protectoare.

in timpul utilizarii:

Nu amplasati obiecte grele pe usa, deoarece o

pot deteriora.

Nu va sprijiniti pe usa si nu atarnati nimic de

manerul acesteia.

Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de
aluminiu.

Nu turnati niciodata apa in cuptorul incins;
stratul de email ar putea suferi deteriorari.
Nu tarati niciodata oale sau tavi pe partea
inferioara a cuptorului, deoarece stratul de
email ar putea suferi deteriorari.

Asigurati-va ca firele electrice ale altor aparate
nu ating partile fierbinti ale cuptorului sinu se
pot prinde in usa acestuia.

Nu expuneti cuptorul la agenti atmosferici.
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APARATUL

Panoul de comanda

Ventilator

Rezistenta circulara (nu este vizibild)
Gratarele laterale (numdrul de grdtare este
indicat pe partea frontald a cavitdtii)

Usa

Rezistenta inferioara (nu este vizibild)
Rotisorul (dacd intrdin dotare)

Punct de insertie a sondei pentru carne (dacad
intrdin dotare)

9. Placuta cu datele tehnice (a nu sedemonta)
10. Becul

11. Rezistenta superioara / grill

PN

©No W

NOTA:

- Intimpul procesului de coacere, este posibil ca ventilatorul de réicire sd se activeze din cand in cdnd pentru a

se reduce consumul de energie.

- Lafinalizarea procesului de coacere, dupa oprirea cuptorului, ventilatorul de racire ar putea continua sa

functioneze pentru o perioadd de timp.

- In cazul deschiderii usii cuptoruluiin timpul procesului de coacere, rezistentele se dezactiveazd.

ACCESORII

___..-"'. " "*:-1_..
a &
b “-L :’;
Fig.C
Fig. E

Fig. F

A. Gratar metalic:
+ gratar
+ pentru tavi, prajituri etc.

B. Tava pentru scurgerea grasimii:
« pentru colectarea picaturilor de grasime
+ pentru prepararea carnii, a pestelui etc.

C. Tava de copt:
« pentru produse de panificatie si patiserie
« pentru carne, peste etc.

D. Gratare culisante (numai la anumite modele):
+ pentru o manevrare mai usoard a gratarelor si
tavilor.

E. Rotisorul (numaila anumite modele):
. sefoloseste pentru gatirea uniforma a bucatilor
mari de carne si de pui.

F. Sonda pentru carne (numaila anumite modele):
 sefoloseste pentru masurarea temperaturii
interne a alimentelor.

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.

ACCESORIILE CARE NU INTRA iN DOTARE
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.
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INTRODUCEREA GRATARELOR METALICE SI A ALTOR ACCESORIIIN CUPTOR

1. Introduceti orizontal gratarul metalic, cu
partearidicata,A” orientata in sus (Fig. 1).

2. Alte accesorii, precum tava pentru scurgerea
grasimii si tava de copt, se introduclafel ca
gratarul metalic (Fig. 2).

DEMONTAREA GRATARELOR LATERALE

Inainte de a efectua curatarea automata a e
cuptorului (consultati sectiunea 11), demontati :
toate accesoriile din cavitate.

Consultati imaginile (Fig. 1, 2, 3) pentru a demonta
suporturile laterale si (daca intra in dotare) piulitele
cu care acestea sunt fixate in interiorul cavitatii.

Fig. 1 Fig.2

NOTA: nerespectarea acestor instructiuni va avea
drept rezultat deteriorarea permanentd a
accesoriilor.

Fig.3

MONTAREA GRATARELOR CULISANTE (DACA INTRA iN DOTARE)

Extinderea partiald sau completd a grdtarelor
culisante faciliteazd manevrarea grétarelor metalice
siatavilor.

1. Demontati gratarele laterale de sustinere (Fig. 1)
(in cazul gratarelor culisante extinse complet,
este necesar sd scoateti maiintai surubul de
fixare).

2. Scoateti protectia din plastic de pe gratarele
culisante (Fig. 2).

3. Agatati partea superioara a gratarelor O N Ch—
culisante pe gratarele de sustinere. Asigurati- b
va ca sinele telescopice se pot deplasa liberin '

partea din fata a cuptorului. Fig. 4

Apoi, apasati ferm partea inferioard a

gratarelor culisante pe gratarul de sustinere =y y

pana cand se fixeaza in locas (Fig. 3). ’Q,\\-:_‘ pr
4. Montatilalocin cuptor gratarele laterale de f/p

sustinere (Fig. 4).

5.  Amplasatiaccesoriile pe glisor (Fig. 5, 6). Fig.5 Fig.6
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

AFISAJULDINSTANGA  TASTETACTILE BUTON TASTETACTILE

AFISAJUL DIN DREAPTA

Rotiti pentru a naviga printre functii sia
regla toti parametrii de preparare.

BEC
pentru a aprinde/stinge lumina.

PORNRE/OPRIRE
pentru a porni/opri cuptorul.

INAPOI
pentru a revenila ecranul anterior.

- mi o N\
8 = U / \
.2 )
2 E @ \ /
aq
BUTONUL SITASTELE TACTILE
o S N\ @
® | 6 | >
< \ / ®
- COMUTATORUL ROTATIV BUTONUL 6™ SENSE

Apasati pentru a selecta, seta, accesa sau
confirma functii sau parametrii si, la final,
pentru a porni programul de preparare.

TEMP
pentru a seta temperatura.

START
pentru a activa functiile de preparare.

TIMP

pentru a seta ora, durata de preparare
sau pentru a prelungi durata cicluluide
preparare.

AFISAJUL DIN STANGA

AFISAJUL DIN DREAPTA

()
& & @

Afisajul indica principalele functii de preparare
aalimentelor.

Functia care poate fi selectata este afisata mai
luminos.

Simbolurile indica functia. Pentru o descriere
completa, consultati tabelul de la pagina 17.

iH

g: ‘ S

Acest afisaj prezinta ceasul, grupul de simboluri
pentru functiile 6t Sense (§] si functiile speciale
(©), precum si detaliile tuturor functiilor si facilitea-
za reglarea tuturor parametrilor de preparare.

NOTA:imaginea afisatd poate varia in functie de
modelul achizitionat.
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1.1 REGLAREA CEASULUI

1.3 PORNIRE/OPRIRE

Atunci cand cuptorul este pornit pentru prima datd,
este necesard setarea orei.

=L

Rotiti # ¢ v pentru a seta ora.

i

Apasati 4 pentruaconfirma.

L)

Rotiti # <+ pentru a seta minutele.

i

Apasati 4 pentruaconfirma.

NOTA: pentru a modifica ulterior ora, cand cuptorul este
oprit, mentineti apdsatd tasta m(?m timp de cel putin o
secundad si repetati operatiunile de mai sus. Dupd o
cadere de curent, este necesard resetarea ceasului.

Atunci cand aparatul este oprit, apare afisatd numai
orain formatul de 24 de ore.

=L

Apasati pentru a porni cuptorul (mentineti
apasat timp de 2 sec).

Atunci cand cuptorul este pornit, ambele afisaje sunt
active.

Butonul si toate tastele tactile sunt perfect
functionale.
cod

NOTA: prin apdsarea @ , seintrerupe intotdeauna
ciclul de preparare activ si se OPRESTE aparatul.

1.2 SETARI

2 SELECTAREA UNEIFUNCTII

Dacad este necesar, unitdtile de temperaturd si setdrile
alimentarii cu energie electricd pot fi schimbate din
valorile implicite (°Csi 16 A).

Mentinetiapdsatdtasta §¢ timp de cel putin 5 secunde
atunci cdand cuptorul este oprit (consultati sectiunea 1.3).

=l

Rotiti # ¢ ¥ pentru a selecta °C sau °F.

i

Apasati 4 pentruaconfirma valoarea.

Rotiti # ¢ v pentru a selecta alimentarea cu energie
electrica (16 Asau 13 A).

i

Apasati 4 pentruaconfirma valoarea.

NOTA: dupd confirmarea setdrilor, este posibil sci fie
necesard resetarea ceasului.

Pentru a selecta ciclurile de preparare si alte functii.

Pentru descrieri, consultati tabelul de la pagina 17
sidelapagina 18.

Apasati pentru a PORNI cuptorul.

Rotiti # ¢ ¥ pentru a selecta functia principala: functia
care poate fi selectata este afisata mai luminos.

=

i

Apasati 4 pentruaconfirma selectia.

NOTA: selectati functiile 6% Sense @ sau functiile
speciale pentru a accesa simbolurile conexe de
pe afisajul din dreapta (consultati sectiunea
corespunzadtoare (7,8) de la pagina 13).

Procedati dupa este indicatin sectiunea
~Pornire rapida” (sectiunea 3), pentru a activa
imediat functia de preparare sau pentru a naviga
prin programul de setare a modului, conform
indicatiilor din sectiunile 4, 5 si 6.
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3 PORNIRERAPIDA

Pentru aignora programul de setare a modului si
pentru alansa rapid un ciclu de preparare.

Apasati @ pentru a porni rapid orice functie.

Cuptorul va derula un ciclu de preparare
necronometrat (consultati sectiunea 5.1) utilizand
temperatura implicitd, iar pe afisaj va aparea
numadratoarea in ordine crescatoare, pentru a
indica derularea timpului.

Apasati \2[ pentru a porni imediat ciclul de
preparare a alimentelor, utilizand cel mai recent set
de valori.

4.1 SETAREA NIVELULUIDE PUTERE PENTRU
GRILL

Pentru a seta nivelul de putere pentru functiile de
coacere Grill @ siTurbo Grill .

Exista 3 niveluri definite de putere pentru functia grill:
-1- (redus), -2- (mediu), -3- (ridicat).

Afisajul din dreapta indica valoarea implicita intre
doua clipiri,--"

I
LLJ
1
I
I

& &

Rotiti # ¢ ¥ pentru a seta nivelul dorit.

Apasati 4 pentrua confirma si trecetila setarea
duratei (sectiunea 5) sau apasati @ pentru pornirea
rapida.

NOTA: rotiti 4 =+ pentru a regla nivelul de putere
pentru grill in timpul unui ciclu de preparare.

4 SETAREATEMPERATURII

4.2 FAZADEPREINCALZIRE

Pentru a regla temperatura tuturor ciclurilor de
preparare disponibile, cu exceptia Grill @ Turbo

Grill ), Mentinere la cald . siDospire iz

i

Apasati 4 pentrua confirma functia dorita.

Pictograma °C/°F clipeste.

=

Sk

Rotiti 4 ¢ ¥ pentru a seta temperatura dorita.

17T *
R

i

Apasati 4 pentrua confirma sitrecetila setarea
duratei (consultati sectiunea 5) sau apasati | > |
pentru pornirea rapida.

NOTA: rotiti + < v pentru a regla temperaturain
timpul unui ciclu de preparare.

Pentru anumite functii (Conventional @ Aer
fortat @, Coacere cu convectie , Preincalzire
rapida a‘ ) existd o fazd de preincdlzire care se
activeazd automat si faciliteazd atingerea rapidd a

temperaturii dorite.
0

R = A

O sageata care clipeste in bucla langa temperatura
setatd indica faza de preincalzire.

Atunci cand cuptorul atinge temperatura setata,
avertizorul sonor emite o alarma.

E = A

Introduceti alimentele in cuptor siinchideti usa:
cuptorul porneste automat ciclul de preparare ales.

NOTA: Dacd introduceti alimentele in cavitate inainte
definalizarea fazei de preincalzire, rezultatele
procesului de preparare ar putea fi compromise.
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5 SETAREA DURATEI

5.2 CICLU DE PREPARARE CRONOMETRAT

Pentru a regla durata unei functii dupa setarea
temperaturii.

IF' Pictograma clipeste.

L]
— “i“ —

Apasati 4 sau @ pentru a activa un ciclu de
preparare necronometrat (5.1).

e

Rotiti # < v pentru a seta durata.

ot

pentru a confirma durata de preparare

i

Apasati 4
cronometrata (5.2) si treceti la setarea orei de
finalizare sau apasati @ pentru pornirea rapida.

NOTA: apdsati 52 pentru a regla duratain timpul
unui ciclu de preparare.

In timpul unui ciclu de preparare cronometrat,
afisajul din dreapta indica durata, cronometrand
derularea timpuluiin ordine descrescatoare minut
cu minut, iar,." clipeste.

— {:ﬁm — {:ﬁm
Uhade || e

Apasati oricand doriti sa finalizati ciclul de
preparare.
Dupa finalizarea duratei de preparare, afisajul din

dreaptaindica,End”(,Finalizare”), iar avertizorul
sonor emite o alarma.

NOTA: durata nu include timpul aferent fazei de
preincalzire.

6 SETAREA OREIDEFINALIZARE A CICLULUI
CU PORNIRE TEMPORIZATA

5.1 CICLU DEPREPARARE NECRONOMETRAT

In timpul unui ciclu de preparare necronometrat,
afisajul din dreapta indica durata, cronometrand
derularea timpuluiin ordine crescatoare minut cu
minut, iar,:" clipeste.

LHU e
&=

&

~L
_F

1
..3

finalizare.

NOTA: apdsati W@M pentru atrece dela ciclul
necronometrat la cel cronometrat si setati o ord de

Apasati | (D] oricand doriti s finalizati ciclul de
preparare si OPRITI cuptorul.

Pentru a seta ora de finalizare doritd a unei functii.
Afisajul din dreapta indica momentul finalizarii
ciclului de preparare, iar pictograma £ clipeste.

IZFol .

Rotiti + =+ pentru a seta ora de finalizare dorita.

i

Apasati 4 pentrua confirma ora de finalizare.

e

NOTA: ora indicatd pe afisajinclude durata setatd. In
timpul temporizdrii, avetiintotdeauna posibilitatea sa:

Rotiti + ¢ ¥ pentru a avansa ora de finalizare.

Apasati ¢ pentruareglanivelul de temperatura.
Apasati © pentruaregla durata.

Dacd functia asigurd o fazd de preincdlzire, aceasta va fi
omisdin cazul in care ati setat o durata de temporizare.
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7 FUNCTIILE6™ SENSE

8 FUNCTIISPECIALE

Pentru a alege dintre 6 cicluri de preparare specifice
diferite cu valori presetate. Pentru lista completa si
descrierea functiilor, consultati tabelul de la pagina 17.

Rotiti 4 ¢+ pentru a selecta functia 6™ Sense.

@ <

i

Apasati 4 pentruaconfirma.

Rotiti # <+ pentru a selecta functia 6™ Sense dorita.
=
e
I

Apasati 4 pentruaconfirma sitrecetila setarea
valorilor pentru durata/ora de finalizare sau apdsati
D | pentru pornirea rapida.

NOTA: nu este necesard preincdlzirea cuptorului
pentru toate functiile

6™ Sense. Consultati tabelul de la pagina 19 pentru
temperaturile si duratele de preparare recomandate.

RECUPERAREA TEMPERATURII CU 6™ SENSE

Dacd, in timpul unui ciclu de preparare cu functia 6
Sense, temperatura din interiorul cuptorului scade
deoarece usa afost deschisd, functia de recuperare a
temperaturii cu 6" Sense va recupera automat
temperatura initiald.

in timpul recuperarii temperaturii cu 6™ Sense,
afisajul indica o,animatie serpuita”pana cand este
atinsa temperatura dorita.

= e
Lo | Lod

NOTA: in timpul unui ciclu cronometrat, pentru a se
garanta cele mai bune rezultate de preparare, la
aceastd duratava fiaddugat timpul in care usa a fost
deschisa.

Pentru a alege intre cicluri de preparare specifice
diferite. Pentru lista completd si descrierea functiilor,
consultati tabelul de la pagina 18.

Rotiti # « ¥ pentru a selecta functia speciala.

)| | g

Apasati 4 pentrua confirma.

Rotiti + « & pentru a selecta functia speciala dorita.
l zr} )
B
o~

Apasati 4, pentruaconfirma si setati valorile sau
apasati @ pentru pornirea rapida.

8.1 INCALZIRE RAPIDA

Pentru a preincalzi rapid cuptorul. Consultati
descrierea completd de la pagina 18.

Accesati functiile speciale .
Rotiti 4 <+ pentru a selecta .
Apasati 4 pentruaconfirma.
Rotiti # ¢ ¥ pentru a selecta temperatura dorita.

Apasati @ pentru a rula rapid ciclul de
preincalzire sau apasati 4 pentru asetadurata
urmatorului ciclu de preparare.

; =N

Atunci cand cuptorul atinge temperatura setata,
avertizorul sonor emite o alarma.

Introduceti alimentele in cuptor siinchideti usa:
cuptorul porneste automat un ciclu de preparare,
mentinand temperatura atinsa.

Nu introduceti alimente in cuptorinainte de
finalizarea ciclului de preincdlzire rapida.
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9 CURATAREA AUTOMATA A CUPTORULUI (NUMAILA ANUMITE MODELE)

Daca intra in dotare, functia de curatare automata poate varia in functie de modelul achizitionat.

CICLUL DE CURATARE PIROLITICA
(DACA INTRA IN DOTARE)

CICLUL DE CURATARE SMARTCLEAN™
(DACA INTRA IN DOTARE)

Pentru descrierea acestei functii, consultati si tabelul
cu functiide la pagina 18 si capitolul ,Curatare” de
lapagina 24.

Accesati functiile speciale .

Rotiti # ¢ v pentru a selecta .

L
e

Apasati 4 pentruaconfirma.

Rotiti # < ¥ pentru a selecta durata presetata dorita.

Apasati @ pentru a rula ciclul de curatare
pirolitica sau apasati 4 pentruasetaorade
finalizare (sectiunea 6).

Rotiti # « v pentru a seta ora de finalizare dorita.

Apasati 4 pentruaactiva curatarea automatda
cuptorului.

NOTA: in timpul unui ciclu de curdtare piroliticd, usa
cuptorului se blocheazd automat.

Tt P

I

Imediat ce dispare pictograma E, cuptorul devine
din nou complet functional.

A UNE N

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de
piroliza.

- Nulasati copiii sa se apropie de cuptorin
timpul ciclului de piroliza.

- Nulasati animalele de companie sa se apropie

in timpul si dupa finalizarea ciclului de piroliza.

Pentru descrierea acestei functii, consultati si tabelul
cu functiide la pagina 18.

Cuptorul fiind rece, distribuiti 200 ml de apa pe
partea inferioara a cavitatii cuptorului, apoi
inchideti usa cuptorului.

Accesati functiile speciale .
Rotiti + ¢ ¥ pentruaselecta i .

Apasati 4 pentrua confirma.

Apasati @ pentru a porni imediat ciclul
SMARTCLEAN™ sau apasati 4 pentruasetaora

de finalizare/pornirea temporizata (consultati
sectiunea 6).

La finalul ciclului, eliminati toata apa reziduala din
cuptor siincepeti sa curatati folosind un burete
umezit cu apa fierbinte (este posibil sa nu obtineti
rezultatele dorite daca amanati curatarea cu mai
mult de 15 minute).

Pentru a elimina reziduurile foarte rezistente,
repetati ciclul SMARTCLEAN™ si addugati cateva
picaturi de detergent neutru in momentul
indepartarii murdariei.

NOTA: o cantitate mai micd sau mai mare de apd
poate periclita functionarea corectd a ciclului de
curdtare.

Durata ciclului de curdtare nu poate fi setata.
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SONDA PENTRU CARNE (NUMAI LA
ANUMITE MODELE)

Sonda furnizatd pentru carne vd permite s masurati
temperatura internd exactd a alimentelor in timpul
prepardrii.

Utilizarea sondei pentru carne este permisa numai
in cazul anumitor functii de preparare

(Conventional (ZJ, Aer fortat (&), Coacere cu
convectie ,Turbo Grill , 6™ Sense Carne (&
si 6 Sense Maxicooking E).

Pozitionarea corecta a sondei este extrem de impor-
tanta pentru obtinerea unor rezultate de preparare
perfecte. Introduceti complet sondain carne,
evitand zonele osoase si cele cu grasime (Fig.1).

Pentru carnea de pasare, sonda trebuie introdusa pe
diagonala, in partea din mijloc a pieptului, avand grija
ca varful sa nu ajunga intr-o portiune goala (Fig.2).
Daca gatiti o bucata de carne cu grosime neregulata,
verificati ca aceasta sa fie bine coapta inaintedeao
scoate din cuptor. Conectati capatul sondei la orificiul
de pe peretele interior din dreapta al cavitatii.

Fig.1 Fig.2

IMPORTANT: aveti grijd la peretii cavitdtii si la
alimente in timp ce introduceti sonda pentru carne:
aceste pot fi fierbinti.

Atunci cand sonda pentru carne este introdusa in
cavitatea cuptorului, avertizorul sonor emite o
alarma, iar pe afisaj apare pictograma [== si
temperatura setata.

""'z"'"' "=
L)

Daca sonda pentru carne este introdusa in timpul
selectdrii unei functii, afisajul trece la temperatura
setata in mod implicit a sondei pentru carne.

Apasati 4 pentruaactiva setarile.

Rotiti 4 <+ pentru aregla temperatura setata a
sondei pentru carne.

=

Apasati 4 pentruaconfirma.

Rotiti + < + pentru a seta temperatura cavitatii
cuptorului.

Apasati 4 sau | D] pentrua confirmasia porni
ciclul de preparare.

in timpul ciclului de preparare, afisajul indica
temperatura setata a sondei pentru carne.

Atunci cand carnea atinge temperatura setata,
ciclul de preparare se opreste, iar afisajul indica
,End”(,Finalizare”).

Pentru a reporni ciclul de preparare dupa afisarea
mesajului,End” (,Finalizare”), rotind # ¢+ , puteti

regla temperatura setatd a sondei pentru carne
conform indicatiilor de mai jos.

Apasati 4 sau @ pentru a confirma si a reporni
ciclul de preparare.

NOTA: in timpul ciclului de prepararein care se
foloseste sonda pentru carne, putetiroti # <+ pentru
a modifica temperatura setatd a sondei pentru carne.

Apdsati 8 pentruareglatemperatura cavitdtii
cuptorului.

Consultatitabelul de la pagina 19 pentru a afla
care este temperatura ideald de preparare pentru
fiecare tip de carne.

Sonda pentru carne poate fiintrodusd oricand, chiar
siin timpul unui ciclu de preparare. in acest caz,
trebuie sd resetati parametrii functiei de preparare.
Daca sonda pentru carne nu este compatibild cu o
functie, cuptorul opreste ciclul de preparare, iar
avertizorul sonor emite o alarmd. In acest caz,
scoateti sonda pentru carne sau apdsati %9 pentru
aseta o altd functie.

Pornirea temporizata si faza de preincalzire nu sunt
compatibile cu sonda pentru carne.
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9 BECUL CUPTORULUI

10 BLOCAREATASTELOR

Apasati Q pentrua APRINDE sau a STINGE becul
cuptorului.

In timpul derularii functiei Aer fortat Eco ¥/,
becul se va stinge dupa 1 minut.

in timpul unui ciclu de curatare pirolitica (daca
intra in dotare), becul cuptorului nu poate fiaprins.

In timpul unui ciclu de preparare in cadrul cruia se
foloseste sonda pentru carne (daca intra in dotare),
acesta va fi aprins permanent.

Pentru a bloca butoanele de pe panoul de comanda.

Mentineti apasata tasta ﬁ timp de cel putin

5 secunde.
L}
E 3“ - -
- 1)

Pentru a dezactiva.

Mentineti apdsata tasta ﬁ timp de cel putin
5 secunde.

ﬁ Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi
opritintotdeaunain timpul unui ciclu de preparare,
prin apdsarea butonului de PORNIRE/OPRIRE).
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TABEL CU DESCRIEREA FUNCTIILOR

Functia traditionala

CONVENTIONAL

Pentru a gati orice fel de mancare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 2. Aceasta
functie are o faza automata de preincalzire. Asteptati finalizarea preincalzirii
fnainte de a introduce alimente in cuptor.

GRILL

Pentru a prepara la gratar antricoate, frigarui, carnati; pentru a gratina legumessi
pentru a praji paine. Se recomanda pozitionarea alimentelor pe nivelul 4. Cand
frigeti carnea la gratar, utilizati tava pentru scurgerea grasimii, pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii. Pozitionati-o pe nivelul 3, adaugand aprox.
jumatate de litru de apa. Nu este necesara preincalzirea cuptorului. in timpul
procesului de preparare, usa cuptorului trebuie sa ramana inchisa.

& (1 (I

AER FORTAT

Pentru a gati simultan pe doua niveluri alimente, chiar si diferite, care necesita
aceeasi temperatura de preparare (de ex., peste, legume, prdjituri). Aceasta
functie poate fifolosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa
treaca de la un aliment la altul. Atunci cand gatiti pe un singur nivel, utilizati al
2-lea gratar. Atunci cand gatiti pe doua niveluri, utilizati primul si al 3-lea gratar.
Aceasta functie are o faza automata de preincalzire. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in cuptor.

[

COACERE CU
CONVECTIE

Pentru prepararea carnii si a placintelor cu umplutura lichida (dulci sau sarate), pe un
singur gratar. Cu aceasta functie, procesul de coacere este sustinut prin functionarea
intermitentd si la intensitate redusa a ventilatorului, ceea ce impiedica uscarea excesiva
aalimentelor. Utilizati nivelul 2. Aceasta functie are o faza automata de preincalzire.
Asteptati finalizarea preincalzirii inainte de a introduce alimente in cuptor.

Functiile 6*" Sense

=

6" Sense
TOCANA

Aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
aferenta pentru gatirea oricarui fel de mancare care contine paste (lasagna,
cannelloni etc.). Temperatura poate fi modificata intr-un anumit interval pentru a
se adapta perfect la diferitele retete si gusturi personale. Utilizati nivelul 2. Nu este
necesarad preincalzirea cuptorului.

Loy

Aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
aferenta pentru frigerea oricarui tip de carne (pui, vitd, vitel, porc, miel etc.).
Temperatura poate fi modificata intr-un anumit interval pentru a se adapta
perfect la diferitele retete si gusturi personale. Cu aceasta functie, procesul de

6" Sense : : . : e il : .
coacere este sustinut prin functionarea intermitenta si la intensitate redusa a
CARNE ventilatorului, ceea ce impiedica uscarea excesiva a alimentelor. Utilizati nivelul 2.
Nu este necesara preincalzirea cuptorului inainte de utilizare.
Aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
ﬁ aferenta pentru frigerea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda sa
intoarceti carnea in timpul coacerii pentru a obtine o rumenire uniforma. Se
6 Sense recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru a nu se usca excesiv. Utilizati
MAXICOOKING | nivelul 1sau 2,in functie de dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesara

preincalzirea cuptorului inainte de utilizare.

==

Aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
aferenta pentru prepararea oricarui fel de paine (baghete, chifle, paine la tava etc.).

6t Sense Temperatura poate fi modificatd intr-un anumit interval pentru a se adapta perfect
BREAD (PAINE) la diferitele retete si gusturi personale. Utilizati nivelul 2. Nu este necesara
preincalzirea cuptorului.
Aceastad functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
aferenta pentru prepararea oricarui fel de pizza (pizza subtire, pizza de casa,
. focaccia etc.). Temperatura poate fi modificata intr-un anumit interval pentru a se
6t Sense PIZZA | 2dapta perfect la diferitele retete si gusturi personale. Utilizati nivelul 2. Nu este
necesara preincalzirea cuptorului.
@ Aceasta functie selecteaza automat modul optim de preparare si temperatura
aferenta pentru prepararea oricarui produs de patiserie (biscuiti, chec, tarte cu
6t Sense fructe etc.). Temperatura poate fi modificata intr-un anumit interval pentru a se
PRODUSE DE | adapta perfect la diferitele retete si gusturi personale. Utilizati nivelurile 2 sau 3.
PATISERIE Nu este necesara preincalzirea cuptorului.
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Et Pentru a preincalzi rapid cuptorul. Laincheierea etapei de preincalzire, cuptorul
L selecteaza automat functia Conventional. Asteptati finalizarea preincalzirii inainte
PREINCALZIRE | de a introduce alimente in cuptor.
RAPIDA
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, friptura de vitd, carne de pasare).
Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc. Utilizati tava pentru scurgerea
grasimii pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii. Pozitionati-o pe
1 nivelul 1 sau 2, adaugand aprox. jumatate de litru de apa. Nu este necesara
TURBOGRILL preincélzirea cuptorului.in timpul procesului de preparare, usa cuptorului trebuie
sa rdmana inchisa. Cu aceasta functie se poate utiliza rotisorul, dacad intra in
dotare.
Pentru prepararea pe un nivel a fripturilor umplute si a bucatilor de carne. Cu
aceasta functie, procesul de coacere este sustinut prin functionarea intermitenta
silaintensitate redusa a ventilatorului, ceea ce impiedica uscarea excesiva a
alimentelor. Pe durata utilizarii functiei ECO, lumina ramane stinsa in timpul
AER FORTAT procesului de preparare si poate ﬁ'aprinsé tgmporar prin qpfxsarea butonulvui Eje
ECO confirmare. Pentru a creste la maximum eficienta energetica, se recomanda sa nu
deschideti usa cuptorului pe durata procesului de preparare a alimentelor. Se
recomanda utilizarea nivelului 3. Nu este necesara preincalzirea cuptorului.
% m Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat gatite (carnea, alimentele
'g prajite sau budincile). Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Functia nu se
2 Eﬁ; MENTINERE LA | 5ctiveazs daca temperatura din cuptor depdseste 65°C.
= = CALD
S | =
£ Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate. Puneti aluatul pe
L. li} al 2-lea nivel. Nu este necesara preincalzirea cuptorului. Pentru ca dospirea sa fie
optima, nu activati functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
DOSPIRE fnali i ciclud
nalizarea unui ciclu de preparare.
i
- Pentru eliminarea prin ardere a depunerilor rezultate in urma gatitului prin
CURATARE{'\ intermediul unui ciclu de curatare la temperatura foarte ridicata (aprox. 500°C).
PlROLlTlch Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: un ciclu complet (PYRO) si un ciclu
AUTOMATA A | mai scurt (ECO). Ciclul complet se utilizeaza cel mai bine doar atunci cand
CUPTORULUI | cuptorul este extrem de murdar, in timp ce ciclul scurt trebuie folosit periodic.
(dacaintrain
dotare)
\a—
Pentru eliminarea murdariei rezultate in urma procesului de preparare a
CICLUL alimentelor, prin intermediul unui ciclu de curatare cu temperatura scazuta.
SMARTCVLEANTM Actiunea combinata a emailului special si a vaporilor de apa degajati in timpul
DE CURATARE A | ciclului faciliteaza eliminarea murdariei. Turnati 200 ml de apa in partea inferioara
CUPTORULUI | a cavitatii si activati functia atunci cand cuptorul este rece.

(dacaintrain
dotare)
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND MODUL DE PREPARARE

Prein- Nivel Tem Durata
Reteta Functie| ., . (numaratde o P- . Accesorii sinote
calzire | . . (°C) (min.) ’
josinsus)
@ - 2 160-180 | 30-90 |Forma de prajituri pe gratar metalic
Chec Nivel 3: Forma de prajituri pe gratar metalic
@ Da 1-3 160-180| 30-90 - N e N .
Nivel 1: Forma de prdjituri pe gratar metalic
Placinte Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
umplute @ - 2 160-200 | 30-85 |coptsauforma de prdjituri pe gratar
(placinta cu metalic
branza, Nivel 3: Forma de prdjituri pe gratar metalic
strudel, @ Da 1-3 160-200 | 35-90
placinta cu Nivel 1: Forma de prajituri pe gratar metalic
mere)
Tava NP
@ ) 23 160-180 | 15-45 |T@va pentru scurgerea grasimii/tava de
Bi iti/ copt
ISCUIE.I . Nivel 3: Gratar metalic
tarte mici - - ——
@ Da 1-3 150-170| 20-45 |Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
@ ) 2/3 180-200 | 30-40 Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
Chouxala oPt
créme Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
@ Da 1-3 180-190 | 35-45 |Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
E:} Da 5 9% 110-150 Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
copt
Bezele Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
@ Da 1-3 90 130-150 | Nivel 1: Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
. . Tava pentru scurgerea grdsimii/tava de
Pizza (p|zza - 2 220-250 15-30 COpt
la 'i::::’ Nivel 3: Tava de copt sau tava de cuptor pe
P . gratar metalic
subtire, @ Da 1-3 220-240| 20-40 [T —
focaccia) Nivel 1: Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Paine (paine Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
latava) :E: ) 2 180-220 50-70 co t?au ratar rr?etalicg
0,5/1kg ptsaug
Paine EE:' i 5 180-220 | 30-50 Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
(chifle) copt sau gratar metalic
Nivel 3: Tava de copt sau tava de cuptor pe
grdtar metalic
Paine @ Da 1-3 180-200| 30-60 |Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt sau tava de cuptor pe gratar
metalic
E:} Da 5 550 10-15 Tava pentruv scurgere{a grasimii/tava de
Pi copt sau gratar metalic
1zza . Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
congelata - - —
@ Da 1-3 250 10-20 |Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
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Placinte . . T . .
Da 2 180-200| 35-45 |Forma de prajituri pe gratar metalic
picante prajtifiped
(placinta cu Nivel 3: Forma de prajituri pe gratar metalic
lequme, | (g#] | D 1-3  |180-190| 45-60 | _ o ,
quiche Nivel 1: Forma de prajituri pe gratar metalic
lorraine)
Vol-au- @ Da 2 190-200| 20-30 |Tavdpentruscurgerea grasimii/tava de copt
vents;/ Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
reparate cu
P i!:)ietaj @ Da 1-3 180-190 | 20-40 |Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii/tava
de copt
Lasagna/ Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de
budinci @I 2 190-2001 40-65 cuptor pe gratar metalic
Paste la Tava pentru scurgerea grdsimii sau tava de
cuptor/ | & | - 2 190-200 | 25-45 penr s-Tgereed
cannelloni cuptor pe gratar metalic
.Nllellwtell @ ) 5 190-200 | 70-100 Tava pentru ﬁcurgerea gra5|m|| sau tava de
vita/porc 1kg cuptor pe gratar metalic
Tava pentru scurgerea grdsimii sau tava de
I?ulpa de § @ ) 5 200-230 | 60-90 Acuptor pg gratar metalic ((vjaca este necesar,
miel/gamba intoarceti alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de preparare)
PU|/|vepure/ @ i 5 210-230 | 50-100 Tava pentru fcurgerea gra5|m|| sautava de
rata 1 kg cuptor pe gratar metalic
surfan/ @ i 1/2 170-200 | 90-150 Tava pentru fcurgerea gra5|m|| sau tava de
gasca3 kg cuptor pe gratar metalic
Fripturade
porccu ﬁ - 2 170 140-180 | Nivel 2: tavd pentru scurgerea grasimii
sorici2kg
Pestela
cu.ptc?'rlln @ Da 5 180-200 | 40-60 Tava pentru fcurgerea gra5|m|| sau tavade
papiota (file, cuptor pe gratar metalic
intreg)
Legume
umplute . . . .
. Da 2 170-190| 30-60 |Tavade cuptor pe gratar metalic
(rosii, dovle- v uptorpeg '
cei, vinete)
Paine prajita @ - 4 (Ridi3caté) 2-5 | Grétar metalic
Fileuri/ 5 Nivel 4: Gratar metalic (intoarceti
bucatide @ - 4 (Mediu) 20-35 |alimentele lajumdtatea coacerii)
ediu
peste Nivel 3: Tava pentru scurgerea grasimii, cu apa
Carnati/ 2-3 Nivel 4: Gratar metalic (intoarceti
frigarui/ @ i 4 (Medie 15-40 alimentele la jumatatea coacerii)
coaste/ -
hamburgeri Ridicats) Nivel 3:Tavd pentru scurgerea grasimii, cu apa
Eripturs Nivel 2: Gratar metalic (intoarceti
:;p m:a 5 2 50-65 alimentele dupa ce au trecut doua treimi
1 f gtll(l + i (Mediu) i din durata de preparare)
-1, g

Nivel 1: Tava pentru scurgerea grasimii, cu apa
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Fripturade 3 Nivel 2: Rotisorul (daca intra in dotare)
ui - 2 .. | 60-80
P (Ridicata) Nivel 1: Tava pentru scurgerea grasimii, cu apa
11,3 kg
Fripturade — 5 Tava de cuptor pe gratar metalic (daca este
vita, in - 2 (Mediv) 35-50 |[necesar,intoarcetialimentele dupa ce au
sange, 1 kg trecut doua treimi din durata de preparare)
Tava pentru scurgerea grasimii/tava de
. —— 2 copt (daca este necesar, intoarceti
Cartofi copti 2 (Mediu) 35-50 alimentele dupa ce au trecut doua treimi
din durata de preparare)
Legume — 3 . < .
. - 2 .4 .| 10-15 |Tavad t t tal
gratinate (Ridicats) ava de cuptor pe gratar metalic
L . Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
asagnasl | (&9 | Da 1-3 200 | 50-100% — - —
carne Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe gratar metalic
C . Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
arne sl @} Da 1-3 200 | 45-100* — - —
cartofi Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe gratar metalic
Peste si Nivel 3: Tava de cuptor pe gratar metalic
este sl @} Da 1-3 180 | 30-50% |— . —
legume Nivel 1:Tava pentru scurgerea grasimii sau
tava de cuptor pe gratar metalic
Masa Nivel 4: Tava de cuptor pe gratar metalic
completa: Nivel 2: Tava de copt
Lasagna
(nivelul 4),
carne @ Da 1-2-4 190 | 40-120% | Nivel 1:Tavé pentru scurgerea grasimii/tava
(nivelul 2), de copt sau forma de prdjituri pe gratar
tarta metalic
(nivelul 1)
Fripturi . Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de
- 2 -120*%
umplute 3 00 80-120 cuptor pe gratar metalic
Felii de
carne i 3 200 50-100* Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de
(iepure, pui, cuptor pe gratar metalic
miel)

*  Durata de preparare este aproximativa. in functie de preferintele personale, alimentele pot fi scoase din

cuptor mai devreme sau mai tarziu.

Retete sonda pentru carne*

Feliide carne Temperatura interna finala a carnii (°C)
Friptura de vitd in sange 48
Friptura de vita, medie 60
Friptura de vita, bine facuta 68
Friptura de curcan 75
Friptura de pui 83
Friptura de porc 75
Friptura de vitel 68

*  Numaila anumite modele
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. RETETE TESTATE
(IN CONFORMITATE CU IEC60350-1:2011-12)
o Nivel <
Reteta Functie f; Iezlil:é (numaratde T?:E)p ’ ?:";:t;“ Accesorii* sinote
josinsus) ’
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.2
Tava pentru scurgerea grasimii/tava
== . 3 150 | 25-35 | 2P
L Tava pentru scurgerea grasimii/tava
Biscuiti din Da 3 150 20-30 | ye copt
aluat fraged Nivel 3: Tava de copt
@ Da 1-3 150 30-45 | Nivel 1:Tava pentru scurgerea
grasimii/tava de copt
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.3
Tava pentru scurgerea grasimii/tava
== . 3 170 | 20-30 | 2P
Tava pentru scurgerea grasimii/tava
D 3 160 20-30
Prajiturele 2 de copt
Nivel 3: Tava de copt
@ Da 1-3 160 25-35 | Nivel 1:Tava pentru scurgerea
grasimii/tava de copt
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.1
@ - - 2 170 30-40 |Formade prajituri pe gratar metalic
Pandispan fara Da 2 160 25-35 | Forma de prajituri pe gratar metalic
grasimi - — — — -
Nivel 3: Forma de prdjituri pe gratar metalic
@ Da 1-3 160 35-45 — " - < -
Nivel 1: Forma de prdjituri pe gratar metalic
IEC60350-1:2011-12§7.6.2
@ *% - 2 185 60-80 | Forma de prajituri pe gratar metalic
e Da 2 175 60-80 | Forma de prajituri pe gratar metalic
2 Placinta cu
mere Nivel 3: Forma de prajituri pe gratar
[? D 1-3 175 70-90 metalic
2 a Nivel 1: Forma de prajituri pe gratar
metalic
IEC60350-1:2011-12§9.2
3 .
A Ciex i i < |
Paine prajita @ 4 (Ridicats) 3-5 | Gratar metalic
IEC60350-1:2011-12§9.3
Nivel 4: Gratar metalic (intoarceti
B . @ 4 3 20-30 alimentele la jumatatea coacerii)
urgeri i (Ridicata) ) Nivel 3: Tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

* Dacanuintrain dotare, accesoriile pot fi achizitionate de la unitatile service abilitate.
** Functia 6™ Sense PRODUSE DE PATISERIE @ utilizeaza exclusiv rezistentele superioara si inferioara,

fara circularea fortata a aerului.
Aceasta nu necesita preincalzire.

Indicatiile din tabel sunt destinate utilizarii cuptorului fara gratarele culisante. Efectuati testarile fara

acestea.

Preincalzirea cuptorului gol (in conformitate cu IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): testati functiile

CONVENTIONAL (=), AER FORTAT (&), PREINCALZIRE RAPIDA {i* .

Clasa de eficienta energetica (in conformitate cu EN 60350-1:2013-07): pentru a efectua testarea,

utilizati tabelul corespunzator.
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RECOMANDARI DE UTILIZARE SI SUGESTII

Cum se citeste tabelul cu informatii privind
modul de preparare

Carne

Tabelul indica functia optima de utilizat pentru
diferitele alimente care pot fi gatite pe unul sau mai
multe niveluriin acelasi timp. Durata de coacere
incepe din momentulin care alimentele sunt introdu-
sein cuptor, fara a se luain calcul si preincalzirea (in
cazurilein care este necesara). Temperaturile si
duratele de coacere au caracter pur orientativ si
depind de cantitatea de alimente si de tipul de
accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici
valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt
gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recoman-
da sa folositi accesoriile din dotare si tavi de prdjituri si
de copt din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
putetifolosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar duratele de coacere se vor prelungi. Pentru a
obtine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile
din tabelul cu informatii privind modul de preparare
in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare)
care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri.

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe
care o veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati
supa de carnein tava, stropind carnea in timpul
gatitului pentru a obtine un gust mai bun.

Cand friptura este gata, lasati-o in cuptor inca
10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

- Cand doriti sa frigeti carne la gratar, alegeti bucati
de carne cu grosime egala, pentru a obtine o
preparare uniforma. Bucatile de carne foarte
groase necesita durate de preparare mailungi.

Pentru a evita arderea carnii la exterior, indepar-
tati-o de pe grill, pozitionand gratarul metalic la un
nivel mai coborat. Intoarceti carnea dupa ce au
trecut doua treimi din durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda amplasarea
tavii pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru
de apa in aceasta, direct sub gratarul pe care se afla
carnea. Completati cu apa cand este necesar.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Rotisorul (numaila anumite modele)

Folosind functia, AER FORTAT", puteti gati simultan,
pe mai multe niveluri, alimente diferite care necesi-
ta aceeasi temperatura de preparare. Scoateti
alimentele care necesita o durata de coacere mai
scurta si lasati in cuptor alimentele care au nevoie
de un timp de preparare mai indelungat.

Deserturi

- Gatiti deserturi delicate, cu functia,Conventio-
nal’, numai pe un singur nivel. Folositi tavi din
metal de culoare inchisa pentru prajituri si pu-
neti-le intotdeauna pe gratarul din dotare. Pentru
a gati pe mai multe niveluri, selectati functia
,Convectie”si puneti formele de prajituri in zigzag
pe gratare pentru a favoriza circulatia aerului cald.

- Pentru a verifica daca o prajitura s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemnin partea cea
mai inalta a prajiturii. Daca scobitoarea iese
curata, prajitura este gata.

- Daca folositi forme de prajituri antiaderente, nu
ungeti cu unt si marginile, deoarece prajitura ar
putea sa nu creasca uniform pe margini.

- Daca prajitura,se lasa”in timpul coacerii, setati o
temperatura mai mica data viitoare, incercand,
de asemenea, sa reduceti cantitatea de lichid
din aluat si sa-l amestecati mai delicat.

- Pentru prajituri cu umpluturi umede (placinta
cu branza sau tarte cu fructe), folositi functia
+COACERE CU CONVECTIE" Daca baza prajiturii
este prea umeda, folositi un nivel inferior si
presarati la baza prajiturii pesmet sau biscuiti
sfaramati inainte de a adauga umplutura.

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform
bucati mari de carne si de pui. Introduceti carnea
pe tija rotisorului, (legand-o cu o sfoara daca este
carne de pui) si verificati sa fie bine fixata inainte de
aintroduce tija in locasul din peretele frontal al
cuptorului si de a o sprijini in suportul respectiv.

Pentru a evita producerea de fum si pentru a
strange zeama, se recomanda sa puneti pe primul
nivel o tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate
de litru de apa in aceasta. Tija rotisorului are un
maner de plastic, care trebuie scos inainte de a
incepe gatitul si care trebuie folosit din nou dupa
finalizarea procesului de preparare pentru a scoate
alimentele din cuptor fara sa va ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sa fie
crocanta. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce
au trecut doua treimi din durata de coacere.

Functia de dospire a aluatului

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor.
Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C). Timpul
de dospire pentru 1 kg de aluat pentru pizza este
de aproximativ o ora.
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CURATAREA

FNAVERTISMENT

- Nufolositi niciodata echipamente de curatat cu aburi.
- Curatati cuptorul numai cand acesta este rece si poate fi atins.
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Exteriorul cuptorului

Ciclul de curatare - Functia de piroliza

+ Curatati cu o laveta umeda din microfibre
suprafetele. Daca sunt foarte murdare, adaugati
in apa cateva picaturi de detergent pentru vase.
Stergeti cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, in
mod accidental, un astfel de produs intra in
contact cu aparatul, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

Interiorul cuptorului

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se
rdceasca, apoi curatati-l, de preferat cand inca
este cald, pentru ainlatura murdaria depusa si
petele datorate resturilor de mancare (de ex.
alimente cu continut ridicat de zahar).

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a
curata geamul usii. Usa cuptorului poate fi
scoasa pentru a facilita curatarea (consultati
INTRETINEREA).

- Rezistenta superioara a grillului (consultati
INTRETINEREA) poate fi coboratd (numai la
anumite modele) pentru a se facilita curatarea
partii superioare a cuptorului.

NOTA: cdnd se gdtesc alimente cu un continut ridicat
de apd (de ex., pizza, legume etc.) si cu o duratd lunga
de preparare, se poate forma condens pe interiorul
usii siin jurul garniturii. Dupd ce s-a rdcit cuptorul,
uscatiinteriorul usii cu o lavetd sau cu un burete.

Nu folositi bureti abrazivi sau de sarmd sau rdzuitoare
metalice. Cutimpul, utilizarea acestora poate duce la
deteriorarea suprafetelor emailate si a sticlei usii cuptorului.

Accesorii

+ Punetiaccesoriile lainmuiat in apa cu detergent
pentru vase, imediat dupa utilizare,
manipulandu-le cu manusi de bucatarie daca
sunt inca fierbinti.

+ Resturile de mancare pot fiindepartate usor cu
o0 perie sau cu un burete.

Curatarea peretelui posterior si a panourilor catalitice
laterale ale cuptorului (daca intra in dotare):

« Porniti cuptorul silasati-I sa functioneze gollao
temperatura de 200°C timp de aproximativ o
ora, cu functia asistata de ventilator

« Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceasca, inainte
de aindeparta cu un burete resturile de alimente.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii
aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor,
care ar putea deteriora suprafata catalitica sii-ar
distruge proprietatile de autocuratare.

AN USE

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de
piroliza.

- Nulasati copiii sa se apropie de cuptorin
timpul ciclului de piroliza.

- Nulasati animalele de companie sa se
apropiein timpul si dupa finalizarea ciclului
de piroliza.

Cu aceasta functie, se ard stropii de grasime depusi
in interiorul cuptoruluiin timpul prepararii, la o
temperatura de aprox. 500°C. La aceasta
temperatura ridicata, depunerile se transforma
intr-o cenusa find, care poate fi stearsa usor cu o
laveta umeda, cand cuptorul s-a racit. Nu activati
functia de piroliza dupa fiecare utilizare, ci doar
atunci cand cuptorul este foarte murdar sau cand
emana fum si mirosuri neplacute in faza de
preincalzire sau de preparare a alimentelor.

« Incazulin care cuptorul este instalat sub o plita,
asigurati-va ca in timpul ciclului de autocuratare
(piroliza) arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit
electrice sunt oprite.

+ Accesoriile trebuie scoase din aparat inainte de
activarea functiei de piroliza (inclusiv gratarele
laterale).

« Pentru a obtine rezultate optime cand curatati
usa, eliminati cu un burete umed depunerile de
dimensiuni mai mari, inainte de a utiliza functia
de piroliza.

Aparatul este dotat cu 2 functii pirolitice:

1. Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO):
consumul se reduce cu circa 25% fata de ciclul
standard. Activati-l la intervale regulate (dupa
ce ati gatit carne de 2 sau 3 ori consecutiv).

2. Ciclul standard (PYRO): garanteaza curatarea
eficientd a unui cuptor foarte murdar.

« Inorice caz, dupa un anumit numar de utilizari Si
in functie de gradul de murdarie, un mesaj care
apare pe afisajul cuptorului va recomanda sa
efectuati un ciclu de autocuratare.

NOTA: in timpul functiei de pirolizd, usa cuptorului nu
se poate deschide; aceasta ramadne blocatd pana
cand temperatura din cuptor ajunge la nivelul de
sigurantd corespunzator.
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INTRETINEREA

AN URE (-

Folositi manusi de protectie.
Executati operatiunile indicate doar dupa ce cuptorul s-a racit.
Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

SCOATEREA USII

INLOCUIREA BECULUI CUPTORULUI

1.
2.

3.

2.
3.
4

Deschideti complet usa.

Ridicati dispozitivele de oprire siimpingeti-le
in fata pana se opresc (Fig. 1).

Inchideti usa pana la capat (A), ridicati-o (B) si
rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).

Fig. 2

Pentru a monta lalocusa:
1.

Introduceti balamalele in locasurile lor.
Deschideti complet usa.

Coborati cele doua dispozitive de oprire.
Inchideti usa.

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Scoateti gratarele laterale de sustinere a
accesoriilor (Fig. 3).

Trageti rezistenta putin in fata (Fig. 4) si
coborati-o (Fig. 5).

Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra, avand
grija sa se sprijine pe suporturile laterale.

R i

Pentru ainlocui becul din spate:

1.

Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti
becul (consultati nota privind tipul de bec) si
insurubati la loc capacul becului.

3. Conectatidin nou aparatul la reteaua electrica.

x :'.'::';'.,- .r"“.-
:. 3 "'\...'_.!
Fig.6
NOTA:

Folositi numai becuri cu incandescentd de
25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu
halogen de 20-40 W/230V, tip G9, T300°C.

Becul folosit pentru acest aparat este proiectat
special pentru aparate electrice si nu este destinat
iluminatului uneiincaperi (Regulamentul (CE) nr.
244/2009 al Comisiei).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de
asistentd tehnicd post-vanzare.

IMPORTANT:

Daca folositi becuri cu halogen, nu le atingeti cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele
digitale le pot deteriora.

Nu folositi cuptorul decat dupa ce capacul
becului a fost pus la loc.
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GHID DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR

Cuptorul nufunctioneaza

Usa nusedeschide

« Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul
electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
electrica.

« Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
daca defectiunea persista.

Dispozitivul electronic de programare nu
functioneaza

« Daca pe afisaj apare litera,F” urmata de un
numar, contactati cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare.

In acest caz, specificati numarul care urmeaza dupa
litera,, F"

+ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
daca defectiunea persista.

Important:in timpul procesului de
autocuratare pirolitica (daca intra in dotare),
usa cuptorului nu se deschide.

Asteptati pana cand aceasta se deblocheaza
automat (consultati paragraful ,Ciclul de
curatare a cuptoarelor cu functia de piroliza”).

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

inainte de a contacta serviciul de asistenta
tehnica post-vanzare

1. Verificati daca puteti remedia chiar
dumneavoastra problema, cu ajutorul
recomandarilor din,Ghidul de detectare a
defectiunilor”.

2. Opritisi punetidin nouin functiune aparatul
pentru a verifica daca problema persista.

Daca problema persista si dupa efectuarea verifi-
carilor mentionate, contactati cel mai apropiat
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.

Specificati intotdeauna:

« oscurta descriere a defectiunii;
« tipul si modelul exact al cuptorului;

« numarul de service (humarul care se gaseste
dupa cuvantul,,Service” pe placuta cu datele
tehnice), aflat pe marginea din dreapta, in interi-
orul cuptorului (este vizibil cand usa cuptorului
este deschisa). Numarul de service este indicat,
de asemenea, in certificatul de garantie;

+ adresa dumneavoastra completa;

« numarul dumneavoastra de telefon.

NOTA: dacd sunt necesare orice fel de reparatii, vd
rugdm sd contactati un serviciu de asistentd tehnicd
post-vdnzare autorizat (pentru a avea garantia cd se
folosesc piese de schimb originale si cé reparatiile vor
fi executate corect).

SERVICEgueosloviferdii

ML

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati aparatul respectand
normele locale privind eliminarea deseurilor. Inainte de a-l elimina, taiati cablul de alimentare, astfel
incat aparatul sa nu mai poata fi conectat la reteaua electrica.

- Pentru informatii suplimentare privind eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice,
contactati autoritatile locale competente, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul

de unde ati cumparat aparatul.




